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AVVERTIMENTO 

DEGLI EDITORI BOLOGMESI. 


■# j AGRICOLTURA ^ arte fra tutte la pià 
antica e la più necessaria alla sussisten- 
za del genere umano , se maneggiata an- 
cora , come più spesso accade^ da uomini 
idioti , e guidati, soltanto da una superfi- 
ciale esperienza o da un cieco attacca- 
mento agli usi loro passati^ non lascia tut- 
tavia di somministrarci quanto può esser 
bastevole al sovvenimento e conservazion 
della vita , profitto senta comparazione 
magare convien dire , di ella sia per ar- 
recare j quantlo venga trattata maestre- 
volmente ^ e da esatte e hen ponderate re- 
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gole sostenuta. Quindi é, che a perjeào- 
narla col soccorso ancora della dottram e 
delle lettere , Jìn dalle età più remote die- 
dero opera uomini sapientissimi , e a pub- 
blicarne in iscritto gli ammaestramenti 
inchinaronsi talora mani eziandio regali e 
principesche ; quali , come Plinio ci fa sa- 
pere ^ (i) furon quelle di un Cerone Re 
di Siracusa , di un Aitalo Re di Pergis- 
mo , di un Archelao Re di Cappadocia , 
€ quelle pure di un Magone Duce Carta- 
ginese , i di cui XXV^llI. libri delle ville- 
recce operazioni in tal guisa onorò il Se- 
nato di Roma , che distribuiti avendo in 
dono a‘ Regoli dell' Africa quanti volumi 
furon trovati nelle Biblioteche della espu- 
gnata Cartagine y questi soli di Magone 
serbati volle per sè , e ordinò y che da uo- 
mini periti , de' quali alcun n ebbe tratto 
da queir augusto consesso , traslatati fos- 
sero nell’ idioma latino. Pari e conferme 
a un si fatto giudizio delC antico Senato 
Romano mostrasi oggi quello de’ più saggi 
ed UbstrùruUi Sovrani del secol nostro y i 
quali con imniortal laude gareggiare si 
veggano , nel favorire e proteggere, gli a- 
vanzamenti di quest' arte ; costituendo a 
tal fine nelle più celebri e famose Univer- 
sità onorevoli Cattedre y dalle quali a co- 


<i) l4b. XVUI. Gap. m. 


mnn benefizio ne sten pubblicamente det- 
tati gt insegnamenti. 

Memorabile è stato inp.no ad ora e 
iì sarà in avi’enire il nome di Pietro Cre- 
scenzio Cittadin di Bologna , riguardevole 
per dottrina e per cariche sostenute ; il 
quale essendo nato e vissuto in- un tem- 
po , in cui per lo dicadimento delle scien- 
ze e delle arti più nobili , perdxui erano 
in parte e in parte 'negletti gli ■ antichi 
scritti delle cose rusticane , e ridotta per- 
ciò vedevasi l'Agricoltura stessa alla pri- 
miera materialità e rozzezza , prese animo 
egli il primo di riabbellirla , per dir cosi > 
e di tornarla in onore/ e ciò con dare in 
lisce nella età sua' più matura un Vo- 
lume di gùista mole , in cui felicemente 
raunò ed espose quanto' aveva per lungo 
corso di anni appreso dalla propria e dal- 
la altrui esperienza , e 'quanto potè rica- 
vare da quegli antichi Autori , che gli 
vennero alle mani, come atmnzi della pre- 
ceduta disoìazion di più seooli, dalle buo- 
ne arti sofferta. Con che diedesi principio 
a una nuova successione di Scrittori 
espertissimi nelle materie Georgiche ; la 
quale si è poscia continuata fino a noi, 
ed è ora sì cresciuta in numero e in qua- 
lità di dottrina , che ben può consolarci 
della perdita fatta di tanti e tanti della 
pii'i antica. '• 



Compose il Crescenzio /’ Opera sua 
in latino , nyi in un , tempo , in cui la 
proprietà e la eleganza di <fuella lingua 
non, era nè cercata , nè gustata , nè co- 
nosciuta ; e tutta però la sua cura posa 
scrivendo , nel rendersi agevolmente inte- 
so ancora da’ meno scienziati : al ijual 
intento si avvisò per avventura, che certi 
vocaboli triviali , certe grosse forme di di- 
re meglio si confacessero. Ben videsi a- 
dorna di una singoiar pulitezza e leggia- 
drìa di stile la Traduzione , che poco ap- 
presso ne fu fatta da Scrittore Toscano^ 
il di cui nome non è pervenuto fino a 
noi ; ma else per la condizione del secolo, 
in cui visse , ebbe certamente in pronto, 
come naturali , non come ricercate per ar- 
te o per imitazione , le bellezze e le gra- 
zie proprie del suo linguaggio. E quindi 
poi avvenne , che si fatta V arsione non 
*pur ebbe segnalato luogo nella serie de' li- 
bri di .Agricoltura , per la utilità de' pre- 
cetti in nulla svariati da que' del testo 
origliale , ma per la tersa e nobile det- 
tatura non men distinto f ottenne altresì, 
in quella de' libri detti di Lingua. V era 
cosa è nonpertanto , che un tal doppio pre- 
gio non dee riputarsi comune a qualunque 
edizione volgare del Crescenzio possa ve- 
nir alle mani , e ne posson venire senza 
numero « ma a quelle poche solamente , 
alle quali si estende P approvazione degli 
Accademici della Crasi a , e posson 
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valere al riscontro de* luoghi àllegàti nel 
loro Vocabolario : nè queste «diiiom so- 
no state jSnora pià che due sole , quella 
del Giunti, di Firenze deir anno i6o5 , e 

Coltra di Napoli in due tomi del 17 * 4 . ' 

» * 

j4 divisarne ora e ad eseguirne per 
le nostre stampe una terza , in • tutto al- 
le due predette uniforme , lui dato impuU 
so in primo luogo il desiderio di molti, 
a‘ quali riusciva difficile il provvedersi del- 
C una o deir altra delle approvate og^- 
mai dèvenute entrambe assai rare: secon- 
dariamente r essersi creduta cosa convene- 
vale f che in Bologna si vedesse uscir puf 
una volta un Opera sì celebro , prodotta , 
sono già cinque secoli , dall' ingegno e dal 
iapere di un suo illustre Cittadino. Nel re- 
sto qui pure è tornato comodo il dnideró 
ìa nuova impressione in due volumi (t) 
come già ‘fu fatto in Napoli; al primo de* 
quali si è premessa la Flta delC Autore , 
seguita da alcune Osservazioni sopra it 
di btl Scritto , e dalle Lettere sue Dedi- 
catorie al Generale de‘ Predicatori e al 
Re di Sicilia indirizzate ; le quali, insieme 
colla ititroduzione di tutta C- Opera , sì 



( 1 ) Aventlo noi seguita esattamente questa asVà! 
conetta ediaioQe , abbiamo dotrutq per oecesaili i diaco* 
starci dalla suddetta divisione de' 'Volumi . e formaioe 
tre, aifin evitane 1' ecccasiva mole, 
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somf trascritte da* Codici a penna nel 
linffÀOg^io medesimo , in cui da esso Cre- 
scenzio Juron dettate ; e ciò afjfinchè del- 
ia di bti latinità ,* qualunque ella siasi , 
abbia il ^Lettore alcun ' saggio. Nel fine 
del secondo V olume si è data la esplica- 
zione di molti vocaboli alquanto oscuri e 
dubbiosi , che nella f^ersione Toscana 
tratto tratto j’ incontrano , e che nel V o- 
caholario della Crusca non sembrano suf- 
ficientemente dichiarati. E di fatto in una 
delle note marginali apposte alle Lettere 
di Francesco Redi nella edizione di Ve- 
nezia del 1728 , le quali note sono attri- 
buite ai due giti chiarissimi fratelli Salvini 
di Firenze , alla pag, 279 del Tomo IF, 
cosi si trova scritto : Crescenzio ( parlasi 
del volgarizzato J La delle parole che 
non s' intendono, e in quel caso è solito 
( il F'ocabolario J porvi J’ esempio puro 

f uro , con lasciarlo alla discrezione del 
lettore. Non poche in vero si trovano di 
si fatte voci , il cui sigmficato appena po- 
trebbe altrove rintracciarsi fuorché nella 
patria dell’ Autore , dalla popolaresca fa- 
vella ^ della quale in prima origine sono 
derivate. Chi poi , fra Cittadini di essa , 
quegli sia stato , che in riguardo ancora 
ad m tal fine ha tolto V assunto di ap- 
prestare alt Opera del Crescenzio il nuo- 
vo corredo , di cui per la prima volta 
esce ora fornita , non è uopo che si ri- 
sappia j né molto rileva il cercarlo, Jn- 
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tento egli unicamente , come ragione il 
vuole , a recare qualche giovamento o 
qualche soddisfazione , se tanto pure gli 
verrà fatto , a chi non isdegnerà valersi 
di questa ristampa , quanto al rimanente , 
di dare a conoscere sé stesso al Mondo 
per la qualunque sia stata operazion sua , 
non ha e non ha avuto mai alcun pen- 
siero. 
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XX 


DI 

PIETRO CRESCENZIO. 


^Antichissima, fu in Bologna la famiglia 
de’ Creseenzj , non dell* ordine de' Grandi, 
che con titolo di sospetta potenza detti eraa 
Magnati , ma pur chiara e riguardevole fra 
le Popolane , capace di qualsivoglia onore, 
grado ed uffizio , come in una Repubbli'» 
ca libera , la quale sul modello delle piik 
allora d’ Italia , a reggimento e nome di 
Comune e di Popolo si governava. Progenito- 
re e , per così dire , ceppo di essa , da 
cui trasse il cognome, fu Crescenzo figli- 
uol di Giambuono. Di lui si trova scritto, 
che l'anno di nostra salute tio2 chiese e 
ottenne daH’Abute di Santo Stefano , per 
nome Paolo, sotto certe condizioni in en- 
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fileusi, (t) uno spazio inisurAto di terreno, 
di ragione di quel celebre Monastero , e 
ad esso quasi contiguo dal lato di Strada 
Maggiore : luoghi tutti non compresi allo- 
l'a dentro il ricinto delle vecchie mura. E 
siccome quello era il tempo , in cui più 
che in qualunque altro, la Città, per la 
crescente popolazione, si aggrandiva e avan- 
zava di giorno in giorno i suoi borghi ol- 
tre i confini delle cerehie antiche, così è 
da credere , ch’^^egli facesse acquisto di 
quel suolo per innalzarvi sopra un qual- 
che edilìzio , siccome allora era costume : 
trovandosi , che quivi appunto in sull’ an- 
golo delle due vie, detta 1' una Getiisalein- 
me, l'altra il borgo nuovo, furou le case 
dn esso Crescenzo e dafla di lui pogleri- 
tù , che fu assai numerosa , presso che per 
due secoli non interrottamente abitate. 

Più hgliuoli ebbe Crescenzo, per i 
quali il di lui casato in altrettanti rami 
ben tosto restò diviso. Burello , Giambiio- 
no , Ugolino , e Picti'obuono son nominati 


(i) In nomine Sanctac et ladivid. Trinitalis anno ab 
iiwar. Domini giostri Jesu Chriiti vtillesimo centesimo secan- 
do imper. Domino Enrico JUius qu. Domini Enrici fmpera- 
toris asino vigesimo nono Kal. Jan, indietione undecima , 
Pctimus a vobis dominus Paulus grafia Dei Praesbyter Mo- 
naclius et Abbas de Moaasterio Sancii Stephani qu, vocalur 
Jcnisalcm , ut nobis Cresenxo filius qu, Johstnnis boni eie, 
concedere dignetis rem vestri juris etc. 

Carta autografa esiatcnte ncH’Arcbivio della Badia 
Santo Stefano, presso 1' Eccelso Senato. 
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per occasion di varj contratti , nelle anti- 
che pergamene della Badia diami memo* 
•vata di Santo Stefano. Da un di loro, uè 
si è potuto fin ora venire in cognizione 
qual fosse , discese Giambonino, di cui , 
come di uomo benestante e posseditore di 
più fondi , è fatta menzione in certi qua- 
derni d’ estimò , trovati nel pubblico Ar- 
chivio , scritti circa l’anno 1240. Fu esso 
padre del nostro Pietro scrittore di Agri- 
coltura , di Giacobino , e di Fr. Bartolo- 
meo dell’Ordine de’ Predicatori, (i) 

Qual segnatamente fosse l’ anno del 
nascimento di Pietro non è agevoi cosa a* 
diffiiiirsi. Sapendosi nondimeno per testi- 
monianza di lui medesimo , che settanta 
già ne contava , allora quando fece la ri- 
soluzione di porre l’ ultima mano al suo 
scritto; il ebe con ragioni molto probabili 
si argomenta essere accaduto circa l’anno 
i 3 o 3 (a) senza andar troppo lungi dal ve- 
ro sembra potersi conchiudere, che nel 
1233 o in quel tomo egli nascesse. 

Per qual modo spesi fossero gli anni 
della sua giovanezza negli studj di varie 


( 1 ) MCCLXXX. Die XIIT. ialr. Jun. 

Dot^uu Petrus qu. Domini Zambuaini de Creseenliis prò- 
misU servare sndempnem Vomiaun Jacobinum fratrem suum' 
a debiut Uh. XXX. honan. etc. Acmn in Marno Pralrura 
Praedicatorumpraes.Pr. Harlholomaeo fratre praei^ictorum etc. 

Memoriale «li Giacomo di Ubertino Fabbro nell'Ar. 
chiv. pubbl. 

(fi) Vedi la nota ai pivi abbasso. 
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scienze ed arti liberali , e sopra tutto del- 
le leg«i Civili, egli stesso il diebiara nelU 
Prefazione del suo libro, così di sè scriven- 
do : E^o itaque Petrus de Crescentìis , 
Civis Bononiae , qui tempus adolescen - 
tiae in Loyca , in Medicina , et Scientia 
a turali totum conswnpsi ^ et demum no- 
bili Legum scientiae insudavi etc. De’ ìMae- 
slri sotto de'quali egli studiò nulla sappia- 
mo : ma è certo, cLe mai non ascese fino 
al grado di Dottore di leggi Civili o Ca- 
noniche, tenendosi contento del solo titolo, 
e carattere di Giudice, che cosi 1 semplici 
Giureconsulti chiamavansi allora , e a chi 
era come tale legittimamente approvato , 
pcrmettevasi bensì il trattare , agitare , e 
in qualsivoglia modo difendere le altrui 
cause, e deciderle ancora ne* tribunali ; 
ma non già montar sulle cattedre di Ra-, 
gion Civile e darne pubblicamente gli 
ammaestramenti ; che era uffizio proprio 
di que’ pochi , che con solennità grande 
in que’ tempi Dottori erano creati. Quan- 
to al Crescenzio , già fin l'anno 1268 
il troviamo ne’ contratti nominato Pietro 
Giudice (1) nè giammai poscia con altro 
distintivo : titolo nella di lui persona forse 


(i) MCCLXyilL die ii Jue, 

'Acttm in parlatorio Sancii Stephani praeienUbut Domine 
Paro de CretceaUit Judicc Jilto t)u. Domini ZambomaU 
Oc. 

Memor. di Zagni Tregoli. Axch. pub. 
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più spesso usato , che in altri della stessa 
professione e grado : o fosse ciò , perchè 
veramente per lungo tempo esercitò 1’ uf- 
fizio di Giudice Assessore in più e più 
luoghi, o per avventura affine di più sicu- 
ramente differenziarlo da Pietro di Lazze- 
ro Crescenzio , e da un altro Pietro di 
Giacobin di Martino, ambidue della stessa 
famiglia , che al suo tempo vivevano ; il 
primo de (jnali fu bandito Fanno \2'j^ 
come partigiano de’ Lambertazzi o Ghibel- 
lini , li secondo confinalo per la medesima 
cagione , (i) poi rimesso in grazia , si fece 
Religioso dell’ Ordine di S. Francesco. 

Era stile delle Città d’ Italia , le quali 
allora per la maggior parte erano libere e 
indipendenti, F assumere al lor governo 
Reggitori stranieri col titolo di Podestà 
o Capitani , a quali 1 amministrazione del- 
le civili e militari cose , e sopra tutto la 
ginrisdizion suprema a certo tempo si com- 
metteva. Or fra le altre condizioni, cui gli 
eletti Podestà per lo pattovito stipendio si 
obbligavano colle Citta, quella era altresì 
di condur seco a proprie spese un certo 
numero d’uomini periti in jure, che, ove 
nono fosse , in qualità di Assessori li con- 
sigliassero , e a tener ragione ne’ vari tri- 
bunali, giusta l’usanza di ciascun paese. 


f e Confinati della fezion drf 

«dUnocrtazzi nell Archiv* pub» 
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potessero essere diputati. I Gentiluemim 
Bolugoe^i, e quelli singolarmente ebe per 
generosa nobiltà di sangue , e per riputa- 
zinu di valore c di senno sopra gli altri si 
distinguevano , spesso erano cbiamati al 
reggimento delle città più illustri e riguar- 
dcMili , nell’ accompagnameulo perciò de* 
quali a molti Giuristi e Causidici si dava 
luogo. Il Cresceuzio intra gli altri, cui non 
softeriva l'animo di tener lunga dimora 
nella sua patria, dappoiché per le cittadi- 
nesche contenzioni e discordie in essa vi-^ 
de rotta la tranquillità e la pace , volon- 
terosamente si pose nel numero di que* 
Giureconsulti o Giudici , che usavano se- 
guire i Rettori o Podestà a’ loro governi • 
siccome egli stesso ci vien palesando ia 
<1 Meste parole: Pacifici status anxius^posù 
jh ndum schisma ilUus egregiae urbis , tjua» 
vero ac proprio nomine Bononia ^ idest 
bona per omnia , in omnibus mundi eli-' 
matibus dicebatur , cognovi , tjuod mutata 
imitate ac stata pacifico in dissensionem , 
odium et livorem , non erat justum ipsius 
perversae divisionis negotiis immisceri ; 
ideoque atmis criginta diversas provincias 
cum earum Bectoribus circuivi , subjecUs 
justitiam libenter tribucns , et Bectoribus 
Jidele consilium , et Cèvitales in suo stata 
pacifico prò posse conseivans. 

1 ireut’anni , ne’ quali dice il Crescen- 
zio di essersi aggirato per diveese provin- 
cle, parrebbe ebe avessero a contarsi dai 


XTU 

IZ74 in cui scoppiò la troppo nota e fatai 
divisione fra’ nostri Cittadini : e così effet- 
tivamente ha opinato, con tutta l’apparen- 
te verisimilitudiue, un egregio scrittore de’ 
nostri tempi : (i) pur è cosa certa dover- 
si cominciare alquanto più da lungi la di- 
namcrazione di quegli anni. Abbiamo una 
carta di obbligazione da esso lui contratta 
con Alberto Asineli! , di esser seco alla 
podesteria di Sinigaglia, che cominciava a 
calende di Maggio 1269 (z). Un’ altra simil- 
mente ne abbiamo , per cui accontossi con 
Galeotto Lambertini eletto Podestà d'Asti, 
per li primi sei mesi dell’anno 1271 (3). 
Pertanto convicn dire , che nelle sopracci- 
tate parole o egli intendesse di prender 
d’ alto l'incominoiamento delle discordie del- 


ti) li chiarissimo ed eruditissimo Sig. Abate Cava- 
liere Girolamo Tiraboschi nella Storia della Letteratura 
Italiana Tom. V. pag. 189. 

(z) MCCLXIX. die Ituiae 1. intrante Aprili. 

Dominus Albertus Domini PhiUppi de AsiaelUt Dominus 
Bertolus Butrigarii Nolaritss in soUdam promiserunt tolvere 
Domino Jacobino de Crescentiis lib. LXXX. bonon. ad sex 
menses, eo quod Jaeobinut promisit ipsi Domino Alberto ^ 
s/uod Dominus Petrus fraUr ejus ststbit asm eo i» As- 
sessorìa Civitatis Senegagli a Kal. Madii proxime venturi 
md unum annum et ultra per totum sindicatun, 

Memor. di BuoQvicino Francucci Archa pab. 

(3) MCCLXX, die X. intrante Decembriu 
Dominus GaUottus de Lambertinis promisit solvere Domino 
Petro de Crescentiis et Domino Ugolino de hlognano Ju^ 
dicibus cuilibel ipsorum Uh, LX, bonon. hinc ad tex men* 
ses prò iptorum fèudo et solario^ quod promiserunt stare cum 
eo et continuare in officio Assessoriae Civitaiis Asieasis etc. 
Memor. di Francesco da Ponteccbio Arch. pub. 
Crescenù f^oL l. b 
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la Città, cioè dalle prime scintille di quel- 
r incendio, suscitatesi Tanno izbb ovvero 
che sij'uificar volesse soltanto , che la rab- 
bia delle fazioni avevagli impressa profon- 
damente nell’ animo la deliberazione di con- 
tinuare io tal sorta d’impiego, che gli va- 
lesse di ragiouevol pretesto a tenersi lonta- 
no dalla sua patria : ben conoscendo non po- 
tervi dimorare con sicurezza e con ono- 
re , qualora non consentisse di aver mano 
alla persecuzione, che ad iunumcrabili citta- 
dini e allo stesso proprio sangue si moveva. 

La famiglia de’ Crescenzj era di parte 
Lambertazza o Ghibellina, e dovette come 
tale rimanere inviluppata nelle sciagure de- 
gli altri di quella setta : parte de’ quali 
furono sbanditi come rubclli , con perdita 
e confiscazione de beni , parte rilegati o , 
come allora dicevano , mandati a' confini 
in questa o in quella non sospetta città , 
parte ancora ritenuti in patria , ma esclusi 
dagli uffizj pubblici, e gravali di prestanze 
e conliibuzioui maggiori di quelle degli 
altri Cilladim. Eccettuati furono del casa- 
to e schiatta de’ Crescenzj , con pochi al- 
tri , i due fratelli, che di Glambonino eran 
nati , Pietro c Giacobino , i quali al tem- 
po de’romori e delle contese più aspre e 
più inferocite, non , essendosi mossi in ve- 
runa palle , nè avendo recato dispiacere 
ad alcuno in fatti o in parole , andarono 
perciò esenti da qualunque pena, sia di 
bando , sia di coufìul , an« neppure furo- 
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no eaaoellati dalla Compagnia de’ Balzani , 
la quale era una di quelle «.Idi Armi, cbe 
in parte formavano il Consiglio maggiore 
del Popolo , alla qual Compagnia per an> 
tica usanza que’di loro famiglia solevano 
essere ascritti, (i) Che se pure Ìl nostro 
Pietro si assentò per tanto tempo dalla Ciu 
tà , egli il fece di sua libera elezione, scbU 
fando a tutta sua possa 1' essere spettatore 
e io qualche modo colpabile delle calamità 
della sua patria. Anzi a dir più vero, egli 
non si tenne assente, nè ci mancò di con- 
tinuo , ma ci venne più e più volle , e vi 
dimorò sempre tutto il tempo , in cui at- 
tualmente non si trovava essere in carica ; 
siccome apparisce per li molti contratti 
in quegli anni da lui presente in Bologna 
stipulali, (z) 

Non sarebbe agevol cosa il venire in 
cognizione di tutte le città , nelle quali 
per sì lungo corso d’anni gli avvenne di 
soggiornare. L’anno 1283 Guglielmo Lam- 
bertini fratei cugino di Galeotto sopram- 
mentovato (3) il menò seco alla Fodeste- 


(0 Dalla Matricola antica dalla Compagnia, de' Bal- 
zani nell'Arcb. pub. Balzani erano detti dal loro Gonia- 
Ione vermiglio , colla balza inferiore di color bianco. 

(z) Me'Mcmoriali degli anni MCCLXICV. MGCLXXVII. 
MCCLxXIX. MCCLXXX., e in piil e più altri neU'Arcbiv. 
pub. 

(3) MCCLXXXm. die XXVTII. Oct»&. 

Dontùtus Pax de Pacibut Leg. Ooct. pronUtU solaere et 
dare Domino Petto fa. Domini Zamboaini de Crencntiit 


ria d’ Tmola, e tre anni appressa , a quel- 
la di Ferrara, (i) ambo le quali duiavan 
sci mesi. Termiuala quesl’ultima nel fìiiire 
di Giugno del 1286 passò il Limbertini 
alla CiUà di Pisa , il cui governo ammini- 
strar duve\a per un anno uon in nome 

f n-uprio , ma come Vicario del Conte Ugo- 
iuo di Doiioralico, Signore della sesta par- ’ 
te del reguo di Cag'iari, da’ Pisani suoi cit- 
tadini eletto a loro Podestà per dieci an- 
ni. Colà pure volle Guglielmo avere il Crc- 
scienzio Ira’ Giudici del suo seguilo : (2) 


Judici L. Uh, boaoa. ad suam valontatem, et hoc ideo iptod 
dictui dominus Petrus ad instaatian Domini Pacis et ejut 
precibut et mandato promisit ire cum Domino Guilielmo de 
DamberUaù ad regimen civitatis Imolae prò suo judice, et in 
dieta regitstiae ojficium judicis exercere a Kal. Snvemb, 
proxitne venturi usque ad sex mentes et ultra ibùLm tiare 
ad siasUcatum, 

Memor. di Belloltn Bellollt Arch. pub. 

(1) MCCLtXXXyi. die IV, Januar, 

Dominus Bariholomaeut^ Domùtut Zunta fralret JUii fu. 
Bariholomaei Carbonis, promiseruU sa toUdum dare et sol- 
vere Domino Petro de Crescentiis Judici LX. lib. bonon, 
bine ad tres menses prò patrocinio quod praestare debet Do- 
mino iyuilielmo de Lambertiais in regimine Civit, Perrariae 
usque ad Kol. Jul. 

Memor. di Aotaldino Ansddini Arch. pub. 

(il MCCL,XXXVl . die XXIX Septemb Dominus Bar- 
tbolomaeus Carbonis , Dominus Bongerardut qu, Jacobiai 
Bongerardi io snUdurn prnmiserunt dare et solrere Domina 
Petro de CresceatUs qu. Domini Zimbnnini de Crescentiis 
Judici C, lib, boaon. prò suo salano^ quia ipse Dominus 
Petrus promisit prardirtis ire ad Ciriintem Pisarum, et ibi es- 
se cum Domino Guilirlmo de Dimhertinis Potestate Pisarum, 
et eidem Potestati praebere ennsUium et auxiUum iu officio 
judicis usque ad festum S. Pelei proxime venturi y et stape 
ed siadicatam cum ipso Domino Potestate, 
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e avvetìlurafamente soltanto dopo il fine 
del loro uffizio , essendo ^ià succeduto al 
Lambertini nel Vicariato Gulduccitio Bongi 
da Bergamo, si mossero in Pisa le furiose 
sollevazioni , delle quali troppo parlano le 
Storie , e che finirono nella miserabile tra- 
gedia del Conte Ugolino , chiuso da' Pisani 
in una torre, e quivi con due figliuoli e 
due nipoti costretto a morir di fame l'an- 
no 1288, la cui maggioranza non avrebbe 
allora potuta rappresentare il Lambertini , 
senza grave pericolo di sè e di tutta quan- 
ta la sua comitiva. Al principio del 1292 
trovavasi il Crescenzio in Brescia Assesso- 
re di Ricciardo Allenisi Capitano del Po- 
polo in quella Città ; (i) e per fine abbia- 
mo un contratto segnato li due Giugno 
1298, per cui obbligossi a s^uire Conte di 


Memor. di Giovanni di Daminno Arch. pub. 

Che poi il T.arabertini foste Vicario del Conte Ugo- 
lino , non Podestà di Pisa in nome suo proprio , il di- 
mostrano i Prammenli dalia Storia Pisana di Autore 
contemporaneo, daK alle stampe dal Muratori nel Voi. 
XXIV. Rer. Italie. Script, col. 645 ove leggeti .• 

Mettere lo Conte Ugolino predicto , del tepratcriuo 
regiementn X. anni, fu. Pndeità e Capitano anni due. 
MCCLXXXY 1 . infra quel tempo Mettere Guglielmo Lam- 
bertini da Bologna fu tuo Vinario in offizio della f ode- 
otaria un anno. 

(1) MCCXriI. die XXVIII. Januarii. 

Domina Antonia qu. Uomini Thiherti de Naxinturre uxor 
Domini Petti qu. Domini Zambonini de CmcenlUs fuU 
confetta habuitse a Domino Dominico qu. Dominici de 
Vidaglacota XX. lib. benon. etc Domina An- 

tonia et ejut mandato et preàiut Dominut Jaeobinun frater 
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Lambertino Ramponi , novellamente eletto 
Podestà di Piacenza, (i) 

Il governo del Ramponi dovette pro- 
babilmente esser I’ ultimo , cui il Crescen- 
zio prestasse 1' opeih sua; nel finir dei qua- 
le scorsi già erano i trent’ anni , da che 
la prima volta era uscito fuora con Alber- 
to Asinelli. Appresso vedendo , Eccome e- 
gli scrive, la città per certo modo rifor- 
mata, e preso da noja di vivere in movi- 
mento quasi continuo , si ricondusse ad 
abitare stabilmente nella sua patria : De- 
mum Civitate , Divina gratia qiiodammo- 
do reformata , taedio latae circuitìunis af- 
fectus ad propria redii. 

La riforma , di cui paria qui il Cre- 
scenzio, fu senza dubbio la pace conclusa 
appunto l’anno 1299 per opera di Matteo 
\isconti e di Alberto della Scala Vicarj 


dicti Domini Petti ambo in tolidum promiieruni factimr 
et curaturos, quod ipte Dominut Petrut lane ad mensem Julit 
proxime ventati vH in adventu iptius Domini Petti in fine re- 
gitninis Domini Ritardi de Artiaixiis Capitanei Civit. Bri- 
xiae , cum qao ipte Dominai Petrui eit prò Attettore etc. 
chartam venditionis et traditionii faciet etc. 

Memur. di Giaccuno d’Arfple Arch. pub, 

(1) MCCXCVìU. die XXI, Junii. 

Dominai Petnu de Cretceatiii Jitdex Cap. S. Stephani 
promisit Domino Jaeoho Bilionii recipienti vice et nomine 
Domini Corniti! Jìlii Domini Lambertini Samponit Docto- 
rit Legum electo ooviter in Poteitatem et ad regimen Civit» 
Piacentine cum dieta Domino Comite pergere. iptumifue atto- 
tinre ai^ue ad dictam Civitatem Placeatiae etc. ad un men- 
iti etc. 

Memor. di martino da Cento Arch. p«h. 
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Imperiali, Tun di Milano, T altro di Ve- 
rona con i iuoruacili Lambertazzt, (i) per 
cui a molti di loro fnroiio rimessi i bandi, 
e il ristoro de' sofTerli danni in parte con- 
ceduto : la qual remissione fu anche piu 
generalmente estesf l’anno i 3 o 3 al tempo, 
lu cui prevaleva nella Repubblica l’autori- 
tà di Bonincontro dell' Ospitale , Dottore 
Canonista , e de’ suoi Collegbi. Se parole 
fossero veramente del Crescenzio quelle 
che si leggono nella di lui Dedicatoria al 
Re Carlo di Sicilia , come fu stampata in 
Basilea 1 ' anno 1S48 edizione la più comu- 
ne ora fra le latine, potrebbe credersi, 
ch’egli a questi tempi si fosse non mezza- 
namente intromesso ne' fatti del Comune ; 
impeditus quidem multis , et ardids Reipu- 
blicae Bononiensis negotiis , temporibus il~ 
lis dìfficillimis. Dalle quali parole presero 
argomento gli Editori a’ intitolare l’Autore 
nel frontispizio dell’ Opera Principe della 
Repubblica Bolognese : per longo usu exer- 
atatum oplimum Agricolam , et Philoso^ 
phum , Petrwn Crescentiensem , Princìpem 
Reipublicae Bononiensis: benché altri con 
più moderata interpretazione il dicesse sol- 
tanto Senatore di Bologna. (2) Ma in verl- 


( 1 ) Dal libro delle provvisioni o riformap'oni se- 
gnato D. neU’Archiv. pnbbl. Vedi ancora il Ghirardaz- 
zi lib. XII. pag. 38 S. 

( 2 ) Ordine Senatorio non era a que' tempi in Bo- 
logna. 
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tà nulla v’ ha di tutto ciò nella Dedicato- 
ria , che leggesi ne' Codici manascritti ; e 

3 nel seatimeutu è stato intruso quivi fuor 
i ragione , tolto , non senza notabile alte- 
razione, da un' altra lettera scritta al mae- 
stro Generale dell’ Ordine de’ Predicatori , 
la qual manca nella maggior parte delle 
edizioni si Latine come Italiane , e comin- 
cia così: Cum praesentem lìbrum Ruralium 
Commodorum , ad Dei Omnipotcntis ho- 
norem , et Serenissimi Begis Caroli dele- 
ctationem , meique et caeterorum utilità- 
tem inchoassem et mediassgm^ multis et 
variis occupationibus impeditasi diu perji- 
cere distali. Verum a vestra nobili Sancti- 
tate , ut complerem rogatus , quod prò 
Dominico mancato libenter recepi , judi- 
ciorum et civilium occupationum strepita 
relicto , quibus non poteram otium , ut o- 
pera expetebat , quietum habere , ad ruris 
habitationem septuagenarius me transtuli. 

Le occupazioni civili , dall’ im'paccio 
delle quali dice il Crescenzio essersi per 
ogni modo voluto sciogliere, non è troppo 
chiaro di qual ordine si debbano intende- 
re; se di quelle semplicemente del foro e 
de* tribunali , ovvero ancora del reggimen- 
to delia città. Negli atti pubblici di quel 
tempo, da noi con tutta diligenza riscon- 
trati , neppure una sola volta si è trovato 
il di Ini nome; il che pure sembra essere 
accaduto al Ghirardazzi , il quale da que’ 
libri medesimi tratti avendo in gran parte 
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ì materiali della sua storia , fra molte mi- 
glia ja d' uomini , eziandio oscuri ed igno- 
bili , da lui ricordati, per avere avuta qual- 
che piccola azione nel governo popolare 
di quel secolo , di un personaggio per al> 
tro si distinto non fece menzione alcuna. 
Nà perciò vuoisi assolutamente affermare , 
che in quel breve intervallo di tempo , in 
cui parve , che il nome della fazion de* 
Lambertazzi non fosse più tanto esoso alia 
Città , non potesse essere stato del nume- 
ro di que* savj che si davano a’ Magistrati 
per consigliarli , e alla prudenza de’ quali 
si rimettevano gli affari più rilevanti. Ma 
di ciò ninna memoria è restata , e sembra 
cosa più verisimile, che ancora dopo il suo 
ritorno nè punto nè poco si volesse mi- 
schiare negli affari pubblici ; o perchè la 
di lui età già mollo avanzata ne lo esentas- 
se , o perchè istruito dall’ esempio d* altre 
Città, a’ Reggenti delle quali per tanti anni 
aveva prestato ajuto e consiglio, non si fa- 
cilmeute si persuadesse , che quella appa- 
rente calma e tranquillità della sua doves- 
se esser durevole. 

Ben dalle parole dianzi riferite si rac- 
coglie , che di questi anni il Crescenzio , 
animato dall’ insigne Maestro in Teologia , 
non molto di poi fatto Generale dell’OrJi- 
ne Domenicano, Fr. Aimerico da Piacenza, 
deliberò di terminare il suo trattato di A- 
gricoltura , incominciato assai prima, e 
proseguito per compiacere al Re Carlo; ma 
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che aon trovando nella Città , per le mol- 
te sue occupazioni , quella quiete di cui 
abbisognava, si raccolse nel ritiro della sua 
villa , affine di poter quivi attendere allo 
studio posatamente. Carlo il, che prende- 
va il titolo di Re di Sicilia, benché , ri- 
sedendo in Napoli, il domiuiu di lui oltre 
le provincie di qua dal Faro non si esten- 
desse , fu un Principe delle lettere e de’ 
letterali uomiui amantissimo, c in oltre su- 

{ iremo protettore di parte Guelfa in Italia; 
a di cui grazia però studiosamente si.pro- 
cacciavano que’ tra’ nostri Cittadini, che per 
ragion di parentela , o altro vincolo con 
famiglie Ghibelline, cader potevano in so- 
spetto di nudrire sentimenti avversi alla 
fazione dominante nella Repubblica ; sic-^ 
come appunto in questi stessi anni avve- 
dutissimamente fece il famoso Professore 
di leggi civili Giacomo Belvisi. (i) Non è 
inverisimile , che Pietro avesse trattato iu 
persona con quel Principe , o fosse ciò 
stato nel Regno di Napoli , o forse nella 
Contea di Provenza , ove per qualche luo- 
go deir opera sua si argomenta essersi egli 
trovalo , ed avervi osservato 1’ uso delle col- 
tivazioni proprie di quel paese, e dove lo 
stesso Carlo , ancora Duca di Calabria , in 


(i) Leggasi la Vita di Giacomo Belvisi nette Noti- 
zie degli Scrittori Bolognesi del chiarissimo Sig. Co, 
Giovanni Fantazzi Tom. U. pag. 44. 
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tempo della vita del padre , fino all’ anno 
1282 fu solilo di abitare. ' 

Ha qui luogo il cercare in cjual par- 
te fosse la villa , in cui rilirossi il Cre- 
scenzio per dar compimcnio al suo lavo- 
ro. Se si potesse credere alla Dedicatoria 
stampata in Basilea , dovrebbe dirsi , ch'el- 
la fosse vicinissima alla Città , essendo ivi 
espressa la data in questi termini : Bono- 
niae ex rusculo nostro suburbano. Ma ne’ 
Codici manoscritti da uoi veduti non tro- 
vasi data di sorta alcuna. Il Montalbani , 
r Orlandi , e generalmente tutti gli Scrit- 
tori Bolognesi hanno creduto, uè si sa con 

3 ual fondamento , eh’ ella fos.se a Niccolò 
i Villola , luogo distante circa due miglia 
dalla Città. Da molti de’ suoi contratti, de* 
quali resta memoria , e dal suo ultimo te- 
stamento altresì si raccoglie, ch’egli aveva 
quasi tutte le sue possessioni a Urbizzano 
o, come ora dicono, Rubizzano , presso a 
uu luogo detto la Villa dell’ Olmo, (1) H 


Ili MCCLXXyil. XTf. intrante Junio. 

Dominui Zuma dt Zovenaeniitts uendidit Domino Potrà 
fu. Domini Zambonini de Crescentiit prciam lerrat in curia 
Urbizani in loco, qui dieitur Villa Vlmi juxta dictum emp- 
torem pretio XXX. solid, prò qualibet tomatura, quod capit 
in tumma Itb. XXXIX. boaoa. eie. 

Memor. di Ansaldino Ansaldini Arch. pub. 

S. Maria dell' Olmo è ancora al presente titolo di 
on Oratorio , in cui risiede di continuo un Sacerdote , 
« resta compreso dentro a’ confini della Parrocchia di 
S. Maria in Duno , quantunque forse più vicino alla 
Chiesa di Hubiazano. 
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J iial confinava con S. Maria in Dttno , « 
ieci miglia di lungi dalla Città dal lato 
sinistro' del Canale, che derivato dal fiume 
Reno, 'conduce e riconduce le iiavit-elle da 
carico per lo cammin di Ferrara: nel qual 
luogo si trova , che ancora dopo la di lui 
morte gran tempo usarou dimorare i suoi 
figlinoli, (i) Altrove non si ha notizia, 
eh’ egli possedesse se non qualche piccola 
pezza di terreno o vigna, da S. Niccolò di 
Villola assai lontana. Forse dal nome lati- 
namente scritto' trilla Ulmi nacque l’ er- 
rore di chi stimò, eh’ egli tenesse sua stan- 
za in nn luogo chiimato J'illnta. 

Ancora del tempo , in cui il Crescen- 
zio pubblicò il suo libro può nascer dub- 
bio. I Deputali alla correziou delle novelle 
del Boccaccio opinarono , che ciò seguisse 
infra gli anni i3o7 e i3ir poiché ne pri- 
ma nè dopo credettero, che si estendesse 
il Generalato di Aimerico sopra l’ Ordine 
Domenicano ; in tempo del quale essere 
uscita l’Opera del Crescenzio, è chiaro per 
la lettera daH’Aulore iu tal occasione scrit- 


to MCCCXXU. die tv MaU. 

Dtminut Creteetiliiu qu. Domini Pet'i de Crescentus morans 
in Viltn Itimi vendUit hnpo Specinrio pedam itnam terme 
in curia S. Martae in Donis etc. 

Mpmor. «ti B»rtolom*o da Fiaenaao Arch. pub. 
MCCCXXXV. die XX Nouemb. 

Dnminat Martinut fu. Domini Pet’i de Cretceatiit , fui 
moratur ad ViUam Ulmi etc 

Memor. di Giacomo Fiorani Arch. pub. 
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ta da es«o Aimerico , della quale sopra à 
fatta menzione. Mi in verità qae’ Yalea- 
tuomini in ciò presero abbaglio. Fr. Aime* 
rioo Giliani da Piacenza , cbe già in Bolo* 
^na più anni era stalo Lettore e Maestro 
in divine Lettere, indi Priore del suo Con* 
vento, e Consultore del Sacro Tribunale 
della Inquisi/ione , fu poi creato Maestro 
generale nel Capitolo di Tolosa Fanno i3o4 
nè può li pubblicazione del libro del Cre^ 
scenzio prolungare fiuo ai i3ii , poiché il 
Re Carlo II., cui esso è dedicato nel iSog 
Bili di vivere, (i) Dovevansi dunque sta* 
bilire come due termini gli anni j3o4 e 
i3o 9 , i quali ancora ragionevolmente po- 
trebbon ristrìngersi ; traendoseue argomen- 
to dalle parole sopra riferite dall'Autore, 
il qual riguardava il tempo, in cui scrive- 
va per dar compimento all’ opera sua, co- 
me pacibco e tranquillo , ciò che appena 
poteva aver luogo, anzi assoiulamente non 
poteva averlo, dopo le sanguinose dissen- 
sioni nuovamente insorte contro i favoreg- 
giatori della parte Ghibellina , il primo di 
Marzo i3o6, e che appresso durarono al- 
quanti anni , oltre il tempo ancora del- 
la morte del Re Carlo. Resta dunque che 
prima dì questi romori , e circa F anno 
i3o5 il Crescenzio desse fuori il suo li- 
bro , ( 2 ) riveduto prima, ed esaminato 


(1) nettamente tu queclo punto il Ch l'irabotchi. 
(1) Tra’l tìtumo di Pietro t’ anno 1199 e U di lai 
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dai Teologo A.imerico , e da' suoi Religiosi, 
siccome ancora dagli uomini più sciénciaii 
nelle materie che in esso si trattano, della 
nostra Università : Humiliter suppUcantes , 
et devote, ut ipsum legete et examinare 
dignernini , per vos et prudente.s viros 
Clericos et Laicos , sicut visum est per 
supientissiwum Virwn Fr. Ayrnerician 
Alagìstìum Ordinis Praedicatorum , et per 
• prudentissimos Fratres ; oc edam per pe- 
ritos in ScienCia Naturali Universitatis 
Scholarium Bononiae. Cosi egli nella sua 
Epistola al Re Carlo. 

Abbiamo tutto il luogo di credere , 
cbe il Crescenzio , dopo le parzialità e set- 
te ciltadlnescbe uovellameute sopravvenu- 
te, passasse il rimanente di sua vita, cbe 
fu ancora di parecchi anni , più che in 
altro nelle tranquille occupazioni della sua 
vita ; poiché andar fuori a’ governi per la 
sua età uon gli era> permesso. Di rado cer- 
tamente più oltre si trova memoria di lai, 
e solamente per occasiou di qualche con- 
tratto , sembra ch'egli si riconducesse tal- 
volta alla Città , come quando si trattò di 
collocare in matrimonio i suoi ilgliuoli, o 


appartaréi io vitia dovette trascorrere ipialche notabile 
spiziu di tempo, in cui le brighe del toro e de' giudi- 
zi >1 tenessero occupato. Un tal tempo può ragionevol- 
mente supporsi, che fosse di tre in- quattro anni, e che 
altri due appresso ne consumasse nel solitario luogo , 
inleso principalmente e rivedere e perfezionate il suo 
libro. 


\ 
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altra, cosa tale. Aveva egli medesimo avute 
due Mogli ; la prima da lui tolta ucgli an> 
ni pili verdi fu Gerardina di Accariso de’ 
Castagnoli , iamiglia uou oscura , cite 
diede il nome ad una delle contrade 
della Città, che iulino ad ora il conser- 
va. (i) Costei ancora viveva li io Dicem- 
bre 1287 (|2) poco appresso venula a mor- 
te gli lascio cinque figliuoli , tre maschi 
e due femmine. 1 nomi de’ maschi, niun de' 
quali sopravvisse al padre , furono Accari- 
so, Crescenzo, e Martino; que’ delle fem- 
mine Agnesina e Mina. ( 3 ) Li 24 Gennajo 


(0 MCCLXXIV. VI. intr. Junio. 

Domina Gerardina qu. Domini Acharixil de CastagnoUi et 
uxor Domini Petri de CretcentUi eum aurtoriuite Domini 
Petri de Coradit sui Curatoris etc. coqfiietur se recepisse 
a Domino Petrixolo qu. Aldrovandini de CasiagnoUs h'ra- 
tre Poenitentiae Uh. CXXX. bonon. prò residuo sane dotit 
epsae fuit Uh. CCC. bonon. etc. 

Memor' di Pitolu Sevieri Arch. pub. 

D« una cartapecora trovata a caso nella Biblioteca 
dsir iMituto raccogliesi , eh’ era già Moglie del Crescen- 
aio nel 12(7 e doveva enere beo giovanitla , poiché 
tei e più anni dopo ancora non era uscita di minorità. 

(») HCCLXXXVU. dìe X. Decemhris. 

Domina Gerard aa qu. Domini Acharix.i de CnslagnoUs 
uxor Domini Petri de CrescesuUs infirma fecU CodiciUos 
etc. 

Memor. di Enrighetto delle Querce Arch. pub. 

( 3 ) MCCXCin. die XXIX. Jan. 

De omnibus Utibus quae vertebantur vel serti poesenl inter 
Domutun Petrum de Grrgeasis Judicem de Cap. S Slepka- 
ni tam suo nomine, quam ut legiptimum adminiiirotorcm 
Ackarixu Crescentii, Martini, Agnesiaat rt Minar ejus Jìlio. 
rum,et qu. Dotntaeu Gerardinae ejusdem Domini Puri uxoris 
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1290 era Pietro già in procinto di menare 
la seconda Moglie , la quale fu una Vedo> 
va per nome Antonia Nasciutorri , (1) al 
di cui padre Tiberio trovasi dato talora il 
titolo di Milite o Cavaliere. Tre maschi si- 
milmente ottenne di questo matrimonio nel- 
la età sua più matura : un nuovo Gresceu- 
zOf Filippo, e un altro Martino, oltre una 
femmina , eh' ebbe nome Caterina. 

L'ultimo Testamento di Pietro, ch’e- 
gli fece li 23 Giugno 1820 ancora sano di 
mente e di corpo , trovasi autentico nel- 
r Ai'cbivio de’ Religiosi di S. Domenico (z) 


ex una parttf et Floretam fu. TkonutxitU de Scoveto ex al» 
Uro. etc. 

Memor. di Alessandro di Argiie Ardi. pob. 

(1) UCCXC. die XXIV. Jan. 

Domina Antonia fu. Domini Thiberti de Nmeinturrit dedii 
et tradidit Domino Petro de Crescentiis Sadici eiat Spanto 
unam peciam teme putitam in curia Vìdagtacolae, quae di- 
citur esse qainifue tornatur. vel parum ininut etc. et alia eie, 
in lumma ducentarum Uh. bonon. prò dote et dotis nomine etc, 

Memor. di Paolo Bellondini Arch. pah. 

Era già vedova, e aveva presa la tutela de’ Sgliuo- 
li del primo Marito da quindici anni prima ; cioè li 
29 Ottobre 1275 siccome dal Memoriale di Bornio di 
Aniolino Correggiaro , sotto 1 ' anno e giorno predetto si 
rende chiaro. 

(2) In Chritli nomine amen. Anno ejusdem ilfCCCXX. 
Indictioue tertia die XVII. mensit Junii. 

Dominas Petrus de Cretcenliit Judex filiut fu. Domini Zam- 
bonini sanus mente et torpore, cogUaai hujus saecuU diem ui- 
timam incurturam prout quidpe debitum et naturale est cui» 
libel creaturae tuum uUimum testamentum toìemniler et in 

tcriptis ut patebit ii^erius, disponere et deseribere 

proprntavU eie. 

Bog. di Bonaventora di Pietro Daniele. 


Digilized by Cooglr 


xxxiu 

, Per esso divien ràno ua altro da lui fatto 
assai prima, mentre era infermo l’anno 
1288. Elegge la sua sepoltura nella Chiesa 
de’Predicatori, determinandone la spesa in 
lire dieci di Bolognini , le quali agguaglia- 
vano allora il valore di circa fiorini cinque 
d’ oro. Al convento pur de' Domenicani la* 
scia tutti i libri , che allora aveva o fos- 
se per avere al tempo della sua morte; 
perchè giusta Tarbitiio del suo Commes- 
sario vengano ripartiti a’Frati più bisogno- 
si. (i) Alla sua moglie Antonia sopra la 
di lei dote, ch'era stata in tutto di lire 
280, aggiugne la somma di lire 20. Lascia 
per modo di Legato pio a Giovanni e a 
Paolo figliuoli , come è da credere naturali, 
del ^iè suo primogenito A(x»iriso, una pez- 
za di tornature sei di terreno. (2) Per fine 


{>) h primù ifuidoa reliqudt Com/eatui Fratrum Prme- 
iiealorum ^ Bonoaia H fraUiiut pauptribtu ipiùu Coa- 
nntui prò anima sua et tuoe Jliatris, omaet librot suor 
fuof lusbet rei habebit tempore mortis tuae , dandos et di~ 
stribuendos arbitrio iafratcripti sui Commissarii etc. 

(1) Pro anima sua et Àcti sui nepnlis Joanai et Pass- 
io finis vu. Domini AcharixU sui filii unam peciam terra» 
tarnaturarum tese. 

Toroalura è presso Jì noi uno spazio quadro di ter- 
reno di ISO piedi per ogni lato, corrispondente a quel- 
lo che anticamente da' latini chiamavasi artus quadra- 
tus , e raddoppialo in lunghezza costituiva il jugero , 
misura usitatissima in que' tempi. Era perciò esso juge- 
ro lungo S40 piedi, largo lao siccome Vairone, &>• 
lamella. Plinio, e Quintiliano insegnano concordemen- 
te ; Ulcnè sarà stato sdrucciolo ^ penna nei volgariz- 
Crescenzi Voi. /. c 
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istituisce eredi i tre suoi figliuoli superstiti, 
Crescenzo , Filippo c Marliuo , a’ quali 
secondo il suo arbitrio distribuisce le sue 
terre , che tutte aveva o (juasi tutte 
presso la Villa dell’ Olmo, s 'gj^eile alcuue 
alla Chiesa Parrochiale di S. ^laria in Du<- 
no, la maggior parte a quella di Ruhizzano. 

Dopo questa dichiarazione dell' ultima 
sua volontà nou sopravvisse Pietro, se non 
pochi mesi, e mori prohabil melile l’anno 
stesso, o al più. tardi ne’ primi giorni «del 
seguente in età forse di anni 87. Certa co- 
sa è, che li 7 Febbrajo rSat non era più 
in vita , allora quando fu fatta la restitu- 
zion della dote, non già alla di Ini mo- 
glie Antonia , aneli’ essa intratlaiito defmi- 
ta , ma a di lei eredi, eh’ erano due tl- 
gliuoli avuti di Guascbetlo Bualclli suo pri- 
mo Marito, (i) Quanto alla discenden- 


zamento del Crescenzio al Lib. IX. Cap. LXXX. l’avec 
dati al jugero piedi 210 di larghezza. 

(0 MCCCXXI die VII. Felr. 

CoiuUtt Domiitam Antonìam qu. Domini Tiherti de Nassin~ 
turi» eie. dediste Domino fetro de Crescentiii Judici de 
Cmp. S. Stephaai ejus Sponto et Viro imam peciam terree 
nrativae pnsUam in curia Vidaglacolae eie. utquc ad sum- 
mam lib. CCXXX. tonoa. eie. 

Volentes Cretcenliiu , Phitipput et Marlinut fratres fltil 
et haeredet dicli Domini Petri eie. de dotibus ipsius Domi- 
nae Anlnniae et de legato viginti lib. bonon. sabsfacere ut 
tenentur eie. 

Intuper praedicH Creteentitu, Philipput et MartinuSj quia 
miitores eranl , jurauerunt more minorum eie. 

Memor. di Orando Orandini Arch. pub. 
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*a propria di Pietro , ella durò un seco- 
lo o torse più ; ma parve , che abbissns- 
se alquanto di condizione , nè v’ ebbe al- 
cuno in essa , di cui giovi il fare qm più 
speziale o distinta ricordanza. 
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OSSERVAZIONI 

SOPRA LO SCRITTO 
DI 

PIETRO CRESCENZIO. 


stala luDgameme dibattuta la quistio* 
ne, se l*oi>era del Crescenzio fosse dal suo 
Autore primamente scritta in Latino ot- 
yero in Italiano; giacché nell’ una e nell’ al> 
i tra lingua antichissimi Codici si sono tro- 

vati nelle Biblioteche, e più e più edizio- 
ni ne furono fatte in que’ primi tempi, 
ne’ quali l’arte della stampa era per così 
dire ancor bambina. Ma che veramente 
quello scritto fosse composto in latino , 
poi volgarizzato, il provò di tutti il primo 
con ragioni quasi evidenti il Castelvetro , 
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nelle Giunte ch’egli fece alle prose del 
Bembo , il quale mostrato aveva di essere 
di contrario parere, (i) » E cosa manife- 
» sta ( die’ egli ) che messer Pietro Bembo ' 
» o credéttc verameute , che Pietro Cre- 
» scenzio avesse scritto il suo libro di A* 
gricoltnra in volgare^ e che Guido Giu- 
» dice avesse scritta la sua guerra di Tro* 
» ja iu volgare Toscano , e 1' uno e P al* 
» tro in lingua più antica che non era 
»» quella di Dante , o facendo vista di ere* 
» derio , perciocché prima che morisse di 
n molti anni, con discreta maniera gli fc> 
» ci io intendere l’errore che in ciò pren- 
n deva , con l’autorità sua ha stimato di 
» potere far credere il falso per vero. A- 
y> dunque Pietro Crescenzio scrisse i suoi 
yy libri di Agricoltnia in Latino , quale 
»> comportava quel secolo , i quali si tro- 
yy vano scritti a mano per tutto o stam- 


(0 II Bembo del leOMdo Kbrn delle prose Scriva 
del Crescenzio in tal guisa : » Furono altród molti prò* 
» satori tra quelli tempi , de’ quali tutti Giovan Villai^ 
V che al tempo di Dante fu, e la istoria Fioremióa 
» scrìsse f non è da aprezzare ^ q molto meno Pietro 
» Crescsiizlo Bolognese di "costui più antico: a ntunsl 
9 del quale dodici libri delle bisogne del contado, in 
9 volgare Fiorentino scritti , per mano Si lengodO. * 

E nel libro terzo , . 

» Conciossiacosaché non pur Dante la ponesse nelle 
9 sue prose ( la voce gUds ) e ancora Gtovan Villani, 
9 ma eziandio Pietro Crescenzio per tulli t libri del 
»*suo coltivamento della Villa, e Guido Giudice di 
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» pali { e furono traslatati senza dnbhia 
» da alcun Toscano, al tempo del Boccao" 
» do o poco prima. Ora eoe fossero tra- 
» slaCati molti argomenli fortissimi il prò* 
» vano, ma spezialmente questi due; cioè 
» il primo il trovarsi molti vocaboli e 
» modi di dire latini mal volgarizzati po> 
» stivi; siccome suole alcuna volta avveni* 
» re per la stracchezza del Traslatore, per 
» {sfuggire la fatica di cercare il vocabolo 
» proprio della lingua : poi il non Conser> 
» varsi ne’ nomi dell’Erbe nel volgare l’or- 
» dine deirAbbiccì , che ne’ predetti nomi 
» nel latino si conserva ; ancorché l’ Erbe 
» conservino quel medesimo ordine nei 
» volgare e nel latino. « (i) Fin qui il 
Gislelvetro , più aspramente nel vero di 
quel che si conveniva alla memoria anco- 
ra fresca di uu uomo sì venerando, il qua* 
le se fallì nel giudicare del linguaggio pri> 
mitivo dell’ opera del Crescenzio , fu ciò 
verisimilmente per non avere al tempo in 
cui scrisse le sue prose, che fu circa Tan- 


to Nella Giunta seconda al Lib. IT. Qui tuttavia è 
da notarti , che questa parte delle Giunte del Casti Ive- 
ITo . che appartiene al secondo libro delle Prose del 
Bemho. non usci in luce come le altre, al tempo in 
cui «òijp l'sulore, ma serbossi per lunRliissiraa eib 
tcri'ta a mano nella Biblioteca del Serenissimo Duca 
di Modena. Fu data alle stampe la prima volta in Na- 
poli , Onitanienlc alle prose e al rimanente delle Gion- 
te l’anno 1714, avendone afU Editori data copia il Ch. 
Muratori. 
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uo i 5 i 5 avoto sotto gli ocelli il di lui tu- 
sio Latiup poco curato allora , e perciò 
nOD facile u trovarsi iu lulia : nè dovette 
r errore poicliè ne fu fallo avvertito , pa- 
rergli di tale importanza , che si credesse 
tenuto a farne pubblica ritratlaT.ioue. L'e- 
dizion Latina dei Crescenzio fatta dopo le 
rarissime più antiche, tutte oltramontane^ 
in Basilea Tanno 1648 di cui si sparsero 
ìanumerabili copie di qua da' monti, age- 
volò il confronto de’ testi di ambedue le 
lingue ; e quindi si venne a scorgere con 
tutta chiarezza, che non il ialino era stalo 
ricavato dal volgare, (1) ma il volgare in- 
dubitatanieute dal latino. C tale poi è 
stato il giudizio fermissimo non pure del 
Caslclvetro , ma del Sansovino , de’ Depu- 
tati alla corrczion del Boccaccio , del Sal- 
viati , degli Accademici della Crusca , del 
Zeno , e per tacere d’ innuincrabili altri 
dotti e sensati uomini , dell* ornatissimo 
Sig. Conte Giovanni Fanluzzi , che più 
Irescamcnlc di tutti ha trattato questo 
argomento nel terzo Volume delle eru- 


(O Persisterono nondimeno nella opposta sentenza, 
non bilanciate abbastanza le ragioni deirune parte • 
deir altra, Ovidio Montalbani , celato sotto l' anagram- 
ma di Gio. Antonio Bumaldi , nella sua Biblioteca Bo- 
tanica alla pag. 34 e il P. Orìandi negli Sorittori Bolo- 
gnesi alla pag. avvisandosi 1' nno c 1’ attr», che 1 
Alt. libri di Agricoltura del Crescenzio fossero traspor- 
tati dal volgare in latino in Basilea, allor che ivi ne 
fa fiata la prima impressione del iS38. 
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dilissime sue’ Notizie degli Scrittori Bo- 
lognesi , (i) uscito alle stampe nel tempo 
medesimo , in cui T Opera presente era sot- 
to il torchio. Che se Adriano Politi, il Mon- 
talbani, l' Orlandi, Monsignor Fontanini (2) 
c forse altri sentiron diversamente , ciò fu 
per mancanza di debito esame , e perchè 
al particolar intento di alcun di loro gio- 
vava per avventura il cosi credere, piutto- 
sto che in altra guisa. Non mancò chi esti- 
masse , che avendo il Crescenzio scritti i 
suoi libri in Latino, gli avesse poscia re- 
cali egli medesimo in volgare, e così fosse 
stato autore del testo originale insieme e 
della versione. Bene sta: ma in tal caso o 


(0 Opera colma di ogni più icelta enidìaione , 
nella quale , se ìnlamo al Crescenzio sarà trovata cosa 
non coti minatamente esposta , come in questo nostro 
scritto, ovvero con qualche diversità, comprenderà agevol- 
mente il saggio e prudente Lettore , di quanto sia più 
ddììtoreal mondo chi imprende a trattare di unsolper- 
toneggìo, di quel che il sia circa ogni soggetto in 
particolare , chi ha proposto di dar contezza di tante 
migliaia , quanti fino al di d' oggi la Patria nostra van- 
ta Scrittori. 

(al Nell' Aminta difeso alla pag. 18 cerca Monsig. 
Fontanini di tirare a suo favore l' autorità ancora del 
Redi , il quale nell' Annotazione 3S al Ditirambo cita 
in tal guisa un passo del volgar testo del Crescenzio, 
che sembra attribuirne a lui la dettatura. Ma non fece 
riflessione il dotto Prelato, che allo stesso modo si ci- 
tano nella susseguente Annotazione le Pistole di Seneca 
volgarizzate . e per tutto il libro in più luoghi il Trat- 
talo di Medicina di Maestro Aldobrandino, come se 
fosse opera scrìtta da lui in Toscano; della quale non- 
dimeno nell'Annotazione ii3 riconosce il Redi espres- 
samente Sere Zucchero Bencivenni per Traduttore. 
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avrebbe ^1i dato alle piante , agli alberi 
e alle biade quella disposizione, che richie- 
deva r ordine alfabetico de’ loro nomi Ita- 
liani , o avrebbe tolte via dalla Traduzio- 
ne quelle parole, che nella introduzione 
del terzo, del quinto e del settimo libro 
promettono uu si fatto ordine , le quali 
pur vi rimangono. Senzachè a ricredersi 
di un tal supposto , basta il por mente ad 
alcune voci latinizzate dal Crescenzio, trat- 
te alcuna volta dall’ idioma nostro Bologne- 
se , le quali il Volgarizzatore ha lasciate 
cosi barbarolatine , come le ha trovate , 
per non averne inteso il significato ; delle 
quali voci , e insieme di ahre , nelle quali 
alcuna ambiguità ]>ure si incontra , da noi 
sarà data nel fine del secondo Volume di 
questa ristampa la spiegazione. 

Certissima cosa è adunque, che l’Ope- 
ra del Crescenzio fu scritta in latino , col 
titolo di Libar Ruralium Cornmodorum , 
poi tradotta in politissimo stile Italiano da 
uno Scrittore , fuor d’ ogni dubbio Tosca- 
no , e probabilissimaraente Fiorentino , gli 
anni che seguiron d'appresso la morte del- 
l’Autore , se non anche vivente lui mede- 
simo , che , come altrove si è mostrato , 
ben quindici anni sopravvisse alla pubbli- 
cazione del suo libro. Ed è chiaro per la I 

maniera dello scrivere, che il Volgarizzato- 
re , chiunque egli si fosse , non j>otè esse- 
re troppo discosto dalla età di Giovanni 
Villani , del Boccaccio , del Passavanii , a 
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degli altri più solenni Autori e Maesli t 
della lingua Toscana , che tutti fiorirouo o 
prima o circa della metà del secolo <juar- 
todecimo. Trovavasi giù presso di Baccio 
Valori Gentiluomo Fiorentino una copia 
di questa Traduzione , secoodo il giudizio 
del Salviati (r) più di qualunque alhra, di 
cui si sa])esse, intera e corretta, e » scris- 
» seia ($(’no di lui jiaiolc) fiu Fauno 144^ 
» uno da S. Gemigtiano , che Ser Loren- 
» z.o BcMvenuli è nominato nel fine del 
» l)ro. « Quindi prese argomento Vincen- 
zo Cojipi , che pur era Saiigemiguauese , 
di farne onore alia sua patria, di cui scus- 
se gli Annali; (z) volendo far credere, 
eh' esso appunto il Benvenuti fosse stato il 
Traslatore dell’Opera del Ciescen/io ; ma 
senza recarne altra prova. Giustissima pe- 
rò è qui la riflessione del lodato Sig. Gjii- 
te Faiitiizzi. » ]Nun sembra ( die’ egli) mol- 
» lo piobahile, che un libro classico, il 
» quale dai Deputali c dagli Accademici 
» della Crusca fu giudicato del tempo del 
» Boccaccio, e scritto precisamente verso 
» l’anno i35o, debba attribuirsi ad Aiilo- 
» re che viveva e scriveva nel 1445, quel 


(I) Avveriim. della Lingfua Toscana Tom. 1 Pari. 3 
pag. io 6 . 

(i) TU questi Annali del Coppi fa menzionr il Cli. 
Targioni nc’ suoi viaggi per la Toscana. Ed.Jl. Voi. Vili, 
pag. ijo. ,, 
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» Ser : Lorenzo però è da tenersi per uu 
» mero copista di detta Opera. « 

• furono gli Scritti del Crescenzio 
traslatati solamente nella nostra volgare lin- 
gua , ma nella Francese ancora e nella 
TeJe*ca. La traduziou Francese èanticbls- 
sima, perché fatta da un religioso Dome- 
nicano, di cui ignorasi il nome, per ordi- 
ne del Re Carlo V. che salì al trono di 
Francia I’ anno 1864 e fini di vivere l’an- 
no i38o. Fu data alle stampe in Parigi la 
prima volta da Giovanni B«>nhomme 1* an- 
no i486, (i) Della Tedesca altro non sap- 
piumo che il tempo, in cui fu impressa la 
Prima volta , il che seguì iu Argentina 
P anno i5i8. (a) 

I Codici manuscrilli copiati sull’ origi- 
nale Latino dèi Crescenzio, non sono trop- 
po difficili a trovarsi , come di un' Opera, 
di cui prima dell’uso della stampa furono 
trascritti numerosissimi esemplari. Tre di 
questi abbiamo presente, ii> Bologna : 
due nella Biblioteca pubblicai dell’ istituto 
delle Scienze, il terzo in quella de’ Canoni- 


(t) Li PP, Quetìf ed Erhard CScr/pt. Orà» VracdU 
) *'*^®*‘iscon le parole messe al 
principio di queMa traduzione : 

Cy commence le livre des ruraux provffts du lahour dei 
champr , le quel fiit compili en Laiùt ^ par Pierre de Cre' 
tcens bourgeoìs de Boalogne la grasse ^ et depuis a cstè 
transla tè en Francois y a la requeste du Poi Charle de 
Prance , le quirit de ce nom, 

(s) Fairic, Bibliot, Script, mcd. et inf, Latia. Tom. J. 


ILIV 

ci Regolari di S. Salvatore. Uno di que* 
deir Istituto, che fu dono della Santa Me* 
moria di Benedetto XIV. e quello di S. 
Salvatore, per Tantichità del carattere, 
appajon scritti nel secolo medesimo , nè 
troppo lungi dal tempo , in cui l’ Opera 
fu pubblicata. Di più altri , che si ousto* 
discono in varie Biblioteche, delie qualità 
di ciascun d’ essi , e di alcuna diversità , 
che trovasi ne’ loro titoli, se ne dà esattis- 
simo ragguaglio dal più volte memorato 
Sig. Conte Fantuzzi. (i) Uno sia lecito ag- 
giugnernc, che serbasi nella Vaticana, de* 
gno sopra gli altri di esser tenuto in pre- 
gio , per la nitidezza dell’ antico carattere, 
e per le egregie miniature delle quali è 
fornito. 

Dopo la introduzion della stampa pres- 
so che innumerabili edizioni si son fatte 
dell’ Opera del Crescenzio, parte in Latino, 
parte in luliano, parte in Francese, par- 
te in Tedesco, delle quali ben ventisei 
più conosciute ne annovera Francesco Se- 
guier nella sua Biblioteca Botanica stam- 
pata all’ Haja l’anno 1740. Quelle del te- 
"sto Latino venute a cognizion nostra, non 
eccedono il numero di sette. La prima di 


(i) Notizie degli Scritt. Bologn. Tom. III. pag. 117. 
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Augusta del 1471 , due ‘di Loregno degli 
acni successiv^amente 147Ì e i47^1a quar> 
ta di Argentina del 1460, e queste tutte in 
foglio. Seguono la due di Basilea l’una del 
iS 38 in quarto, 1’ altra del 1648 in foglio; 
ma trasformata nel titolo e nella Dedica- 
toria, (1) alterata ancora e difettosa in più 
dì un luogo, come dal confronto di essa 
con i Codici manuscritti è facile il ricono- 
scere. Questa nondimeno è la sola delle 
edizioni Latine, che si trovi comunemente 
in Italia, e la più generalmente citata. Di 
Cracovia pure ne ha una in foglio, di cui 
non d’altronde, che dalle Biblioteche Bo- 
taniche dei Linneo, e del Seguier siam ve- 
nuti in cognizione. (2) 

La Versione Toscana , di cui sopra 
lungamente si è ragionato, fu impressa 
la prima volta in Firenze V anno 1478 , 
poscia in Venezia l’ anno 1 5 o 3 , é susse- 
guentemeule più e più volte nella stessa 


(i) 11 titolo è questo della edizion di Basilea : De 
omnitiu Agrìculturae partihiu, et de Plantarun Animalium- 
fttf natura , et uliUtate libri XII. non minut Philotaphiae 
et Mediànae, quam Aeconomiae , A gricalalioait , Pastio~ 
numque ttudiosis utiles , per tango utu exercilatum optumum 
Agricolam , et Philosophum Petrum Cretcenlieiuem Prind- 
pem Beipublicat Bononientit. 

( 1 ) La Biblioteca Botanica del Linneo fii stampata 
in Amsterdam l'anno lySS. Da essa ebbe notizia il Se- 
guier di questa edizione latina del Crescenzio faXta. in 
Cracovia, 
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Città , e forse altrove, ma difformata eetà* 
pre e guasta per mancanza di buoni e cor- 
retti Originali, Quindi prese motivo Fran- 
cesco Saiisovino , Letterato non ignobile 
de' suoi tempi , di iarsi autore di una nuo- 
va traduzione; se pure nuova traduzione 
può dirsi ch’egli facesse, riducendo l’an- 
tica a uno stile alquanto più piauo, col 
mutar l’ ordine della costruzione, e a molti 
vocaboli sostituirne altri di pari significato; 
ma sopra tutto col variare certe maniere 
di locuzione , che forse al di lui parere 
troppo sapevano dello stretto lingtiaggio 
Fiorentino : degno non pertanto di lode , 

I ìcr avere non di rado consultato il testo 
atino, ove poteva nascer dubbio sopra la 
interpretazione de’luoghi più oscuri e più dif- 
ficili. Questa versione Sansoviniana fu data 
in luce la prima volta in Venezia l’anno 
i56i, |)oi di nuovo nel i564, dcH’altre ri- 
stampe non sarebbe facile tenere il conto, 
che pur son quelle che più trivialmente a 
questi tempi si hanno per le mani. Ma 
non potè la fatica , heiieliè iu se stessa 
, commendevole , del Sansovino soddisfare 
aH’inlendimento degli Accademici della Cru- 
sca , i quali nell’ insigne Vocabolario, che 
da loro si preparava , dovendo in mille 
luoghi valersi di esempli tratti flal volga- 
rizzamento del Crescenzio , faceva di me- 
stiere , che li prendessero da una edizione 
a tutti uota , e che oltre F andar esente 
da’ falli , almen più nolahiii , serbasse an- 
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cera intaltA la nobile antica naturalezza 
della lingua usala dal Volgarizzatore. Non 
trovandosene pertanto alciian, di cui si po- 
tessero tenere a ragion contenti , prese so- 
pra di sè la cura di apprestarla a pubbli- 
ca utilità Bastiano de’ Rossi, uno degli Ac- 
cademici , dello l'Inferigno, per opera del 
quale, purgata quella prima antichissima 
traduzione da innumcrabili scorrezioni, col 
riscontro di sci de’ migliori Codici a penna, 
fu poi data alle stampe in Firenze prcNSo 
Cosmo Giunta Tanno i6o^, e questa edi- 
zione , siccome pur T altra di Napoli del 
1724 da essa punto non discordante, me- 
ritamente è riputata la miglior di tutte, e 
come tale ad ogni occorrenza nel Vocabola- 
rio allegata. Per soggiugncrc poi alcuna 
tf)sa delle versioni in altre lingue, tre e- 
dizioui della Francese nota il Seguier , e 
altrettante della Tedesca: le Francesi tutte 
di Parigi, la prima del i486, la seconda 
senza denotazion d’anno, la terza del iSSq; 
tlelle Tedesche due di Argentina degli an- 
ni 1018 e i 58 i, Tultiraa di Franefort del- 
l’anno i 58 l. 

I precetti del Crescenzio in parte son" 
tolti dagli antichi Scrittori delle cose rusti- 
cane , massimamente Latini, Catone , Var- 
j\me , Columella , Palladio ed altri , in 
parte fondali sulle pi-oprie osservazioni 
fatte in più luoghi , e principalmente in 
quelle Città e Terre , nelle quali crasi Irò- 
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▼ato per occasione di ufficio : (i) Muhos- 
qutt libros antiquorum et novorum pruden- 
tum perieli f ec variai operationes colen- 
tium rara vidi. Così egli di sè stesso scrive 
nel suo Proemio. Nè iautil cosa dee ripa* 
tarai eh' ei facesse , coll’ unire ai lumi che 
gli sommiuislrarano le pratiche sue cogai- - 
zioni , aauora gl’ insegnamenti di que’ pre- 
clari Maestri ; in un tempo massimamente, 
in cui^ non trovato ancora il mirabile ar- 
tìiizio della stampa , rarissimi erano gli 
Scritti loro , e difficilissimi a conseguirsi ; 
ed è poscia accaduto , che col mezzo di 
alcuni passi di quegli Autori dal Crescen- 
zio riportati a parola per parola , si sono 
potute emendare le edizioni , che gran 
tempo dopo si fecero di essi in istampa, e 
che erano derivate da esemplari men bu»- 
ni e men fedeli di quelli , che letti aveva 
egli e studiati. (2) 


(1) Cioè di Assessore de' Podestà in varie Città d’I- 
talia, come nell.i Vita di lai alla pag. xvii. vien dichiara^ 
to. Dove tuttavia è da correggere uno sbaglio di name- 
■ro , occorso nel dinotar l' anno de' primi movimenti 
delle discordie , che scommiarono la Città nostra, e ne 
sowertiron lo stato ; il quale fu non il tiSS, come ivi ' 
è scritto, ma il 11E4 in cui li 14 Dioembre fu caccia- 
ta di Modena la parte de’ Grasolfi , che teneva con 
quella de’ Lamberlazzi di Bologna. Hoc fuU malum ini- 
tiiun omnium malorum Civitalit Bononiae, Cosi il nostro 
Pietro Cantinelii autor contemporaneo nella sua Crona- 
ca sotto quell'anno. V. MiUartlU Ber. Farent. Script, 
eoi, 137 . 

(i) V. Pontederae Antùfmt, Roman, eie, fyUl. Viti. 
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Dalle fonti Greche, per quanto potè, 
attìnse pure alcuna cosa il Crescenzio. £ 
nota la Compilazione delle Geopomciie fat- 
ta nel secolo X. dall’ Imperador d’Orieuie 
Costantino Pordrogenito , ovvero se da al- 
tri, come dai più si crede, certamente 
per ordin suo, e pubblicata sotto i di lui 
auspizj ; ad esso perciò , ove anche ciò fos- 
sa vero, attribuita tanto giustamente, quan- 
to all’ imperador Leone il sapiente di lui 
padre si ascrive la Collezione delle basili- 
che , c all’ Imperador Giustiniano quella 
delle Fandette ; benché 1’ uno e 1’ altro , 

' ad eseguire e compiere il lor disegno , si 
valessero dell’opera altrui. Chi al Porfìro- 
geuito prestasse la sua mano , se pure al- 
cun la prestò , nello svolgere tanti volumi 
degli antichi savj uomini in Agricoltura, 
e trarne quegli ammaestramenti , |cfae tro- 
viam descritti nelle Geoponicbe, è cosa in- 
certa. (i) Chiunque egli si fosse, celar vol- 
le il suo nome , per lasciarne tutto l’ ono- 
re al Monarca suo Sovrano, ^z) Oi questa 


(i) Con ragioni non troppo salde anrìl><tirono altri 
^est Opera a Cassio Dionisio Utìcense , altri , e questi 
sn gran nnniera, a Cassiano Basso, altri a Vindauione 
Anatolio di Berilo ; autori tutti di gran lunga più anti- 
clii del Porfirugenito. Veggasi il Fabricio , cbe più sen^ 
aalamente di lutti ha trattato questo aigomenlo nella 
Siblioteca Grana Voi. VI. Lib. V. Cap. V. pag. Soo. 

(a) Nella Epistola in forma di Dedicatoria, indi- 
rizzata a Costantino, e premessa a tutta l' Opera, se- 
condo la traduzione di Giano Comario , cosi ai trova 

Crescenti ^ ol. J. d 


1 . 

Greca Compilazione, ripartita In venfi li- 
bri, abbiamo la versioa Ialina fatta da 
no Cornarlo "pubblicata la prima volta in 
Basilea l’anno i538. Ma circa quattro se-, 
coli prima avevane già traslatati alquanti 
capi , tolti dal quinto, dal sesto e dal set*' 
timo libro, tutù concernenti l’affare delia' 
Vendemmia , e di quanto alla cura e go- 
Teruo del Vino si appartieue , Burgunuio. 
Pisano , ano de’ più dotti uomini oc’ suoi 
tempi , (i) e di essi aveva composto, un 


scrìtto ; Uadt tane *a qaae a divertir VeUritus milita dtlif 
genti» ac esperienlia inventa tunt, et de AgriaiUura et pian- 
tnrun cura , temporeqtie , ac modo iteniqae loco singuUt 
congruente ; nmpUus autem de aquae investigatione ardiji- 
ciarumtpte eonttmctinne , ti in ipUbui locit Hate faotre opor-, 
teat f et ad quam, codi parten vergere , et quomodo, et alia 
multa pariter ac magna , niUurae tuae excetlentis Ittagnitu-ì 
dine ùi luisiTt ' cMigeat , oput onnuuumit utUitatù , puiUictr 
tutni^u* propotuitU eie. , 

(i) Bur;;jnJio o sia BurgunJioiie Pisano, di cui 
qui si parla , fu di professione Giureconsulto o Avvo- 
cato , ma insieme di ampia e varia doltrìna fomilu 
sopra tutto intelligcntissimu della lingua greca da lui 
appresa in Costantinopoli , ove lungamente aveva sog- 
giornato, circa l'anno ii37 probabilmente in qualità 
di Giudice, o, come ora diccsi , Consolo de' Mercatan- 
ti di sua nazione. Kra stato ivi presente ad nna solen- 
ne disputa, tenuta di volontà deli Impcradore Giovaunà 
Comiieuo, presso la Chiesa di S. Irene nel quartiera 
de' Pisani , fra Nechite Arcivescovo di NicomcJia , e 
Anselmo Vescovo di Avelberga Inviato di Lotario Im- 
perador di Occidente, la quale abbiamo esposta dallo 
stesso Anseimo nel suo libro detto de* Contrapposti ,- 
dato alle stampe dal P. d'Achcry , nello Spicilegio fnl. 
/. png. i6i. Fu poscia spedito nnovamenia Burguodita- 
• Costantinopoli l'anno tij% alT Impetador MaMola 
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piccolo trattato della Vendemmia , che si 
divulgò poscia sotto il di lui nome, ben- 
ché dì suo altro non vi fosse, che la scel- 
ta de’ materiali e la fatica della traduzio- 
ne. Oi questa Operetta, non mai, che sap- 
piasi , data alle stampe , conservasi ora un 
esemplare nella Reai Riblìpteca di Parigi , 
&1 è un i de' tredici Scritti compresi nel 
Codice ji 'òt notato con questa indicazione: 
Liber de f^indemiis a Domino Burgundo 
Pisano de graeco in latiruan fidelUer tran- 
slatus : (i) al qual titolo corrisponde in 
buona parte quello di un’ altra copia , ve- 
duta già dal Pignoria , della quale ei fa 
menzione nelle sue Epistole Simboliche , e 
ne riferisce le prime parole : Incipit. Liber 
Pindemiae a Domino Burgundio Pisano 
de graeco in lalinum trans laUus : facendo^ 
ci in oltre sapere, che il contenuto in es- 
se erano aliquot schedia G^oponicoa: qua- 
si volesse dire alquante cartucce o frum- 



per afifari importaatitsimi Sella eoa &epubbiiaa. Ohra 
piti Opere di Santi padri a di Autori Sacri ; Iradutse 
in latino tono ciò die si trova in greco ne’ libri del 
Cius Civile compilati per ordine di Giustiniano , sicco- 
tna attesta, il nostro Odofredo (ad i, IJcmoilhtiut ff, de 
leg. et S. C. ) Traslatò similmente gli Aforismi d* Ipo- 
crate, e questa versione iii da Taddeo Fiorentino pre- 
ferita ad altra, che al suo tempo era la più comune. 
{ Exposit. Àfhorism. Hipp. in priac, J Cessò di vivere ia 
etù decrepita li 3o' Ottobre iipt giusta lo stile Pisano^ 
che secondo lo stile comune è 1' anno iiq3. 

(i^ BihUoth, Beg, Vtmnc, V»l. JK. 



meati spiccali dal corpo intero ddle Geo» 
ponicbe. 

Non mancò tuttavia chi si desse a ere* 
dcre, ebe Burgundio avesse tradotti tutti i 
venti libri , ne' quali 1’ Opera intera si di* 
vide , non la parte sola ebe riguarda la 
Vendemmia ed il vino. Altri già prima mo- 
strato aveva di dubitarne, (i) Fidatamente 
affermollo a' tempi nostri l’Abate Lorenzo 
Mebus nella Vita , ebe scrisse di Ambro- 
gio Camaldolese , adducendone in prova 
un esemplare , il qual disse esser conser- 
vato nella Biblioteca Mediceo Laurenziana, 
al Banco LVI. Cod. XVI. Ecco le di lui 
parole : ( 2 ) Caeterorum Graecorum ad- 
gressus f^olumina ( Parla di Burguodio) 
Geoponicorum libros latio dedit , ipii qui- 
dem latine a Burgundio versi leffmtut in 
Codice membranaceo Biblioihecae Mediceo 
Laurentiariae. Plut. Lì^L Cod. Xf^l. Tra- 
vedimento in verità assai strano , che non 
si sa comprendere nè donde , nè in qual 
modo potesse nascere. Nel Catalogo della 
insigne Granducale Biblioteca Laurenziana, 
eruditissimameute esposto e dato alle stam- 


(1) Il Salvini , il Redi , ed il Targioni. Questi 
ns' tuói viaggi di Toscana, nel Tom. 11. pag. SS della 
Sdizion seconda si astien dal decidere, se Burgundio 
traducesse la raccolta de' Scritlori Geoponici » o il libro 
» 7 solo , che si crede ( die' egli j essere il Lìher Vin. 
s demiae a Burgundio ediUu , tic, citato da Pier Creaceli- 
» zio eie. 

(2) Mehut ia Vita Anttroiu Camald. pag, i|g, 
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pe in più Volumi dal Cbiarissimo 
nonico Angelo Maria Dandini , degnisniBa 
Custode di quella , non si trova iu alena 
luo^o mentovata questa supposta Traduzio- 
ne” ma solamente due Testi Greci delle 
Geoponiche , uno mancante in alcuna par- 
te al Banco XXVIH. Cod, XXIII. y 1 altro 
intero al Banco LIX. Cod. XXII. ( 0 . 
Burgundio poi fra’ Codici Latini non altro 
si novera, che la Versione di un’ opera di 
S. Giovanni Damasceno , in qua est tradi- 
tio Orthodoxae Fidei etc. , e quella delle 
Omelie di S. Giovanni Grisostomo sopra il 
Vangelo di S. Matteo. ( 2 ) Quanto al Codi- 
ce XVI. del Banco LVI. in cui , giusta il 
detto del Mehus, dovrebbe essere T imma- 
ginata Traduzione , esso è del numero di 
quelli, che sono scritti in Greco, e con- 
tiene quattro trattati di materie di 

snt^o mipsta in libazione ; AIA\EKTI TOTC 
MHTPOnOAITOT DIATjEC P i \i1 PRO- 
POLITAE seu potius Georaì; ' Metropo- 
litae Corinthii , Herodiani , Tryphonis , et 


(i) Catalog. eod. Grate, ftibliotk. Laurent. Tom. IT. 
gag. 44* et pag. S54. 

(z) Quantunque net Co3. X. <tel Ttaneó T.XXTT. leg- 
gasi questo titolo : Liber Vùidemiae a Burguniione in la.- 
tiaum tranilatut. sotto, di esso tuttavia non si trova altro 
che un Opuscolo, il qual comincia; DistincUo memiurarun 
et pondera m trihus divertifìcatur modit sreundum Avicennan 
et Serapionem; materia, come ognun vede, in lutto di- 
versa da quella che il titolo promette. Le parole poi 
sono pei poco le medesime, che ha nel suo principitr 
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}U^e tjuaedam Grammatica', (i) il elle è 
qinrato in tal proposito si c ricavato ' dal 
Catalogo della Laureuziana. Nè per qualun- 
que diligenza siasi altrove usata , è stato 
possibile il trovare indizio di alcuna tradu- 
zione latina del Volume intero delle Geo- 
poniche , di quella di Giano Cornario più 
antica. 

Al solo librò adunque della Vendemmia 
si ristringon le notizie , che il Crescenzio 
potè avere, ed ebbe di fatto della Agricol- 
tura' greca , la quale iu questa sola parte 
trovò esposta nell’ idiòma latino. Cita egli 
Burgundio , riportandone le parole, in più 
di un luogo nel quarto de' suoi libri , e 
più distintamente che altrove nel Capo 
XXXIV. Quo loco debeat stare f^inum , 
ut tnelius àurei. (2) Perciocché, dichiarato 
quivi prima il suo sentimento , che è di 
tenere la cella del Vino opposta a setten- 
trione , quasi volesse poi «lare qualche ec- 
cezione alla l'egola , sogglugne ; In Libro 
tamen Vindemiae a Burgundio edito 
dicitur , quod fortius Vinum sub divo po- 
nendum est ; advertat autem occasum et 
meridiem parietihus quibusdam appositis , 


il Trattatello dt Punderihus ft mrruurit di Pino d^l Garbo , 
itampalo con altre Upcre sue. V. Calai. Cod. Latin. 
Tom. tu. pag. 34. r ' 

(1) Catalng. Cod. 'ìracc. Tom. II. pag.'SiG. 

(2) Questo capo è fi XXXIV. ne'Godtci a prtma, e 
nella Version fiorentina ; in quella del Sansovino it 
XXXUi., e nella Ediiion Latina di Bastlea il XKXU. 
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reliqua autem P^ina sub tecto ponenda 
sunt\ Jenestras autem excelsiorcs oporteù 
fiicere , ad aquUonem et orientem versas. 
U Capo II. è questo del Libro settimo del- 
le Geoponiche , dal Cornario cosi tradott^ 
Forlius vinum sub divum locandum est\ 
avertatur autem ab occasu et meridie , 
parietìbus quibusdam appesitisi tenuia ve~ 
ro vina sub tecto ponenda sunt. Fenestrae 
autem faciendae altiores ad septentrionem 
et orientem conversae. (i) Ma e questa 
e quant’ altre si trovano nell* Opera del 
Crescenzio allegazioni di Bur^undio, o re- 
gole tolte da’ Greci scrittori Geòrgie!, tutte 
si contengono in que’capi del quarto libro, 
che seguono dopo il ventesimo sin quasi 
alla fine. Ne’ primi venti, ove si tratta del-, 
la coKivazion delle vili , negli ultimi quat- 
tro, e a più forte ragione negli altri undi- 
ci libri , r argomento^ de’ quali ninna rela- 
zione ha colla vendemmia e cui vino , nè 
si vede citato mai Burgundio , nè s* incon- 


(0 La trailazinrl <lel Cornario è senza dubbio mi- 
Ziiore di quella di Rnrgundio, se pure il Crescenzio, 
che ne riferisce le parole, ha evalo per le mani esem- 
plare corrello dello Scrino di Bnrgundio. Certa Cosa è, 
che la interpretazione del Cnrnario è inieramenle con- 
forme al lesto greco àvoffTfàipdo 9 è dvatot nuL 

pt<rqp^pia( rivòv 'xpoartdivTov , 

e in oltre toglie qualunque discordanza tra la regola 
attribuita nelle Geoponiche a' due fratelli fluintilj, circa 
il miglior luogo per serbare il %'ino , e quella che di 
t ano proprio avviso ne dà il Crescenzio, e. .che dalla ra- 
. giotn e dalla ^rienza 6 comprovata. ' " 
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fra un sol perìodo, che apparisca trascritto 
o dedotto dalle Geoponìche. (i) 

Ancora sì vale molto spesso il Crescenzio 
deH’aatorità de' Filosofi e de’Medici, spezjal- 
mente antichi , della lettura e.cognizion de’i 
quali si mostra sufficientemente fornito; sic* 
come quegli, che negli anni della sua gioYenr 
tù, prima di dar opera allo studio delle Leg* 
gì , a quello della Merlicina e della natu* 
ral Filosofia si era ron diligenza applicato. 
Infra gli Scrittori del secolo in cui visse , 
allegò più che altro Alberto Magno, e as- 
sai sovente fece uso della sua dottrina; 
nè sarebbe fiior di ragione il credere, che 
a ciò tra l' altre cose il movesse la singolar 
venerazion , io cui ebbe sempre 1’ Ordine 
Domenicano. Per ciò che si aspetta alle 
Piante e loro virtù, benché non* possa 

(i) Non si verifira il supposto di chi si diede a 
credere, che it iUSrr FiWifm/ee fosse precisamente i) Vlf. 
dette Geopooiefae, tradotto da Burgiundio. Non è cero, 
che quanto ai contiene nel detto VII. Libro passasse 
tutto net Liher Viademiae-. ma bene è certo, che in esso 
entrarono alcuni Capi tolti da altri libri , seftnatamenle 
li Capi XLtn. e XLFV. del I ibro V. e li Capi XIV. e 
XVII. del Libro VI., come può ognuno certificarsi, pa- 
ragonando colli suddetti Capi que* luoghi , che di Bur- 
gundio cita il Crescenzio ne' Capi XXII. e XXXIII. del 
■no quarto Libro: per la qual comparazione si verrò 
altresì a conoscere , quanto in quei luoghi medesimi , 
ne' qnali il Crescenzio si è valso de' sentimenti , e talo- 
ra delle parole degli Aotori Geoponid Greci da Bur- 
gnndio recati in latino, vi abbia poi egli aggiunto del 
ano ; e come perciò debba riputarsi esagerata la propo- 
tizion che si legge presso uno Scriliore, degno per al- 
tro di ogni piò alia stima e venerazione, cioè ■ cha 
> tutto il Lib. IV. di Pier Crescenzio è copiato, almeno 
a in buonissima parte , quasi a parola per parola dal 
e lib. VU. delle Geoponìche. a 
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negarsi, ch'egli quasi tutto non abbia pre* 
So <]al libro intitolato Circa instans ^ o iia. 
de simplici Medicina di Giovanni Platea» 
rio Salernitano , citato da esso in varj la<^ 
ghi , Autore forse di un secolo più di lai 
antico , nondimeno , per avere unito in un 
sol volume il più che sopra la natura, col» 
tivazione, e virtù delle piante allora sape» 
vasi , gli è toccata la sorte di passare per 
uno de’pnmi ristoratori della -Botanica. E 
quanto all’Agricoltura , non può dubitarsi 
eh’ egli non fosse il primo , al tempo ia 
cui SI ravvivavan le scienze , a darne fuo- 
ri un compito e giusto Trattato. Quindi 
però non e maraviglia, che ancora in que» 
sta nostra età l’ insigne Naturalista e Bota- 
nico Carlo Linneo abbia voluto eternare la 
di lui memoria , Intitolando una nobilis» 
8ima Pianta d’America coi nome di Cre» 
scentia : (i) onore , che fra gli Scrittori 
di que’ bassi secoli ■ non trovasi , che sia 
stato fatto ad altri che a Ini, 

(i) Albero nelle varie provincie di Anieriea cono» 
sciato sotto i barbari nomi di Cuirie, di Choyne^ e di 
CaUbask, àm Botanici che prima in Europa n’ ebber 
notizia chiamato Arbor Cucurhitifrra , e ci'i per la somi» 
glianza de' suoi fratti colle Zacobe. Sono <{nesti talora 
sterminatamente groasi , di corteccia salda e dora ; per 
Io che mondiBcati dalla polpo interiore, servono agli 
Americani a farne ciotole, nappi, scodelle, Bascim, 
cocchiai , cd altri si fatti stovigli e amen, che talora 
m son recali in Europa dipìnti , o lavorati con tragia- 
drì intagli al di fuori. L'illustre Hans SJcian<vPtesi(leals 
della Beale Accademia di Londra nel suo Cataloga 
delle Piante della Giamaica alla pag. ao6 numera ol^ 
■ • 40 libri aiampat', parte di Botanici, parte di Viaggiato» 
ti. Joe'tpieli di quest ’ albero, e dell'uso de' suoi frutti, 
comunissimo in quella parte diHlcaido,èfatUinenaonft, 
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Epistola missa Fratri Ayinerico Magistro 
Generali Ordinis Fratrum 
^ Praedicalorum (i). 


t^enerabili in Christo Patri et Domino 
speciali , Viro summae reiigionis ao 
si^dentiae , Fratri Almerico de Pla- 
■ centia , Sacratissimi Ordinis Fratrum 
Praedicatorum Generali Magistro di- 
gnissimo Petrus de .Crescentiis Civis 
Bonon. se ipsum ad omnia sempef 
mandata obsequiose paratunu , , 


. \^um praesentem librum Ruralium Com- 
modorum ad Dei Omnipotentis honorem , 
et Serenissimi Begis Caroli delectadonem, 
meique , et caeterorum utilitateìn inchoas- 
sem et mediassem , nmltis et variis occu- 
pationibus impeditus diu perficere distuli, 
f^erum a estra Nobili Sanctitate , ut 
compìerem rogatus , quod prò Dominico 


(i) Questa Lettera, siccome le due che cegiiono, 
insieme colla Introduzione delF Opera , si sono impres* 
ae , quali si leggono ne' Testi Latini a penna t aggia-* 
gnendovi soltanto le virgole e i punti per facilitarne la 
intelligenza ; e similmente i dittonghi , che , com' è no- 
to , mancan sempre nelle scritture alquanto antiche. 
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mandato libenter recepì^ fndiciorum et ci- 
lùlium occnpationum strepita relieto , qui- 
hus non poteram animum , ut operi eoepe- 
diebat , quietum habere , ad ruris habita- 
tionem septnagenarius me transtuli. Et ne 
otiis inutilihus aliquo tempore inficiar , ju~ 
stisqite satisfaciam votis , Caelestis Regie 
auxi/io libritm perfìcere curavi. Ac etiam 
ei quod primo scripseram addidi multa ali- 
Ha , quae postea vidi, et per experientiam 
approbavi. V estrae igitur Domìnationi eun- 
dem grandi affectu afferò corrigendum , 
per vestram prudentiam, qua suprema est^ 
et vestrorum Fratnim , humiliter suppli- 
cans, quod ipsius elimetur rubigo, et quod 
est utile non spernatur. Nam aperte co- 
gnosco, quod neeper me, nec fortasse per 
alium possent integre, sciri omnia , de qui- 
htis in tato libro tractatur, et propter in- 
finitam agendornm varietatem semper sub 
perpetuo mota cadesti consistunt. Sed ab 
omnibus omnia praeterita sciri possunt , 
rmm au.vilio Ejus qui sine defectu praete- 
rita , praesentia et futura cognoscit. Non 
enim opus , quod de Fide non tractat, re- 
probati vel spemi debet paucis macuUs , 
in quo plura nitent. Sicut nec eradicatur 
Rosarium quibnsdam spinis, si multas re- 
dolentes exhibeat Rosas , nec abscinditur 
arbor paucis vermìculosis pomis j in qua 
multa irrverùuntur jucunda. 


Epistola missa ad Serenissimum Regem 
Carolum per Petrum de Crescentìis 
Civetn Bonon. 


Excellendssimo’ Principi Domino Caroto 
secando Dei gratta Jerusalem et Sici- 
liae Regi illustri siuis Petrus de Cre- 
scentiis Civis Bonon. id quod est. 


\^um considerarem ae totem 

{dì) et multiplices coffta'tio^ 

nes Excellentis Majestatis vestrae ^ delibe- 
ravi librum componere afferentem conso- 
lationem et delectationem animo vestro, et 
perpetuam utilitatem subjecUs vestris , quem 
Vestrae Dominationi transmittOy humiliter 
snpplicans et devote , quod ipsttm legere 
et examinare dignemini per 'vos , et pru- 
denles vestros Clericos et Laicos^ sicut vi- 
sus , lectus , et examinatus , et apprvbatus 
est per sapterUissimum Vìrum Eratrem Ay- 


(i) Mancano in lutti i Testi a penna ila noi veduti 
alcune parole , cbe volgarizzate si leggono netta Ver- 
sione Fiorentina, in cui la Lettera al Re Carlo ha que- 
sto princìpio • Conciossiecosa eh' io considerassi i' eti 
» mia provetta e T utilità che è nelle cose di Agricol- 
» tura, e la grandezza delia EccelL Si. V. ec. « 
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mericum Magistrum Ordinù Praedicato- 
rum , et per prudentissimos Fratres ejus , 
ac edam per perUos in Natundi Scientìa 
Universitatis Scholarium Cmtads Bono- 
niae. Et si liber V estrae placuerit Domi- 
nationi , me vestrum humìlem et fidelem 
servulum ubicumque sim habere dignemini, 
paralum semper Vestris et Fitiorum Ve- 
strorum in omnibus obedire beneplacitis et 
mandutis. 
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Incipit Liher Commodorum Ritralium a 
Petro de Crescentiis Cive Bonon. ad 
honorem Dei Omnipotentis , et 
Serenissimi Regis Caroli BegU 
Siciliae compilatusi^ ^ 

Rubrica Proaemii, 

ex virtute prudentìae , quae inter 
bonum et malitm caute dàcernit, humanus 
formetur animus ad utilis et delectabilis 
cognitionem , eorumquc sequclam , et in 
terrenis rebus pacijicus et tranquillus sta^ 
tus valde utilis , dulcis et delectabilis re~ 
'pcriatur , et merito hic tolis viribus quae- 
rendus est^ et inventus tamquam thesau- 
rus inaestimabiliSf cum multa humilitate et 
patientia conservandus ; per ewn namque 
facile benigtm Dei dilecLio provocalur y vi- 
ta hominis illaesa tute servatur, et rerum 
abundans copia utilitcr procuratur. Hunc 
tamen impii viri non quaerunt , et inven- 
tum , superbia seu alio detestabiB vitio cae- 
cati lacerant: quare licet eonan fortuna 
prospera saepe videatur ad tempus , perit 
tandem y neo dimidiat dies suos. Viri au- 
tem pacifici et humiles , licet quandoquo 
laesi fuerinty tamen vivunty et apud Deum 
et homines gratiam invenientes , tandem 
impiorum haereditant terranu Ego Uaqutt 

I 


Digitized byj^aogle 


LXIII 

Petrus de Crescentiis Civis JSonon. qui 
te m pus adolescentiae in Lo pica. Medicina 
et òcienùa Naturali totum consumpsi , et 
demurn nobili Legum scientiae insudavi , 
jìacijìci status anxius, post flenduni schisma 
illius egregiae Urbis , quae vero et sibi 
proprio nomine Bononia , idest bona per 
omnia , in omnibus Mundi Climatibus din 
cebatur , cognovi quod , mutata imitate ac 
stata pacifico in dissensioncm , odium et 
livorern , non erat justum ipsius perversae 
divisionis immisceri negotiis. Ideoque an- 
nis triginta diversas provincias cutn earum 
Rectoribus circuivi , subjectis justUiam li- 
henter tribuens , et Rectoribus Jidele con- 
siliutn , et Civitates in suo jure et stata 
pacijico prò posse conservans : muliosque 
libros antiquorum et novorum prudentum 
perlegi , et diversas et varias vperationes 
colentiuni rara vidi. Demani, Civitate Di- 
vina gratin quodanunodo rejonnata , tae- 
dio latae circuitionis , et laesae libertatis 
affectu ad propria redii. Ac cernens, quod 
omnium rerum ex quibus aliquid acquiri- 
tur, nihil est Agricultura melius, nihil ube- 
rius y nihd dulcius , niìiil hoinine libero db 
gnius , ut ait 2'uliius , et cognoscens quod 
in cidtu ruris status facile invenitur tran- 
quillus , excitatur otiositas, et proximorum 
laesio evUatur : amplius quod cultus ruris 
exquisita doctrina , per quam facilius et 
abundantius utilitas percipitar , et delecta- 
tio pneuratur, quam si ne^igenter et sine 
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certa industria singola eomuetcfs^ more ctn 
lantur , f^iris bonis , qui de Suìwum pos- 
sessionum reddìtibus sine cujusquam laesio- 
ne foste vìvere volunt , merito appetendo 
est , ad cultum ruris animum mentemque 
converti. Et implorato Dei Omnipotentis 
auxilio , actus et commoda ejus , et cojus- 
libet generis agrorum , et plantarum atque 
animalium doctrinam , obscure oc imper- 
fecte ab Antiquis traditam , et Modemis 
satis incognitam , de sola Chrisd liberali- 
tate conjisns , dilucide tam secundum pru- 
dentum Naturalis Philosophiae sententias 
et rationes apertas , quam ex approbatis 
experientus tradere in scriptis propositi. 
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Liber iste Ruralium Commodorum dicitur^ 
(juia de Commodis Ruris tractat, 
qui duodecim Ubros contUiet, 
videlicet. 

Prìmus quidem de Lods kabitabilibus eli- 
gendis est. 

Secundus de Natura Plantarum, et rerum 
cummurùum cultus cujuslibet generis 
^grorum. 

,Tertius de Campestribus Agris colendis. 
f^uartus de ì^ineis et f^ino, 

Quintus de Arboribus. . . 

^xtus de Hortis, 

Septimus de Pratis et Nemorìbus. 

X)ctavus de Viridariis , et rebus delectabU 
libus ex arboribus , herbis , et fructu 
ifisarum artificiose agendis. 

Tf onus de omrdbus Arùmalibus , quae nu- 
triuntur in rare. 

Decimus de dèversis ingeniis capiendi A~ 
nimalia fera. 

'Undecimus de Regulis operadorutm ruris. 
In Duodecimo compendiose Jit commemo- 
rado de iis omnibus , quae singuUs 
meruibus sunt in rure faciendu. 
^guono distesamente esposti a un per 
uno i mentorati XII. Libri, nel fin d«* 
qaali si legge: 

Explicit Liber Ruralium Commodorum 
a Petto de Crescentiis Ove Bonon. com- 
pilatus. 

.Crescenzi Voi. I. e 
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T^el Codice di S. Salvatore trovasi io 
fine una Lettera dall'Autore scritta a B. 
Bambagliuoli , la quale bencbè niuua rela* 
zione abbia coll’ argomento dell’Opera pre- 
sente, pur ci è piaciuto il riportarla in que- 
sto luogo, Conduolsi il Crescenzio in essa 
con l’Amico del’ torto fattogli nelle, elezio- 
ne del Cancelliere della Città , la qu.ale , 
giusta Io stile di allora , ^etUva al Pre- 
consolo, o come ora dicesi, al Correttore 
de’Nolai, ebe attualmente era in uffizio, e 
al pro.ssimo di lui Antecessore. La lettera 
B iniziale del nome del Bambagliuoli , la- 
scia dubbio, s’egli fosse Bamb.igiiuolo Bam- 
bagliiK.li , padre di Grazinolo Poeta illu- 
stre di quel sècolo , ovveio se Graziuolo 
stesso , il cui nome intero , e spesso anco- 
ra usato, fu Bnonagra/ia , Nolajo ancb’ es- 
si* come il Padre, creato l'anuo rSii. Me- 
ritò egli per suo sapere e dottrina il tito- 
lo , che nella lettera gli è dato , di ceìt-bri 
laude digniit ; c giunse poi veramente a 
conseguire il grado di Caucelliere alquanti 
anni dopo la morte del Crescenzio, al tem- 
po in cni la Città era governata da Beltrnn- 
do Caislinale del Poggello, Ne’tumulti che 
si levarono l’anno dopo la espulsione 

del Cardinale , Ira le due fazioni Scacche- 
se e Maltravcrsa , originate entrambe dai 
Guelfi , prevalendo Ta parte Seacebese , 
Graziuolo ch’era de’ Maltraversi , fu man- 
dalo a' confini ; e nel suo esilio appunto 
compose in verso llaliauo il celebre Trai- 
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tato «Ielle Virtù Morali , cbe fu atti'ibuito 
un tempo a Roberto Re di Napoli , e che 
giusta il sentimi Dio del P. Quadrio » è 
» una più sagge e belle Opere anti-< 

» che , die vanti la nostra poesia. « L’au* 
no 1843 Grazinolo più non vi\eva. Ycg- 
gasi ciò cbe di lui , del suo Poema e del 
Comento latino aggiuntovi, ermlitamente al 
suo solito ha scrino il cb. Sig. Co. Fan- 
tuzzi Scr, Boi. V al. I. pag. 335 . 

Celebri laude digno P. suus B, de Bamhajolis 
votiva felicitate beari. 

]E X debitae cowpasshnis insti nota , qua 
quilibet vere Civis habet de praeripitaris 
patriae suue morihus , et detestundis erro- 
ribus conilolere , 'l'ibi tanquam ejusdcm as- 
pectionis dei , et sinceritatis amico prae- 
sentia dinotavi. Sane cum in electione 
Cancellarii per Prueconsules noci/rn et ve- 
terem procreandi , illos cognoverirn ambu- 
lantes in tenebris , et omni vetitatis radio 
deslitutos , ex quorum tana, aetate longae- 
va , quatn aetate matura , et verae docu- 
mento virtutLs liabent . . . ali et conjòven, 
et sunrum exemplo processuum informari. 
Idcirco de hujusmodi Viris duplicibus , de 
Imjusmodi antiquis Pastoribus * dici potest 
quod per Jeremiam scribitur » Unusquis- 
» que a proximo suo se custodiat , et ir? 
, >» omni fratre suo non luibeat Jiduciarn : 
» quia omnis amicus fraudulenter incedei. 
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» et veritatem non loquentur « autem 
veridica lUtemla non contentus , prò prae- 
àictorum Patrum defectu apertius demon’ 
strnndo , discretioni tuae infrascrìptam in- 
vectionem vu/garem (i) affectuose trans- 
mitto , alicujus discretionis tuae responsi 
prò singulari consolatione votivus. 


( 


(i) Kon più &i.biamo l’Isvettiva, ^ cui qui c scnil«> 
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BASTIANO DE’ ROSSI 

cognominalo 

LO ’NFERIGNO 

ACCADEMICO DEtlA CRl'SCA 

yi' LETTORI. 


J. RA le scritture , che nel volgar nostro 
son reputate degne di stima , secondo l'o- 
pinion di coloro , che le regole del bene 
scrivere e del ben favellare ci hanno la- 
'sciato , j annovera , e ne' primi luophi , il 
volgarizzamento Agricoltura di Pier 
Crescenzio , non solamente per la copia , 
proprietà e varietà delle voci , che per en- 
tro vi si ritrovano , ma eziandio per la 
chiarezza , efficacia e sin(^olare armonia 
dellii dcttutuTQg <fuuli cose di modo jch 


u: 
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ito dpproprUuc alla faGtìtà di cH d tfattOf 
c/ie^e' s’ avesse avuto a ritrovar L’Arte 
deìt Agricoltura ^ e dimostrare in che ma- 
niera si debbe scrìverla , nè per lei stìl pià 
acconcio, tfè vocaboli pià significanti e pià 
propri noti si sarebber potuti forse giam- 
mai trovare. È ben vero , che per lo mal 
governo che rì hanno fatto e i copiatori 
e le stampe , s' è infino a oggi veduto dal- 
r universale in maniera , che pià tosto s è 
potuto conoscer la sua bontà , che trame 
gran frutto. Laonde io , per soddisfare 
aU ardente desiderio , chi io ho continua- 
mente avuto di far giovamento, in quanto 
per me si può , agU. studiasi di questa lin- 
gua , e perchè di' questa nobile Opera non 
solo si conosca la sua bontà, ma si possa 
ancora trarne gran frutto , mi son messo 
alla’mpresa del correggerla, e di cercar 
di ridurla a quell’ essere , che si può cre- 
dere, che ci fosse lasciata dalli Autore : 
la qual cosa ho per costante, che mi sia 
in buona parte venuta fatta. Hammi indot- 
to olir a ciò a 'mprender questa fatica V o- 
pera del Vocabolario della nostra lingua^ t 
che già son tanti anni che li Accademia 
della Crusca ìus tra mano , e si può dir 
quasi condotto a fine : nel quale volendo 
citare gli esempli di tale scrittura corret- 
tamente , tal fatica è stata in verità piu 
che necessaria. Essi fatto questo riscontro 
con sei antichissimi Testi a penna , tre 
della Libreria ile’ Medici, e gli altri, uno 
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del Cavalier M.' Baccio Vedori^ e uno di 
M. Bernardo Segni , oggi di Lorenzo suo 
fratello , e t altro di Giuliano de' Ricci » 
tutti e tre nobilissimi gentiluomini di que- 
sta patria. Con t autorità de qum Testi « 
e con r ajuto di Varrone , di Columella , 
di Palladio ^ d'Alberto di Colonia, e d ai- 
eri Scrittori della medesima facoltà , «ra» 
sportati diffusamente da Crescenzio nel JJ- 
hro suo , purgatola da innumerobilissima 
scorrezioni. Ci si sono lasciati stare alcuni 
lunghi, che pajono senza fallo scorretti, 
per non ^i aver voluti corregger di fanta- 
sia , i quali saranno notati addietro. E ab 
cani forse ci si possono trovar tali , nati 
dalt aver avuto il volgarizzatore il Testo 
latino scorretto, che scorrettissimo è quel 
che va oggi stampato attorno , e i latini 
in penna altresì , rum sono di troppo mi- 
glior lega dello stampato. Nelle facultà 
il V olgarizzatore ha lasciato stare i proprj 
termini latini o greci , nella guisa cn e' 
gli ha trovati, nè noi gli ahbiam voluti 
volgarizzare. Similmente alcune voci ha 
mantenute latine forse , o per non t avere 
intese C che considerata la qualità di que 
tempi , non sarebbe gran maraviglia ) o 
per non esser buone latine , le quali non 
si son volute senza autorità alterare. E 
alcune ce ne sono, secondo il nostro cre- 
dere , allatinate e proprie del paese dello 
Scrittore , delle quali e delle predette nel 
Vocabolario ne darern conto , acciocché 


non fossero usate per di buona lega con 
si fatta autorità. Nè si resta qui di cer- 
car di dare alla luce altri antichi Autori 
del medesimo secolo', cito tuttavia si van 
correggendo. Come il volgarizzamento di 
Palladio, quel del trattato dell’ Albertano 
de’ costumi c onesta vita , e qiiel tanto 
graùoso e nominato libretto degli Ammae- 
stramenti àe^i Antichi, acciocché, essen- 
do citati nel f^ocabolario infinite Tolte , i 
Lettori possano , vedendogli , assicurarsi 
della loro autorità. Vivete felici. 
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iNCÒHirtClA IL LIBRO 

DELL’ AGRICOLTURA. 

DI PIERO CRESCENZIO 
Cittadin di Bologna 

A ONOR 0*10010 B DHL SERBNISSIMO RE CARLO. 

Air Eccellentissimo Principe 

M. CARLO SECONDO 

Per la Dio grazia Be illustre di Cicilia 
e Gerusalemme. 

IL SUO PIERO DE'CRÉSCENZI 
Cittadino di Bologna, 


C^onciossiecosach’ io coasiderassi l'età mia 
provetta, e l’ utilità cb’è nelle cose dell’a- 
gricoltura, e la grandezza deU’Eccell. M. V., 
diliberai di comporre un libro, cbe potesse 
dare all’animo vostro dilettazione, e per- 

{ >etua utilità a’ suggetti vostri : il quale al- 
a vostra Signoria mando, umilmente pre- 
gandola, che quello leggere ed esaminare 
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degniate per voi e per Toslrì *avj clierici 
c laici. £ cesi veduto , letto , esaminato e 
approvalo è per lo sapientissimo uomo fra* 
te Amerigo, Ministro dell’Oi'dine de’ Pre- 
dicatori, e per li prudentissimi frap suoi, 
e ancora per li savj in iscien/a naturale 
deir Università degli scolari della Città di 
Bologna. E se il liliro alia vostra domiua- 
zion piacerà , mi stimo , che insieme eoa 
quello degnerete eziandio me accettare nel 
numero cT un de' vostri fedelissimi servido- 
ri , apparecchiato sempre a voi e a’ vostri 
Bgliuoli in tutto obbedire a’ piaceri e co- 
maudamenti vostri. 



INCOMINCIA IL LIBRO 

DELLE ^ 

VILLERECCE UTILITÀ 

COMPILATO 

DA PIERO DE’CRESCENZI 

CITTADIN DI BOLOGNA 
A ONOH DEL SERENISSIMO RE CARLO. 


P R OEM IO . 


0>onciossiacosacbè per la virtù della prò* 
deDza , la quale tra 'I bene e '1 male cau* 
tamente discerne , l’ animo dell’ uomo sia 
informato alla conoscenza delle cose utili 
e dilettevoli: e conciossiacosaché nelle cose 
Crescenti Voi, 1. i 
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terrene si trovi Io stato pacifico , utile mol- 
to , dilettevole e tranquillo ; meritevolmente 
il predetto è da cercare a podere : e quel- 
lo trovato, è, siccome tesoro iuesiimaoile, 
cou molta umiltà c pazienza da essere 
conservato: imperciocché per esso agevol- 
mente il benigno amor divino si provoca 
e s* acquista , c la vita dell’ uomo senza 
lesion si conserva , e l’ abbondante copia 
delle cose utilmente si procaccia . Questo 
non dcsidei-ano , né domandano i malvagi , 
ma siccome orbati per superbia , o per altro 
abbominevole vizio , poiché trovalo 1’ han- 
no , lo dividono e squarciano. Onde , av- 
vegnaché la lor fortuna a tempo paja pro- 
sperevole , in fine pur manca e perisce , 
uè al mezzo de' suol giorni arriva . Ma ì 
pacifici e umili , avvegnaché alcuna fiata ri- 
cevano lesione e difetto , vivono nondi- 
meno, e trovando grazia appo Dio e ap- 
po gli uomini , finalmente diventano eredi- 
tar] della terra degl’iniqui. Adunque ia 
Piero de’Crescenzi, nato cittadino di Bolo- 
gna , angustioso di questa cosa, il quale 
il tempo delia mia gioventù in loica , in 
medicina, e innaturale scienza spesi tutto, 
e alla fiue allo stadio della nobile scienza 
legale mi rivolsi e diedi ; disideroso del 
pacifico c tranquillo stato , dopo la divisio- 
ne e scisma di quella nobil citlade, onde 
piangere si dovrebbe , la qual da sé {>cr 
proprio nome era delta Bononia , cioè 
Bona per omnia , eh’ è a dire per tutto 
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buoua , e per tutte le parti del Mondo , 
non ullrimcuti s’ appellava ; conobbi , ebe 
mutata c rivolta 1’ unitade , e il pacifico 
stato in dissCDsiouc, cioè in discordia , odio 
c invidia , non era convenevole mescolarsi 
negli escrcizj c operazioni della sopraddet- 
ta division perversa : ed itnperciò per di- 
verse provincie m’ aggirai per ispazio di 
trent’ anni , e con rettori d’ una in altra 
mi distesi, a’ soggetti vulontier facendo 
giustizia , a* rettoli leale e fedel consiglio 
donando, c le cittadi in loro quieto e 
pacifico stato a mio poder conservando : e 
molti libri d’ antichi, e de' novelli savj les- 
si c studiai , c diverse c varie operazioni 
de’ coltivatori delle terre vidi e conobbi. 
Fiualmcutc la predetta città per divina 

f i-azia riformata , per increscimento di 
ungo circuito e di danneggiata libertade 
tormentato e commosso , ai ritornar mi 
parve alla propria magione. E guardando ,■ 
ebe fra tutte le cose , delle quali s' acqui- 
sta alcuna cosa, ninna è miglior dell’Agri- 
coltura , ninna più abbondevole, ninna più 
dolce, e ninna più degna dell’uomo libero , 
siccome dice Tullio. £ conoscendo , che nel 
colti vamento della villa , agevolmente si tro- 
va stato tranquillo, imperocché eccita dal- 
l’oziosità, e il danno de’prossimi si srJàifa, 
c ancora più che 1’ esquisita dottrina del 
coltivamento , per la quale più agevolmen- 
te c abbondantemente si riceve utilità , e 

k ' 
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$’ acquista diletto , che se negligentemente 
e senza certo ingegno ciascuna cosa con 
usato costume si coltivi , meritevolmente è 
da desiderare da’ buoni nomini , che senza 
danno d’ alcuno vogliono vivere giustamen- 
te delle rendite delle lor possessioni , e pe- 
rò al coltivamenio della villa la mente e 
l’animo ho rivolto. E richiesto l’ajuto del- 
r onnipotente Dio, contìdandomi della li- 
beralità e cortesia di Gesù Cristo, ho pro- 
posto di scriver l’ operazioni e utilitadi del 
predetto coltivamenlo, e la dottrina di cia- 
6cuna maniera di campi , di piante e d’a- 
uimali , oscuramente e imperfettamente 
trattata e data dagli antichi, e da’m'idcr- 
ui poco saputa, cosi secondo l’aperte sen- 
tenze e ragion de' savj naturali , come per 
provati esperimenti. Chiamasi questo Libro 
2/ Libro aelt utilità della villa , perocché 
di quella tratta , il quale contiene dodici 
libri. Il primo è, come si debbono eleggere 
i luoghi da abitare, e delle corti e case, e 
di quelle cose fare , che all’ abitazioni son 
necessarie. 11 secondo è della natura delle 
piante , e delle cose comuni al coitivamen- 
tu di ciascuna maniera di campi. 11 terzo 
è , come i campestri campi si devono col- 
tivare . 11 quarto è delle vigne e del vino. 
11 quinto è degli alberi . 11 sesto è degli 
orti . Il settimo è de’ prati e de’ boschi . 
L’ottavo de’ giardini, e delle dilettevoli co- 
se che far si posson degli arbori, dell'er- 
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he f e (le* loro frutti e semi , artificiosameu'* 
te. 11 nono di tutti gli animali che si nu« 
tricano nelle ville. 11 decimo di diversi in- 
gegni da pigliar le fiere. L’undecimo delle 
regole dell’ operazion della villa; e nel do* 
decimo si fa compendiosa memoria di tutte 
le cose, le quali sono in ciascun mese da 
fare in villa. 
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CAP. I. 

De’ luoghi abitevoìi da eleggere : delle corti 
e case , e di quelle cose , le quali sono 
necessarie all’ abitazion della villa , e pri- 
ma del conoscimento della bontà del luo- 
go abilevole in comune. 

Tmpercioccbè ’l cohivameoto della villa ri- 
chiede , per li suoi coulinui affauui e fati- 
che, spezialmente fortezza de^li abitanti , 
convenevol cosa è veduta a noi in questo 
primo Libro , insegnamento e dottrina di 
quelle cose donare , che spettano alla co- 
gnizion della sanità de'luoghr abitabili, pe- 
rocché gli umani corpi debbono a ciascuna 
pecuniaria utilitadc esser premessi . Dirò 
adunque primieramente della cognizion della 
bontà del luogo abitevole in comune la 
quale sta intorno di cinque cose, cioè; in- 
torno alla purità dell’aere: intorno all’im- 
peto de’ venti : intorno alla sanità dell’ acqua : 
intorno alla qualità del sito , e intorno al- 
1 * abbondanza della terra . Delle quali quat- 
tro cose predette si tratta in questo primo 
Libro : della quinta si tratta nel secondo , 
le quali tutte cose sono da esser diligente- 
mente considerate , anzi che altri comper'. 
terre , o faccia far case , e innanzi che ’l 
non {sperato pentimento , con danno ui 
persone o d’altra familiar cosa, poi tosta- 
mente seguisca. 
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CAP. II. 

Deir aria , e conoscimento della bontà 
e malìzia sua. 

T j aere , secondo Avicenna , è uno 
dementi delle cose generate, il cui naturai 
luogo è quello che va d* intorno all* acqua, 
e che dall’ elemento del fuoco è circonda- 
to; e la sua natura è calda e umida, s’ al- 
tra cagìon di fuori non la rivolge. L* esser 
re del quale nelle cose generate fa gio- 
vamento e prode a rarificarle ed alleviar- 
le , ed in aito mandarle . Intorno alla cor 
goizion della bontà dell’ aere è da attende- 
re, che non sia putrefatto, o vero corrotto; 
nè troppo caldo, nè troppo freddo, nè di- 
stemperatamente umido , o troppo secco : 
imperocché 1’ aere putrefatto e corrotto 
corrompe gli umori , ed incomincia a cor- 
romper P umore , il quale è d’ intorno al 
cuore , perocché a lui più si approssima, 
E r aere fortemente riscaldato apre le giun^ 
ture , e allarga e risolve gli umori : e ac- 
cresce la sete , e risolve lo spirito : e debi- 
lita e ammorta le virtudi, e toglie la dige- 
stione , imperocché risolve il calore intrin- 
seco, il quale è naturale strumento : e fa 
color citrino , imperciocché risolve ^li umo- 
ri del sangue, che fanno rosso, e 1 colore 
acceso : e fa la collera soprastare agli altri 
umori, e riscalda il cuor di calore strani)) 
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e gli umori fa correre e gli corrompe, e 
mandagli alle concavitadi c alle membra 
deboli : e a' corpi sani non è mica buono, 
ma fa prode agl* idropici e a’ paralitici , e 
all’umido spasmo. Ma l’aere freddo fa tor- 
nare il calore innato , cioè naturale , inden- 
tro, e genera catarro, e indebolisce i ner- 
vi , e fa grande impedimento alia canna 
del polmone, e fa forte digestione, e tutte 
r occulte operazioni fortifica : e fa redire 
r appetito , ed in somma è più convenevo- 
le a’ sani , cbe l’ aere tioppo caldo. L’ aere 
umido al più delle complessioni è buono; 
perocché fa buon colore e buona cotenna , 
e falla molle e morbida, c lascia i pori a- 
perti , ma dispone a corruzione: e l’aere 
secco è contrario a questo . Considerate 
adunque diligentemente le predette cose , è 
manifesto, che sia da cercare lo temperato 
mezzanamente e chiaro quanto si puote. 
Imperciocché se l’ aere è buono , tempera- 
to e chiaro , e che sostanza estrani non 
si mischi con lui , contraria alla comples- 
sion dello spirito , fa sani gli abitanti , e 
conservagli : e siccome dice Alberto , le 
piante proporzionevolmente sott’esso,sI sal- 
vano e fruttificano. Ma s' egli è reo, e 
con esso si mischino vapori di laghi e di 
stagni , per li quali si turbi , adopera il 
contrario, e attrista l’anima , e mescola gli 
umori , e corrompe le piante . E però gli 
ardenti venti e le mortificanti rugiade dan- 
ulficauo e struggono le piante. E somma- 
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riamente dice Avicenna , cbe ogni aere 
che tosto si raffredda , coricato ’l Sole , e 
che tosto si riscalda dopo lo levare, è sot- 
tile : e quello che è contrario a questo , 
fa il contrario. Ancora è di tutti il peggio- 
re quello il quale costringe il cuore, e. non 
lascia largamente respirare. E fuori di que- 
ste cose , dice Palladio , che la sanità aell’ 
acre dichiarano i luoghi , che sono liberi 
da profonde valli e da oscure tenebre , e 
ancora considerati i corpi degli abitanti : 
imperciocché nell’ aere sano sono colori- 
ti , ed hanno sano e buon capo : buona 
veduta e senra difetto , chiaro udire e 
chiara voce. Per cotali segni, come è detto 
di sopra , si prova e conosce la bontà del 
buono aere, e per li conlrarj si manifesta 
lo malvagio spirito di quei cielo. 

C A P. I I I. 

De venti , e conoscimento della bontà 

e malizia loro. 

Secondo' che dice Avicenna , in due mo- 
di si può de’ venti trattare, e di quelle cose 
ancora , che per cagion de’ venti si gene- 
rano . Puossene trattare generalmente , o 
vero assolutamente, e puossene parlare se- 
condo quel vento , il quale è più prossi- 
mano a ciascuna cittadc, universalmente in 
questo modo. Che il meridionale , secondo 
■il più , o vero maggior parte delle cittadi 
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e de’ lunijhi , è caldo e umido . E caldo, 
perciocché dalla parte del Sole viene : ed 
e umido , imperciocché la maggior parte 
del mare a noi è meridionale : per la qual 
cagione adopera in loro il Sole fortissima- 
mente, e di quei mari trae fuor vapori, t 
quali si mischiano a’ venti : ed impercìù i 
venti meridionali inducono debililade , e 
aprono i jiori , e turbano gli umori , e 
muovongli dalla parte d’ entro a quella di 
fuori , e ne* veoelii fanno gravezza , e cor- 
rompono ruseile, e fanno ricadimcnti d’ia- 
fermiladi , e indeboliscono , e muovono l’e- 
pilessiii, e inducono sonno, e fanno putri- 
de febbri, ma nou inaspriscono il gozzo. 
I venti seltenlrionali sou freddi, imperoc- 
ché passano sopra i monti e le fredde 
terre di molle nevi; e sono secchi , perchè 
non sono accompagnati di molli vapori: 
imperocché dalla parte del Settentrionale 
si fa meno risolu/ione , e passano molto 
sopra r acque congelate , o vero sopra de- 
serti. Per la qual cagione questo vento for- 
tifica e indura , e rompe quelle cose , ebe 
manircstamente scorrono, e richiude i pori , 
e fortifica la virtù digestiva , c strigne il 
ventre, e indura , e provoca rorxna , e sana 
r aere putrido e pestilenziale . Ma quando 
il meridionale va innanzi al settentrionale, 
e seguitalo il settentrionale, il meridionale 
fa flusso , e ’l settentrionale espression den- 
tro : e per colai ragione allora si moltipli- 
ca flusso delle materie del capo, e iui'er- 
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milà (li petto. Gli orientali venti tra caldi 
e freddi son temperati , ma sono più sec- 
chi che gli occidentali: ma i selteulriouali 
dciroriente hanno menomali che i setten- 
trionali deir occidente . E se gli orientali 
venti alla fine della notte , c al comincia- 
mento del dì trarranno , verrano dall’ ae- 
re , il quale per cagion del Sole sarà tem- 
perato e da lui soltigliato , e già la sua 
umidità sarà menomata, e per tal cagione 
sono più serrili e sottili : ma se in fine del 
di, e al cominciamento della notte trarran- 
no , sarà il contrario. 1 venti orientali ge- 
neralmente sempre son migliori che gli oc- 
cidentali: i venti occidentali sono alquanto 
più umidi che gli orientali, perocché pas- 
sano sopra i mari : i quali se soffieranno , 
o vero trarranno in fine della notte e 
nel cominciamento del di , verranno dall* 
aere , nel quale il Sole niente avrà opera- 
to. Adunque saranno più spessi e più gros- 
si. Ma se alla fine del giorno , e al comin- 
ciamento della notte trarranno, sarà il con- 
trario. Ma egli è vera cosa , che i giudicj 
di detti venti alcuna fiata si mutano: im- 
perciocché egli è convenevole e ragiouevol 
cosa, che in certe cittadi e luoghi i venti 
meridionali sien più freddi, conciossiacosa- 
ché abbiano monti pieni di neve dalla parte 
del meriggio; e i venti meridionali si voi- 

f jano a freddura , perocclié passano sopra 
oro. E quando i settentrionali son più cal- 
di che i foeridienali , avviene » perchè à 
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settentrionali sono circa le parti degli adu- 
sti deserti . 

CAP. IV. 

Dell' acque ^ che bisognano agli uomini ^ 
e conoscimento di lor bontà e malizia, 

I_k’acqua , secondo che dice Avicenna, è 
l’uno degli elementi delle cose generate, 
ed il suo naturai luogo è, eh’ e’ circondi 
la terra , c che essa sia dall’ acre circon- 
data , quando sarà ne’ suoi naturali siti ri- 
posata : la quale è fredda e umida , se al- 
cuna cagiou di fuori non la contraria , c 
nelle cose generate ajuta a figurar le forme. 
Imperciocché l’ umido , avvegnaché tosto 
pcraa le figurale forme, nondimeno tosto 
le riceve: si come il secco della terra, av- 
vegnaché duramente le riceva , impertauto 
le ritien fortemente . E quando l’ umido 
deir acqua c ’l secco della terra si tempe- 
rano , ed incorporano insieme, dall' umido 
acquisterà il secco , acciocché tosto riceva 
dilatamento e agevolezza a figurare : e 
l’umido acquisterà dal secco, acciocché fer- 
mamente ritenga quella cosa , che in luì 
sopravviene per rettificazione , ed equazio- 
ne e figurazione: e per l’umido si rimuo- 
ve il secco dalla sua divisione, cioè si con- 
solida e striglie, e per lo secco si rimuove 
r umido dal suo aiscorrimento . L’ acqua 
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in questa scienza in Juc modi si consìde* 
va : imperocché altra acqua si conviene ai 
collivalori e abitatori de’ luoghi , e altra si 
conviene alle piantate. E imprima dell’acqua, 
la quale è sana agli uuiniui. L’ acque, cho 
secondo Avicenna, son migliori che i’altre, 
sono Tacque delle fontane di libera terra, 
nella quale uiuiia delle disposizioni e qua- 
liladi strane soverchia, ovvero Tacque le 
quali sono pietrose ^ imperò sono migliori, 
perchè non si possono corrompere |>er la 
pulrefazion della terra. Tultavolta che 1 acqua 
e da libera terra , è migliore ancora che la 

f )ielrosa, purché ella sia corrente, e al So» 
e e a’ venti scoperta , perocché da queste 
cose accatta nobilita: uè ugni acqua cor» 
reute e discoperta , ma quella , che sopra 
il libero luogo , non puzzolente , nè lacu- 
noso discorre : imperciocché questa è mi- 
glior di quella, che sopra le pietre trapas- 
sa , imperocché il loto la mondifìca e la 
disvizia da ogni estraneo mischiamento , e 
la cola : ma le pietre comunemente non 
fanno ciò. E se quest’ acqua sarà molta e 
di veloce corso, la quale per la sua mol- 
titudine , quello che si mescolerà in essa , 
in sua natura converta, e che corra verso 
T oriente , sarà dell’ altre acque la miglio- 
re , e tanto maggiormente , quanto più si 
dilungherà dal suo princìpio : c appresso 
questa è quella che corre verso il setten- 
trione. Quella che corre ad occidente e a 
meriggio , è malvagia , e massimamente 
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quando i venti meridionali soffieranno : c 
quella , (die discende d’ alti luoghi , eoa 
r altre boutadi è migliore: c cotale acqua 
è quasi sempre dolce , ed è leggieri a pe- 
sarla , c tosto raffredda , e tosto riscalda : 
perch’ella è risoluta e fredda del verno, e 
calda nella state : nella quale in nullo mo- 
do superchia alcuno sapore , nè odore , e 
quello che si cuoce in essa, tostamente dis- 
solve. Ma saper dei, che il peso è uno de- 

S li sperimenti che ajutano a conoscere la 
isposiz.ion deir acqua : perocché l’ aoqua , 
la quale è più leggieri , nel più delle di- 
sposizioni è migliore : c il peso si conosce 
per via di misura , e anche si conosce , se 
in due acque diverse due panni d’un pe- 
so s* immollano , e appresso s' asciughino 
fortemente, e poi si pesino: imperciocché 
l’acqua, il cui panno sarà più leggieri, 
sarà migliore. Ancora la sublimazione e 
distillazione rettifica 1’ acque malvage : si- 
milmente la decozione : imperocché l'acqua 
cotta, secondo quel eh' hanno detto i savj, 
fa minore inilazione , e plnltcsto discende : 
imperocché la decozione sottiglia la sua so- 
stanza, ed imperciò di sopra rischiara, e’I 
grosso della terra discende al fondo: impe- 
rocché i mischiamenti terrestri leggier- 
mente dalla sottil sostanza discendono, ma 
dal viscoso e spesso non agevolmente di- 
scendono . Intra Tacque laudabili son Tac« 
que piovane , e spezialmente quelle, le quali 
con tuoni discendono nella state. Ma tutta 
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elle r acqua piovana sin migliore , tosto si 
corrompe , imperoocli’ di’ è molto sottile , 
c la sua corruzione e putredine fa corrom- 
pere gli umori , e ’mpeJisce il petto e la 
- voce , perocché ogni sottil sostanza riceve 
più impressione. Ma se 1’ acqua piovana si 
bolle, si diminuisce Ja sua pulrefaziune e 
eoiTuzione : e quando le cose acetose si 
mangiano , contrastano alla putrefazione , o 
dal suo impedimento assicurano. Ma Tacque 
de’ pozzi c de’coudplti sono malvage per 
rispetto di quelle delle fontane , perchè so- 
no acque costrette , e che lungo tempo ri- 
cevono tcrrestritadi . E di queste cosi fatte 
acque , quelle sono le peggiori , le quali 
hauuo fatte le vie di piombo , imperocché 
alcuna cosa rieevon di sua virtude : onde 
sovente fanno c generano dissenteria , cioè 
cscoriazion di budella. L’acqua del palude 
è peggiore di quella del pozzo , impercioc- 
ché T avvenimento dell’ acque del pozzo 
s’assottiglia per attignimeuto : onde il suo 
movimento dura molto, e non dimora guari 
costretta , né lungamente ne’ luoghi onde 
sorge. Ma Tacquu di palude, perché lun- 
gamente sta ne'forami della corrutlibil ter- 
ra, cd il suo movimento è tardo in man- 
dar fuori ed uscire, e irou è altrove, che 


in corrotta terra e puU'ida,in uullo modo 
è , se non malvagia . E Tacque ferme dei 
laghi , spezialmente le discoperte , son ree 
e gravi , e malvage : imperocché il verno 
iioa si freddano ss auu per le nevi , e im- 
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però in quel tempo generan flemma, cioè 
umore , il quale e biituco , freddo e umi- 
do , e nella state si riscaldan , e per lo 
Sole, e per la putrefazione generan colle- 
ra, e per la loro spessezza e mischiamento 
con loro di cose terrestri : e per la loro 
eottile risoluzione fanno grossezza di milza 
a coloro che la bevono, e ’l piano, il qua- 
le cuopre le budella, s’assottiglia, e le lo- 
ro interiora ingrossano , e le parti di fuori 
dimagrano , e ancora i loro omeri e collL 
£ quest’ acque fanno troppo grande desi- 
derio di manicare, e fanno sete, e’I ven- 
tre stitico e malagevolezza di vomito , ed 
alcuna volta caggiono in idropisia , impe-- 
roccbè si ritiene acquositade in essi, e al- 
cuna volta incorrono in postema di polmo- 
ne e di milza, e di pondi: e i loro fegati 
indeboliscono, c molte altre inlermitadi si 
generano in loro, e le femmine con mala- 
gevolezza ingravidano , e con malagevolezza 
partoriscono figliuoli , e partoriscono figli- 
uoli postemosi , e spessamente si fa nella 
matrice un’ infermità , la quale è detta 
mola , quando nella matrice nasce carne e 
bugiarda pregnczza : e i loro figliuoli spesse 
volte avranno le vene grosse delle gambe, 
ed insanabili piaghe di gambe , e abbon- 
dano dì quartane , e molle altre infertadi 
sostengono , e ne’ vecchi s’ ingenerano feb- 
bri ardenti per la secchezza delle loro na- 
ture e de’ ventri . £ 1’ acque , alle quali si 
mischia sostanza di metallo o suo simile, e 




mignalte , tulle regolarmente sono malva- 
ge , benché vagliano in alcune infermitadi : 
ìmperoccliè 1’ acqua , nella quale avanza la 
virlù del ferro , fa prode a rimuover la 
dissenteria c a fortificare i membri d’ en- 
tro, e acciocché tulle le disideralive virtu- 
di procedano e vadano innanzi . L’ acque 
nevose, o di ghiaccio son grosse : ma la 
neve e l'acqua del ghiaccio risoluto, pura, 
senza alcuna mistura d’altra cosa che ab- 
bia malvagia virtude , o vero che si solva 
e facciasene acqua , o vero che si metta 
in acqua , sarà buona . Bene è vero , che 
nuoce a coloro che hanno dolor di nervi , 
ma quando si cuoce , torna buona . E se 
rac(]ua del ghiaccio sarà stata di quelle 
malvage, o vero se la neve avrà tratto a 
Se malvagia virtude ed estranea da’ luo- 
ghi ove sarà caduta , sarà rea e malvagia 
la sua acqua . Ancora 1’ acqua temperata- 
mente fredda è migliore a' sani, che tutte 
r altre acque, avvegnaché impedisca i ner- 
vi , e nuoca a coloro che sono apostemati 
dentro, imperocch’ eli’ accende l’ appetito, 
c fa forte stomaco : ma 1’ acqua calda cor- 
rompe la digestione , e fa notare il cibo 
nello stomaco , e conduce 1’ uomo in idro- 
pisia ed in etica febbre , e consuma il cor- 
po. L'acqua tiepida genera abbominazione , 
e quando sarà più calda che questa , cioè 
più tiepida, e sarà bevuta a digiuno, molte 
fiate laverà lo stomaco , e solverà il ven- 
tre; ma berla spessamente non è mica biui^ 
Crescenzi Voi, I, 2 
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sa , perocché iodcholisce la virtù dello sto» 
xdAoo : e 1’ acqua che è molto calda , dis» 
•olve la colica , cioè il mal del fianco e la 
ventosità dalla milza : ma T acqua salsa fa 
diseccare ed imraogrire , e prima fa il ven- 
tre flussibile per la forza del radere che ha 
in sè , poi per la seccbità della sua natu- 
ra fiuolmeo te lo strigne» e corrompe il san- 
gue « e però genera pizzicore e rogna. L’ao- 
qua torbida genera pietra e oppiiazione , 
ed imperò è w mangiare dopo quell’, ac- 
qua cosa provocativa, avvegnaché a colui 
che ha ilusso , spesso faccia utilitade la pre- 
detta acqua torbida: e tutte le gravi acque 
■^c pesanti , perché nel ventre si ritengono , 
tiè tosto dÌM:endono, ma le sue triache so- 
no le cose untuose e dolci . L' acque che 
tengono allume , la superiluità delle fem- 
mine non iascian correre, nè sputare il 
Mngue , e . costringono quello eh’ esce delle 
morie! : ma i corpi disposti a febbre , for- 
temente ad essa lebbre provoca c conduce. 
L’ acque che tengon ferro , visolvono , cioè 
distruggono la grossezza della milza , e fao> 
no ajutorio a quelli , i quali nou possono 
usar con femmina. Quelle che tengono rar 
me , sono utili alia corruziuu della com- 
plessione. Ancora se l’acqua si colerà so- 
vente , si onreggerà la sua malizia . £ al- 
cuna fiata il cuocer dell’ acqua , si come è 
detto di sopra , la cola per la residenza che 
fa, e divide la pura sostanza dell’acqua da 
quello che.v’è mischiato: e il migliore di 
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tutto rpicHo che detto è , si è distillarla 
per sublimazione : ma ber 1’ acqua col via 
si convieue , imperciocché rimuove la sua 
malizia , quando la sua malizia sia malizia 
di poca penetrazione . E ancora quando 
r acqua sarà poca , e non se ne troverà , 
satà da bere temperata con l’aceto, speziai* 
mente nella state, imperciocché difende e 
scusa da molto bere . Ma 1’ acqua salsa si 
dee bere con aceto e con isciroppo aceto- 
so , nella quale ghiande ’e granella di mor- 
tiiia , e sorbe si deoiio mettere. Ancora do* 
po l’acqua alluminosa e pontica, è da be- 
re tutto quello che la natura solve: e*l 
vino è una di quelle cose che giova , be- 
vuto dojx) cotale acqua. Ancora sopra Tac- 
que amare son da dare cose dolci e untuo- 
se . Ancora dinanzi alT acqua stante e di 
palude , nella quale è putrefazione , non 
sono da gustar nutrimenti caldi ; sopra la 

3 naie acqua le cose stiticbe de’firutti fred- 
i seno da dare, siccome cotogne e mele 
afre , e cerconcello : e sopra T acque gros- 
se c brutte sono da usare gli agii : e una 
di quelle coso che le schiarano , si é T al- 
fume jàmeui; Ancor di quelle cose che ri- 
muovono le malizie di diverse acque, sono 
le cipolle , perocché sono sì come la lor 
triaca, e propriamente la cipolla con l'ace- 
to, e ancora gli agli. E delle cose fredde» 
che rimuovono cotal malizia , sono le lat- 
tughe , siccome scrive Palladio. Alcuna fia- 
ta la più coperta natura dell’acqua suole 
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{ >ìù occulto nocimento donare , la quale per 
e ragion predette discernere non si può- 
te: ea imperciò la conosciamo per la sani* 
tà degli aoitanti , cioè se le gole , o vero 
gorgozzuli di coloro che la beono , son 
puri e mondi . Se ’l capo loro è sano. Se 
nel polmone ovvero petto rade volte , 
ovvero nenna Hata hanno cagione. Se'l ven- 
tre o le budella , o i lati o le reni di 
ninn dolore, ovvero enfiamento son maga- 
gnati. Se la vescica ba vizio neuno. . £ se 
queste e simiglianti cose per la maggior 
parte degli abitanti vedrai esser mauileste, 
nè delie lontane alcuna cosa , nè aucorst 
dell’aere si può sospicare, 

CAP. V. 

Z)el sito del luoeo abitabile, 
e del conoscimento della bontà e malizia sua^ 

Il sito deir abitazioni ovvero delle terre* 
io due modi si considera : 1’ uno modo si 
c per la ragion della sanità degli abitato- 
ri , e 1' altro per ragione dell' abbondanza 
de* campi ; e però primieramente si dirà 
della natura del primo sito . Egli è da sa- 
pere, siccome dice Avicenna, che le disjx)- 
sizion de' luoghi abitabili si diversitìcana 
ne’ corpi per la cagione di loro altezze q 
bassezze : e ancora per la cagione della d;- 
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sposizion <?ella terra loro : s’ èli’ è lotosa ^ 
ovvero umida, ovvero fangosa, o limaccio-» 
sa , ovvero se in essa è virtù dì mioiera • 
o vene, e disposizion di moltitudioe d’ae-» 
ffue, ovvero di povertà : e per cagione del- 
la dispcsiziou di quelle cose, che allora sou 

f irossimaiic, siccome arbori, o vignazzi, o 
osse , ovvero corpi morti , o simiglianti 
cose : e per la vicinità de’ monti e de' ma- 
ri : i luoghi abitabili caldi fanno i capelli 
<*uinerire e diventar crespi. E quando ia 
loro sarà stata grande risoluzione , e l’ u- 
midità sarà menovata, avaccio sopravverrà 
la vecchiezza, secondamente che nella ter- 
ra de’ neri avviene, ove in trenta anni son 
vecchi gli abitanti, ed in loro cuori son 
paurosi, imperocché lo spirito molto si ri- 
solve. IN e’ luoghi freddi abitabili sono i cor- 
pi di maggiore ardire, a che meglio smal- 
tiscono: i quali se saranno umidi, saranno 
gli abitanti grossi e carnosi , e abbonderan- 
no di molto grasso : le vene de' quali sa^ 
ranno profonde e ascose, ed egli molto sa* 
ranno teneri e bianchi . Coloro che abita- 
no ne’ luoghi abitabili umidi, hanno bello 
facce , de’ quali la buccia è morbida , e 
tantosto, come s’esercitano, s’allassuno, t 
la loro state non molto si riscalda, nè il 
verno molto sì raffretlda , e vengono loro 
molte lunghe febbri e lUisso di vèntre, e 
molto uscimento di sangue mestruo e di 
morici , e si moltiplica loro le infermitadl 
della epilessia. Ite’ luoglù abitabili secchi A 


disseccano le complessioni degli abitanti , 
ed il lor buccio annerisce e si secca , e ai 
loro cerebri tosto viene secchezza , e la lo- 
ro state è molto calda , e *1 verno molto 
freddo. E coloro che dimorano ne’ luoghi 
abitabili alti , son sani e forti , e sostengnn 
molta fatica y c sono di lunga vita. Colora 
che dimorano ne' profondi e bassi luoghi 
hanno molta vaporositade e debolezza di 
fegato , e abbondano d' acque , non mica 
frrade, e propriamente se sono acque che 
non si muovano , e di laghi o di stagni , 
e l’aere loro è reo. L’acre di coloro che 
abitano ne’luoghi abitabili pietrosi e disco- 
perti, nella state è molto caldo, e nel ver- 
no molto freddo : e i loro corpi sono duri , 
sodi , e di molti capelli : forti , c di mani- 
fèste giunture: ed in loro vince la secchez- 
za, e vegghiano molto, e sono male acco- 
stumatile non ubbidienti , e son forti bat- 
taglieri, ed hanno sollicitudini nell* arti e 
sottilità . Di quegli ancora che dimorano 
jn luoghi montuosi e pieni di neve, simile 
giudizio è a quello di coloro , che abitano 
nell’ aUrc fredde terre , e li loro terreni 
son ventosi , e quando la neve vi dimora , 
si genera in lor buon venti : ma quando 
si risolve e disfa , se hanno monti che 
schifino i venti , diventano vaporosi. Ne’ ino- 
ghi marini abitabili si tempera la caldezza 
e la freddura , per la inebbedienza della 
sua nmidilà a passione. Ancora di coloro 
che abitano ne’luoghi settentrionali è cotal 
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^indizio , qiial« è quello delle città e dei 
tempi freddi , ne' quali «i moltiplicano di 
costrigncre e di mandar . fuora le infermi' 
tadi : e niolliplicansi in loro gli umori ra* 
gunati nei segreto del corpo : e soglion be- 
ne smaltire ed esser di lunga vita : e ne'lor 
corpi tosto sanano le piaghe per la lor for- 
tezza e per la bontà del lor sangue: e an- 
cora avviene , perciocché di fuori non ò 
cagione , la quale le allarghi , ovvero le 
scuopra : ma per la molta caldezza de' lor 
cuori sono i lor costumi di lupo . Li giu- 
dicj di coloro che abitano in luoghi meri- 
dionali , sono quelli medesimi giudic] che 
sono delle terre e de' tempi caldi : ma il 

{ >iù deir acqite che ivi sono , è salato e suN 
ureo : c i capi di coloro che vi dimorano, 
son pieni di materia umida , perocché la 
parte meridionale è di cotale operazione , e li 
lon> ventri sono soluti, per quello che di- 
scende da' loro capi allo stomaco: e i mem- 
bri loro son cascaticci e deboli, e i loro 
sentimenti gravi , ed hanno debile appetito 
di mangiare e di bere. Ciascun vino gli 
grava , perciocché i loro capi e stomachi 
snn deboli , e le loro piaghe faticosamente 
si sanano e si mollificano : e alle femmine 
•vien molto uscimento di sangue mestruo , 
e non si costrigne se non con malagevolez- 
za : e spessamente si scipano , ovvero scon- 
ciano per la moltitudine delle loro infer- 
mitadi: e agli uomini avviene uscimento di 
sangue dal ventre e- morioi , <y oUaJjp;iÌe 
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umida , cioè rossor d’ occhi , la quale to* 
statuente si sana : e a' vecciii nella prima 
vecchiezza quando passano i cinquanta an» 
ni, avviene parlasia per cagione de’lor ca- 
tarri. E avviene a tutti loro asma , tensio- 
ne , cioè distendimento di nervi ed epiles- 
sia , imperciocché i loro capi son pieni : e 
avvengono loro febbri , nelle quali è cal- 
dezza e freddezza , e febbri vernerecce e 
notturne: ma le febbri acute poco vengo- 
no loro , perocché i loro ventri molto si 
risolvono , e ’l sottile cb’ è ne’ loro umori , 
si dissolve. La città de’ luoghi abitabili orien- 
tali , la tjuale è aperta dall’ oriente e posta 
in opposito , è sana e di buono aere , im- 
perciocché il Sole al cominciamento del dì 
si beva sopra a lei e chiarifica la sua aere, 
poi si parte da essa e lascia 1’ aere schia- 
rato : e ventano sopra quella venti sottili , 
i quali vi manda inuauri il Sole: e poi 
egli medesimo gli seguita , e i loro movi- 
vcnli si convengono insieme. Kella città, 
eh’ è nc’luoghi abitabili occidentali , la qua- 
le dalla parte dell’ occidente è discoperta , 
e dalla parte dell’ oriente coperta, non vie- 
ne il Soie se non tardi , e incontanente 
eh’ è venuto ad essa , sene comincia a di- 
lungale, e però non s’approssima col suo 
processo : non sottiglia , ne dissecca l'aere, 
ma io lascia umido e grosso : e se le man- 
da venti , mandagli dall uccidente c manda- 
gli la notte . Adunque gli loro giudicj son. 
quelli di ciludi d’umide complessioui , e 


«he hanno caìtle77a temperala grossa : e se 
non fosse per quello che procede dalla sj>e8* 
st‘z7a deH’aere, la lor natura sarebbe simi- 
gliaute alla natura della primavera . Ma 
meno sanità è In loro, che nelle terre orien- 
tali con molta diminuzione. Perlaqualcosa co- 
lui che elegge luoghi abitahili , dee cono- 
«cer la terra della città, ovvero d’altro luo- 
go da abitare, ed iu ebe modo giace la sua 
disposizioue secondo 1' altezza , la bassezza 
e scopertura : e dee conoscer la sua acqua 
e la sostanza di tale acqua , e come sta se- 
condo il suo aprimento e discoprimento , 
ovvero secondo il suo occultamento , e se- 
condo la sua profondità . E ancora s* eli’ è 
a’venti disposta o in profonda terra: e dee 
conoscere i venti che quivi traggono , se 
son sani, freddi : perchè de’ freddi sono de’ 
sani e degl’infermi : c ancora che cosa le 
sia prossimana de’ mari e de’ pelaghi, e de’ 
monti e delle miniere. E de’ sapere la qua- 
lità della terra secondo la sanità e le infer- 
mitadi : e quali infermità sogliono addive- 
nire a coloro che vi dimorano . E ancora 
dee conoscere le fortezze di coloro che qui- 
vi abitano , e i loro desiderj e la loi-o di- 
gestiva , cioè virtù e la bontà de* suoi nu- 
trimenti : e come sia da parte degli edificj 
ordinato ; se sono spaziosi e ampi , o le 
loro entrate sono strette. Dopo queste cose 
è bisogno , che le porti e le finestre sieno 
orientali e settentrionali , e per quello on- 
de più si dee aver soUecitudtne , sia , cte » 
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venti orientali possano entrare per le ma^ 
gioni, e eh« il Sole possa entrare in ogni 
parte e Inogo che quivi è , inperooch’ egli 
e qnella cosa che l’aere rettifica . E aa* 
cora la vicinità dell* acque dolci nobili, cor* 
renti e copiose e monde, le quali nel ver* 
no si scaldino, e nella state s’alfreddino : 
che sieno diverse da quelle che stanno na* 
scostc,è cosa convenevole e di grande aju* 
to. Del sito della villa, cioè della casa cosi 

r r via d’utilità degli abitatori, come p» 
frutti , nobilmente scrive Yarrone , che 
la villa massimamente si dee edificare in tal 
maniera, che dentro al suo circuito e chiù* 
^ura s’abbi 1’ acqua , e se no, almanco sia 
vicina : la quale acqua quivi nata d’ ogni 
tempo sempre vi discorra . E se al tutto 
r acqua non è viva , si faodano lo cisterne 
sotto i tetti, è’I guazzatoio si faccia aU’a* 
ria dall’ altra parte : nccioccbè dall’ una 
parte gli uomiui la possano usare, e dagli 
altri luoghi, ovvero < dall’ altra parte s’a^ 
beverino gli animali. Ed è da procurare , 
che spezialmente il padre ddla famiglia 
ponga la villa sotto le cadici del salvatico 
monte, ove le terre lavoratie sien dolci e 
trattabili, e dove spirano salutiferi venti, 
la qual posta è acconcissima agli equinoziali 
levamenti del Sole , . perocché , la state ha 
ombre, ed il verno ‘na Sole. Se fussi co- 
stretto d’ edificare presso a fiume , prenditi 
'guardia di non edificare, incontro a quella, 
^ptirocghè neh verno diventerà fortemenVa 
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fredda rotale villa , e la state inferma. An- 
cora è da procurare se v’avessi alcuni luo- 
ghi paludosi , o per quelle medesime ca^ 
gioni , e sì ancora perone quando si seccar 
no , crescono certi animali minuti , che gli 
occhi non possono seguire per la picciolez- 
za loro: ed entrano in corpo per la bocca 
e per le nari , e ^eneran dure e gravi ma- 
la Iti e . Ancora dice Scrofa , eh’ egli è da 
schifare, che la villa sia volta a quella par- 
te , dalla quale grave vento suol trarre , e 
che non edifichi in profonda valle , ma in 
luogo altissimo , perocché quando ventà 
forte , se avviene che spiri vento , che ad- 
duca alcuno coulrarìo, più agevolmente si 
caccia perdi’ è alla scoperta. Aurora il luo- 
f il quale tutto dì è illustrato dal Sole, 
e più sano : imperciocché se alcune besti- 
uole vi nascono presso e v’entrano, o elle 
n’escono fuori per li venti menate, o per 
aridità e asciugamento ]peri$con tosto. Sono 
ancora i luoghi alti piu sicuri dalle piove 
che discendono con venti , e da’ pericolosi 
torrenti , ovvero fossati a coloro che hanno 
ne’ bassi c cavi luoghi le lor magioni : e 
ancora sono più sicuri da’ ladroni per la 
diffirultù del sito . Deonsi ancora far nella 
villa le stalle de’ buoi in luogo , ebe nel tem- 
po del verno possano esser più* calde : e 
ancora si deono far le celle in luogo ’pia- 
tio , dove i vasi del vino e dell' olio possa- 
no dimorare. ^ ancora > dove stieno i frutti 
secchi, siccome il grano e la biada, ed il 
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fieno ne* tavolati , Ancora è da provveder® 
del luogo , dove abiti la famiglia , acciocché 
affannati per l’esercizio, o per freddo o per 
caldo , agiatamente vi si possano riposare . 
Ancora è bisogno , che la casa del lavorator 
sia presso alla porta , e conviene che sappia 
chi va e chi vien di notte , e che cosa por- 
ti , e massimamente se nuli’ altro portier 
fosse nella casa . Ancora scrive Cato: edili* 
cherai la villa presso alla città per via 
d'abbondanza : imperocché se in buon po- 
dere avrai fatto edifìcio , v’ andrai più vo- 
lentieri e più spesso, e sarà migliore il 
podere , ea avrai più frutti . Se tu sarai 
prossimano al luogo , più tosto vedrai le 
tue cose, e più agevolmente allogherai l’o- 
pcrc del tuo luogo , e più agevolmculc cou- 
duccrai lavoratori. 

C A P. V I. 

. Dt-Ue corti, oivero tombe da fare in di- 
versi luoghi e in iliversi modi . 


Xn molti modi si può considerare in che 
maniera son da far le corti , ovvero le tom- 
be nella villa, per cagtnn dell’abitazion del 
Signore e de’ lavoratori , e de' frutti che 
vi si deon portare , e degli animali da nu- 
tricare ; perchè il luogo dove tu ordini di 
far la corte, è posto intra l’ altre case della 
villa, o egli è da quelle loatano. Ancora» 
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0 il detto luogo è in piano , o egli è in 
monte . Ancora , o egli è in parte sicura^ 
o in parte pericolosa. S’egli è posto intra 
r altre case della villa, non ba bisogno la 
corte di tanta fortezza e gueruimeuto di 
chiusura , perciocché colai luogo è men^ 
disposto alle insidie de’ ladroni : e ancora 
perchè ha presso l’^’uto degli uomini vi- 
cini, se bisogno gli facesse. Ma se dall* al- 
tre case fosse partito in luogo solingo , si 
dee cignere d’intorno di convenevoli fosse , 
« di ripe e di siepi, per le contrario ra- 
gioni . Ma s’ egli è in piano troppo basso , 
si si dee ragunar terra per tutta la corte , 
che vegna altronde , ed innalzarla , accioc- 
ché ivi entro l’ acque , che d’ altronde ven- 
gono, non possano entrare, e chele piove 
che vi caggiouo, agevolmente se ne deri- 
vino e scolino fuori . E se fosse in monte , 
la dove con acqua di fosse non si puote 
afforzare , eleggasi un luogo , al quale , 
fuorché per ordinato entramento , sia aspra 
« greve salita : e se il luogo è dalla mali- 
gnità de’ nimici sicuro , basta solamente 
che sia afforzato di tali gucrnimcnti e fossi 
che da ladroni sia sicuro , i quali spesse 
volte stanno intesi a far danno eziandio 
nel pacifìco tempo . E se il luogo fosse in 

S arta pericolosa , disposto molto alle foi-zc 
e’ potenti nemici , più sicura cosa sarà ab- 
Bandonare a tempo cotal, luogo, che mat- 
tamente e inconsideratamente disponersi a 
OOfire : se non fosse già , che moltitudine 
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di ricchezzfc movesse il SijjQor del luogo a 
far castello , o rocca da iMttaglia sicuro . 
Ma se alcuna volta corrano quelle parti 
berrovieri , malandrini , o vero deboli ne- 
mici , rubando e spogliando, si dee circon- 
dar la corte di muro , o vero di convene- 
vole steccato. Alle quali cose fornire , se= 
la facultà del Signore non bastasse , fac- 
ciasi almanco , che iu uno de' cantoni del- 
la corte , di ripe e di fossi forti guer- 
uimento si faccia, e sopra ciò si faccia un 
battifredo , o vero torre , nella quale il 
padre della famiglia con suoi lavoratori 
e con le sue cose possa rifuggire quando 
bisogno gli fosse . Premesse adunque le 

f ireoetle considerazioni , è da eleggere il 
uogo della corte nella più convenevole e 
acconciai parte de' campi : la grandeaza della 
quale deé esser tale, eoe proporzionalmente 
corrisponda alla misura delle terre , che si 
dcono lavorare . E disegnata e ordinata 
l'ampiezza delle fosse iu tutto ’l circuito 
si dee segnare e ordinare intorno tanto 
infra la tomba , quanto è larga la metà del- 
la fossa : e quivi attorno attorno nel tem- 
po che si conviene, cioè d’ Ottobre ovver 
di Novembre , di Febbrajo ovver di Mar- 
zo , si pongano piante di salci ovvero di 
pioppi, ovvero d'olmi, ugualmente lungi 
r uno dall* altro intorno di cinque piedi , 
O alcuna cosa meno . 'Dopo questo deono 
seguire ì cavatori il lavorìo delle fosse , e 
porre tutta la terra dai lato d' entro delia 
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corte , e lasciar la terra soda intorno d’ un 
piè discoperta e vota allato al fossato , 
Ove poi pongano in alcuni de' detti mesi 
piante di pruni giacenti : e sopra posta ivi 
ancora la detta terra , con le vanghe , ovver 
con le pale si disponga e ordini secondo 
la forma delle ripe , e con mazzi ovvero 
mazzeranghe , fatti a ciò , fortemente si 
calchi e s’assodi. £ quando sarà su cre- 
sciuta e alzata iutorno d’un piede e an- 
cora più , piantatovi e poste di nuovo altre, 
piante di pruni , vi si raguni e , gitti sopra 
esse della terra : e cosi si faccia inhuu 
ohe si pervenga alla sommità della ripa , 
secondo che la vuole alta . £ se altri ha: 
paura del dirupamento delle ripe , in luogo 
delle spine , ovvero tra esse , si pongano 
radici di gramigna verde, che fa più forti 
ripe . £ deono esser le piante de’ pruni tali, 
quali sono le piante de’ pruni , ovvero spine 
judaiche, se aversi possono: perciocché 
xalrabilincote pungono : ovvero che siena 
pruni albi , o salvatiche prugne , o piante 
di rose salvatiche , o di domestiche bianche . 
Ma il rovo , avvegnaché faccia assai forte 
siepe, tuttavolta consuma e affoga l’ altre 
piante , quando non son grandi , ed imper- 
ciò non molto m’ aggrada , se delle predette 
altre piante aver si possono . Ancora è mol- 
to da prender cura , ohe intra l’ ordine 
de’ predetti pruni non si Rogano alcnne 
piante fruttifere, perocché per l’appetito 
de’ ixuUi gli uomini guastano le . siepi c i 
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fossati in tal maiiiera , che la corte mai 
seu si pnò tener chiusa . Ancora si dee 
procurare , che le piante iufruUosc nate 

3 uivi, non vi crescano y perocché crescen- 
ovi , farebbono per l’uggia loro o deile 
loro radici, al postutto le piante de’ pruni 
consumare e tornare a niente. Ancora nel 

5 rimo e nel secondo anno si deono le pre- 
ette piante de’ primi in ciascun mese 
della state , mondificare dall' erbe che tr^ 
esse nascono , acciocché le predette piante 
non sien costrette di seccarsi per difetto 
di nutrimento , il quale le dette erbe a sé 
trarrebbono . Ancora le piante de’ salci e 
de’ pioppi ovvero d* olmi , le quali pri« 
mieramente dicemmo che si dovevan pian- 
tare , senza dubbio cresceranno iiifino alla 
sommità della ripa, le quali conciossiacosa- 
ché intorno a sé abbiano di molta terra 
posticcia , e per le loro radici le grasse acque 
della corte trapassino , che alle tosse discor- 
rano, mirabilmente audranno innanzi : intra 
le quali si potrà fare una siepe secca , o far 
questo, che sarà migliore, cioè: che io' 
contanentc fatta, e adunata la ripa e cre- 
sciuta , folta moltitudine di piccole piante 
de’ detti arbori si ponga , e massimamente 
dell’ oppio : le quali quando saranno cre- 
sciate , e per piegamento e per tagliamen- 
to saranno fatte spesse e folle, forte siejie 
faranno, o quasi un durabile palancato. 
Ma prendi guardia di non lasciar crescere 
io alto i pedali de’ delti arbori prima piaa- 
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tati , oltre all’ altezza di dieci piedi , perchè 
fuor di ragione impaccerebbon la corte : 
la quale per salvamento degli abitanti ri- 
chiede sano aere , per la bontà del Sole e 
de’ venti ; fuor che sopra ciascun cantou 
della corte si dee lasciar crescere un ar- 
bore tanto , quanto si potrà in alto sten- 
dere , perciocché molto adorneranno la cor- 
te , nè potranno, perchè son pochi , danni- 
ficarla . Ancora se ne lascino crescere simil- 
mente due sopra ciascuna porta , alle cui 
ombre si possano pesar gli uomini ne' tem- 
pi caldi . E queste cose con diligenza os- 
servate , senza grande spesa sarà la corte 
sicura, circondata di fossati, di siepi, di 
pruni e d’arbori, con laudabile forma e 
utilità degli abitanti . E nella sommità de* 
monti d’intorno alle case si facciano siepi 
delle piante di melagrani , le quali non 
timon r asprezze de’ luoghi , perchè questo 
arbuscellodi piccolo nutrimento si contenta, 
ed anche fa siepe spessa e forte per lo 
molto metter che fanno le sue radici: e 
chi vuole entrar per la siepe , si dispone a 
ricever forte pugnimento di spine : e sopra 
questo produee ogni anno frutto di gran 
bellezza e utilità . Ma gli grandi arbori non 
crescono in cotali luoghi , peiocchè han- 
no bisogno di più nutrimento, il quale 

3 uivi sufficientemente aver non si può , là 
ove la ten-a è troppo pietrosa . Ma ne’ luo- 
ghi bassi de’ monti , 'là dove è allegro e 
grasso terreno , si potrebbono le predette 
Crcscenzi Voi. I. 3 
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piante, e massimamenle di pruni e d’olmi , 
assai acconciamente piantare . Ma il salcio 
e '1 pioppo in colali luoghi , se non sono 
allato a rivi e a sabbione , ovvero che 
abbiano terreno molto soluto , non vanno 
innanzi, uè crescono largamente. E se il 
luogo è di tanta freddura , che ’l melagra- 
no non vi possa durare nè allignare, sì si 
dee dattorno chiuder di quegli arbusccUi 
ovvero pruni, i quali in quella ragione e 
simigliantc luogo per esperienza meglio si 
difendano . E questo basti aver dello quan- 
to alla chiusura e guernimcnli delle corti. 
Ma de' nobili guernimcnli e mirabili , c 
delle tombe che si possono far degli arbori 
art’ Sci osa metile intorno alle corti , si ri- 
serba al libro ottavo . 

CAP VII. 

De//a intruiseca dUposizion della corte. 

rimieramente dico, ebe la corte predella 
si disponga dentro , e ordini in questo mo- 
do : che nel mezzo della faccia dinanzi si 
faccia in essa rcntramento della via di 
larghezza di dodici piedi il meno , e di 
quella medesima larghezza nella contraria 
parte si faccia l’ uscita , per la quale si 
vada all’ aja , alla vigna , ovvero a’ campi 
di dietro : imperciocché la predetta ampiez- 
za basta all’ entrar del carro carico di ile- 


Digitized bv Google 


Paino. 35 

no ovvero dì biade . E si Vociano ne’ pre- 
' delti luoghi porte nobili o rustiche , secon- 
do la volontà del Signore , purché di notte 
si possano serrare con chiavistelli o chiavi 
di ferro , sopra le quali si si faccia un tet> 
to ovvero casa « acciocché 1* entrata più 
netta e asciutta si conservi, e acciocché le 
porti non infracidino in piccini tempo per 
rugiada o per acqua piovana . Appresso 
ciò, la metà della corte, la quale e dal- 
l’nna parte delle porti , si disponga e or- 
dini per lo Signore in questa maniera, cioè, 
che allato alia vìa che divide la corte , 
sì faccia la casa del Signore ', la quale abbia 
la faccia lunga allato alla via , e poco si 
distenda alia parte di dietro ; e quello che 
la casa non chiude, si ricompia la siepe 
alta di pruni ovvero muro : ma che la ca- 
sa, o piccola o grande che sia, o murata 
o non murata , sia coperta di tegoli o di 
cannucce , secondo la facilità o piaeimento 
dei Signore . £d in quella parte allato alle 
ripe della corte , si piantino nobii genera- 
zioni di viti da pergole, le quali, poi- 
ché saranno levate otto ovvero dieci piedi 
dalla leri'a , potranno far bellissimo pet^o- 
leto sopra le ripe , accostandosi a’ predetti 
arbori . Poi appresso a questo si piantine 
piccole e basse piante fruttifere infra la 
corte cinque o sei piedi intorno intorno , 
siccome di fichi e di melagrani , se la qua- 
lità di queir aere le ritiene: e de’nocciuoli, 
e de’ giuggioli e de’ meli . E per lo mezzo 
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di questo luogo si piautino alcune piante 
di peci e meli , che sieuo venti piedi al 
manco distanti : i quali in processo di tem- 

S o con diligente industria s’innestino di 
iverse generazioni di peri e meli , che ma- 
turino di ciascun mese della state e del- 
l’autunno i lor frutti. Conserverannosi adun- 
que i frutti delie vili e arbori predetti, si- 
curi a’ Signori per cagion delle forti chiu- 
sure , dai divoramento I e rapacità de’ villa- 
ni . E in quel medesimo luogo si formerà 
dilettevole giardino di sottili e minute erbette, 
e vi si conserverà ancora l’orlicello dei Signo- 
re e la moltitudine dell’ api senza lesione , e 
le tortore , e spinosi , e lepratti c simiglianti 
cose , secondo i modi , i quali in loro luogo 
si diranno . Nell’ altra mezza parte si fac- 
ciano le case e le capanne allato alle ripe 
intorno intorno , che occupino o le due 
parti o r una d’ essa , secondo il bisogno 
della famiglia de’ lavoratori e degli animali 
da nutricare , rimanendo sempre la corte 
nel mezzo spedita . E le migliori case in 
una parte sieno deputate all’abituro de’ la- 
voratori, e r altre sieno deputate a’ predetti 
animali: e allato alla casa de’ lavoratori si 
faccia il pozzo e ’l forno , se già non avesse 
funUtiia nella più couvenevol parte , secondo 
i modi e le forme che s’ usano , purché 
il pozzo s’ allarghi dalle fosse della corte 
e dalla fossa del letame , acciocché ’l putri- 
do umor delle fosse ovvero del letame non 
v’entri per l’ occulte vie delia terra. £ 
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nella parie della corte alialo alle capanne 
delle bestie , si faccia un palude ovvero 
fossa per maturar lo letame, rimossa dalla 
casa del Sienor quanto più si può . Ma se 
la nobiltà de’ Signori e la potenza è tanta, 
che schifino d’abitare co’ suoi lavoratori in 
una medesima corte , potranno agiatamente 
nel predetto luogo cosi disposto , far dimo* 
rare un guardiano , il quale si chiama Ca- 
staldo, e in altra parte fare il lor luogo 
ornato di palagi e di torri e di giardini , 
secondo che a loro nobiltà e possanza si 
converrà . Ma la dottrina dell’ aja, de’ granai 
e della cella del vino , della colombaja , 
del pollajo, delle stalle c delle capanne da 
salvare il fieno , nel suo luogo si riseid>a a 
trattare . 


CAP. VITI. 

De pozx-i e fonti da fare, e come F acqua 
si trovi e pruovi. 


.A.vveanachè il pozzo nella corte ottima- 
mente dimori, secondo che detto è, tuttavia 
alcuna volta per comune utilità di molti , 
e tal volta per agiamento di lavoratori , e 
perchè più volte sono , che non si trova 
acqua nella corte ovvero ne’ luoghi prossi- 
mani , o benché vi si trovi , si corrompe 
e guasta per lo liquor del letame della 
corte , si disidera più di fare ne’ campi 
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fuori della corte : la qual cosa , quando si 
vorrà fornire , si provve^'ga iu questo mo- 
do . In quel luogo , nel quale l’acqua s| 
trovi u^lla sommità della terra , o almau' o 
non molto profonda , dcesi cavare il poz/o 
del. mese a Agosto , di Settembre ovvero 
d’OUobre, perchè là dove l’acqua nott 
mancherà in questi mesi, iu ueu«<> filerò 
tempo potrà mancare Adunque, secoudociiè 
dice Palladio , innanzi lo levar del Sole 
in que’ luoghi dove l’acqua si vuol tro- 
vare, guarderai l’oriente, ugualmente chi- 
nato col mento alla terra, ediu quel luogo 
dove tu vedrai levare l’aer crespo e fondo 
di sotlil Debbia, e bagnare a modo di ruf 

S iada, sappi, che l’acqua sarà quivi ascosa 
entro da’ luoghi secchi . Ma acciocché 14 
possi giudicare della piccola ovvero molla 
quantitade , cousidera la maniera ovvero 
generazion delia terra , imperocché la creta 
darà vene sottili e di uon molto buon sa^ 
pore, ed il soluto sabbione le darà sottili 
e non soavi , e limacciose e profonde : e 
la nera terra gemerà e renderà colali rifu- 
damenti , e uon grandi gronde d’ acqua , la 
qual sarà raccolta dalie piove e liquor del 
verno, ma avrà sapor nobilissimo . Le gbiaje 
daranno vene mezzane e incerte , ma di 
grandissima soavità : e ’i maschio sabbione 
e la rena , e ’l carbunculo darà certane 
acque e di molta abbondanza : e quelle 
che si trovano nel sasso rosso son buone e 
abbondanti : ma è da provvedere , che po» 


Dìqil 


?: iiy Cooglc 


P n z M 0 , Sg 

tliè son trovale , non tornino addietro per 
le fessure. Ancor sotto le mdiri de’ monti 
e nelle dure selci si trovano Tacque ab- 
bondevoli fredde e sane . Ne’ luoghi cam- 
pestri si trovan salate e gravi , e tiepide e 
non soavi le più delle volte, il cui sapore, 
se sarà ottimo, sappi, che ’l suo principio 
sarà da' monti, e sarà quivi sotto la terra 
venuta. Ma l’acqua delle fontane , che son 
nel rae/.zo de’ campi delle montagne, sono 
soavi, se di sopra si cuoprano con arbuscel- 
li, che v’adducano e facciano ombra. E 
ano i segnali da trovar 
diamo fede, quando 
alcuna acqua stante, 
eonsueludine vi geme alcuno umore ) cioè 
il giunco sottile, il saligastro , il pioppo, 
la canna, Tellera e molte altre cose, che 
di molto acquoso umore si generano: si che 
nc’ luoghi , ove troverai i predetti segnali, 
si cavi tre piedi per larghezza e cinque 
per altezza. E presso al tramontar del Sole 
gl prenda un vasello puro di rame ovverò 
di piombo unto dentro , ed ivi si metta 
boccone nel fondo del detto cavato , e sopra 
la fossa si faccia un graticcio di verghe è 
di fronde : sopra postavi la terra , si chiuda 
e cuoprasi tutto lo spazio , e ’l segnenté 
giorno si scuopra il detto luogo , e se '1 
vasel si trova sndato , non dubitar che 
acqua non v’abbia. E ancora se si porta 
un vasello di terra non cotto , secco a quel 
medesimo modo , e che similmente si cuo- 


I acque 
in quel 
nè per 


ancora questi si 
( a’quali allora 
liioco non ha 
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pra ; l’ altro di, se la vena dell* acqua è 
prossimana a quei luogo , si Iroveiià disfatto 
l’orciuolo per 1’ umor che avrà ricevuto. 
Ancoira se si pon'à un vello di lana co* 
porto a quel modo , che detto è , se suderà 
tanto d’umore, che l’ altro di versi fuori 
acqua , quando si premerà , darà testimo- 
nio, che quel luogo sia d’acqua copioso e 
pregno . Ancora se si prende una lucerna 

f tiena d’ olio e accesa , e pongasi iu quel 
uogo , e ’l seguente di si truovi spenta , 
rimanendovi l’olio e’I lucignolo, sarà se- 
gnale, che quel luogo avrà copia d’acque. 
Ancora se in quel luogo 'farai fuoco, e la 
terra vaporata manderà fuori umido fum- 
mo e nebbioso, sappi , che quivi per cer- 
io avrà acqua . Trovate adunque queste 
cose per certano conoscimento di segnali , 
caverai il pozzo , c cercherai il capo dcl- 
r acqua , e se sono più capi , raccoglieragli 
in uno: tutta volta Tacque si deóno cercare 
sotto le radici de’ monti nella settentrioual 
parte : perocché in cotali luoghi son mi- 

S liori e di maggiore abbondanza . Ma quau- 
o si cavano i pozzi , si dee schifare il pe- 
rieoi de’ cavatori , imperocché molte volte 
la terra cava fuori allume , zolfo e bitume, 
le quali cose spirano e mandan fuori va- 
pore pestilenziale , il quale quegli che lo 
nceve ne può perire , se non fugge tosto . 
E perù prima che si stenda giuso , si dee 
in que' cotali luoghi mettere la lucerna ac- 
cesa , la quale se non s’ ammorterà , noa 


Digitized by Google 



J> A I Jlf 9 . 41 

bisognerà di temere , ma se si spegnesse , 
è da schifare tal luogo siccome cosa mor- 
tale . Deesi ancora cavare il pozzo di lar- 
ghezza di piedi otto o sette , acciochè per 
ogni quadro comprenda quattro piedi . £ 
ancora si può fare più largo o meno , se- 
condo che molli o pochi ne ’ntendonp d’at- 
tignere, e secondo la moltitudine e povertà 
delle veuc . £ se l'acqua è limacciosa, si può 
corregger per mischiamento di sale: ma se 
la terra casca quando il pozzo si cava per 
vizio di terra che si gravi , ovvero per 
umor che scorra e si dissolva , meltcravi 
dattorno tavole per lo lungo, e attraverse- 
ravi puntelli , s'i che le sostengano , accioc- 
ché la rovina non cuopra i cavatori . Puossi 
ancora in cotali luoghi far meglio il pozzo 
senza perieoi de’ cavatori , se si fa una ruota 
d’asse duplicata c forte, secondo l'ampiezza 
del pozzo , sopra la quale sia fatto muro 
d’altezza d’ una puntala, anzi che’l pozzo 
si cavi , eh’ è circa di tre braccia , poscia 
il cavatore, stando in mezzo, cavi sotto’! 
muro con istrumeuli di ferro , e faccia il 
muro venire infino all* agguaglianza della 
terra , e poscia muri altrettanto , e cavi in 
simigliante modo , e così faccia infinp ai 
fine, e tragga l’acqua inllnchè ’l pozzo sarà 
compiuto. Ma i pozzi che sono ad alto, 
perforata la terra infino al basso , cioè 
all’ acqua , a similitudine di fontana , pos- 
sono riuscir da basso , se la natura della 
valle dappiè vi consente . E poiché avrai 
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fatto il ipotto , proverai l'actfna novella 

in colai maniera, cioè: che se mettendola 

10 vaso di rame chiaro e splendi lo , non 
farà macchia, giudicala per provala c buo- 
na . Ancora se bollita in vasel di rame non 
lascia nel fondo rena o belletta , sarà buo- 
na . E ancora se in essa tosto si coceranno 

11 legumi , ovvero se sarà di chiarissimo 
colore , e senza muschio o altra bruttura . 

CAP. IX. 

De canali a condur F acque alle citerne^ 

e delle fonti. 

Secondo che narra Palladio , quando Tac- 
qua si vuole per alcun condotto menare , 
bisogno è, che si meni per condotto mu- 
rato, o per cannoucelli di piombo, o per 
canali di legno, o per doccioni di terra cot- 
ta . Se si menerà per condotto murato , si 
si dee saldare il canale , acciocché l' acqua 
non possa scorrer per le fessure : la cui 
grandezza si dee fare a proporzion dell’ ac- 
qua : e se l’acqua si menerà per piano , si 
vuol dar di pendio a cento ovvero a sessan- 
ta piedi un piede , acciocché l'acqua possa 
aver forza di correre. E se avvenisse, che 
alcun monte vi $' interponesse , o l’acqua 
si meni intorno alle sue costiere ovvero la- 
ti, o si pareggino caverne al capo del- 
l’acqua , per le quali caverne poi il condotto 
proceda . Ma se incontrasse , che alcuna 
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falle fi corresse o interponesse, sì si risti- 
no pile ovvero archi , alti alla pi’oporrion 
deir acqua, con che Si deono agguagliare: 
ovvero che si metta per cannoncelli di piom- 
bo, e corra sotto, e passata la valle, si 
lievi su l’acqua, là dove piacerà di farla 
salire . Ma piu salutevole e utilmente si 
mena per doccioni di terra cotta , li quali 
due dita sieno grossi, e dall’ un lato sieno 
appuntati in tal maniera, che l’uno possa 
entrar nell’ altro un palmo almanco : le 
quali giunture si deono poi dentro stuccare 
con cecina viva intrisa con olio; ma in- 
nanzi che vi si volga il corso dell’ acqua , 
vi si dee metter favilla mista , che con al- 
cun liquor vi discorra , accioechè saldi e 
incoili 1 doccioni, se avessero alcun vizio. 
L’ ultimo mo<Io è di menarla con cannoni 
di piombo, i quali rendon Tacque nocive; 
perciocché del piombo si si fa la biacca , 
la quale nou è poco nociva a’ corpi degli 
uomini . Ancora sarà ufficio d’ uomo dili- 
gente e discreto di far fare ì ricetti del- 
T acque, cioè luoghi ove si ricevano, ac- 
ciocché la povera vena abbondevol mente 


risponda . 


CAP. X. 


Delie cUcmej corno si deono fare. 


Siccome scrive Palladio » colui che noi» 
avrà acqua , si dee far fare la citerna dì 
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quella grandezza, che a lui diletta e che 
gli basti , alla quale si possa conducer tutta 
r acqua de’ letti : e deesi sciali) ire di smal> 
to , il quale con gran sollecitudine si con- 
Tien pestare , perchè più bello e lucente 
divenga , e si dee sovente di lardo strutto 
fregare, acciocché l’acqua non possa scor- 
rer per le fessure nè uscire da parte al- 
cuna . E così dono lunga e ferma secchez- 
za vi si metta 1 acqua, e nel mezzo della 
detta citerna si formi il pozzo , c poi d’ in ' 
tomo ad esso si riempia nel fondo di grosse 
pietre de’ fiumi , e poi nel mezzo di j)Iclre 
minute , e di sopra di sabbione . Ma dove 
non avesse pietre di fiumi , in lungo di 
quelle si deono por pietre di fornaci . Ma 
iu certi luoghi si fa lo smalto d' una creta, 
la quale quando mezzanamente è intrisa , 
in tal maniera ferra e ferma in ogni parte, 
che l’acqua che vi si mette o che vi piove, 
ottimamente riceve e conserva . Nella quale 
certamente è convenevcl cosa, che l’anguil- 
le e certi altri pesci de’ fiumi si mettano e 
nutriscano , acciocché per lo notare, l'acqua 
che non si muove, sì si balta e dirompa, 
e muovasi al loro movimento : e le fessure 
e le buche , ovvero fosse delle cllernc , pe- 
scine e pozzi , si stucchino e risaldino in 
questo modo. Prendasi di pece liquida quella 

J uantità che piacai'à di torre, e altrettanto 
i sugna o di sevo , e si metta a cuocere 
in una pentola , infinaltanto che lleviiio la 
schiuma , e poi le rinnoverai dal fuoco : e 
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quando sarà fredda questa mistura, si spanda 
sopra essa calcina poco a poco : c mischiate 
le dette cose, si riducauo a uu corpo, cioè 
s’ incorporino insieme . E quando avranno 
preso similitudine quasi come di confezione 
d’unguento, si metta ue’crepacci c fessure che 
gemono , e strettamente vi si calchi . Ancora 
ne' luoghi, ne’quali vi s’usano Tacque de’liu- 
mi, si facciano cisterne piccole , nelle quali 
le dette acque si rischiarino in questo mo- 
do . Prendasi un vasello grande di terra e 
pongasi in luogo freddo sotto sabbione , 
sopra ’l quale sia un altro vasello di legno 
ovvero di terra cotta , che abbia alcuna 
ampiezza , e ’l quale abbia nel mezzo del 
fondo un piceni pertugio, con una cannella 
dal fondo per ispazio d’ un dito alzata , 
sopra la quale si ponga un bicchier riin> 
boccato , c ciò fatto , s’ empia di sabbione 
inbno al mezzo : nel qual poi tutte le volte 
che vorrai potrai metter T acqua del fiu- 
me , la quale 4 distillata per lo sabbione , a 
poco a poco discenderà nel vaso di sotto , 
nel qual si conserva per usare . Ma se vo- 
lessi maggior citerna , potrai in tal maniera 
l’uno e T altro ricetto dell’ acqua, o di mar- 
mo o di pietra o di calcina o di smallo 
edificare , secondo la forma e grandezza 
che a grado ti sia . 



Delle materie delle case. 


C!>oocio8slacosacbè di «opra sia latta men> 
«ione delle case e d^lì euificj, che si deono 
lare e £inno di mura e di legname; è da 
dire al presente, ohe considerazione si dee 
avere nc’ fondamenti, e quale calcina è buo- 
na., e qual legname si confa agli edìBcj. 1 
fondamenti adunque stabili , e che lunga- 
mente durano, seconda che scrive Palladìio, 
deono essere da ciascuna parte più ampi 
cbe ’l corpo della parete eh* andrà suso 
presso , per ispazio di un mezzo piede. £ se 
si troverà soda e tenace argilla, basterà 
cbe si deputi a’ foudamenti la quinta o la 
sesta parte dell’ altezza di quello che sopra 
terra si dee murare. Ma se la terra si tro- 
va più solata, cioè meno tegnente, si deo- 
no i fondamenti più addentro cavare , in- 
iìoattanto che senza suspiziou di rovina si 
trevi r argilla netta , la quale se al tutto 
non vi si trova , basterà di cavare addentro 
la quarta parte di quello che sopra terra 
si dee murare. Quanto alla bontà della re- 
na è da sapere, che quella , la quale presa 
con mano stridisce , è utile a colui cbe 
vuole edificare. Ancora quella, che versata 
iu candido panno e scossane poi , niente 
lascia di macchia e di lordura , è fìaissima. 
Ma se uou s’ avesse rena di cava , sì si rac* 
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oelga e tragga de' Burnì , o di gbìa)a o ai 
lito Ancora è da sapere, che la rena del 
mare si pena più che l'altra a seccare, e 
perù non si dee continuamente lavorare , 
ma con iulerposizion di tempi, acciocché 
non faccia rovinare il lavoro . E anche è 
da sapere ,' che la predella rena fa dissol- 
vere le coverture delle camere , per lo fal- 
so umore eh' è in essa. E però la rena che 
si cava , è migliore per le coverture delle 
camere , e ancora perchè prestamente si 
rasciuga: e ancora è migliore, se inconta- 
nente eh' ella è carata , si mescola. Ma se è 
pur di necessità che s' usi la rena del ma- 
re , sarà di grande utilità che pnma si 
tuffi in acqua dolce , acciocché si purglii 
lasciando la sua salsuggine. Quanto alla cal- 
cina, dico, che si debbe lare di duro sasso 
e bianco tiburtiiio, o colombino di fiume, 
e quando s' intride, si mescoli con essa delle 
Ire parli le due di rena , sì che la terza 
parte sìa calcina e le due rena . £ se nella 
rena del fiume si giugnerà la terza parte 
di terra colta, mirabile fermezza darà al 
tuo lavoro . Ancora , se la calci oa e la re- 
na per ugual parte si mescolino , fanno 
forte muro. E anche non si dèe in tempo 
di gran freddura murare, imperocché se 
ghiacciasse si dissolverebbe poi nel tempo 
del ('.aldo . Quanto al legname delle case, 
dico , che si dee tagliale del mese di INo- 
vembre o di Dicembre a Luna scema , 
perocché allora rumor corruttibile, il qua- 
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le infracida e corrompe ii legno , è consti* 
malo per l’Autunno dinanzi passato: e per 
l'età della Luna e per lo presente freddo 
dell’aere, fugge ,col naturai calure alle ra- 
dici dell’arbore, e al caldo ventre della 
terra. Ma gli arbori , i ^uali si taglieranno , 
ti lasciano stare riuisi lufino alla midolla 
alquanto tempo , acciocché quindi se alcu- 
no umore è nelle vene, n’esca e vada fuo- 
ri. E infra quegli ebe sono massimamente 
utili agli editicj , sono gli abeti , perocché 
essi son leggieri , e durano ne’ lavori co- 
pei li e fuori d' umidità , cioè che sono sot- 
to coperto, perfettamente durabili.il salcio, 
ovvero il larice scgaticcio, secondo che scri- 
ve Palladio , c utilissimo , le cui tavole se 
metterai nella fronte , ovvero estremità del 
tetti, si difenderanno dal fuoco, perocché 
non ricevon la fiamma , nè generano car- 
boni , siccome egli medesimo dice. La quer- 
cia è durabile, mettendola nell’ opere che 
sotto lena si fanno. Il rovero è ottimo così 
sotto terra , come sopra terra. II castagno 
con maravigliosa saldezza dura uc’ campi 
e ne’ tetti , e ne’ lavori che si fanno den- 
tro. 11 faggio è utile in luogo asciutto, ma 
per iimiJor si corrompe e infracida. Il piop- 
po, l’albero salvatico e dimestico, e l’uno 
e r altro salcio , e ’l tìglio seno necessarj 
alle scnlinre ed intagli : c 1’ ontano è inu- 
tile alle magioni ; ma è necessario , se al- 
cun luogo umido si dee nc’fondamenti ]ia- 
lare . L’ olmo c ’l frassino , se si seccano , 
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diventan rigidi , altrimenti si piegano e tur» 
cono. L’arcipresso è arbore nobile. Il pino 
e'I pero non durano fuori che in luogo 
asciutto. Il cedro è durabile se non è tocco 
dall'umidore. Ed è da sapere , che tutti gli 
arbori che si tagliau dalla parte di verso il 
Merigge, sono più utili, e quegli che si 
tagliano verso il .Settentrione, son maggiori 
e più belli, ma si viziano di leggieri. 

CAP. XII. 

Dell ufficio del villano. 

Il villano, ovvero Castaldo del luogo, ov- 
vero il lavorator del podere , dee essere 
bene ammaestrato e nene disciplinato , e 
osservatore de' buoni costumi: imperciocché 
egli primieramente dee osservare le ferie , 
cioè guardar le feste. Appresso si dee guar- 
dare di tor r altrui , c le sue cose salvare 
diligentemente . Appresso dee procurare , 
che la sua famiglia non sia litigante. Ap- 
presso dee procurare , che la detta famiglia 
non istia male, e che non sostenga nè fred- 
do nè fame, perchè se ciò farà, la guar- 
derà più salvamente di malattia e di m.ale 
oprare. Non sia ingrato, acciocché dia esem- 
plo agli altri. Appresso non dee essere vaga- 
bondo. Appresso dee essere sempre sobrio. 
Appresso si dee guardare di non andare 
qua e là mangiando. Appresso dee studia- 
re ed esercitar la famiglia . Appresso dee 
Crescenzi Voi. 1. 4 
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procurare, che quel che ’l suo Signore avrà 
comandato, si fornisca, acciocché non mo- 
stri , che più di lui gli paj.i sapere . Ap- 
presso ch'egli abbia ad amici quegli, che 
sono amici dei su» Signore. Appresso , che 
in quello che avrà comandato il suo Si- 
gnore, non creda ad alcuno. Appresso, 
eh' egli raddomandi e racquisti quello che 
il suo Signore avrà prestalo. Appresso , che 
non presti alcuna cosa. Appresso, ch’egli 
nou comperi niente senza saputa del suo 
Signore, acciocché non gii voglia avere al- 
cuna cosa celala. Appresso, che procacci di 
saper fare ogni lavoro che s’ appartiene di 
saper nella villa , e quello faccia sovente- 
mente , purché nou si stanchi . E se ciò 
fdi-à , scriverà nella mente della sua fami- 
glia quello che avrà fatto, e farannolo con 
animo più uguale, cioè più volentieri , e 
con men fatica : e ciò facendo non gli ag- 
gradirà tanto r andare adorno, c diven- 
terà più poderoso e sano , e dormirà più 
volentieri e meglio. Appresso procacci, ch’e- 
gli sia il primo che si lievi da dormire, e 
che dassezzo vi vada. E prima procuri, 
come la magione è chiusa, e come ciascu- 
no della famiglia giaccia nel suo luogo, e 
cerne le bestie abbiano da mangiare . Ap- 
presso procacci , come curi i buoi cou gran- 
dissima diligenza . Appresso procacci , che 
sia a' bifolchi in alcuna cosa servente, ac- 
ciocché più volentieri abbiano cura de' buoi. 
Appresso ciò procuri aver buoni aratoli c 
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buoni vomeri. Appresso , che egli si sotto- 
metta al servigio de* buoi e delle pecore, 
e degli altri animali diligentemeute , e pro- 
curi , come le loro unghie si curino , e 

S nardi che le pecore e gli altri animali non 
■ventino rognosi : la qual cosa suole ad- 
divenire per fame e per piova che cade 
sopra essi. Appresso procuri di far solleci- 
tamente e a tempo tutti li suoi lavori , 
imperocché Toperazion della villa è di tal 
condizione , che s' el farà tardi una cosa , 
tutte r altre opere poi si faranno fuor di 
tempo. Appresso procuri , se lo strame da 
metter sotto le bestie vi manca , e se tro- 
va che vi m mchi , si ricolga le foglie de- 
gli albori , e le metta sotto le pecore e sotto 
I buoi. Appresso procuri d’aver gran fossa 
di letame , e che nel tempo dell' Autunno 
lo tragga fuori , e procuri d’ aprir la terra 
intorno agli ulivi, e di letamargli come si 
conviene . Appresso nella stagione che si 
conviene , procuri di tagliar la foglia del 
pioppo , deir olmo e della quercia , e di 
riporla per pasto de' buoi , non mica che 
èia troppo secca e asciutta , ma vincida . 
Appresso procuri di porre il fieno del pra- 
to allora che sarà secco , e che dopo la 
piova dell’Autunno semini la rapa e i lu- 
pino , 
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CAP. XIII. 

Jì di’ ufficio del padre della famiglia, e in 
che modo dee il campo comperare , e 
deir opera della villa, e ragione addo^ 
mandare. 

\/uAado il padre della famiglia avrà ia 
^ pensiero di comperar podere , dee , se- 
condo che scrive Catone , aver nell* animo 
suo di non comperare per cupidigia, e dì 
non risparmiar sè medesimo : ma vi si dee 
alTalicar volenticii , e non gli dee bastare 
andarvi solamente una fiata dattorno, pe- 
rocché quanto più v’ andrà dattorno , tanto 
più quello cbe fia buono, gli dee essere a 
piacimento. Ancora dee vedere in che mo- 
do gli vicini dattorno stieuo adagio , e a 
che modo vi possa entrare, c andargli d'in.» 
torno, ed in che modo ne possa uscire: e 
dee prevedere la qualità dell’ aere , s’ egli 
è buono o pestilente , e misero : e ancora 
se *1 terreno è di sua natura poderoso a 
germinare : e che , s’ egli è possibile , sia sotto 
sadici di monte : c consideri se essendo in 
luogo freddo, è volto al Meriggio; e guar- 
di che sia in luogo sano , e se vi ba copia di 
lavoratori, e se è bene adacquato, e se ivi 
appresso ba forte castello : e s’ egli è del 
numero, o infra que* campi , cbe non mu- 
tano spesso signoria: e ch’egli sia di quei 
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campi , i quali i loro Signori si pentono , 
o hanno c<'rdoglio d’aver venduti. Appres* 
so pn curi, come egli è bene accasato. An- 
che si prenda guardia di non avere a vile 
r altrui dottrina . Anche è da sapere , che 
da'Signori , ovvero lavoratori che sien buo- 
ni ediiìcatori , si compera meglio. E quando 
andrà alla villa , procuri i vaselli del vino 
e le tina, e gli altri vaselli se seno assai o 
pochi , imperocché dov’ elli saranno , dee 
essere il frutto ragionevolmente . Appresso 
guardi se v’ ha molti o pochi ferranientt 
e masserizie da lavorare : poi procuri che sia 
tal terreno, che non chìegga spesa. Appres- 
so poich’ avrà il dominio del podere , e 
andrallo a procurare, quel medesimo dr che 
^ugne per tutte le volte che vi va , se può , 
circuisca il podere, e se no almanco il se- 
guente giorno : acciocché conosca e vegga 
com’ egli é lavorato , e l’ opere che son 
fatte e che son da fare . Appresso chiami 
a sè il villano , ovvero castaido , e diman- 
dilo quali opere e lavori abbia fatte , e quali 
gli restino a fare : e procuri se in quei 
tempo é fatto assai lavoro, ovvero s’cgli è 
fatto a tempo buono ; e se quello che re- 
sta a fare si potrà far per innanzi a tempo. 
Appresso il dimandi quello avrà fatto del 
grano e del vino, e di tutte l’ altre cose 
per singolo. E perché avrà ciò inteso e co- 
nosciuto , cominci a far ragione con lui 
dell’ opere e de’ dì. E se il lavoro non ap- 
pa re , e non si concorda col tempo , cioè 
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cbe a molto tempo non segnili il lavoro » 
dirà il villano , ovvero castaido , cbe non 
v' abbia usato malizia , ovvero inganno , e 
ob' celi non abbia potuto , e cbe sieno oc* 
corsi pessimi tempi , e cbe i servi si sien 
fuggiti. Quando il villano avrà dette le sua 
ragioni , allora il Signore gli ricominci il 
giuoco da capo , e metta con lui ragione 
de’lavori e dell opere , dicendo egli così. Dim- 
mi : tu dì cb’e’furon tempeste e piove: 
tutto può essere , cbe dici : ma che potevi 
tu in quel tempo oprare ? Certo , amico 
mìo, tu potevi lavare i vaselli del vino, 
stuccargli e governargli , e sì potevi purgar 
la casa e tramutare il grano, portar fuora 
il letame , e far la fossa dov’ egli si rico- 
gliesse . Simigliantemeute potevi nettare il 
seme, racconciar le funi vecchie, e far 
delle nuove: potevi far ripezzaie e ricucire 
alla famiglia i lor camiciotti e capperoni. 
£ se tu dì, cbe sieno state molte feste, ri- 
spondoti , che in cotali giorni potevi rader 
le vecchie fosse , conciar la strada , tagliare 
i pruni , cavar T orto . Ancora potevi pur- 
gar lo prato , legare i vinchi e roncar le 
spine. E se mi dì cbe i servi sieno stati 
malati , dico , che '1 difetto è stato tuo , 
che non dovevi dar lor tanto da mangiare. 
Poiché '1 Signore l’avrà della sua negligen- 
za ripreso, procuri come i lavori non com- 
piuti si trag^s-ino a fine , e se cosa veruna 
vi mancasse per T anno , s’ apparecchi e si 
procuri d’ avere : e che le cose che v’ a- 
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Tan7ano,si vendano: e che i layori che bi- 
sognano allogarsi , s’ allogliino . Appresso 
comandi , che forniscano i opere che biso- 
gnano che si facciano , e quelle che biso- 
gnano che s’alloghino, e le lasci scritie al 
castaido predetto : appresso ciò rivegga tutti 
gli animali , e venda l’ olio e ’l vino e ’l 
grano , e tutto ciò che avanza . Appresso 
venda i buoi vecchi , gli armenti , le peco- 
re , la lana , le pelli , il carro vecchio , e ’l 
servo antico : imperocché il padre della fa- 
miglia conviene che sia venditore, non mi- 
ca comperatore . Ancora le cose che s’ ap- 

f >artengono alla sementa , si deono a loro 
uogo e tempo apparecchiare : e quelle che 
sono da vendere , si vendano , e massima- 
mente le cose che non si posson serbare , 
si vendano prestamente innanzi si corrom- 
pano e guastino : ma quelle che serbar si 
possono , venda nel caro tempo : impereioc- 
chè cotali cose lungamente sediate, molte 
volte moltiplicano non solamente usura , 
ma eziandio raddoppiano il frutto, se s’in- 
dugiano a trar fuori in convenevole tem- 
porale . 
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INCOMINCIA 

1 L 

LIBRO SECONDO 


Delia natura delle piante^ e delle cose co- 
munì alle culture di cadauna generazion 
di campi . 

0>oncios8Ìacosachè nel precedente libro sie- 
no scritte certe utili cose, di quelle che al- 
la salute degli abitanti son necessarie, con- 
segueutemenle resta a scrivere al presente 
delle loro operazioni, che nelle ville si deoa 
fare . Ma perchè gli esercizi della villa si 
variano , secondo le varietà delle piante , 
de' luoghi e de* tempi, la diversità de'quali 
non si può conoscer perfettamente , senza 
notizia della natura delle piante , delle lor 
parli , c ancora di quelle cose , le eguali a 
esse piante son necessarie , impercio è da 
trattarne in questo secondo libro. E perchè 
alcune cose son comuni al colliv amento di 
ciascuna maniera di campi , di queste an- 
cora nel detto libro si tratterà : e primie- 
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ramente dirò di quelle cose , che a ogni 
pianta si convengono, secondo i principi 
della loro generazione. 

CARI. 

Delle cose che a ogni piatita si convengono , 
secondo i principi della generazione. 

Nelle generazioni delle piante concorrono 
sette cose , senza le quali ai postutto non 
ne nasce alcuna ; delle quali le tre son 

3 nasi efficienti, cioè il calor del cerchio 
el Cielo, il quale è primo e vivifico prìù> 
cipio delle piante, e il secondo è il conve- 
nevole caldo del luogo ; imperocché se nel 
luogo sarà virtù mortificativa di freddo , 
non riceverà la virtù del caldo del cerchio 
del Cielo. Simigliantemente se il lungo for- 
temente fia adusto , sarà diserto d’ arene , 
e di morto sabbione; imperciocché tal luo- 
go non é disposto a ricevere la virtù del 
cielo, che le piante vivifica. Il terzo é'I 
calore eh’ é nel seme , imperocché senza 
quello , o non riceverebbe il calor vivifico, 
o il ricevuto non riterrebbe in sé, né mai 
di quella si formerebbe alcuna pianta , ma 
diverrebbe vana per vaporazione. E 1’ ope- 
re della villa fanno esperienza di queste 
cose: imperciocché m alcune piante, quando 
primieramente si f<<rmano e son tenere 
molto , conviene che si facàa lor coperta- 
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re e ombre , arcioccbè per lo ealdo dd- 
Sole non si seccbino. E questo è , siccome 
quando i cipressi , ovvero fichi pnllulaoo 
fuor de’ lor semi. Ma le cose cbe ministra- 
no la snstanzial materia son tre; la prima 
delle quali è il naturale umore, che s’ac- 
costa a quella cosa cbe si forma iti ispezie , 
ovvero figura di pianta ; il quale umore 
primieramente spirando , pullula suso , ed 
esce fuori alla cortecciif della terra : e quan- 
do germina e pullula , trae dalla parte dì 
sotto la materia dell’ umore , formando la 
sostanza dell’ umore negli strumenti della 
pianta giovane, e giù basso nella radice. 
Ma pnicoè la virtù del caldo è cimasa al 
soggetto, succia e tira a sè l’umor dd luo- 
go ; e questo è il secondo umore cbe am- 
ministra e porge il nutrimento alla conce- 
piita pianta , tutto a simile come ammini- 
stra la matrice il sangue mestruo nella coi^ 
cezione e formazione degli animali. La terza 
cosa è rumor della piova e della rugiada , 
e delle nevi che di sopra vengono , il quale 
è alle piante , nel modo che negli animali 
l’umido nutrimentale de’cibi preso. Ed im- 
perciò questo umido desiderano le piante 
che sono già formate a sftezie, siccome il 
cibo si disidera dall' anima, poiché gli ani- 
mali son nati. La settima rosa che si richiede, 
è r aere conveniente di fuori , che contie- 
ne e circonda le piante : imperciocché s’e- 
gfi è buono, si le conserva , e .s’cgli è mal- 
vagio , le corrompe. £ però i venti che ar- 
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rostiscono e riardono , e ancora le morti- 
ficanti rugiade daunificano le piante , e le 
menano a niente . Ma l’ aere proporzionai - , 
mente temperato , le fa crescere e fruttifi- 
care. Ancora l’arbore universalmente è cal- 
do e umido : il caldo apre la via e tira 1’ u- ■ 
mido dentro , e 1* umido , che sufficiente- 
mente abbonda, ministra e dà la materia: 
ed imperciù incontanente si beva su in pe- 
dale, e accrescelo e fortificalo, e mandane 
fuori molti rami , e simigliantemente nei 
rami molte verghe produce. 


CAP. II. 


Delle diversità delle generazioni delle piante. 

rincipalmenle è da considerare della di- 
versità della geuerazion delle piante : im- 
perciocché conosciuta la diversità delle ge- 
nerazioni delle piante , sarà conosciuta quasi 
tutta la lor natura, e di queste diversitadi 
non si trova altro che quello che ne disse 
Aristotile , cioè che degli arbori e delle 
piante , alcune si generano piantate , alcu- 
ni di seme , e alcuni si generano per sé 
medesimi di mischiamento degli elementi , 
e per la virtù del cielo, la quale infonde 
vita vegetabile a tal mistura. E disse ancora 
Aristotile, che quell’arbore che si pianta, 
o si svelle dalla nata radice, o che vi ]>oW 
lula,o che si lUva dai pedale o da’ rami. 
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o nnlo dal seme, tutti da un luogo ad altro 
si t raspollano , ovvero traspongono: e que- 
sto propriamente non piantare, ma traspian- 
tare s'appella. E di queste cotali piante che 
in lai maniera si trapiantano, alcune per 
la durezza della loro sostanza e coi'tecòia , 
un pochetto si percuotono , e si schiaccia- 
no e fendono dappiede , dove si ficcano 
nella terra, acciocché più agevolmente ri- 
cevane* nutrimento. Ancora delle piante, le 
quali secondo alcuna pai'te si piantano , 
alcune si piantano in terra , siccome sovente 
si fa delle viti , del salcio e del bosso , c 
alcune si piantano in altro arbore , e cotal 
piantare si dice innestare. Ancora nella ge- 
nerazion delle piante più volte questo ci 
addiviene, cioè, che vedremo alcune pian- 
te che hanno geoeraziou dal seme, le quali 
non producono il seme simigliante a quel- 
lo donde si generano , e alcune che fan- 
no seme migliore e aicnne peggiore. Impe- 
rocché alcuna fiata d’ alcuni semi malvagi 
nascono buoni arbori , siccome dalle man- 
dorle amare e acetose alcuna volta nasco- 
no le dolci, e alcuna volta delle dolci l’a- 
mare : e simigliautemente dalle melagrane 
amare e aspre ne nascono alcuna fiata le 
dolci, e alcuna fiata allo incontro. Ma quan- 
do il seme d’ alcune piante è debole o per 
difetto del luogo, o per aere disconcio, a 
tempo manca c vien meno: allora la gene- 
razion di quelle piante non avviene in co-, 
tal luogo per seme , ma per alcun altro 
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modo di piantare , siccome o dì radici o 
di rami : e questo massimamente avviene 
ne’ patmizj , ne’ fichi , e ne’ melagrani : e 
similmente in ogni cosa che gitta fuor la 
natura : imperciocché iiiuna di quelle piante 
fa seme di tanta efficacia , che faccia pul- 
lulare e nascere , se non di rado. Imperoc- 
ché alcuna fiata per seme nasce e pul- 
lula la palma ovvero il palmizio, e ancora 
il cipresso , e massimamente nasce la pal- 
ma , quando più semi si giugne insieme : 
onde per un solo seme rade volte s’ appi- 
glia . Ma il cipresso e ’l fico per un sol 
granello seminato pullulano, primieramente 
a modo d’ erba , e crescono a poco a poco. 
Ma di rado iucontra , che di malvagio se- 
me buona pianta si generi , né ancora di 
buona malvagio , avvegnaché alcuna fiata 
intervenga. Ma nell' animale questo più volte 
incontra, imperocché per la diversità delle 
abitazioni e dell’ aere e de’ venti , e del 


nutrimento e agevole alterazion dell’ani- 
male , spesso interviene , che ’l seme del 
mal complessionato animale si muta e di- 
venta migliore : e di colui , il quale è be- 
ne complessionato , è alterato e fatto peg- 
giore : e ’l segnale ed esemplo é questo , 
cioè : che noi veggiamo , che tutti i dome- 
stici animali sono mollo differenti , e di- 


versi in quanlitade ed in colore, la qual 
cosa nou avvien loro , se non per molta 
diversità del lor nutrimento , e per gli di- 
ve r$i ntitrimenli delle stalle e a altri luo- 
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ghi, Oé'qaàli coUvemno: per la qual cosa 
Cziaodio le lor carni dÌTersificano in :>a|>^r* 
delia carne de’ salvatiohi animuli : ma ro- 
tale diversità uoQ è nelle piante, o non è 
Cosi grande : imperoccb* elle sono serrate e 
Strette alle radici della terra, e non mula* 
Ho nutrimento ne' luoghi. • > > 

CAP. III. 

» . • • t 

Della sostanza , del nascitheroo , 
e dell' operaeion delle piante. ' 

Il luogo nel qual nasce la pianta , è , si 
come negli animali , la matrice: e’i sugo, 
ovvero umore apparecchialo c attratto io 
cotale luogo , è s'i come il sangue mestruo 
nelle matrici degli animali . Ma la forza 
ovvero virtù del cielo è in loro, sì come 
virtude indistinta e non determinata a spe* 
zie : la quale , qaatito alla natura della 
pianta , sufScientemente si determina e di- 
stingue , per la qualità degli elementi e per 
lo modo della lor mistura insieme nella 
materia del seme della pianta . Gli opera- 
menti ovvero operazion della pianta , secon- 
do che pianta è , son tre , cioè : usare il 
nudrimenlo , crescere e generare . Usano le 
piante il nudrimento , ovvero il sugano a sèj 
S{>ezial mente puro c convenevole , e simi- 
gliaute a loro , il quale è tutto convertibile 
iu sostanza de' membri , e però non hanno 
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▼entri nè vene, ma solamente pori:, e 'la 
terra è a loro in luogo di ventre , nella 
^uale lasciano l'uua e l’altra impurità, cioè 
r umida e la secca : e questa è la ragione, 
perché ficcano le lor radici nella terra , co- 
me io una lor bocca, dalla quale, sì come 
da stomaco , sugano e tirano il iiudrimen- 
to . E tutte le maggiori piante dirizzano le 
radici di sotto al luogo caldo della terra , 
ove il calore mescola meglio e ricuoce il 
nutrimento : e se sp argono alcune piante 
grandi le lor radici alla corteccia della ter- 
ra , e non le dirizzano nel profondo , tosta- 
mente si seccano , imperciocché ’l nutri- 
mento eh’ è nella della corteccia , si parte 
da esse, e si risolve in fumo per la virtù 
e caldo del Sole , e non è costretto di spi- 
rare ovvero entrare nelle radici loro, per 
la continenza del luogo . Ma il crescere 
delle piante dicono alcuni essere infinito , 
pigliando che la pianta cresca , infino che 
dimora ed ha le sue radici nella terra : 
a’ quali non è da consentire : imperocch’^Ii 
è cosa certana di tutte le cose , che per 
natura sono e stanno , essere determinata 
quantità intra due termini , l'uno de’ quali è 
grandissimo , e l’altro è minimo in suo ge- 
nere . Perchè, si come dice Aristotile, tutte 
le predette cose hanno ragion di grandezza e 
di crescimento . £ avvegnaché le piante si 
formino e crescano del nulrimentale umido, 
impertaiito la parte, alla quale si dee ag- 
giugnere , in processo di tempo indura- 
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tanto che non si paò stendere, e allora sta 
fermo il crescere in alto , e non sale più 
innanzi . E alla fine , per quella medesima 
cagione dello ’nd arare, starà fermo il cre- 
scere inverso ali altri due diametri, i qna- 
li sono in protonditade ed in altitudine , 
cioè , che non ingrosserà poi più , nè bar- 
berà. Ma dell'operazione della generazioa 
delle piante assai è detto in altri luoghi : 
onde qui solamente si • che sugando 
per li pori e attraendo , ricevono il nutri- 
mento , e di quello eh* esce fuori ingros- 
sando, lievansi in ^emme , per lo spirito 
eh' esco fuori, cioè per lo vapore che 
n’esce, formano tutto ciò che generano. 

CAP. IV. 

Della divisione delle piante nelle lor parti 
integrali. 


eduto della sostanza del nascimento e 
deir operazion delle piante , conseguente- 
mente è da determinare delle lor parti ve- 
getabili , e di quelle cose, che per natura 
e non per collivamento avvegnono ad esNe: 
e poi ultimamente diremo del coltivamento 
e de' frutti loro. Egli è da sapere, che sì 
come negli animali , così eziandio nelle pian- 
te , è una cosa cb' è in potenza a ciascuna 
parte delia pianta, e chiamasi sugo: e un' 
altra cosa v^è , eh’ è parte della pianta per 
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atto, s\ come la radice, il pedale,]] ramo 
e simiglianli . Ma il sugo è umore per li 
pori della radice attratto a nutricare tutta 
la pianta , il quale si distribuisce per le 
parti della piauta dalla virtù nutritiva : 
ed è bisogno , che sia determinato a simi'- 
litudinc della pianta per lo calor digesti- 
vo, imperocché uiiina cosa nutrica, se non 
è simile alla cosa nutricata: e questi simi- 
litudine ò per conversione alla complessinn 
del membro, il quale dee essei- nutricato, 
quando per digestione quello che nutrica, 
ha complessiou simile al membro nutrito . 
£ di ciò si seguila, die l' iiin ir cibile della 
pianta è più insipido nella radice, e se- 
condo che più e piu si dilunga dalla radi- 
ce , più acquista sapnr couvenieute alia 
pianta : e sì come riceve sapore , cosi rice- 
ve spessazione, e sottilità e acuità. Impe- 
rocché dalia prosperaziou del calore in 
lui é necessario queste cose addivenire , se 
non sia alcuno impedimento per acciden- 
te , secondo che. si dirà poscia . Ed in al- 
quante piante , quando il calor respira , 
rimane molto umido terrestre viscoso e lu- 
cido , per molta diafanità , cioè trasparen- 
za : ed é odorifico per l’ opcrazion del ca- 
lore in lui . Imperocché quello eh’ è con- 
venevolmente digesto, è aromatico : e quello, 
il quale é corrotto, è puzzolente e umido . 
Quando per lo caldo aprente poco distilla , • 
e per la freddezza dell’ aere si secca , è det- 
to gomma . E talvolta distilla per la fedita 
Crescendi Voi, I. 5 
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falla nella pianta con ferro , ed è detto, 
anche gomma , e non è di tanta virtù , 
quanto Ja predetta . Le parti della pian* 
ta , le quali son parli attualmente, son di- 
vise in due parti : imperocché alcnne sono 
sì come membri ufliciali negli animali, al- 
cune sono sì come membra , che son dette 
simiglianti . I nodi , giunture e vie per 
modo di (*) vene son distese . Le radici so- 
no si come membra iiiGciaii , le quali ser- 
vono all' uffìcio del nutrimento . 11 legno, 
in quelle che hanno legno, è carne: in. 
quelle che non hanno legno , sono come 
membro consimile negli animali . La cor- 
teccia è falla nel modo eh’ è Ja pelle negli 
animali : e a questo modo è dell’ altre parli 
delle piante . E quel nodo , il quale è dettoi 
magliuolo , è fatto dalla natura , acciocché 
in luì stia il sugo , e riceva maggior dige- 
stione : e segua di ciò è , che se nel ramo 
dell’ arbore salvatico sarà fatto tagliamento 
oltre al mezzo, ù che la midolla sia par- 
tita , e poscia legato , sia cousolidalo , sarà 
temperata la malizia de’ frutti, e ’l sapor lor , 
sarà migliorato : e la cagione è , che ’J nu- 
trimento trova ivi il poro torto , c anziché , 
vegna dalle parti di sotto , è meglio digesto 

g er lungo tempo, ed é meglio trasformato. 

questi nodi hanno massimamente le pian- 
te , le quali son di rara sostanza, o hanno 
gran midollo, o sono in tutto cave, e per- 


(*) vene diclete, e le 
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ciò son molto lunghe , sì come la -rite e la 
Tilicella , c la zucca e la canna , e la ge- 
nerazion delle biade , come di grano o di 
segale o d’orzo o di vena u d’altra cosa 
simile ; e la pianta ha le radici simigliantt 
alla bocca , quanto al nutrimento . £ dico- 
no , secondo altro modo « che le radici 
hanno similitudine ed effetto del cuore : 


imperocché ’l cuore , tratto eh* egli ha a sè 
il nutrimeoto , gli dà il calor vivifico , per 
lo quale il nutrimento incomincia ad esser 
mosso a membra : e questo fa la radice 
nelle piaute, imperocché dalla radice è dato 
a quelle calore e forma di vita potenziale, 
pei* la quale è mossa per naturai movi- 
mento' a tutte le parti della pianta . E le 
piante son dette voraci e asteguenti per le 
disposizion contrarie delle radici : imperoo* 
che le piaute , le quali hanno radici rare 
e porose e calde, traggono più del nutri- 
mento , che si possa convertire e terminare 
dalla natura dell’arbore. Allora l’arbore 


genera frutti verminosi , e che incominciano 
tosto a ’nfracidare , se non geme o altri- 
menti mette fuor l’ umido superfluo ; e que- 
sta cosa addiviene nella gioveutudine delle 
piante per lo calore della lor gioventude: 
e talvolta son curate , perchè son forate 

F resso alla radice , imperocché quindi esce 
umido superfluo, s'i come uscisse per sa- 
lasso . E se le piante son calde , e le radici 
sono in terra secca, nella quale piove rare 
Tolte , e nella quale viene molta acqua su- 
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bitamente , s’i oome la terra del secondo e 
terzo clima , e del quarto secondo alcuna 
parte, trae per la radice della pianta in- 
Irammeltenlemeote, dall’ abbondanza dcirac- 
qua piovana molto nutrimento, il quale, 
anziché ^ enga l’ altra piova , è tratto alle 
parti «li sopra , ed è compiuto con perfetta 
digestione. Ed imperò cotali piante in co- 
tali luoghi frrse spesso Boriscono e fanno 
frutti. E questa è la cagione, perda quale 
nella terra «le’ Mauri spesse volte in un an- 
no fioriscono gli arbori . E questo addiviene 
nelle nostre regioni , avvegnaché le nostre 
piante non facciano se non pochi fiori , 
quando dopo la Siale umida viene rAultvn- 
no molto caldo e secco . E sono alcune pian- 
te umide c acquajunie c molli , le quali in 
qualunque modo sien fitte in terra , age- 
volmente fanno radici e crescono . E altresì 
ne fanno alquante dure, per la similitudine 
del legno e della radice, e del corpo «Iella 
pianta si come il bossolo, il cui ramo fic-> 
calo in terra , agevolmente cresce. E la ca- 
gione , per la quale questo non addiviene 
in m«}lle piante , é, che innanzi che *1 legno 
o i-amo formi da sé radici , vien meno il 
nutrimento, imperoccliè non è poroso, o 
non ha calore sufficiente a trarre il nutri- 
mento , e imperò imprima diventa secco , 
che metta radici. E imperò qualunque son 
Cidde crescono i rami loro, se sono fitti ia. 
terra , come il b«>sso e la savina , e molte 
altre piante , e anche qualunque sono mor- 
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bilie quanto ai toccameuto , sì come il 
salcio e’I tiglio adiiiviene siraiglianlet che 
i loro rami (itti in terra, fanno radici e 
crescono , e sou pieni dall’ umor della terra. 
£ qualunque pianta non La alcuna di queste 
disposizioni , spesse volle quando il ramo 
è ulto in terra , si secca . La vena propria* 
mente favellando , non è nella pianta , ma 
secondo manifesta similitudine. Ma le vie, 
per le quali va il nutrimento nelle piante , 
Sun détte veni , le quali talvolta vanno di- 
ritte in suso, e allora cresce. la pianta, quasi 
per alcune tanice d' erba e di lc"no : una 
delle quali è posta sopra l'altra . E talvolta 
le vie son torte , e allora la pianta divien 
nodosa : e talvolta sono sparlo a modo di 
rete nella pianta ^ e ’l nutrimento è tratto 
per vie diritte , e per quelle le quali vanno 
per traverso, è tenuto e premuto nelle 
parti della pianta . £ queste vie talvolta 
vengono dalla radice e vanno in suso , e 
talvolta dalla midolla alle parti di fuora 
della pianta , a guisa di molte lince tirate 
da un medesimo centro : e cotale è la di- 
sposìzion delle veni nelle piante : e le mi- 
dolle delie piante pajouo , sì come la nuca 
negli animali , e per la midolla dell* arbore 
discorre e batte più dello spirito della pian- 
ta , che per alcuna dell' altre vie . E nella 
midolla è la fortezza spirituale della pianta, 
imperocché altrimenti le parti , le quali son 
di lungi dalla radice , non sarebbono ben 
fortificate a ricever la natura della spezie 


* 
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della pianta . E imperò le piante batino 
nascimento e principio dì rami , i quali sou 
nati dalla midolla , si come dal vicario della 
radice . E quando i legni si fèndono per 
secchila , spesse volle la fessura si profonda 
infino alla midolla , e più non profonda » 
se non rare volte: e le piante le quali soa 
nutricate dalla midolla pe’ pori trasversali , 
hanno midolle maggiori, e quelle le quali 
son nutricate per pori , i quali ascendono 
per diritto , hanno miiior midolla , e talora 
non pare che abbian midolla , quando di- 
ventano grandi : imperocché le tuniche li- 
gnee, per r altre che dattorno le vestono, 
costringono la vìa delle midolle, e quasi la 
fanno insensibile che non si vede . Ed è 
cosa probabile , che questa sia una delle 
cagioni della corruzione , che si fa dentro 
alle gran piante , cioè dell’ affogamento e 
ammortamento dello spirito vitale inchiuso 
nella midolla , imperocché si costrigne per 
lo circunstaiile legno indurato e costretto . 
E la sostanza della midolla di che è' detto, 
pare che sia, sì come un purgamento di 
collora che si manda fuor dalle nari degli 
animali : e questo si fa per lo Calor dello 
spìrito e per lo movimento , il quale batte 
nella midolla . Di che è segnale , che quasi 
tutte le midolle delle piante perfette si tro- 
vano dal principio della giovanezza della 
pianta, bianche e umide, c in processo 
d’ etadc declinano a secchiti e a giallezza. 
•Sono ancora alcune piante , le quali hanno 
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quasi tutta la sostanza piena di midolla , si 
come il sambuco , 1’ ebbio e simigliantì . E 
tutte quelle hanno molti nodi , e uutrisconsi 
della midolla: ed imperciò n'hanno molta, 
e di questa generazione è la vite , ma è 
meno midoliosa , che non è l'ebbio o '1 
sambuco . Troviamo ancora altre piante , 
che sou del tutto cavate e vote, si come 
certe canne : e questo avviene , perch’ el- 
r bauQO bisogno di molto spirito fumoso e 
libero , il quale si lieva su nel concavo 
di quelle piante , e sale per II diretti pòri 
de’ lati della pianta, si come la canna e la 
generaziou de' calami ovvero bucciuoli, e di 
simigliami cose . Questa adunque è la di- 
sposizion delle midolle . Le cortecce ancora 
nelle piante sono , si come sono i cuoi ne- 
gli animali , salvo che non s' accostano in- 
latito alle piante, quanto le pelli, ovvero 
cuoja negli animali . E si come negli aui- 
mali la parte del cuojo scorticata e levata 
via , uon ricresce , scuza grande margine e 
segno, ma tagliala per liiugo e per traver- 
so la pelle , tosto salda , cosi è nelle cortecce 
delle piante : per la qual cagione spesse 
volte si seccano, quando i pedali d' attorno 
attorno si parton aalla corteccia infino alla 
carne lignea ovvero orbale della pianta: ed 
è da sapere , che la corteccia non è mica 
composta uè tessuta di vene , si come il 
cuojo dell'animale: ma la snstanza della 
corteccia si genera del terrestre della pian- 
ta cacciato fuori alla sua superficie . £ la 
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corteccia è di dne fuue , cioè la corteccia 
d’ entro e la corteccia di fuori. La corteo-' 
eia d' entro è più molle e morbida: quella* 
di fuori è più dura e più aspra. 

I 

C A P. V. 

Della diversità delle, materiali e semplici 
parti delle piante, e della cagion del 
suo accrescimento. 


Secondo clic negli animali intra' le reti- 
culazion delle vene e de’ nervi, sono ricom- 
pimcnti di semplici parti , le quali parti 
sono le carni , ovvero quelle eoe sono in 
vece di carne , in quelle ebe non hanno 
carne, così tutto a simile sono nelle piante 
parti lignee ovvero erbati , che sono sem- 

I )1ici e materiali, le quali cresciute , cresce 
a pianta , e le quali diseccate e menomate, 
par che la pianta si secchi e diminuisca . 
E cotali cose propriamente si chiamano 
nelle piante parti semplici e materiali : im- 
peroccliè esse vengono per iiutrintento , e 

S artonsi per seccarion delle piante , secon- 
o che fanno i ma'eriali ricompimenli ne- 
gli animali : e questo si conosce per una 
usilata anatomia, nell’ortica maggiore, nella 
canapa, nel lino ed io molte altre piante, 
le quali hanno le vie delle veni mollo forti 
e viscose e diritte . E quando in esse sarà 
corrotta l’ acquosità e la carne materiale , 
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e poi si secca e si maciulla , e quello che 
poi si dice ca|>ecchio, va via, rimangono le 
vene di quelle colali piante a modo di la- 
na lunga candida e morbida , per lo su- 
stanziale viscoso eh’ è in quelle , e fasscue 
panni : e questo è il modo , il quale aveano 
gli antichi naturali ne’ corpi degli uomini 
e degli altri animali, i quali legavano in- 
contro al forte corso dell’ acqua : td allora , 
levata la carne materiale c più molle , ri- 
maneva lo reticulalo delle vene e de’ nervi, 
e dimostrasi il modo della loro divisione 
ne’ corpi degli animali . E sì come è nel- 
r ortica , nella canapa e nel lino , così an- 
cora è senza dubbio nell' altre piante, av- 
vegnaché ’l materiale non si possa così dalle 
parli ufhciali rimuovere in esse piante. La 
parte non semplice nella pianta , si dice che 
è quella , la quale di molte semplici è com< 
posta , siccome la radice e ’l ramo, c simi- 
glianti . La pianta , secondo che dice Pla- 
tone, è simigliante alla figura d’ un uom 
travolto, cioè, che abbia il capo di sotto, 
iraperciocch’ eli’ ha le radici di sotto slmi- 
glianli alla bocca , ma si spandono attorno, 
acciocché ricevano nutrimento ; ed imperclò 
si dilata per li rami che mette, i quali si 
multiplicano per due cagioni, l’una delle 
quali è materiale, cioè l’abbondanza del 
nutrimento ; e l’altra è efficiente, la quale 
è il caler del Sole , che dattorno in ogni 
parte tocca l’albei'o, e che fa boUire 11 su- 
go e tiralo alla parte di fuori : ed impcrciò 
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manda fuori molliludìne di rami nelle parli 
di sopra , ove più è costretto , o per aige* 
stione snttigìiato. £’l segnale ovvero esemplo 
di questo, è , che le piante, le quali di mol< 
te altre sono circondate, sì come gii arbori 
ne’ boschi spessi c pieni d’ombre, cresco- 
no in alto , c non si multiplicauo rami in 
essi , nè ingrossano molto i loro pedali , ed 
hanno corto difetto e mancamento di rami: 
imperciocché per inancameuto di Sole non 
può esser tratto fuori di loro il sugo , nè 
Dollire alla stremi là di fuori , ma più tosto 
il freddo dell’ ombra racchiude e serra il 
caldo dentro , e no ’l lascia venir fuori : il 
quale multiplicato dentro per ' la fuga del 
suo contrario , manda in alto lotto il nu- 
trimento . £ conciossiacosaché ’l movimento 
del freddo sia inverso ’l centro, quante 
volte il movimento del caldo caccia e manda 
il nutrimento alla circunferenz» della pian- 
ta , acciocché ’l pedale si dilati c ’ngrossi , 
cotante volte è fatto rivolgere in sè mede* 
simo , e tornare addietro dai freddo del 
luogo adombrato e aduggiato , e impedimen- 
tisce lo ’ngrossar del pedale . 

CAP. VI 

DeUa gimerazwne e n/itura delle foglie, 
de' fiorì e frutti. 

D ico , che la materia della foglia in tut- 
te le pia nte , è l’umore acquoso alquau- 
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to mutato e mescolato , non ben digesto e 

n ato dalla feccia della terrestrità . Ma la 
; e ultima intenzion delle foglie è a 
coprimenlo de’ frutti , peroccbè la natura 
ha bisogno di purgarsi dall’ umilio acquoso : 
e conciossiacosaché ella sia sagace e inge- 
gnosa , quel medesimo purgamento usa alla 
difension de’ frutti i Ma la materia , cosi 
delle foglie come de’ fruiti , avviene , im- 
perciocché genei'almente due sono i vapori , 
cosi nel ventre della pianta, come nell’ altre 
cose vaporanti , cioè vapore umido acquoso, 
e vapor secco e ventoso --lì vapore umido è 
la materia della foglia , ed il vapor secco e 
ventoso è la materia de’ frutti : ed imperò i 
frutti, secondo sua generazione, si giudica 
che sieu ventosi. Ma avvegnaclié la foglia per 
la temperata ombra, ristringa l’arsura del 
Sole , impertanto , perchè ’l frutto ha biso- 
gno di molta potenza di Sole , si produce 
la foglia alquanto distante al frutto , accioc- 
ché non sia conlradia, c impedisca la dige- 
siion che si fa per lo Sole . Ma la sostan- 
za de’ fiori generalmente è fatta dell’ umido 
più sottile , il quale umido più tosto bolle 
per lo primo caldo, e per l’abbondanza 
eh’ è in lui , e si dilata a modo di foglia : 
imperciocché ’l fiore ha l’umido più dige- 
sto , è quasi universalmente di buono odo- 
re : la qual cosa in nullo modo sarebbe , 
se non avesse l’umido ottimamente digesto 
e Sottile , siccome ancora il terrestre , che 
è in esso sottilissimo, e mischialo molto con 



T6 libro 

1’ umido . Imperciocché , conciossiacosaché 
del vapor terrestre ventoso i frutti si criino, 
in esso vapore è alcuna parte più sottile e 
più umida e di minor terrestrità, la quale 
non agevolmente diventa spessa per lo di- 
gestivo calore, e questa diventa più vapo- 
rabile, cheli rimanente di quel medesimo, 
che è nella sostanza della pianta , nel luogo 
della gemma, nella quale s’apre od esce 
fuori il frullo, c di presenle nel primo 
caldo esce e si forma il bore : onde al fiore 
s’ accosta e appicca la rugiada, che produce 
il mele e la cera : e qucsle cose troviamo 
noi dentro al fiore ucl profondo ; perocché 
la natura forma il sottile umido , il qu:de 
patito, ovvero impreso dal sottile e bea mi- 
schiato secco , discorre dal detto sottile e 
ben colto una ^ cosa umida , cioè per modo 
di dolce llemma, nella creazion degli umori 
negli animali. Adnnt^ue è manifesto, che 
la sostanza de' fiori c dal sottile acquoso 
mischialo col sottile lerreslro, il quale per 
la sua sottilità è anzi formabile in figura 
de' fiori, che iu grossezza de’ frutti. Ed lin- 
perciò nel primo cablo della Primavera i 
fiori escono fuori per la sottilità della sua 
sustanza materiale, e più agevolmente rice- 
vono lesimi dal freddo , che le foglie i 
frutti per quella cagion medesima . E sono 
i fiorì molto odoriferi per Tumido sottile, 
il quale è alteralo convenevolmente dal sec- 
co, c si risolve quasi spiritualmente nella 
lor sustanza : e ancora 1’ umido delle foglie 
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è il più di grossa actjua indigesta ; e quello 
del mitto nel suo principio è più la7zo e 
terrestre , ed ha bisogno di molta digestio- 
ne : per la qual cagione uilimamenle si 
comprende, ovvero si compie dopo le foglie 
e dopo i fiori . Ancora quando i frutti cag- 
giono e germinano , non traggono il cresci- 
mento ovvero nutrimento da quella carne , 
ma dalla terra ; di che è segno, che quando 
tutta la carne eh’ è intorno al frutto , si 
toglie e lieva via, i semi meglio germinano, 
che quando in essi è lasciala . E ancora il 
nutrimento de’ frutti infracida leggermente, 
imperocché la natura non l’ ordinò nè pro- 
dusse ad nitro fine, se non acciocché iuiraci- 
dasse, compiuto il seme, e acciocché, caggen- 
do, ingrassi nel luogo del seme, e spargavi il 
grasso , nel quale il seme più agevolmente 
nasca e cresca : di che è segno ovvero esem- 
plo , l’opera de’ villaui , irajierciocché quan- 
do vogliono fare abbondevoli e fruttuose, 
viti , si le letaminano de’ pampani e della 
vinaccia , i quali della medesima vigna rac- 
colgono , le cui viti intendono per innan- 
zi che sieuj abbondevoli. Queste cose an- 
cora si considerano nell’ opere della natura: 
onde se la carne del frutto non facesse prò 
all’ abbondanza c grassezza del seme ( con- 
ciossiacosaché la natura non venga meno 
nelle cose necessarie ) spartirebbe il seme 
per tagliatura e apertura dalla carne de’ frut- 
ti che caggiono : e noi veggiamo il contrario 
di questo nell’ opera della natura. Ed im- 
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S erciò è mestiere , che il letaminamento 
ella terra, il quale si fa per la putrida e 
coiToUa carne , adoperi ad abbondanza del 
seme. Ma egli avviene spesse volte, che ’l 
frutto perisce e non perisce il 6ore, per 
runa delle tre cagioni: imperciocché alcu- 
na volta le piante son grandi , e pongono 
l’ umido al nutrimento , del quale umido 
si dovea formare il fratto. Ma il sottile 
che passa e si coaverte in fiore , non è cosi 
iucorporabile alla pianta , e allora perisce 
il frutto e non il fiore . Ma alcuna volta 
avviene che il grosso non può esser mosso 
e vinto cosi tosto , come il sottile amido : 
ed allora nel secondo e forse nel terzo ov- 
vero quarto anno fruttificano , avvegnaché 
fioriscano ciascun anno : e alcuna volta 
incontra , che non può tanto attrarre per 
la durezza delle radici . E allora per la 
ventura non attraggono sufficiente nutrì- 
nieuto a’ fruiti, se non due ovvero tre an-t 
ni . E quando sarà nella pianta sufficiente 
umido raccolto , allora farà frutto , e non 
negli altri anni . Cotale adunque giudicio , 
qual detto» avemo, è ne* grassi ulivi. Ma 
l’ulivo spesse volte non fruttifica , impseroo- 
chè al suo frutto si richiede molto umor 
grasso e molto caldo, che digestisca': ed 
imperciò per le dette cagioni molte volte 
riceve impedimento . 
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CAP. VII. 


Della - unUme e divUion delle piante. 


è da sapere , che un modo è d’ unio- 
ne , che per innestar si fa , nel quale l’una 
pianta all' altra s' unisce , secondamente 
cbe ’l pedale s' unisce alla radice, e si come 
il raoio al [>edale : e continuasi con essa 
in maniera, cbe per tutto diventano d’un 
medesimo legno e nndrimento : benché d'una 
medesima spezie o forse generazione non 
fieno., quando s’innestano: e la pianta che 
s’innesta trae il nutrimento di quella,, la 
quale è innestala e cougiuuta, in tanto che 
la parte di sotto di quella, nella quale s’è 
l'atto il nesto , di sua natura niente pro- 
duce fuorché radici . Ma dalla parte di 
SDpru non mette rami nè ramindli , se non 
molto di, rado -, e ’l sugo ovvero umore si 
digcstisee alla natnra c modo della pianta 
innestata , e non di quella , sopra la quale 
s' innesta . £ per questo sappiamo, che nel- 
r arbore sono due digestioni, avvegnaché 
insieme sieno assai simigliami , l’ una delle 
quali é nella radice, e l'altra è ne’ pedali 
c ne' rami . Perlaqualcosa si prova , che lo 
innestar che si fa dappiè , sia migliore che 
quello , che si fa di sopra : e quanto più 
giù si fa , tanto il suo frutto e saper si 
«luU e dimestica , e per opposilo quanto 
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più alto si fa , tanto meno si mata : impe- 
rocché magsiore è la virtù della roula^inn 
nel tulio, che nella parte; e maggiore nella 
maggior parte dell’ arbore , che nella mino- 
re . E che più miracolosa cosa è , la carne 
del frullo è secondo la natura e virtù della 
digeslion del pedale: e’I sapor del midollo, 
e ’l vigore è secondo la natura e virtù della 
radice. E la ragione di ciò è, che la poljva 
della carne de’ frutti discorre e viene di 
presso , ma la sostanza de’ midolli non può 
di presso discorrere , ma di quella parte , 
la quale è nella pianta io luogo del cuo- 
re , della cui virtù tutto l’arbore s’informa : 
e questa parte è la radice . 11 simigliante 
avviene ne’ semi degli animali , i quali per 
la maggior parte si dividono e partono de’lor 
cerebri , e s’ attraggono , acciocché distillali 
per tutto ’l col po , prendano e ricevano la 
virtù di lutto ’l corpo . E così i midolli son, 
tratti dal primo membro dell’arbore, ac- 
ciocché ricevano la virtù di tutto l’arbore, 
e massimamente della radice, la quale a 
lutto ’l corpo delle piante dona vìrtiide . 
Dubitasi , perché i membri divisi negli ani- 
mali -non vivano, e nelle piante ciascuna 
parte e membro vive, e solvesi in questo 
modo , cioè : imperocché la pianta per si- 
militudine delle sue parti di ciascun iato , 
sì come per bocca , suga il nutrimento , ed 
in sé quasi come nello stomaco e uelle ve- 
ne digestisce , e per qviesta cagione ha po- 
tenza di vìvere . Ma negli animali , avve- 
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gnaddio che in molte cose abbiano corpi 
simiglianti , ed imperclù divisi e parliti , ri- 
tengono in ciascuna parte sentimento e mo- 
vimento : impertanto certi membri sono, 
che iiantio la forma divisa da tutto l’altro 
rimanente del corpo , secondamente eh’ è 
la bocca . E imperniò qualunque parti siene 
quelle che ud essi membri si tolgono, non 
posson vivere , imperciocché nè nutrimento 
possou sugare, nè digerire a convenienza 
del corpo senza questi membri ovvero 
parti . Ma in questa divisione i più dirotti 
e squarciati membri vivono, se ciò è, ch’egli 
non sieno di molta rara sostanza, sì come 
la vile e *1 salcio. E questo avviene, im- 
perocché quando il ramuscello si lacera e 
squarcia dalla parte di sotto , tiene gli an- 
damenti aperti e le vie intere verso il nu- 
trimento: e imperò immantinente che quel- 
le vie toccano il nutrimento , incominciano 
a succiarlo , e la pianta cresce ; ma quando 
si sega o taglia, allora i pori si dirizzano 
al nutrimento , come a un punto , e non 
son congiunti per altra lunghezza al nu- 
trimento , c nel detto segare tutto ’l corpo 
della pianta si percuote e scrolla , ed essi 
puri sì ristrìngono per la percossa e com- 
pressione deir impelo del segatore , ed im- 
pcrciù spesse volte tagliati si seccano , fuor 
che la vile e ’l salcio , che sono di rara su- 
stanza . Ma impertanto meglio s’appicca e 
vive il rame taglialo per lo traverso con 
tagliatura alquanto lunga, che quello eh’ ò 
Crescenzi Voi. I, o 
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tagliato per lo diritto circularmente , cioè 
a tondo: e questo incontra in quello , per- 
ché allora avrà verso il nutrimento più pori 
aperti quando si segherà per traverso , che 
quando si segherà per lo dritto, il cui se- 
gnale ovvcr cagione è questo , cioè : che 
quando le radici degli antichi arbori si di- 
vidono per lo lungo , meglio fruttificano , 
imperocché per tutta la lunghezza della 
divisione s'aitrae il nudrimcnto per li pori. 
Ma se per lo diritto si segheranno in pro- 
fondo , niente fa prò , ma nocerà tanto alla 
forma di quegli arbori, che si seccheranno. 
E ancora ui questo ciba un’ altra ragione, 
imperciocché la lunghezza divisa non im- 
pedisce il corso del nutrimento, ma la di- 
visa latitudine incontanente la via e ’l corso 
del nutrimento interrompe e ’mpedisce . Ed 
imperò la fenditura negli arbori , fatta per 
lo lungo, al postutto non varia in alunn 
modo il frutto in sapore ed in figura, quan- 
do sarà salda . Ma se si dividano oltre la 
midolla, la quale è in mezzo de' ramicelli, 
e saldinsi di presente, si varieranno i fruiti, 
e ancora si varierà il lor sapore per la 
divisione : la qual cosa addiviene per lo ’m- 
pcdimento del nutrimento , il quale si fa 
nella nodosità che nasce per cagion della 
piauta divisa per lo traverso . Ed imperciò 
la divisione secondo la latitudine è un 
modo d’ innestare, e non la divisioni per lo 
lungo , si come noi mostreremo per in- 
nanzi . Ancora le piante continuamente ria- 
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ginvaniscoao per tagliamento e per risto - 
ramento delle parti organiche , cioè de’ ra- 
mi . Ma egli avviene talvolta , che alcuna 
parte perde la radice , e del pedale pullu- 
lerà e metterà un’ altra radice , e nutrirà 
i rami, e ’l pedale, e i rami pulluleranno 
per le radici . E simigliantemente addiviene, 
che perde e ricovera i rami , o tutti o al- 
quanti o parte. 

CAP. Vili. 

Del mutamento d una pianta in un' altra, 

Infra gli altri modi , per li quali 1' una 
pianta si trasmuta nell’ altra , si è questo , 
cioè : che rade volte si può tagliare la sel- 
va delle querce o de’ faggi de’ legni com- 
piuti e grandi , eh’ essi rici'escano nella me- 
desima spezie : ed imperciò tagliati i pre- 
detti arbori , vi crescono sopra i lor ceppi 
arbori, che si chiamano tremule, e arbori , 
che si chiamano mirici nelle parti della 
Magna , i quali arbori sono men nobili che 
quegli di prima : e la cagione è , perocché 
le radici de' vecchi arbori sono sode e du- 
re , ed hanno i pori chiusi e stretti , nè 
possono per innanzi pullulare , poiché i pe- 
dali degli arbori fermi e ritti sopra esse 
radici saranno tagliali : adunque infracida- 
ne : e ’l caldo che esce fuori di quelle , e 
r umido che tira con seco , diventa forma- 
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tlvo (li pianta d'altra spezie : ed impercioc- 
ch’egli e diviso e partilo dal vigor dell'ar- 
bore principale, pullulerà in arbore vile, 
ignobile, e alcuna volta non pullulerà al 
poslutto : e alcuna volta non si genera quivi 
altro, che fungo o gramigna, e alcun' al- 
tra erba . Ancora è un altro modo di tra- 
smutazione di molte fatte, sì come potrà 
certissimamente provar ciascuno , il quale 
si spermenla in sì fatte cose . Ed imperciò 
quasi , quantunque volte un medesimo ar- 
bore che faccia frullo , si taglia nel pe- 
dale , e in terra si lascia la parte di sot- 
to , si come si fa nello innestare, e '1 ramo 
di quel medesimo arbore nel medesimo 
tronco s’ innesta , diventan piante , i frutti 
delle quali nè in figura nè in sapore han- 
no co’ primi al(mna convenienza . Ma quan- 
do s' innestano nel tronco del salcio i rami 
de’ pruni e de’ ciriegi , o d’ altri frutti cb’ab- 
bìan nocciuoli , diventano i frutti senza 
noccioli Similmente se la vite s’innesta 
nel ciriegio , o nel pero o nel melo, si tro- 
vano r uve mature al tempo che le ciriege 
e le pere e mele son mature : e cotali mu- 
tamenti si mostrano molto maravigliosi a 
coloro che studiosamente usau d’innestare . 
Ancora è cosa provata , che quando i rami 
del pesco s’ innestano nel tronco , ovvero 
pedale del pruno e del duo , amendue le 
nature de’ detti arbori si mutano, e fanuo 
più grossi e miglior frutti che gli altri . E 
pare , che questo avvegna come negli aoi- 
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mnli , per miscliiamealo de’ prossiinani e 
vicini semi in complessione, sì come gli 
asini e i cavalli , de’ quali si generano t 
muli ovvero bordoni : onde il pesco nou ò 
lontano dal pruno e dal cino . Ed imper- 
niò , ronciossiacosacbè 1* uno e l’ altro arbore 
sia di rara sostanza , comunica la sua virtù 
all’ altro , e così delle virtudi mischiate nel 
luogo del ragliamento, è fatto sugo di me- 
scolate virtudi . Ed imperciò allora quello 
che si lieva in alto , sopra ’l luogo oves'in-^ 
nesta , a poco a poco si muta in altra spe- 
zie , la quale è l’ arbore che si chiama 
escalo : onde per la fìgura delle foglie sì 
conosce, che quell’ arbore ha alquanta vici- 
nitade e conformità al cino e al pruno : 
e i noccioli , che sono n^Ii escuti ovvero 
frutti del detto arbore, dimostrano la pros- 
simità . Ma fuori delle dette mutazioni è 
quella , per la quale si fa selvatica pianta 
di dimestica , e dimestica di selvatica , il 
cui modo e forma è bisogno che sia cono- 
sciuto . Onde egli è cosa provata , che ogni 

S lanta dimestica che si lascia dì cultivare , 
ivien salvatica , e ogni salvatica si dime- 
stica quando si coltiva . Anche le selvatiche 
piante hanno più frutti che le dimestiche , 
ma hannogli minori e più agri : e le dime- 
stiche n’ hanno meno , ma sono più dolci 
ovvero meno agri , e maggior frutti che li 
salvatichi . Ma il modo, per lo quale la pian- 
ta dimestica diventa salvatica , è per man- 
camento di cultivare , e per induramento 
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e seccamenlo del luogo , e special mente se 
il luogo si converta e muti ad arenosltade 
e a sabbione , imperciocché allora la du- 
rezza di tal luogo non lascia distillare ov- 
vero evap^orare alle piante sufBciente nutri- 
mento . E la secchezza ovvero aridità pri- 
verà il nutrimento, e l'areuositade da cia- 
scuna parte fa evaporare , e non istarà fer- 
mo ovvero insieme il vapore intorno alle 
radici delle piante . E allora diventano le 
piante magre c spinose , e piene di molli 
frutti, e la moltitudine de’ lor frutti avvie- 
ne, imperocché la secchezza é cagion di 
divisione in molti e piccoli frutti, perocché 
d’ogni parte il nutrimentale umido é in- 
terrotto e ’mpedito dal secco , ed imperciò 
si dividono iu molti e piccoli frutti ..E an- 
cora diventano i frutti acerbi ovvero amari, 
imperocché tal nutrimento non obbedisce 
alla digestione compitamente , sì come fa 
l’umido della dimesticazione : ma il modo, 

5 er lo quale le salvatiche si convertono iu 
imeslicuc , c di molte maniere , ed é in- 
torno di tre cose universalmente : cioè in- 
torno la natura del terreno , e intorno la 
natura delle piante , e intoi no 1’ ombre e i 
lor soli : imperciocché si conviene il detto 
terreno ingrassare e rivolgere , c farlo saldo 
e continuo . Tuttavia non si calchi , né si 
faccia sì sodo ovvero spesso , che le bouta- 
di che di sopra distillano , non possa ri- 
cevere , e poi le vaporanti per la terra 
intorno alle radici delle piante contenere : 


,’ed 
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e conviene, che si faccia c scadimi di tal 
terra , che si bagni con le piove che entro 
vi piovono , e che apertamente si muove 
con evaporamento , e acconciamente e con- 
venevolmente si contemperi alla natura del-- 
le piante. Ma intorno le piante si dee aver 
considerazione in potar quelle , per tronca- 
mento di parti spinose e superllue. Anche 

f >er innestamento, e per ugnimenti e mol- 
ificamenti ovvero morbidamenti di quelle, 
ed anche per division delle lor cortecce , 
acciocché possane ingrossare , e lo innesta- 
mento si fa , quando si dee dimesticar la 
salvatica pianta. E conviensi , che il ramo 
delia medesima s'innesti nel suo pedale, o 
il ramo d'altra pianta , la quale anche sia 
salvatica: ovvero che i lor rami, stanti nel 
lor pedale per traverso , si taglino oltre la 
midolla , c si rileghino : imperocché cotal 
modo generato per cagione di tagliatura 
o d'innestatura, per la soddezza sua ri- 
tiene più il naturai calore , sì come la pie* 
tra scaldata, la quale ha maggior caldo , e 
più lungamente lo ritiene che il legno . 
Ancora Tumore più lungamente dimora in 
cotal modo , sì per la tortezza e sì ancora 
per la sodezza : ed iinperciù in quei luogo 
meglio si digeslisce , e allora i fruiti si fanno 
più dolci e più convenevoli . E questo é io 
speziai modo del dimesticamento : ma con- 
viensi avere diligentissima considerazione 
nell' ombre e ne' soli di cota' luoghi : im- 
percioccché alcune piante non bene alligna* 
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no e iirÌTono , fuorcliè io ómbra , sì come 
zucca : e alcune , che non vivono se non 
al Sole fortemeute caldo , si come la vite , 
e così in molte altre cose. E perciò queste 
c>se sono molto da considerare . E la ca- 
gione, perchè i frutti delle dimestiche piante 
son maggiori , e di minor numero che que- 
gli delle piante ailvatiche , è 1’ abbondanza 
dell’ umido nutrimentale , il quale non è 
di tanta divisione , imperocché non ha tan- 
to delle parti secche e acute , come il nu- 
trimento delle salvaliche : ed imperò, ben- 
ché abbondante sia e malagevole a dividere, 
tutta volta si divide in minor numero : ma 
in quelle parti, nelle quali è diviso, più ab- 
bondantemente discorre , ed imperciò cre- 
scono più , ed ingrossano i loro frutti . 

CAP. IX. 

Deir alterazione e diversità , che si fa 

nelle piante . 

fecondo la diversità della generazione, 
occorre ancora si noti la diversità del mu- 
tamento nelle ]iinnte: imperocché essa spesse 
volte è cagion di diversità di generazione . 
E di queste dissono gli antichi, che l'ar- 
bore per freildezza e autichi.'à del luogo , 
indura troppo , ed h.'i la corteccia costretta , 
la quale costrigne e serra i pori della radi- 
ce, per la quale dee attrarre il nutrimento . 
E se la sua radice si fende , massimamente 
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ne* maggior rami delle barbe, ed in quella 
fessura si metta alcuna pietra , acciocché 
non 'si richiuda e saldisi insieme, comincie* 
ré ad attrarre il nutrimento per li pori 
delle parti fcNse, e da capo verzicare e far 
frutto: e così alcuna volta dello sterile ar- 
bore si farà abbondevole e fruttuoso . An- 
cora alcuni arbori s’ appellano maschi e 
alcuni femmine , e conosconsi in ciò , che 
prima pullula e mette il maschio per lo 
caldo che più forte muove , e ancora in 
ciò che le sue foglie sono minori e più 
strette per la secchezza del maschio : e que- 
ste cose hanno luogo in più piante e mas- 
simamente ne’ palmi/j , ne’ quali il ramo 
ovvero la polvere del maschio , posto sopra 
i rami della femmina , fa prò alla genera- 
zione e al maturameuto de’ frutti . E quel 
medesimo interviene, se ’l maschio si pianta 
allato alla femmina , acciocché 1’ odor del 
maschio ))er beneficio del vapore si porti 
alla femmina . Similmente se i melagrani si 
piantano allato agli ulivi , acciocché ’l vapor 
delle balaustre si porti agli ulivi, fa prò. E 
per contrario certe piante congiunte ad al- 
tre , impediscono la lor generazione e frnt- 
tifii ■azione : secondamente che il noccinolo 
impedisce la vite , e che il noce impedisce 
quasi tutte l’ altre piante , per la mortalis- 
sima amaritudine cne ha in se . Ed alcuna 
volta ancora per mutamento che intervie- 
ne alcuna fiata alla pianta , per freddezza 
ovvero per altra ragion tauto varia, che al 
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postutto si muta in altra specie di pianta 
o in tutto o in parte : ed in questa ma> 
niera si dice , che la uipitella si muta alcu- 
na volta in menta , e simigliantemente il fru- 
mento talvolta si trasmuta in segale , e la 
segale nel frumento . E la maggior cagione 
di queste alterazioni è per cultivamento , 

S er nutrimento o per luogo . Ma le man- 
orle e le melagrane, e certe altre piante 
dalla lor malizia agevolmente si mutano e 
rimuovono per cultivamento . Ancora li 
meligranati , letaminati di letame di porco 
e bagnati di dolce acqua e fredda , me- 
gliorano . Ma se ne’ mandorli , massima- 
mente quando l’umido soprabbondasse, si 
ficca un aguto , o si pertugia iu alquanti 
luoghi , acciocché ’l superchio umido scoli , 
e la gomma, la quale molto mandan fuo- 
ri, poiché son chiavati e pertugiati, si pur- 
gano e mondificano. Ck>sì ancora le piante , 
le quali fanno i frutti vermicolosi, si cura- 
no . Ma i villani non fanno se non un foro, 
per lo quale si sfoga il soperchio umore , 
il quale , quando si manda fuor l' altro , si 
digestisce meglio dal caldo complessionate . 
Ancora per questo artilicio le selvatiche 
piante alcuna volta si convertono in di- 
mestiche, perocché d’esse piante si manda 
fuor r umido non culti vato , cioè l’umido 
selvatico. E per lo coltivamento le corpora 
loro sono alterate come per medicina. E 
allora si convertono ad altra complessione , 
sì come il medico mena fuori il reo umo- 
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re, e poi amminlslra e dona il buon nu- 
trimento , e appresso studia e adopera alla 


zioni e mutamenti , e specialmente nel tem- 
po deli' anno , nel (^ual sou fatte cotali 
piantazioni e alterazioni : imperciocabè certe 
piante non si mondilìcano , se non si tra- 
spiantano . Ma il tempo nel quale spezial- 
mente si piantano , è nel cominciamento 
della Primavera , quando andrà tutta la 
virtù nella pianta : imperocché già ha trat- 
to in sé r umore e '1 calore , per li quali 
pullula e mette. E ancora è aitata dal Ired- 
uo , acciocché 1’ umido e '1 caldo suo non 
divenga vano per evaporamento . Ancora lo 
piante si piantano nel Vei'no . Imperocché 
quello che nel Verno é stato piantato , è 
meglio , e meglio s’appiglia colai piantone, 
che quello clie nella Primavera si fece : 
imperciocché '1 calor naturale é racchiuso 
ne’ semi della pianta , e il caldo eh' é nelle 
interiora della terra rinchiuso , fa evaporare 
il sottile umore alla radice , che si tìcca e 
mette nel luogo caldo della terra : e per 
queste cose s’appiglia e vive la pianta, im- 
perocché le ’nteriora della terra sono più 
calde nel Verno che in alcun altro tempo 
deir anno : e cosi empiendosi le ’nleriora 
della pianta dell’umido vaporante, quando 
s’ approssima il Sole , mettono e divenlau 
buone . £ questa é la cagione , perché il 



generazion del buon sangue . Ancora il iuo 
go e ’l faticoso ingegno molto vagliouo a 
cultivamento , massimamente a tali altera 
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piantare che protbndameote si fa nelle ’n* 
teriora della terra , ottimamente s' appiglia 
e rive nel Verno . Ma iielP Autunno po- 
chissime sene piantano , imperocché allora 
r umore è diventato vano , e il calore e la 
terra è ridotta in cenere fredda per lo 
caldo della State, nè può dalla parte della 
terra , nè dalla parte della pianta vivere 
nè allignare . Ma nella State generalmente 
è mal piantare, per lo caldo e per lo sec- 
co , il quale fa inventar vano il vigor delle 

t iante , e specialmente nel Cancro e nel 
ione , poiché la Canicula sarà nata , im- 
perocché allora è il tempo caldissimo e sec- 
chissimo, e i corpi delle piante son secchi e 
le loro virtù son debili , e la terra è privata 
del nutrimentale umido : onde in pochi luo- 

5 hi, che di tanta caldezza si temperino, nel 
etto tempo si pianta , sì come iu luogo 
freddo molto c umido , o per monti , o pei> 
chè è molto presso al polo aquilonare. 


' CAP. X. 

Della diversità delle piante secondo 
diversa produzione de' frutti . 

.A.lcnni arbori sono, che l’uno anno frut- 
tilicano e l’altro si ristnrauo, e di rotali si 
trovan multi , massimamente gli grandi ar- 
bori , sì come gli ulivi, i peri e simiglianti , 
i quali avveguaimc producano rami, da’quali 
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sono coperti e ampliati , in quelli rami 
non è abbondante frutto , se non de’ due 
anni l’ uno : imperciocché la moltitudine 
de’ rami trae il sugo à suo \mtrimentOy e 
non lascia pullulare il fruito se non de’ due 
anni l’ uno , cioè quando riede l' umore 
all’arbore, si come eziandio gli grandi ani- 
mali pongono meno in seme che i piccoli. 
Anche sono certi arbori , i quali nella gio- 
ventudine son più sterili che uell’elade com- 
piuta , la qual cosa avviene, perchè tutto ’l 
sugo va nei crescer di quegli: ma quaudo 
starà fermo il lor crescimento , allora frut- 
tifican meglio , secondamente che la vigna 
la quale e vecchia , produce migliori e più 
abbondanti uve , che non fa la giovane , 
purché non sia pervenuta ad ultima vec- 
chiezza , imperocché tutta diventa sterile 
per lo freddo e per lo secco che abbonda 
in essa. Ma altri arbori fanno il contrario 
de’ sopraddetti , che meglio fruttificano in 
giovanezza che in vecchiezza , sì come sono 
1 mandorli e i peri . E la natura di queste 
piante è calda e umida nella gioventude, c 
dopo la gioventude di queste qualitadi si 
mutano in qualità fredda e secca: ed im- 
però allora primieramente diventano sterili 
e poi in tutto diventano aride : questo av- 
-viene più a’ mandorli che a’ peri . 
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Di quelle cose , che ha bisogno ogni pianta. 

^3gni pianta intera e perfetta , in tutte le 
sue parti compiuta, abbisogna specialmente 
Hi quattro cose , sì come l' animale , cioè : 
dell’ umido , del seme terminato e compiu- 
to , e di conveniente luogo , e d’ acqua ov- 
vero umore temperato nutricante, e d’aere 
a sè proporzionale e conveniente . E quan- 
do queste quattro cose saranno perfette e 
convenienti , ottimamente nascerà la pianta 
c allignerà . Ma se queste cose o alcuna 
d’ esse si partissono da essa , la generazione 
e ’l crescimento della pianta proporzional- 
mente al loro rimovimeuto indebilirebbono. 

CAP. XII. 

Di quelle cose , che fanno alla generazion 
delle piante , e all’ accrescimento. 

f i erbe e qualunque cosa vive e cresce, 
radicalmente fìtta nella terra , hanno biso- 
gno o d’ una o di più delle cinque cose : 
cioè di seme e d' iutracidamer.to d’umore, 
d'acqua, e di piaiitamento , il qualeè,cbc 
la pianta nasca sopra altra pianta , Di queste 
cinque il primo ha in sè virtù formativa 
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di jpianta , ed è in essa insiemeoiente la ma- 
teria e la \irlù fatti ?a : e la seconda prende 
la virtù formativa dalla virtù delle Stelle. 


Ma r umore , il quale è mischiato per gli 
elementi , è cibo e materia così della ge- 
nerazione , come della già generata pianta , 
perciocché la pianta nella prima digestinue 
il trae a sé depurato dalla terra . £ l'acqua 
secondamente che in tutti i nutrimenti , 


non fu servigio se non in questo , cioè 
eh’ ella porla il nutrimento : onde non 
avrebbe il cibo discorrimento alle parli , se 
non per lo movimento dell' acqua : e ben- 
ché in sé medesima sia indigestibile ovvero 
impassibile , nondimeno fa il cibo ben di- 
gestibile alle membra e alle parti sue , le 
quali si nutriscono . Ma il piantameuto so- 
pra altra pianta è quello , che si fa per in- 
nestamento , e appigliasi , imperocché la 

{ >ianta che ha l’ umore putrido dentro , per 
a virtù del Sole lo beva in alto e fallo 


esalare , e così si fa piantaraenlo in pianta 
Bua in altra pianta , differente in Ggura da 
quella . Adunque le tre di queste cose ser- 
vono alla generazion della pianta , e le due 
conferiscono e fanno prò al nutrimento . 
Alla generazion conferisce il seme e la fra- 
cidezza , e '1 piantamento in altra pianta : 
imperciocché quello che alla generazion 
conferisce , conviene che abbia in sé alcuna 


cosa che formi , e che deduca e meni la 


spezie della pianta : c questa cosa , cioè il 
seme , é formata dalla virtù di sotto , e la 
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^acidezza dalla virtù iiniversal di sopra: e 
queste due cose semplicemente conferiscono 
alla generazion delia pianta . La terza la 
quale è piantare una cosa ìu altra, o.Tero 
sopra un' altra , couferisce siiniiraeute alla 
gcuerazione e alla trasmutaziun sua in 
gura . Simigliante quelle cose che confe- 
riscono al riho della pianta, hanno doppia 
diversità , imperocché Tumore c la sustan- 
za del cibo , ma l’acqua couferisce e dà 
al cibo il proprio movimento alle parti nu- 
drite . Sono ancora alcune cose che pajono 
conferire alia generazione e al crescere delle 
piante, delle quali ancora di sopra è fatta 
menzione, sì come il luogo couveniente e 
Taer connaturale. Ma queste cose non fan- 
no niente alT essere deila pianta , ma fanno 
al bene essere, e non conferiscono , se non 
per cagion del seme , ovvero di putredine 
o d' umore , le quali cose son temperate 
per luogo e per l’aere connaturale conve- 
nienti alla pianta: c quell' aere che viene 
nella costituzione e furmazion della pianta , 
s’invischia alT umor del seme e deila cor- 
ruzione , e alT umor del cibo della pianta , 
secondo eziandio che negli animali addivie- 
ne . Ancora le piante verzicano e vivono 
nell’ombra della notte nel tempo caldo, e 
fansi legno al caldo del Soie, imperciocché 
per evaporazione si privan di caldo e d’u- 
mido. Ancora nel Verno, quando le piante 
si rostringono dalla parte di fuori , dalla 
parte d’ entro si trovan sugose molto più 
che nella State : e T accidente , che molto 


I 


I 


3 E C O If D O. 

varia e ajuta la natura delle piante è, 
colti vamento deir umore: e questo è, perchè 
le piante in genere , ovvero universalità 
delle cose animate , sono appresso agli ele- 
menti , e alle lor forze e virtudi , che mol- 
to hanno di materia , ed imperciò quella 
cosa che muta la qualità della terra e del- 
r umore, nel quale è posta la pianta, mol- 
lo mula la natura della pianta predetta. 

CAP. XIII. 

Della putredine ovver letame , 
e cibo delle piante. 

_^\uvvegnachè la natura sia principio delle 
cose naturali , imperiamo in tutte quelle 
cose, le cui sostanze sua trasmutabili , mol- 
to s'ajutano per arte o per coltivamento , 
acciocché in meglio di peggio si trasmuti. 
Adunque con questa considerazione parle- 
remo de’ campi e del loro coltivamento, e 
degli orti e de' pomieri , e dell’ altre cose , 
per le quali si fa coltivamento di piante , 
e mutansi di salvaticbezza in dimestichezza. 
Sono massimamente quattro cose , le quali 
intorno a questo sun'da considerare .. Cioè 
il cibo, l’arare ovvero il cavare, il semi- 
nare e lo innestare. Intorno a queste cose 
spezialmente studiano tutti i coltivatori delle 
terre . Il cibo non è alcuno semplice ele- 
mento. Conviensi adunque, che’l cibo delle 
piante sia mescolato : imperciocché se la 
Crescenzi Voi. I. 7 
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pianta si nutrisse di semplice , sarebbe fatta 
di quello , la qual cosa è al postutto fuor 
di ragione . E ancora non è alcun cibo , il 
qual possa esser menato , o tratto per sè 
alle membra della pianta , perlaqualcosa la 
pianta ha bisogno di cibo bagnato , accioc- 
ché quello riceva per lo bagnamento , che 
gli animali ricevono per io beveraggio, il 
quale porU il cibo cb^ alle membra discor- 
re. Adunque il proprio cibo delle piante 
sarà alcuno umido Mn mischiato. Ma quella 
cosa , la quale è umida e beu mischiata 
insieme , e che dimora in sua integrità e 
salvezza, non è in via di mutarsi ad altro, 
ma salvasi in sè stessa : per la qual cagione 
uiuna cosa si nutrica di nutrimento , lo 
qual nutrimento si saldi nella .sua spezie 
ed essenza : ma da quello , il quale è da 
prima corrotto, ed è venuto meno dal pro- 
prio essere, ed è in via a corruzione ; on- 
de perciò agli animali è creato il ventre , 
nel quale si corrompe.il cibo , e cavasi di 
quello quella cosa , la quale nutrisce l' ani- 
male, cioè il nutrimentale umido. Impercioc- 
ché i'atiraimento di quell’umido, che si 
cava ed attrae in cibo, è corruzion di 
quel che nutrisce, il quale dentro al ven- 
tre si mette per masticazione, perchè ogni 
oorrozione, che è secondo nalnra , si fa in 
tal maniera che l’ umido se ne trae fuori , 
e rimane il secco cascante in cenere , se- 
condamente che s’ incenera ogni sterco d’a- 
nimali. Adunque conciossiacosaché le piante 
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non abbiaao veatre , ma usiuo la ten*a ia 
lu >go di ventre , conviene , cbc in terra 
d’ intorno alla pianta sia il cibo putrido 
della pianta , e che allora dalie radici sue 
si tiri e attragga 1’ umido , e di quello si 
cibinole questo provano l’operazion de’vil* 
lani , i quali alletamano con lo sterco , il 
quale appellano letame , appi'esso tutte le 

S enerazion delle piante, il quale sterco noa 
istilla alla radice, se non per baguamento 
di piova o d* acqua sopr’ esso versata . G 
questo letame generalmente ba due umori, 
r uno sopraunotante e aereo, il quale non 
agevolmente è incorporabile alla pianta , 
ma piuttosto è attratto e dai Sole tagliato, 
cioè partito; c l’altro è adunato e mischiato 
al sottile secco che è in lui : e questo è 
veramente il cibo delle piante . 11 corpo 
della pianta generalmente è più secco e più 
duro che *1 corpo degli animali , cd ba bi- 
sogno di tal cibo , che fia indurabile e sec- 
cabile per la terrestrità , im}>erocchè 1’ ul- 
timo cibo nutricante è simile al nudrito : e 
per questo accidente delle piante si dimo- 
stra , che quelle che di troppo grasso e u- 
mido letame si nutriscono, che i loro frutti 
contraggono e acquistano il sapor del le- 
tame, e le lor sostanze traggnn fuori na- 
scenze e putrefazioni . Ma del letame , il 
quale ha congiunta l’ umidità e buona per- 
mistione col secco terrestre , s’ appigliano , 
vivono e fortificansi , c menano convene- 
voli e utili fratti. E ancora se il letame è 
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troppo umido e grasso , la pianta trae a $è 
molta umidità acquidosa , e soprablxiiideià 
disordinatamente in 'foglie e teneri ramu- 
scelli senza frutto , e menerà insufficiente 
frutto , e quello die menerà sarà acquido- 
so e sconvenevole; e questo dimostrano 
tutte le salvaticbe piante , le quali hanno 
il nutrimento secco e terrestre; im|>ercioc- 
cbè tutti i frutti di quelle sono più caldi 
e più secchi , e di più forte odore , che 
quegli degli orti , i quali si cibano di le- 
tame acquidoso. Ancora è detto di sopra, 
che i frutti si cagionano dall' umido un- 
tuoso , ma questo non è , se non che for- 
tissimamente alla terrestrità è mischiato : 
adunque quella cosa è quella , la quale 
massimamente ciba , e muta i sapori c i 
modi de* frutti. Perlaqualoosa comanda PaU 
ladio , che lo sterco degli uccelli non ac- 
quajiioli , e massimamente de' colombi , si 
mescoli col letame, perocché questo è mol- 
to caldo, e col suo calore consuma la trop- 
pa umidità del letame, c allora più si ci n- 
\iene al cibo delle piante. Ed imperciò an- 
cora lo sterco dell' asino , o del cavallo , o 
delle pecore , o delle capre si prende dai 
villani, perché questi animali hanno i Irix) 
usciti secchi, e per le indotte ragioni so- 
no più convenevoli al letame delle jiiante. 
Per questa cagione si comanda, che si pren- 
da guardia dello sterco del porco, il quale 
cosi per la spezie come per 1' accidente , 
perchè non e secco , fa grandissimo noci- 
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mento alle piante. Ailutiqne cosi in comu- 
ne , cioè in gcneralitade disposto il tela-* 
me per tutto 1 campo ugualmeete , è me- 
stiere ebe sia in via di corruzione , prima 
che fatto cenere e recato alla terrestrità 
della cenere , è abbandonato e privato dal 
naturai calore : imperciocché quel letame é 
molto convenevole , il quale per putrefa- 
zione geme, muffa e manda fuori alla 
superfìcie il suo umido uaturaìe. E concios- 
siacosaché questo umido nutrisca infìno 

3 uanto risuda , ovvero geme alle radici 
elle piante, tanto dona debito nutrimento 
ad esse : perlaqualcusa al postutto non s'ad- 
dimanda il letame fresco , né ancora quel- 
lo , il quale già per vecchiezza è diventato 
cenere . Ma quello d’ un anno o di tre 
parti dell’anno, si dice eh’ é ottimo dai 
eoltivator delle piante , imperciocché il fre- 
sco racchiude ancora troppo vapore iu sè : 
ma il vecchio l’ ha in tutto perduto in 
amministrando e dando il suo umore in 
nutrimento. Perlaqualcosa ancoin i più savj 
Medici commendano , che si facciano sotto 
cotale letame abitazioni a quelli , i quali 
son consunti, imperciocché lo impiastro di 
questo letame porge alcuna umidità con 
la sua fumicazione alle lor carni . Questo 
ancora dimostrano le sottigliezze degli Al- 
chimisti , i quali tutti gli ottimi matura- 
menti comandano , che nel forno del leta- 
me si facciano : i quali appellano il forno 
del letame il calore che con tale umido 



102 L I B il O 

è detto , cbe esce fuori alla sommità del 
letame: e noi ancora vedemo seccar molle 
piante, quando il letame secco e non ben 
corrotto saià posto appresso di loro , se non 
s’ajutauo e provveggono di molto umido 
nqueo per continuazione d’immollamento: 
imperciocché '1 secco calore che con tal 
letame intorno le radici si genera, incen* 
de queste cotali radici dalla pianta e sec- 
cale , e fa tutta la pianta seccare . Perchè 
di tutte queste cose si rìcoglie , che il leta- 
me che muta la natura della pianta dee 
esser nelle disposizioni indotte di sopra. 
Onde il letame in colai maniera dato e am- 
ministrato, muta più la natura della pian- 
ta , che non muta il cibo l’animale che 
di quello si ciba : perciocché 1' auimaie e 
più diverso e più di lungi da lui muta U 
cibo , che non fa la pianta . £d imperciò 
conciossiacosaché questo colai letame sia ci- 
bo della pianta, e più prossimano e simi- 
gliante sia il cibo ad essa cbe aH’animale, 
piuttosto si muterà per Io cibo , cbe alcu- 
no animale . E ancora più volte è detto , 
cbe la pianta ha la terra per ventre , e 
nella terra il cibo della pianta riceve la 
prima assimilazione : perlaqualcosa trae a sé 
li mutamento delle piante , imperctocebé le 
virtudi della terra sono principali virtù delle 
piante , il mutamento delle piante sarà se- 
condo il mutamento della terra . E non è 
alcun modo cosi convenevole a mutar la 
natura della pianta, siccome per lo letame 
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e per lo temperamento d’ esso . E noi già 
avemo mostrato, che nella pianta non sono 
tante digestioni in numero, quante nell’a- 
nimale. E sappiamo ancora , ebe più age- 
vole mutamento è il mutamento delle cose 
simiglianti in corpo, che quello delle cose 
di diverse nature. Ed imperciò vedemo al- 
cune piante non solamente mutarsi per lo 
cibo in altra maniera di sapore de’ frutti 
loro , ma eziandio spesse volte passano , e 
li mutano in altre spezie per la tenuità del 
cibo e del letame , siccome di sopra dicem- 
mo del grano e della segale : e questo di- 
mostra r esercizio e studio , e industria 
dell’ arte . Imperciocché se alcuno forerà i 
rami prima nell’ arbore che sono allato ai 
ramuscelli, da’ quali i frutti pendono, ed 
empia di polvere , ovvero spezie odori fere « 
molto trite in detti pertugi , e turisi da 
ciascuna parte ottimamente con cera forte 
e spessa ; saranno i frutti odoriferi in sa- 
pore , e riterranno i sapori di tal polvere , 
la quale non perviene alla sostanza de’ frut- 
ti , se non per evaporazione . Conviensi 
adunque , che molto più il letame , il cui 
umore entra per la sostanza dei corpo della 
pianta e per lo frutto , muti la sua natu- 
rai condizione. Ma diligentemente si convie- 
ne prender guardia, che il letame ragunato 
sopra la terra non fummichi a’ fiori e a’frut- 
ti , o alle gemme delle piante , impercioc- 
ché quel fummo è secco e acceso e feti- 
do, e trapassa per li pori dentro alle parti 
inferiori delle piante , e più corrompe che 
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non fa ii cibo mal \ agio , secondo che cosi 
fatti fummi e fiati corrompono i corpi de- 
gli animali . E di questo già avemn avuto 
esperienza nelle viti , sotto le quali i fer- 
menti e la paglia , e i gusci dell’ uova fu- 
micano alle' gemme e a' fiori , c a’ frutti , e 
delie quali molte al tutto perirono, e alcu- 
ne sì feciono le gemme inutili , e alcune i 
fiori: e se alcune produssoiio alcune uve, 
ai tutto poi divennono passe e senza umo- 
re, e si seccarono; ed imperciò cotal fum- 
mo nuoce , massimamente a quelle piante , 
che sono di sostanza rara, siccome e la vi- 
te. R cosi ancora nuoce più agli uomini , 
che alle femmine per la rarità del corpo 
dell'uomo: imperciocché questo fummo in- 
digesto e non alterato perviene dentro al 
corpo: ed imperciò così corrompe la natura 
delle piante , come degli animali : per la 
qual cagione tutte 1’ en>c ne' luoghi delle 
piante divelte , si deono di presente gittar 
da (ungi da loro , acciocché per lo puzzo 
della lor corruzione non nocciano alle pian- 
te. E conviene che sappiamo , che per la 
medesima cagione si deono far da' lavorato- 
ri delle ville i paddi ovvero fosse di letame, 
imperciocché la paglia , i sermenti e lo 
sterco ovvero letame secchi , non accon- 
ciamente son maturati , ma innanzi si cor- 
rompono , e si corrompono per lo fummo 
eh’ esce di loro. Ma fatte le dette cose umo- 
rose, più largamente si risolvono nelle parti 
di sopra , e fannosi più molli , acciocché 
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per la spumosità loro risudi , o gema di 
fuori l’umido naturale , e maturisi in con- 
venevol nutrimento delie piante: e lo indi- 
zio , ovvero dimostramento di queste cose 
si è , che le piante ancora attraggono l’ u- 
mido , siccome ianno gli animali: e ancora 
quella cosa che mena, ovvero porta il lor 
cibo. E tutto che non beano al modo che 
beono gli animali, tutta volta il beveraggio 
del padule si mischia nel loro letame , ac- 
ciocché faccia il beveraggio nelle piante di 
ciascuna parte scorrere , e le loro parti ba- 
gnando , nutrire e mutare. contraria a 
questo, perchè verniamo a certi villani ap- 
parecchiare i luogm di lor culture per ce- 
spugli e leene accese, e allora la terra 
molto fruttifica : imperniò non fa mica per 
le piante , ma Tassi per temperar la dupli- 
cala malizia della terra , imperocché la terra 
divien fredda , e per la freddura diventa 
sterile : si che in colai modo riceve alcun 
caldo, per lo quale i semi che si gettano 
in essa , meglio s' appigliano. E simigliante- 
mente la terra troppo umida mischiata 
con cenere, ne’ cui pori l’acqua non si ri- 
ceve , lira a sé c acquista temperata sec- 
chezza , per la quale si fa più acconcia a 
frnltificare. Adunque per tutte le predette 
cose é manifesto , che ’l letame sia una di 
quelle cose, le quali spezialmente mutano 
la pianta di selvatichezza in dimestichezza: 
imperciocché ninna altra cosa è la selvati- 
chezza della pianta , se non negligente col- 
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tivameoto di quella , e ancora il sapor dd 
suo fruito , il quale non è all’ uso degli 
uomini convenerole. Ed è detta dimestica, 
quando per In coltivamento il suo sapore 
si riduce a dileltamento e utilità degli uo^ 
mini. E che questo si faccia per lo letame, 
provano quelle cose , te quali negli animali 
reggiamo addivenire, imperciocché degli a- 
nimali i dimestici sono più carnosi per Tab- 
bondanxa del nutrimento, e sono di molle 
qualitadi e di diversi colori, per la diver- 
sità del nutrimento: e il sapor della lor 
carne è altro sapore che quello de' salvati- 
chi animali. Conviene adunque ancora, che 
questo pruporzionalmeute nelle piante av- 
vegna per lo nutrimento, che a loro si mi- 
nistra. Palladio racconta, che il monte del 
letame dee avere il sno luogo abbondante 
d’umore, e per lo fiato schifarne sia ri- 
volto dalla parte di dietro della corte ov- 
vero magione. E l’ abbondanza dell’ umore 
al letame fa ?à questa utilità, che se in esso 
avrà alcuna spina o semi d' erbe , si cor- 
romperanno. Ed è da sapere , che il letame 
degli asini è il migliore , e massimamente 
agli orti. Appresso quello delle pecore e 
delle capre, c de’ giumenti : ma quello del 
porco è reissimo ; e quello della cenere è 
ottimo : quello • de’ colombini è caldissimo : 
e quello degli altri uccelli assai è utile , 
salvo quello degli uccelli de’ paludi . Onde 
scrive Cassio , secondo che Varrò racconta, 
che il colombino è migliore, e appresso à 


DÌQÌÌÌ.- OG by Googic 


SECONDO, 107 

quello degli uomini , e il terzo quel della 
<»pra , della pecora e dell’ asino . Quello 
del cavallo non è buon se non ue' prati.. 
Ancora il letame d’ un anno assai è utile , 
e non genera erba , e se più è vecchio fa 
minore utilità: ma a* prati è utile il fresco 
letame quanto all’ abbondanza dell’ erbe: e 
i purgacoCnti del mare, se cou acque dolci 
si lavino e purghino, e si mischino con al* 
tre immondizie, faranno |l’nlBcio del leta- 
me. Scrive ancora Varrò , che appresso la 
villa deono essere due luoghi , ove il leta- 
me si ricotga , ovvero uuo diviso in due 

K art ! , e quello eh* è nuovo nell’ uno si dee 
isciare , tanto che si maturi , e l’altro vec- 
chio si dee metter nel campo. Ancora quel 
luogo , o monte , o fossa che sia , ove il le- 
tame si ricoglie , è migliore , le cui costie- 
re e sommità con rami e fronde sono di- 
fese dal Soie, imperciocché non si convie- 
ne, che quello che la terra richiede, si su- 
ghi il Sole. Adunque i provveduti coltiva- 
tori procurino, che l’ acqua discorra in quel 
luogo , per lo quale massimamente si ritie- 
ne il sugo. Ancora ne’ colli si dee mettere 
il letame più spesso , e nel campo più ra- 
do a Luna scema : la qual cosa se s’osser- 
verà , farà nocimento all’ erbe adultivc , se- 
condo che scrive Palladio . Ancora scrive 
Columelia, che a un jngero bastano xxiv. 
carrate di letame , ma nel piano ne basta- 
no diciotto : e i nostri villani mettono più 
ohe ’i doppio, ma i Toscani non tanto. An. 
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cova si debbono disfare lantì monticeili , 
quanti in quel dì si possouo arare, accioc- 
ché il letame non si risecchi , e poi non 
faccia ulilitade alcuna . Ancora si gitta il 
letame nel campo in ciascuna parte del 
Verno : ma se nel suo tempo non si potrà 
pittare innanzi che semini , spandi a modo 
di seme per gli campi la polvere del le- 
tame, ovvero lo sterco della capra gìtta con 
mano, e mescola la terra con marroncello: 
c sappi che non è utile a letaminar troppo 
in un tempo , ma spesso e poco per volta. 
Ancora il campo acquidoso richiede più 
letame rhe’l secco: ma se non avrai abbon- 
danza di letame , questo ottimamente entra 
in luogo di letame, cioè, che ne’ luoghi 
sabbionosi spargili la creta e l'argilla, e ne’ 
luoghi cretosi e troppo spessi sparghi il 
sabbione , e questo fa prò alle biade , e 
rende bellissime vigne, imperocché ! letame 
suol viziare il sapor del vino: ovvero che 
si seminino i lupini ne’ campi lavorati e 
nelle vigne del mese d Agosto : e poi d’A- 
prile e di Maggio quaudo saranno perve- 
nuti quasi a debito crescimeuto, si meltan 
sotto : e cesi in luogo di letame ingrassa- 
no le vigne e la terra: ma cotale grassezza 
dura in esse il più due anni . Ma nelle 
parti di Toscana gli esperti coltivatori se- 
minano i lupini nel tempo che seminauo 
le rape intorno la line di Luglio, e ’l prin- 
cipio d’Agosto nelle tetre coltivate, o nelle 
stoppie ovvero secce due volte arate, cioè 
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iutorno a tre corbe nel iugero , e cuopro- 
no il seme con 1' erpice. Poi del mese d'Ot> 
tobre con le zappe gli tagliano , e pongon- 
gli ne' solchi : ed ivi semiiauo il grano, e 
con r aratolo cuoprono il seme . E quivi 
ricolgnno molto buono e abbonde«ol grano 
la State seguente . Ma i Milanesi seminano 
le ravici ovvero ravacciuoli spessi , e poi- 
ché sono cresciute le mettono sotto; e altri 
seminano lenticchia , e la metton sotto 
poiché è ^rvenuta al compimento della sua 
sostanza. E altin con innafbamento riducono 
in abbondanza le terre , le quali per loro 
magrezza poco o niente fruttificano , in 

a uesto modo , cioè : che cavata la biada 
e’ campi , vi mettono 1’ acqua per rivoli 
o per solchi ordinati : ma è meglio se l’ac- 
qua è torbida di torrente, la quale induca 
terra nuova sopra la faccia del campo , e 
riempiendo i solchi, agguagli il campo, mas- 
simamente se '1 campo è cretoso : perocché 
se fosse soluto , basta la chiara acqua: e 
massimamente iotal bagnamento fa prò la 
State, quando l’acqua sarà stata sotto i rag- 
gi del caldo Sole, ed in questo modo s’iii- 

S assa molto colai campo . Anche dicono i 
ilanesi , e tutti comunemente questo os- 
servano , che dove il lino si de’ seminare, i 
lupini , che in quel luogo avevano seminali, 
si tagliano non solamente essendo grandi, 
ma eziandio se allora son nati , e multo la 
terra ingrassano: e dicono più , che se al- 
quanti dì si bagnano nelt acqua, sì che 
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meitaa fuori buoa germogli , e scmioinsi 
con mano, e arisi la terra, multo la ingras- 
sano : e (juel medesimo dicono d' ogm ce- 
nere. Ed imperciò ardono il letame, e con 
mano il seminano , e rivolgono col seme 
del lino o di (Qualunque altro seme. E deb- 
besi ancora mettere il letame ne' campi , 
nelle vigne, e negli orli, e agli arbori mas- 
simamente di calenJi di Settembre, e per 
tulli i susseguenti mesi infino al mese di 
Maggio vegnente: e nel tempo del forte 
freddo si può spargere acconciamente su. 
per le biade già nate. Ancora ne’ seguenti 
mesi del gran caldo si potrà sparger ne’cara- 
pi , se quel di medesimo si cuopra con la 
terra , acciocché nè per venti si secchi , nè 
per Sole. Ancora si potrà mettere nelle vi- 
gne e agli arbori se sarà molto maturo. 
Ed è da sapere, che d'uu carro di paglia 
si (anno quattro inbno in sei carra dì le- 
tame. E anche è da sapere , che una leta- 
miuatura di letame d’ animali , fa intorno 
a sci anni la terra abbondante . Ancora è 
da sapere , che il letame senta animali si 
può fare in questo modo , cioè : che uel 
Verno si getti fa paglia, o altri strami nelle 
vie lotose e nelle corti ovver fossati , e in 
qualunque fosse si sieuo: e quando vi sarà 
stato quindici dì , e sarà scalpicciato e molle 
dalia pioggia , si fauna , e a un monte di 
letame do])o alquanti dì si riduce , e fassi 
largo di sopra e cavo , acciocché l’acqua 
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piovana riceva : e quando cosi sarà per 
tutta la State dimorato, si sparge ne' campi. 

CAP. XIV. 

DeU’ acqua che si conviene alla maturità 
del letame , e nutrimento delle piante. 

T V acqua del palude convenientemente ma* 
tura il letame, il quale è nutrimento delie 
piante, e bagna le piante: ma d'acqua cor- 
rente (U fiume bagnato non si matura be- 
ne, nè la pianta ancor se ne bagna bene, 

S ercbè per la sua freddezza costrigne i pori 
el letame , sì che non esce in lui il caldo , 
ovvero 1’ umido naturale alla parte di so- 
pra. Similmente per quella medesima fred- 
dezza costrigne i pori delle radici , e non 
le lascia aprire a tirare il nutrimento a lo- 
ro , e quello eh’ è intorno alla radice , lava 
e mena via. Ed imperciò nell’ acque, che 
fortemente corrono , poche o nulle piante 
vedemo che nascano, imperocché nella ter- 
restrità del luogo si lava e va fuori , e non 
rimane altro che la pietra dura e fredda , 
nella quale la pianta non può nascere, nè 
esser nutrita . l' acqua stante riceve in 
se il fermo razzo del Sole e si riscalda, e 
con quel caldo ajuta a maturar lo letame , 
all' aprir delle radici e pullulazioni de’ se- 
mi , e massimamente l’acqua, la quale dai 
nugoli discende in piove e in rugiada so- 
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pra la terra, perocché questa cotale acqua 
e calila e Ta|M)rabile: ed imperciò di quella 
conTeaieulusimameute si fa palude allato al 
letame , perchè matura per lo caldo , come 
detto avemo, e per la vaporahilitè permi- 
schia cou sottile mescolamento , e donagli 
leggerezza e movimento , delli ^uali si pos* 
sa levare su iu vene , e parti organiche 
delle piante. Ma se 1’ acqua del lago , ov- 
vero delle fonti aggiugne nel luogo de’ pa- 
ludi, conviene che stia sotto il razzo del 
Sole prima che si gitti sopra il letame , e 
con la terra fortemente si mescoli , e si 
muova in tal maniera , che per lo movi- 
mento faccia schiuma e diventi vaporevole 
per la detta cagione. E l’acqua delle nevi 
e delle gragnuole , se non istà ferma 1 un- 
gamenle, anzi che scorra alle piante per 
la sua freddezza , molto nocimento fa loro , 
perocché in essa è freddezza , che le radici 
mortifica e che congela 1’ umido del leta- 
me: e questo nocimento non agevolmente 
si toglie via . 11 segno della qual cosa è , 
che le nevose terre poca gramigna, ovvero 
erba producono , e quella che menano, non 
è matur^. E avvegnaché alcuna volta l’ac- 
qua si riscaldi per lo Sole, impertanto uoa. 
si toglie il nocimento che fece con la pri- 
ma lindezza , perchè fu cosa mortificativa. 
E questo vedemo ne’ campi e nelle terre 
graudinate , imperocché poi infra tre anni 
appena si riducono al coltivamenlo . Ma 
r acqua piovana , avvegnaché sia fredda , 
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impertaato uon ha eccellenza di freddo, ed 
ha caldezza e vapnrabililade dalla nuvola , 
dalla qual discende . £ la rugiada è calda 
e umida e dolce, la quale agevolmente si 
muove alle piante , ovvero alle loro mem- 
bra. Tuttavolta la palude, di che è detto, 
non sia posta troppo presso alle piante : 
imperciocché la pianta troppo bagnata s’im- 
pedisce dai convencrul frutto producere. 
Ma quella che mezzanamente si bagna, al- 
ligna c viene ; perlaqualcosa si tiene il le- 
tame convenientemente nella più alta parte 
deir orto , ovvero dei campo , acciocché ’l 
suo nutrimento e virtù discendente con la 
piova alle radici delle piante pervenga , ove 
per lo caldo della terra fuma nelle radici 
d’ arbori e d’ altre piante , e il suo umore 
è sugato dal naturai caldo delle radici: e 
questo è la cagione, perchè Tacque pure 
e che corrono con impeto, fanno le terre 
che bagnano, sterilì: ma quelle de’ laghi e 
dc’paduli le fanno grasse, e massimamente 
quando crescono per gran piove; perlaqual- 
cosa escono del letto loro e entrano ne’ cam- 
pi, si come il Nilo, il quale cresce per le 

{ nove, che sotto l’equinoziale discendono, 
e quali son calde e umide, ed impercìù 
ottimamente bagnano i seminati di quegli 
d’Egitto. Ma l’altra acqua è grave, e anzi 
discende dalle parti del letame e delle ra- 
dici delle piante che iu esse vapori : ed 
imperciò non è intanto convenevole come 
de’ laghi , ne’ quali è stata T acqua che ha 
Cresceteli Kol. J, ' 8 
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ricevuto medicamento per lo continuo razzo 
del Sole ; ed imperriò T erbe ebe infraci- 
dano nel suo fondo', si runvcrtuno quasi ia 
natura di letame . Perlaqualcosa ancora , 
tolto il loto del fondo di cosi fatti laghi e 
paduli , fa il cambio abbondevole e grasso , 
ed ha m esso effetto c operaziou di letame. 
Onde al tutto è convenientissimo nutrimento 
delle piaute il letame nella palude putre- 
fatto con temperata umiditade e mischiato 
di conveniente sterco per le indotte cagio- 
ni. Ma 1* acqua salsa è da schifar sopra 
tutto , che col letame non si mescoli o 
con le piante, imperciocché quella è disec- 
cativa e adusava , e al postutto contraria 
al pullulare e mettere delle piante : e av- 
vegnaché l’agrezza del sale sia rotta neH’a- 
mido aqueo , impertauto col caldo del Sole 
si converte in agrezza e amaritudine, e co- 
tal nutrimento al postutto le piante schi- 
fnno. E simiglìantemente ha in sé uu* altra 
potenziai secchezza per la riarsa terrestrità 
del sale: e per questo contrae i puri delle 
piante , e tura e disecca il letame in tal 
maniera, che’l suo umido non può risu- 
dare e uscir fuori nel cibamento delle pian- 
te : e ancora l’ acque de’ metalli , le quali 
ScoiTono per le miniere, o per cannoni di 
metallo per lungo tempo o per lunga 
vìa , non sono conveoevoli : perocché per la 
natura del metallo piuttosto rodono , che 
bagnino le parti dentro dei letame e delle 
piante. Adunque l’acqaa che matura il le- 
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fame è l’acqua de' paludi, e raccolta delle 
piove e delle rugiade : e 8C quella non può 
aversi, tolgasi l’acqua del lago lungamente 
sotto ’l Sole scaldala e fortemeute mossa : 
e se ancora quella non è apparecchiata , si 
si prenda 1’ acqua delle fontane ovver dei 
fiumi , o de' pozzi cavata , fortemente mi« 

schiata e scaldata sotto ’l Sole. 

\ 

CAP. XV. 

Delt utilità delC arare e cavar la terra, 

T j arare e ’l cavare generàlmente fanno 
quattro utilità, delle quali 1' una è l’apri* 
mento della terra : la seconda è ’l suo rag- 
guagliamento : la terza è il mischiamentò 
de' campi insieme : la quarta è il suo trita- 
inento. E adunque prima di necessità d’a- 
prir la terra , imperciocché altramente nè 
riceve i semi che vi si gettano , nè quegli 
che ha in sè sufficientemente manda fuori : 
ed imperciò conviene , che s' apra la terra 
in ogni mutamento di piante , quando di 
salvatichezza in dimestichezza si mutano : 
perche la saldezza della corteccia di sopra 
iàttu per lo peso della terra medesima , e 

E er lo scalpicciameuto degli uomini e delle 
esliu, e per la percossa delle ventose pio- 
ve e discorrimento , quella impedisce o 
che non riceve in sè di fuori, o che delle 
sue parti d’ entro alcuna cosa non manda 
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fuori , donde la pianta fìtta in essa germo- 
gli o si muti d’una disposi/.ione in altra: 
perkiqualcosa conviene , che la terra si rom- 
pa o con la vanga o con 1' aratro . Simi- 
gliantcmente s' ella non sarà agguagliata , 
nou muterà ben la pianta , ma forse per 
contrario corromperà le disposizioni in lei : 
conciossiacosaché continuamente quello ch'è 
nella parte di sopra della terra , per lo suo 
peso e scorrimento d’ umore vada dentro 
nelle interiora della terra : è la terra den- 
tro a due o tre piedi più grassa che dal 
lato di sopra : ed imperciò si conviene quel- 
la di sotto levar suso , e quella di sopra 
mandar di sotto per 1’ arare e per io ca- 
vare , acciocché agguagliata la sua virtù iu 
una virlude unita, muova la radice delle 
piaule e le faccia abbondare. Ancora il be- 
nefìcio de* razzi del Sole tocca in prima la 
corteccia di sopra : ma conciossiacosaché 
niente ritenga, divien vana, e per lo ritor- 
namento si conserva nelle parti di sotto 
della terra. E questo si fa uguale, quando 
quel di sotto si pon di sopra, ed e conver- 
so E molti altri agguagliamenti della virtù 
della terra si fanno per lo cavar della ter- 
ra e |>er r arare . Ancora è. di necessità il 
mescolamento, imperciocché .se da ciasche- 
duna parte non son mescolate , non sarà 
proprio luogo della generaziou delle piante; 
imperocché le piante, le quali hanno virtù 
mescolata, vogliono il luogo della sua ge- 
nerazion mescolato : e nou si può fsr mica 
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che ’l campo sia ugua] mente umido e ugual- 
mepte secco, e ugualmente freddo e ugual- 
mente caldo , se non si fa per lo cavare e 
arare. Il tritameuto è necessario per la sua 
sottilitade , imperciocché se non si trita , iioU 
si sottigllerù , e non assottigliata , non sarà 
convenevol cibo e materia delle piante. Per 
la qual cosa comanda il maestro dell’ agri- 
coltura Palladio , che nel tempo che la ter- 
ra è fangosa, non si debba arare, imperoc- 
ché allora non si riduce a polvere , né il 
tempo del troppo secco é convenevole a 
lavorare , imperocché le gran zolle non si 
dividono: ma nel tempo, nel quale un po- 
co la terra è bagnata , e non ha tanto d'u- 
more , che le sue parti in sé si tegoano , 
imperciocché allora propriamente si trita e 
s’ assottiglia , e acconcia e adatta a’ semi e 
alle piante per le indotte ragioni. Per que- 
sta cagione gli uomini ammaestrati ed es- 
perti nell’ agricoltura , comandano , che 1 
crudo campo sia tre o quattro volte arato , 
e dicono che ciascuna delle tre o delle quat- 
tro arature , proporzionalmente aggiunga 
a’ frutti la quantità del suo numero , accioc- 
ché la seconda aratura aggiunga l’altra par- 
te de’ frutti, e la terza la terza, e la quarta 
la quarta. E non va più oltre , perciocché 
basta, perché a quattro arature é assotti- 
gliata la terra e apparecchiata a cibo. Per 
questa cagione comandano gli esperti in 
agricoltura , che le gran zolle si rompano 
con gran martella , perchè altrimenti , si 
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come (lelto averao, uon è convenevole alla 
generazion delle piante. Ma quello che di- 
cono delle quattro o tre arature , si va- 
ria secondo la qualità del campo che si la- 
vora : imperoccuè ’l campo forte e tenace , 
e stretto e di malvage erbe ripieno , uou 
si lavora ad ammendamento e soltisliamen- 
to , se non per quattro arature : ed al po- 
roso e sottile , il quale ba terra monda , 
forse basterà un’aratura u due, o al più 
tre. Perkqualcosa ancora comanda Palladio, 
che la terra si consideri , imperocché se la 
fatica avanza F utilità del frutto , è da ab- 
bandonarla : ma se il frutto avanza il me- 
rito della fatica, dice, eh* è da soprastare 
al suo collivamcnto . Ancora sono campi , 
i quali non arando, ma cavando si tempe- 
rano : e questi son quegli , i quali hanno 
la lor grassezza molto in profondo , ove il 
vomere dell’ aratro non può aggiugnere . 
Onde a questi cotali campi si convien dare 
e aggiugnere la vanga , perchè più profon- 
damente solc^ la terra , che *1 vomere del- 
l’aratro : imperocché per li villani s’ è tro- 
vato e conosciuto , che l’umore della piova 
mena giù con seco la grassezza della faccia 
di sopra della terra lulìno a dieci piedi , 
tonando nel profondo discende. E ancora, 
stccomc veggiamo gli animali che dimorano 
in acqua , gli quali sotto la terra profon- 
damente si generano ne’ laghi sotterranei , 
son venenosi , imperciocché non hanno 
niente di luce , c perchè son nutriti di 
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Spessi vapori . Cosi ancora quel grasso cbe 
bel profondo della terra è nascoso , non è 
convenevole, ed è grosso e freddo , se al- 
cuna volta non è levato alla parte di sopra 
e dalla luce del Sole percosso, e sottigiiato 
e dissoluto , e diventi spiritale , perlaqual- 
cosa possa toccare e passare alle radici e ai 
semi con ispirito vaporabile , e adattarsi 
agli usi de’ lavoratori : ma non ogni campo 
si cava e ara . £ perciò quando gli antichi 
uomini d’Egitto primieramente distinsono 
il campo con misure di geometrie , dissono, 
che quattro generazioni erano ne’ campi , 
ne’ quali le piante per coltivamento si di- 
mesticano, cioè il sativo .i. acconcio a se- 
me : il conslto , cioò inarborato : il com- 
pascuo ed il novale. Ma di questi quattro 
solamente li due coltivarono, arando e ca- 
vando , cioè il sativo e ’l novale : e chia- 
mavano il salivo quel cbe si seminava con- 
tinuamente ciascuno anno , o più volte in 
, un medesimo anno : e ’i novale appellavano 
quello , che de’ due anni o de’ tre o de’ 
quattro o de’ cinque o forse de’ sette an- 
ni r uno si riposa. E questi cotal campi co- 
mandarono , cbe si cavassono e arassono , 
per le cagioni le qua’dicemmo. Ma il com- 
pascuo e ’l consito comandarono , che non 
si cavassono : e chiamavano quello compa- 
scuo , il quale pruduceva prato in pastura 
degli animali: e il consito chiamavano quel- 
lo eh’ era inarborato d’ arbori di salutevoli 
frutti all’ uso dell’ uomo : ed in uiuna ma- 
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niera cavavano il coinpascuo campo , nè il 
coDsito ancora , se non forse un poco in- 
torno le radici, e non mica in ogni luogo: 
del cui collivameuto per ianauzi diremo 
la ragione. Ma qui basta dire , che il sali- 
vo e novale campo son da cavare e da 
arare , perocché in altro modo i semi non 
ben s’appigliano in loro per le segnate 
cagioni. 


CAP. XVI. 

Della coltura del campo lavoratio. 


Il campo salivo e ’l novale si diversifica- 
no nel coltivare e nello arare , impercioc- 
ché il satiro ha grande e abbondevole vir- 
tù di fruttificare , intanto che se continua- 
mente. non è macerato nel prato, per trop- 
pa grassezza abbonderà in bruttura dì 
piante diverse , il qual poi senza gran fa- 
tica non si potrà correggere : o forse ab- 
bonderà in umore in tal maniera, che es- 
so umore troppo abbondante annegherà 
la virtù de' semi. E se sarà abbondante iu 
tal modo , che l’ abbondanza deli’ adulteri- 
ne piante si tema , si semini continuamente 
ogni anno , o forse più volte nell’ anno . 
Imperocché cotale campo è caldo e umido, 
e disposto a caldo Sole, il quale discenden- 
te dall’equinoziale, mette il calor nella ter- 
ra sufficientemente a pullulazìon de’ semi : 
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imperciocchò il calor del Sole mescola in> 
sieme le cose di sotto con quelle di sopra , 
a generafione di quelle rose che nella ter- 
ra nascono . Ed imperciò quando il calor 
del Sole liera in alto l’ umor di sotto della 
terra, nella faccia di sopra secca del cam- 
po , diventa continuamente il campo caldo 
e umido , ed è quel campo sempre di po- 
rosa terra e di buona mistura , e d’ age- 
Tol coltivamento, e con poca fatica rende 
grande abbondanza di frutti : e quello pro- 

S riamente si chiama campo satiro. Ma quan- 
o vincendo il calor del Sole, l’umido 'le- 
vato su del n>rofondo non mescola insieme 
il campo , ne lo mollifica, ma piuttosto si 
consuma : e quando il Sole disecca e con- 
suma molto più dell’ umido , ovvero dell* 
umore che beva in alto , diventa allora il 
campo polveroso e sabbionoso , e salso e 
pessimo , il quale non riceve bontà per col- 
tìvamento , anzi si riduce per secchezza in 
solitudine d* eremo , ove niuna pianta può 
ricever mutamento a buon uso. E ancora 
se sarà tanta la debilità del Sole , che del 
profondo della terra non si possa niente le- 
vare alla sua corteccia, anzi continuamente 
si costringa il campo per la frigidità mor- 
tificante del luogo , quantunque il detto 
campo si coltivi non rende il frutto delle 
piante , se non forse delle piante salvatiche: 
imperciocché gli arbori delle selve in mol- 
to ^ran profondo dirizzane le radici, do- 
ve e il caldo fumante per lo costrignimen- 


Digilized by Google 



to della crosta della terra , nè può a tanta 
' profondità aggiugnere il seminare , nè il 
cavare, nè 1’ arare. Ed im]>erciò cotali cam- 
pi non si chiamano nè arabili , nè sativi , 
perocché tutte quelle cose, le quali nasco- 
no nella faccia di sopra della terra , nasco- 
no de’ vapori che vengono del profondo di 
sotto alla faccia della terra. Adunque il sa- 
tivo campo è ottimo, il quale per Io vapor 
vegnente di sopra e non consunto, è cal- 
do e umido , ed ha la faccia , ovver cor- 
teccia moi bida e porosa , e il quale è age- 
vole a coltivare , e abbondevole ne’ semi 
che in lui si gittano. E questo è da imma- 
ginare per similitudine del caldo de’ bagni : 
imperciocché se alcuno in questi bagni un 
temperato caldo che muova l’ umido , ma 
eh’ ei noi consumi, userà, il naturale umi- 
do mischiato con 1’ umido cibale per lo 
sno corpo si spanderà , e distenderà le sue 
carni e ingrasseralle . Ma se userà distem- 
perato calore per luogo tempo , espirerà 
ftiorì Io suo umido e disiruggerassi , e di- 
verrà magro il corpo . Periaqualcosa disse 
Palladio massimamente essere da eleggere 
il campo grasso e raro , il quale rarificato 
per In caldo , non sia dissoluto , e sia in- 
grass.'Uo di molto spiritale umido alla cor- 
teccia attiatto e rivolto. Dice ancora, che 
secondo a questo è il campo grasso e spes- 
so, imperciocché se fia spesso, si può sol- 
tigliare e diserrar per Tarare, e allora di- 
venta convenevole al grasso c allo spesso : 
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e avvegnaclic con fatica si lavori , nondi- 
meno risponderà secondo la volontà de’noa 
negligenti lavoratori . E conciossiacosaché 
queste due disposizioni si trovino piuttosto 
nel campo coltivato , il grasso e raro si 
confà piu alle vigne , imperciocché le viti 
sono di legno rado , e non possono cosi 
del campo spesso sugare. Ancora le vigne 
hanno bisogno di molto calore e umore , 
per la qual cagione alle viti non è conve- 
nevole la terra spessa , la quale impedisce, 
e_non lascia giugnere alle radici il calore 
e l’umore: ma il grasso e spesso è più 
convenevole alle biade , le quali richieggo- 
no il terreno sodo e’I cibo per la secchez- 
za e durezza del grano . Ma i troppo ma- 
gri e maninconici terreni per la secchezza 
non sono alle biade convenevoli , nè anche 
alle vigne, imperciocché hanno la loro u- 
midità ricalcata e ristretta nella loro pros- 
simana profondità . E questa umidità poco 
spira ed esce fuori , se non se forse dal 
profondo alla generazion degli arbori : e i 
frutti di tali arbori o sono nessun! per la 
freddura , o sono sconvenevoli e non ma- 
turi: ed imperciò le piante non si dime- 
sticano io cotal terra . Ma quella che per 
troppo caldo è secca, sopra tutte l' altre è 
peggiore, imperciocché eli’ è abbandonata e 
privata nel profondo e nella corteccia del- 
r umido : ed imperciò questa cotal terra si 
chiama eremo, imperciocché essa è tornata 
in solitudine , e pon producje cosa alcuna 
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S er r ardore , ovvero arsura e salsuggine 
el sabbione , se non se forse erbe molto 
minute e secche, generate per alcun poco 
di vapore d’ alcun temperato tempo. Perla- 
qualcnsa 1’ ottimo agricoltore Palladio dice, 
che quella è la peggiore generazion di ter- 
ra , la quale è insiememente secca e spes- 
sa , e magra e fredda. 

CAP. XVII. 

Del medicamento del campo , 
acciocché sia da lavorare. 


Egli è cosa manifesta , eh’ e* sono alcuni 
campi in sè sterili e infruttuosi per fred- 
dezza o per umore , i quali nel primo 
coltivamento si medicano , e in loro poi ot- 
time piante crescono c allignano , e massi- 
mameute biade. In cotali terre si dee met- 
tere nella fredda terra 1’ argilla cavata , 
imperocché per l’argilla la terra fredda ri- 
ceve abbondanza , imperocché 1’ argilla è 
calda e secca , ed ha proprietà masculina. 
Ma la terra è fredda e umida, impercioo-, 
cbé’l freddo induce l’umido, e quando il 
caldo secco si mischia all’umido e al fred- 
do, si fa un temperamento: e allora quel- 
la terra tanto dura abbondevole , quanto 
sta, che per allagamento di pioggia non se 
ne scoli fuor l’argilla : e allora le piante 
vengono a merito , e muta la proprictade 
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delle salvatiche proprietaJi Delle dimestiche 
qualiudi, così nella quanlilà de'fiTiUi, co- 
me nella qualità . E se la terra è secca e 
amara, giammai non riceve medicamente, 
imperciocché ciò che in tal terra si può 
mettere , si converte in arsura ed in sal- 
suggine e secchezza. Perlaqualcosa nelle fa- 
vole de' Poeti si narra , che la terra gridò 
a Giove lamentandosi dello incendio dì 
Fetonte , e non del gelicidio di Saturno , 
sapendo che la malizia , la quale avvien 
per lo freddo, si può temperare, ma non 
r arsura che avviene per la secchezza della 
salsuggine. E simigliantemente se la terra ò 
poco abbondevole per umore , alcun tem- 

J >era mento riceve, imperriuccbè si cava con 
èssati per traverso , a’ quali prima scende 
il soperchio umore, e poi scola e va fuori 
del campo , e allora riceve temperamento. 
Perlaqualcosa tutte le fosse de’ campi farai 
dirivare e discendere a una fossa maggio- 
re e più china ovver bassa, per gli ara- 
menti attraverso fatti , e fosse , acciocché 
per la più chinata e bassa il campo si 
moudifìci dal soperchio umore per quel 
modo , per lo quale eziandio li mutamenti 
e i votamenti curano i corpi degli animali 
dall’umore solamente, e non dalla qualità 
infermati. Perché siccome questa é doppia 
cagiou d’infermità nel corpo dell’ animale, 
cioè o per qualità o per umore inferma , 
così eziandio è nel campo. Ed imperciò 
quando la terra è sterile solamente , perchè 
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il freddo TÌnce, studii il villano di sparger* 
vi argilla, la qual muta c altera colai ter- 
ra . Ma se per umore avviene la sua steri- 
lità , ovver per poca abbondanza , studii di 
ridurla al coltivamento per volamento dei 
superfluo umore, per lo modo delle fosse 
detto d i sopra. Ma la terra , eh’ è già così 
abbandonata e privata , e riarsa , è terra 
senza speranza, tutto' siccome il corpo dei- 
r animale morto è incenerato . Adunque 
per questo modo il salivo campo è aitato 
al dimesticamento delle piante, e massima- 
mente nel coltivamento delle biade, perchè 
delie vigne si dirà di dietro , quando del 
campo consito tratteremo . iùi imperciò ia 
cotali non ottimi campi , i quali hanno 
mestiero di molto e continuo medicameu- 
to , diligentemente son da osservar li tempi 
del coltivamento e del seminare. Nelle terre 
fredde si convien seminar primaticcio nel 
primo tempo dell'Autunno , acciocché la 
pianta abbia ricevuto alcuna fortezza , anzi 
che’l freddo venga : imperciocché se troppo 
debole perverrà alla freddura del Verno , 
morlifìcherassi nel ghiacciare , e non frut- 
tificherà : e questo massimamente è in quel 
campo , il quale eziandio è secco col fred- 
do. Ed imperciò se allora non sarà per tem- 
po, cioè primaticciamente seminato , non 
avrà forza oonira ’l Verno la magra e te- 
nera pianta. Ma nel caldo campo e grasso 
si dee indugiar la sementa quanto si può 
innanzi il freddo del Verno : imperciocché 
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se in tal campo si seminerà primaticciamen- 
te , abbonderà colai sementa in erba . £ 
quando lutto il sustanziale umido avrà po« 
sto nell' erba, non avrà nel tempo della 
Primavera onde produca i semi serotini , 
impei-occhè la sua sementa non riceve uel 
freddo del Verno alcuu nocimento, peroo 
cbè '1 seme è messo in campo caldo e gras- 
so , ed in colai maniera non può ricever 
lesion dal freddo del Verno: anzi maggior- 
mente la pianta piccola è ingrassala e te- 
nuta dal freddo del Verno che non abbon- 
di. £ allora , sopravv^nente il caldo della 
Primavera , formerà ai sé molti semi , e 
producerà frulli in grandissima abbondan- 
za. E simlgliantemente è da considerare nei 
multi freddi e umidi campi , i ||uali son 
posti intorno a marine e molte paludi, im- 
perciocché questi colali non si convengono 
seminare ncirAutunno, imperocché troppo 
si liagnano di freddo umore , e la farina 
do’ semi si dilava c perisce , si che nella 
Primavera diventano vani e non fruttifi- 
cano : ma seminati nella Primavera hanno 
molto umido abbondante e vaporoso cosi 
per lo terreno e natura del campo , come 
eziandio per gli luoghi dappresso. £ quan- 
do il calor del Sole sarà cresciuto , tosto 
crescoDO e fruttificano, e’I segno di ciò è, che 
noi veggìamo fruttificare ottimamente cotali 
c.impi nella secchezza de’ tempi , la quale 
impedisce gli altri campi : imperciocché la 
secchezza del tempo cougiuula al troppo u- 
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more del campo, genera temperamento e 
rende abbondanza di frutti . Perlaqualcosa 
ancora diciamo , che cotali campi diventano 
abbondanti per seminazion di fava o di li- 
no , se alcuna volta fossono sterili : imper- 
ciocchò cotali cose divelle dalle r^ici , 
temperano la sua superflua umidità. Peila- 
qualcosa lo studio del collivamento sia in- 
torno a così fatti campi , acciocché per li 
raccolti e alzali argini s’ impedisca a 
bondevol ritornameulo dell acque , accioc- 
ché non ouopra la corteccia della terra , c 
per li fossati nelle stremila e termini de 
campi aperti, mettano fumi e scolino que - 
la umidità che già vi fia discorsa , o wr 
piova venuta . Ma la terra , la quale e di- 
venuta diserta e sterile per lunga arsura 
e secchezza, in nessun modo , secondo che 
è detto, curar si puote , imperocché la sua 
radezza non ritien 1’ umido delle piove , e 
la secchezza consuma il letame che vi si 
mette , e la innata amaritudine impedisce 
e disturba il nutrimento de’ semi e delle 
piante : e spesse volte troviamo sopra cosi 
fatta salluggine una certa corteccia di ter- 
ra lieve e grassa, la qual per allagainenlo 
di mare vi fu posta e oienata : o che forse 
quivi per lunga putrefazione d erbe è ge- 
nerata , Imperciocché i fiumi che corrono 
in mare , tirano con loro moltitudine di 
terra , la quale radono e lievano dalle buo- 
ne terre , la quale quando sarà giunta al 
mare per innondazione, è gittata sopra la 
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snUnggine della riva : e mentre che questo 
avviene, continnamente per lungo tempo 
eotal corteccia di terra è abbondevole in 
quei frutti , che non ficcano nel profondo 
le lor radici . Ma le piante che ficcano le 
lor radici in profando, non può già nutrì* 
, ed imperciò cotai terreno mena grande 
abbondanTa di biade , ma in esso o nessuno 
arbore nasce , o se alcuni vi nascono , mol> 
to piccoli sono . E il segno di questo è , che 
noi vcggiamo i mari , i quali due volte il 
di naturalmente crescono e scemano , allato 
alle rive aver così fatti campi : ma i ma- 
ri , che stanno fermi allato a’ suoi liti , sono 
sterili . 


CAP. XVIII. 

/ 

Della cultura del campo montuoso 
e vallicoso . 

I Campi, i quali son nelle pendici de’ mon- 
ti situali , spesse fiale sostengono secchezza 
e magrezza , imperocché ’l grasso , il quale 
è in loro, discorre alle valli, imperciò le 
valli sono grassissime , e le pendici de’ monti 
sono aride ; perlaqualcosa le piante non si 
dimesticano bene in essi per cultivamento. 
Onde cotai luoghi comandano i cultivatori, 
che si solchino per traverso, acciocché ne* 
solchi stia ritenuta la grassezza , la quale 
discorrerà con mina , se il solco discenderà 
diritto . Perlaqualcosa si fanno ancora rìte^ 
,Crescenzi V oh 1, 9 
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aitoi oyyero cisali per traverso dioanzì al | 
campo , acciocché la terra non iscorra giù 
poicnè sarà arata. Ma certi con più sottile * 
ingegno seminano questa cotal terra non 
arata , ma dura , e poi eh’ è seminata la 
terra, la rimboccano sopra i semi o con 
l’aratro o con la zappa o con altro strir> 
mento, e non l’arano se non una 6ata, 
e non tritano in essa le gran zolle , imper- 
ciocché se spesso con l’aratro si rompesse 
e tritasse, andrebbe tuttavia e scorrerebbe 
tutta alla valle con la piova , la quale di- 
scende con impeto della scesa ovvero pendìo 
del monte , e perirebbe quel eh' è semina- 
to . Adunque in cotal campo dee essere il 
seme sottile e non buono , si per diletto 
del cultivamento e si per la impossibilità 
di ritener la grassezza e l'umore, per li 
^uali i semi nascono e mettono . Ed imper- 
ciò ancora il letame non si pone in monti 
sotto terra, ma di sopra si pone, acciocché 
la terra mossa nelle parti d' entro , per 
l’umore ed impeto non discenda nella valle. 

Né si sparge ancora il letame ugualmente 
nel lato del monte per tutto, ma più ad i 

alto si sparge più del letame , dove più del- | 

r umore si dilava , e secondo che la china 
è maggiore o minore , così si pone più o 
meno letame : imperciocché le parti di sot- 
to per lo discendimento degli umori di- 
vengono grasse, ma quelle di sopra si pri- 
vano della grassezza per dilavamento . IVla 
quando si pon più letame, ove più del- 
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r umor si dilava , e meuo nel luogo, al quale 
più di letame per allagamento di piova 
si tra|K)rta , si fa una certa agguaglianza di 
temperamento , Più convenevoli ^utti son 
quegli de’ munti che que’ delle valli , impe- 
rocché il ripercotimento del Sole è maggiore 
al moiire , e l’ umor temperato obbedisce 
più tosto alla digestione , ed essi luoghi del 
monte son vaporosi , il qual vapore ajuta 
il maturante caldo . Adunque per queste 
cose è da considerare , che qualunque pian- 
te hanno i frutti aromatici, e caldi e secchi, 
queste cotali più è convenevole di piantare 
e seminar ne’ monti per la secchezza e 
cal lezza del luogo . Ma cmalunque piante 
hanno i frutti sodi e umidi, è più conve- 
nevol di porle col seme nelle valli che 
ne’ monti : perlaqualcosa i vini c le cose 
odorifere sou migliori ne' monti : e nell’ uni- 
versità e generazion delle biade la vena me- 
glio cresce c fruttihea ne’ monti , che ’l gra- 
no o la segale . Ma il grano , l’ orzo e la 
segale , meglio nascono e fruttiheano nelle 
valli, perla sodezza de’ lor granelli. Ed è 
da sapere , che nel campo d^a valle è di 
necessità , che si faccia un gran fossato nel 
mezzo della valle , e molti altri piccoli che 
ad esso discendano , per li quali l'impeto 
dell’ acqua esca e corra fuori , acciocché i ^ 
torrenti che vengono del monte , non cuo- 
prano e sommergano i semi che son nella 
valle gittati . Sì che coltivato il campo in 
colai maniera , mette ne’ semi e nelle radici 
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dimestico nutrimento , e però allora la pian» 
ta diventa dimestica quando si tempera il 
eativo campo, seconaamentc eh’ è detto, 
ed imperciò conciossiacosaché essa terra si^ 
srentre e madre delle vegetabili cose, si coa> 
viene , che essi semi ridotti a cultivamento , 
mutino secondo il campo le loro disposi- 
zioni , imperciocché aigestisce il cibo e 
fallo collerico , ilemmatico o sanguigno , e 
poi per le disposizion del cibo si muta il 
corpo e la sustanza delle piante . Impercioc- 
ché sì come per arte del Medico il ventre 
acquista laudabili disposizioni , e allora con- 
verte il cibo e ’l corpo a laudabili disposi- 
zioni , cosi il savio coltivatore muta il cam- 

1 )0 a laudabili disposizioni per coltivamcnto : 
I quale laudabilmente disposto , ancora le 
piante acquistano disposizioni laudabili . £ì 
simigliantemente una medesima operazione 
è intra ’l parlo e la matrice , e intra ’I 
campo e la pianta : imperciocché benché lo 
sperma masculino sia operatore, il quale 
siccome artehee muove e forma il parlo , 
nondimeno perché ’l sangue mestruo è 
tratto in nutrimento dei parto , in molte 
cose seguita la disposizion della madre c 
della matrice : ma ne' campi e nelle piante 
questo è più che nella matrice e nel par- 
to : imperciocché nelle piante propriamente 
non è il maschio e la femmina , ma queste 
virtudi son permischiate in quel medesimo, 
Perlaqualcosa la disposizion della terra è 
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(ulta ciucila , la quale mula la pianta o 
alla disposizion dimestica o alla salvalica . 

CAP. XIX. 

Del cultÀvamento del campo novale . 


Il campo che da^li antichi savj si chiama 
novale, è di due maniere. L'uno è quello 
}>rimamente ridotto al collivainento : e l’al- 
tro è quello, al quale è bisogno di redirc 
a suo coltivamento , interpostivi certi riposi. 
Sì come quel campo, il quale seminato due 
anni , riposa nel terzo ovvero nel quarto 
ovvero nel quinto o nel sesto o nel setti- 
mo : imperciocché infìno a questo solamente 
avemo trovato , che diversificano i riposi 
de' campi. Cd il novale, il quale seminato 
un anno, si vuol riposare più anni, per lo 
certo è reo, e non risponde al cultivamen- 
to, nè a volontà della fatica del coltivatore. 
Ma lo studio che s' ha nel campo novale , 
il quale allora prima è ridotto al cultiva- 
meuto , è lo sterpamento de’ salvatichi ster- 
pi , le radici de' quali se non si sterpano 
tutte, sugano l’umor del campo, e non 
lasciano esser nutriti i semi , nè debitamen- 
te vivere e appigiiare . Perlaqualcosa ancora 
si comanda , che il campo non si semini 
di diversi semi , acciocché Tuno non riar- 
da ovvero disecchi l’altro attraendo il nu- 
trimento : e ster]>ati gli sterpi , si semina il 
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campo . E primamente per cagione della 
non cavala e tratta virtuac della terra , la 
quale contrasse e acquistò per lunga pu- 
trefazione in essa di diversi cibi e stèrpi , 
e abbondante lungamente , o senza letame 
ovvero con poco letame . E dopo questo 
convien , che gli si dia il letame, s'egli ne 
dee stare abbondevole , e se non è grassis- 
simo , gli convien fare alcuna interposizio- 
ne, spezialmente quando le seminate piante 
con la sostanza dell' erba o della paglia si 
mietono, o con le radici si divelgono: im- 
perciocché tratta la grassezza c la virtù del 
campo , è di necessità , che '1 nudo campo 
s’es[>onga al Sole il terzo o '1 quarto anifo: 
per lo calore c lume del quale riceva virtù 
di germinare, siccom’cgli ebbe nella prima 
sementa : imperciocché lo spirito viviGco 
della pianta quando s'attrae per li semi 
e per le piante , la terra rimane abbando- 
nata dall’ umore e spirito vivifico ; e ripo- 
sata per determinato tempo , si riduce a 
campo da capo, sì come la virtù della con- 
cezione si rivoca e riduce al ventre per 
riposo intra 1’ un parto e l’ altro • Onde è 
da sapere , che alcun campo ritorna più 
tosto che l’altro, secondo che '1 campo si 
trova più e meno abbondevole , e caldo e 
umido e grasso e poroso e sottile . Questo 
dimostra il suo nome medesimo , i mpercioc- 
chè novale é quello, il qual ritorna alla 
virtù prima rinovata per ripnsanza . Onde 
r opere di tutti i naturali tesiimon iano que- 
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Bte cose . Imperciocché quelle cose , le quali 
si fanno con fatica , e con tutta virtudc e 
sforzo , se non prendono ristoro di riposo 
che vi s’interponga , si dissolvono e corrom-* 
pono . Adunque qualunque campi , conti- 
nuate le semente, fruiliiicano , continua- 
mente ricevono dal Cielo e dall’ umore 
rinnovamento de' lor principi , da’ quali ri- 
storati sempre possano pullulare e mette* 
re , c perciò continuamente sì seminano . 
Ma qti.ainnque campo non solamente è di 
contimiu umor bagnalo , ma eziandio co- 
perto »li quello per la maggior parte del- 
i’anno, cioè nel Verno e nella Primavera# 
q:Tando i semi deono pullulare, c nell’Autun- 
no, f[uando è da far la sementa, è coper- 
to di troppo umor freddo e grosso. Questo 
colai campo dagli Egizj , i quali primie- 
ramente distinsono I campi , è chiamato 
suhcocneus , aut coe.nuletUus , e quel colalo 
non è novale , ned è salivo , imperocché 
nella State quando si secca nella parte di 
fuori , cioè nella corteccia , si fende il lo- 
to , che è di sopra , di gran fenditure , per 
l’acqua fredda e grossa , che l’aveva cO|)erto 
nella parte di sopra del suo loto : e questo 
impedisce il pullular delle buone piante. E 
se alcune ancora ne nascono in tal campo, 
rimangono salvatiche , imperocché divengo- 
no amare in sapore per la grossezza e fred- 
dezza e crudità dell* umore . E ancora sa- 
ranno private di semi e di frutti per lo 
difetto del toltile umido , dal quale tace»' 
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gionano ì semi e i frutti: e anche perchè ’l 
tempo della State non è atto a pullulamen- 
to de’ fruiti , ma a maturnmento e secca- 
mento : ed imperciù di questo colai campo, 
dicono gli agricoltori, che è da abbaudonar- 
Jo , imperciocché neutia pianta può esser 
mutala in lui da salvalichezza a conveniente 
proprietù di pianta dimestica . Ancora dis- 
sono gli antichi coUivatori, eh' è un altro 
campo che si chiama uliginoso , del qual 
ragionando , dissono che non si poteva ri- 
durre a cuitivameulo . E questa è l’uligine 
secca , la quale conliuuameule tien secchez- 
za , ed è secchità polverosa : e questo è 
quello, il quale ha uatura d’eremo. Ed 
im perciò , conciossiacosaché e’ non abbia 
le parti sode e coutinue nella corteccia , 
non radicherà in esso, né fiorirà, ovvero 
fruttificherà alcuna perfetta pianta: impe- 
rocché la pianta richiede luogo di salda e 
soda continuità , nel quale si radichi e fio- 
risca , e meni fruito , imperciocché nella 
uliginosa tutta la parte di sopra è poro , e 
quel eh’ è nel fondo di sottile umore, eva- 
pora fuori , c non si ritiene alcuna cosa 
nella parte di sopra , la quale ripercossa si 
rivolga indietro e stia ferma , e la pianta 
perfettamente si formi di quella : ed im- 
perciò , perchè tal campo non riceve la 
pianta , non si può a queste cose dirizzare 
per aramentì o per fosse, acciocché iu esso 
si faccia alcun dimesticamento di piante , 
ed imperciò ai giudichi d’essere da abbao- 
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(tonare e ridarlo in pescine e laghi . £ le 
cose , le quali son dette dinanzi della terra 
uliginosa, sono sentenza di Frate Alberto. 
Ma altri dicono , che la terra uliginosa è 
quella , uclla quale sempre ha umiditade , 
la quale non si può rimuovere, dicendo, 
che l’uligine è umor naturale della terra, 
che mai da quella non si dijiarle , siccome 
accidente inseparabile , e da non potersene 
rimuovere, ed in questa opinion par che 
sia Palladio , il qual dice , eh’ ogni grano 
nella uliginosa terra dopo le tre seminatu- 
re si muta iu generaziou di segale : im- 
perciocché cotale trasmutazione per soper- 
chio d’umidità, innanzi che per soperchio 
di secchità procede . E imperò convenevol- 
mente pare a dire , che l’ uligine è dupli- 
cità , cioè secca e umida , e catuna c vi- 
ziosa . Dellai prima intende Alberto, della 
seconda intese Palladio . 


CAP. XX. 

Del tempo e modo d’ arare , e di sterpare 
le male erbe. 


I Campi grassi e secchi ne’ luoghi aridi 
del mese di Genuajo e di Febbrajo si pos- 
son rompere e arare : ma ne’ luoghi tem- 
perati e umidi del mese di Marzo e d’A- 
prile , cioè quando la superflua umidità è 
consunta , e la terra è già pervenuta ad 
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agguagllan/a intra rumidilà e ]a s«ccber.Mb 
Di quel medesimo mese d'Aprile e di Mag- 
gio i grassi campi , i quali lungamente ten- 
gono l’acqua , ancora si fendono quando 
avranno messe tutte l’ erbe , e i loro semi . 
non sieno ancor fermati e per maturità 
indurati. I secchi, de* quali primieramente 
dicemmo , si possono la seconda volta arare 
del mese di Giugno e di Luglio. La secon- 
da volta s’arano i campi umidi, i quali 
dicemmo, che del mese di Marzo o d’Apri- 
le ovvero di IMaggio si dovevano rompere 
ovvero fendere del mese d’Agosto , e i sec- 
chi la terza volta . Del mese di Settembre 
s’ arerà la terza volta il grasso campo , e 
quello il quale avrà per uso di tener rumo- 
re , avvegnaché nell’ umido anno si possa 
terznre innanzi. Ed in questo tempo il cam- 
po umido piano e sottile ovver magro , si 
semina e ara . £ i magri clivi , cioè campi 
posti a pendio ovver monticelli , sono da 
arare e seminar nel tempo presente. Anco- 
ra i buoi si giungono meglio al collo che 
non fanno al capo , i quali nel volgere rat- 
tenga il bifolco , e sospinga e muova il gio- 
go , acciocché i lor colli si prendano alcuna 
Iena compiuto il solco . E non dee essere 
il solco nell' arature , secondo che dice Pal- 
ladio, più lungo di CSX. piedi: ma secon- 
do r usanza de’ cultivatori dì Lombardia e 
di Romagna , si distende il solco fino a cc. 
piedi e più oltre : e la cretosa terra si dee 
arare più profondamente che la sulula . E 


ancora è da osservare e guardare, che in- 
tra i solchi non si lasci terra , che non sia 
mossa c lavorata , perciocché le 7olle lultfe 
si dcono con inaridii o zappe dissipare e 
rompere . E cngnoscerai in questo modo se 
sia mossa tutta la terra , se attraverso per 
li solchi metterai una pertica , la qual cosa 
fatta , spesse volte sommoverà i bifolchi da 
questa negligenza , Ancora è da osservare, 
che ’l campo fangoso non sia aralo , o quel- 
lo il quale spesse volte dopo lunga 'secchità 
è bagnato da piove leggieri , imperocché la 
terra , la qual si lavora quando è fangosa, 
nel cominciamento , si dice, che per lutto 
ranuc) uon si può lavorare: e quella la qua- 
le è leggiermente bagnata di sopra, e di sotto 
è secca, se s’arerà allora, si dice, che di- 
verrà per tre anni sterile . Ed impei'ò il 
campo mezzanamente b tgnato in modo , 
che non sia lotoso né arido , si dee fende- 
re e rompere : e se il campo è molle , si 
solchi in traverso per li lati : .la qual forma 
è da servare allora che riceve il seme. £ 
se vorrai aprire i campi uon lavorati, con- 
sidererai se il campo è umido o secco , o 
s’egli è vestito di felci o di gramigna o di 
spine ovvero bronchi . Se sarà umido , si 
dee asciugar con condotti di fosse da ogni 
parte: ma quali sieno le fosse aperte, ad 
ognuno è noto . Le creebe si fanno in questo 
modo, cioè: che primieramenle si fanno i 
solchi per lo campo attraverso d’altezza di 
tre piedi , poi $’ empiono di pietre iniiao 
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al mezzo , ovvero di ghiaja , c di Sopra 
s’agguaglia eoa la terra. Ma i capi delle 
fosse riebieggono una fossa aperta , alla (jua- 
le a china discorrano , ed in cotal maniera 
r umor se ne trarrà fuori , e gli spazj de’ 
campi non periranno. E se non s’avesse 
pietre cuoprasi di sermenti , ovvero di stra- 
me o di certe verghe : e queste cose accon- 
ciamente si fanno del mese di Maggio , e 
anche negli altri mesi , secondo la qualità, 
dell’ umidità , la quale è consunta nella ter- 
ra . E se ’l campo è boscoso , sì si dee cul- 
tivare , sterpati gli arbori prima , ovvero di- 
radatogli : e s’ egli è pietroso, si potrà pur- 
gare e guernire, raccolta per molle parli 
la moltitudine delle pietre . Il giunco , la 
gramigna e la felce , si vincono con Tarare 
spesso. E dopo Tarazion de! campo, ov’ è 
la felce , seminerai fave o lupini : e se poscia 
\i nascerà felce, taglierala ivi a poco tem- 
po con la falce . Del mese di Luglio , o di- 
nanzi a’ dì canieulari estirperemo la felce 
e la carice , quando il Sole sai-à nel segno 
del Cancro, e la Luna sarà sesta , posta nel 
segno di Capricorno . I Greci dicono la gra- 
migna , la quale è divella con le radici , che 
non ritorna . 

CAP. XXL 

Della sementa in comune . 

Della natura e virtù de’ semi già è detto 
peraddieU'o ; ma qui è da attendere , come 
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Il seme contien due cose , l’una delle quali 
è la virtù formativa, la quale ha dal Cielo 
col caldo e con lo spirito , i quali strumen- 
talmente servono alla virtù formativa , il 
caldo digerendo , e dividendo e sottigliando, 
e lo spirito portando e menando la virtù . 
La seconda cosa che ha iu sè il seme , è 
la sostanza formale , la qual , mischiatovi 
Tumido, riceve la formazioue e figurazion 
nella pianta e nelle sue membra . Adunque 
è da attendere in ogni seminazione, che il 
seme si sparga e semini , quando dal Ciclo 
ha maggiore ajutorio : e questo è allora , 
eh’ egli è ajutato dal caldo c dall’ umido , 
e dal vivifico lume del Sole e della Luna 
insiememente : perciocché la Luna, perchè 
alla terra è prossimana , regge e governa 
tutte le cose della terra, e ajuta a pullu- 
lare e a mettere , perocch’ ella muove per 
temperato lume del Sole, il quale alquanto 
in essa è temperato : ma nel Sole ò con- 
giunto col secco, e perciò è alquanto adu- 
stivo ovvero diseccativo dell’ umido seme . 
Perlaqiialcosa coloro che saviamente culti- 
vano gli orti , alcuna fiata fanno moltii om- 
bra alle piante tenere e a’ novelli semi in- 
centro all’ arder del Sole : ma nel lume 
della Luna è il lume del Sole medesimo 
congiunto al freddo temperato e all’ umido, 
acciocché dal lume del Sole ahhia il caldo 
movente , e riceva per lo temperalo fred- 
do temperamento , e rimovasi per Tumido 
la sua secchezza . Adunque acceso nella 
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Luna il primo lume , quando essa i tem« 
peratamenle calda e umida , sono da spar- 
gere i semi , imperciocché più cuuvenevol- 
menle allora è ajutata la Jor virlù dalla 
Luua , per le ragioui iudottc. IMoverà adun- 
que allora il suo calore la virtù formativa, 
e lo spirito ajiitato dal temperato caldo del- 
la Luna , e anche dall’ umido della Luna 
è ojutata la materia formale, la quale si 
dee formare . E nuu è mestiere d’atteudere 
ad altre Stelle , imperciocché la virtù di 
quelle si comunica al lume del Sole e della 
Luna per appiccamento ovvero cougiuiizioQ 
della Luna a quelle , la qual s’ appicca , 
ovvero congiugne a tutti i loro ragguardi 
ovvero aspetti in ciascun mese, per l’ap- 

S ressamento e dilungamento da esse: e perù 
agli antichi savj è chiamata la Luna reina 
della celcstial milizia , c la larapana di vetro 
di Diana . E la ragion del primo nome è 
questa : imperciocché essendo a noi pressi- 
roana , infonde e dà iulliietiza sopra i corpi 
di sotto , più eh’ altra celestial virtude . E 
appiccandosi, cioè congiugnendosi , in ispazio 
d’ un mese ciascun mese compie e fa col 
prestato lume quello, che l’ altre compiono 
e fanno in ispazio di molti anni . Perla- 
qnalcosa dice il Filosofo , che la Luna fa 
in un mese quello che ’l Sole fa iu un au- 
no , cioè il Verno e la State, la Primavera 
e FAutiiuno, perocché dal primo avveni- 
mento infìno all’ ammezzar ucl suo lume, 
è calda e umida , come la Primav^a : e 
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dall’ ammczzamento del suo lume ini'mo 
alla pienezza , è calda e secca come la 
State: e dalla plenitudine infino all’ am- 
mezzamento secondo , è fredda e secca co- 
me TAutunno : e dal secondo ammezza- 
mento infino al suo mancameuto, è fredda 
e umida di corrotto e vecchio umore ilcm- 
matico come ’i Verno . Perlaqualcosa se si 
farà la sementa nel tempo , nel quale è 
calda e secpa , seccherassi il sustanziale umi- 
do de’ semi , il qual si dee formar ne^li 
organi ovvero membri della pianta, e non 
si producerà la pianta a perfezione. Mà se 
ili quel tempo si seminerà , nel quale è 
fredda e secca , il caldo de’ semi non si 
moverà , nè l’ umido sarà ajutato : ed im- 
perciò non sarà convenevole la sementa. E 
se nel tempo , eh’ ella sarà di corrotta vec- 
chiezza , e sarà fredda e umida , per la ven- 
tura i semi s’ infracideranno , e l’ utilità del 
seme non andrà innanzi nè allignerà : ma 
nella prima accessione tutte le cose sono 
ajulate , e utilmente vanno innanzi, ed im- 
perciò è detta la lampana del vetro di Diana, 
accesa dalla luce fredda : perchè i Poeti fa- 
volosamente dicono , che Diana è la Dea 
deir aere , il quale aere è spiritalmcnte 
ne’ corpi delle cose animate . £ la lampana 
di questo spirito è il corpo della Luna , il 
quale la ricevuta luce temperata dal Sole , 
formatamente spande , e gli spiriti delle cose 
animate, e muove quegli acciocché mossi 
ricevano e sostengano le virtudi alle nata- 
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rali operazioni , le quali se il Sole per sè 
movesse , dissolverei^ per la sua troppa 
distemperanza e secchezza : ed impercio il 
freddo della Luna ottimamente serve a ciò, 
imperciocché egli conlien di fuori , ed entra 
dentro temperatamente , e muove gli spiriti 
alle naturali operazioni , e non gli lascia 
ancora dissolvere per evaporazione , che ’l 
temperato freddo circondante spreme di 
fuori , e ritorce ovver ripiega gli spiriti , 
acciocché si confortino nella parte d’ entro 
e questo massimamente é nelle piante , le 
quali non fanno se non naturale operazio- 
ne e insensibile , perché i sensi più si con- 
fortano di fuori, e le 'naturali cose sotto 
più vivaci nelle parti d’ entro. Adunque è 
da atleudere , che nell' ascension della Luna 
si semini per queste ragioni : e questo sì 
dee intendere, rruando i luoghi e l’aere 
sien temperali: imperciocché se amendue, 
o l’iiuo di loro sono di supcrchio caldi e 
secchi , sarebbe più utile la sementa nel- 
r ultima età della Luna, la quale è fredda 
e timida, imperciocché allora tempererebbe 
la troppa caldezza e secchezza del luogo e 
dell’aere . Ancora quando il luogo e l’aere, 
o l’uno di lor due fossuno freddi e umi- 
di di soperchio, sarebbe più utile la se- 
mente nella seconda età della Luna , la 
quale è calda e secca , imperciocché allora 
tempererebbe più la troppa freddezza e umi- 
dità del luogo ovvero dell’ aere ,' siccome di 
copra si prova sotto la rubrica di quelle co^ 
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se , le quali si conveug-au.) alla pianta , se- 
condo i principj della geuerazione : c quel 
medesimo è da intendere nelle semplici qua- 
liladi . E conviensi considerare la quarta 
parte del basso cerchio , nel quale si muo- 
vono i vivilìcanti lumi . Conciossiacosaché 
nel basso cerchio sia la generazione e cor- 
ruzion delle cose che vivono : e non perciò 
in tutte le parli è cagione di generazione : 
ma più tosto è nella quarta parte , la quale 
è dall* Ariele nei Cancro . Adunque ogni 
sementa è perfetta innanzi che 1 Sole entri 
nell’ Ariele: imperciocché allora non tro- 
vando i semi nelle sue matrici , ma nella 
matrice della terra , gli trarrà fuori e gli 
moverà col vivilico lume . £ se le semente 
dell* Autunno radicate, allora si moveranno 
nella debita quantità della lor sostanza , 
moveransi ancora i fiori e la formazion 
de’ semi . Ma le semente della Primavera 
giacenti ancora nella matrice della terra , 
pulluleranno allora, e ajulatc da tempera- 
to Sole, fioriranno e germineranno innanzi 
il tempo secco della Stale . E non è bisogno, 
ohe i venti molto sieuo osservali , imperoc- 
ché il vento che si chiama Austro, muove 
e dispone la terra, e fa pullular le piante. 
Imperlante quello che si chiama Aquilo- 
ne , quando non è di mortificante freddo , 
contiene il seme, acciocché vaporando non 
si dissolva . Ma molto è da prender guar- 
dia, che ’l campo non si semini iusieme- 
mente di diverso seme , perocché alcuna 
Crescenti Voi. 1. xo 
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volta incontra , cbe l' uno seme attrae a sè 

F iù cbe ua altro , e allora l' uno arrostisce 
altro : e alcuna volta per la contraria 
azione Tuno e l'altro seme è impedito a 
germinare . E noi vediamo , che la pianta 
posta allato all’ elleboro ovvero alla scarno* 
nea , trae a sè le sue proprietadi : ed il 
loglio posto allato al frumento , lo ’nceudc 
e riarde . Similmente fa il nocciuulo alla 
vite, e il cavolo : e così avviene di molli 
altri . Così ancora senza dubbio la divei'sità 
del seme alcuna volta corrompe il sottile 
umido cbe è nel campo, per le contrarie 
virtudi , sì cbe non ben si dirizza al di- 
mestico frutto : siccome eziandio la diversità 
de’ semi degli animali, quando l’uno si 
congiugne con la femmina d’ un’altra spe- 
cie , corrompe l’ uno e l’ altro , si che nè 
l’imo nè l’altro fa prò alla generazione t 
perlaqualcosa è da guardarsi nelle più cose 
da tali dìversitadi . Son ben certi semi , che 
per esjierieiiza si trova, cbe insieme non 
si damiificano , ma seminati insieme alligna- 
no e fruttilìcario , e rendono abbondanza , 
siccome quando in convciievol tempo si 
seminano nel lavorato terreno i semi degli 
alrebiri , degli spinaci , de’ (inocchi , delle 
lattughe , de’ prezzemoli , e della santoreg- 
gia , e della bietola , e de’ cavoli , de’ quali 
prima si divelgono e colgono gli atrebici , 
€ secondariamente gli spinaci e i cavoli, ac- 
ciocché tutti o |>arte d'essi si trapiantino. 
E così i cavoli come tutte l’ altre erbe , cbe 
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quivi rimangono , si diradano , se fossero 
troppo spesse , e si sarchiano e si colgono 
l’uua dopo r altra, rimanendovene certe di 
ciascuna generazione per seme . Ancora con- 
venevolmente si seminano insieme il fru- 
mento e la spelda e '1 miglio e ’l panico 
e i fagiuoli, c similmente l’orzo cj fru- 
mento. Ancor se fuor di misura si gittano 
i semi nel campo , diventano magri ed inu- 
tili . Sla se si seminerà il campo secondo la 
proporzion dell’ umido cibale , che in esso 
è , m tal maniera , che le radici si possaa 
confortare e dilatare , allora la pianta che 
si lieva su , sarà forte , c renderà il frutto 
che esso campo richiede per la fatica del 
suo ooltivamento . Adunque la naturai ra- 
gione e la sperienza del coltivamento per- 
suade e muove , che queste cose sieno con 
diligenza da essere attese. Conviensi ancora 
attendere , che per la ventura quel seme 
che è gittate alla terra , non sia corrotto . 
£d imperciù comanda Palladio , che ’l seme 
che si getta nel campo, non sia di più d’un 
anno vecchio , imperciocché se sou vecchi 
di più d’ un anno , son troppo secchi , e la 
virtù formativa del proprio radicale umore, 
tolta dal suo soggetto ovvero privata , di- 
venta vana : ed imperciù cotali semi rade 
volle fanno utilitadc . Ancora il grano e 
gii altri semi specialmente eleggeremo con- 
venevoli in quella regione , la qual culti- 
viamo , e gli altri si proveremo : impcr- 
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ciacchi (*) le uokìH generazioni de* giovani 
arbuNcelli e delle biade si deono seminare 
e mettere nelle terre , e non si dee mettere 
tutta la speranza nelle novelle generazioni 
de* semi innanzi lo sperimento. £ nota , che 
i semi ne* luoghi umidi tralignano più to* 
Sto che ne* secchi . Ancora dagli antichi 
Greci si comanda, che i legumi si seminino 
nella secca terra , ma la fava solamente 
nell’ umida . E avvegnaché ne' temperati 
campi sia da seminare , impertanlo se la 
secchezza sarà lunga , gli seminati semi 
non meno ne* campi che ne’ granai si ser- 
veranno . 

Ancora se la necessità costrign^ , che 
della salsa terra alcuna cosa si speri • sarà 
da seminare e piantare , ovvero inarborare 
dopo l’Autunno , acciocché la sua malizia 
si lavi e purghi per le piove del Verno . 
Ancora se vi pianteremo arbnscelli » vi si 
dee metter sotto alquanta terra dolce o al- 
quanta rena di fiume . E ne’ luoghi uliginosi 
e sottili e freddi, ovvero oscuri, ‘del mesa 
di Settembre intorno all* equinoziale quan- 
do il tempo è fermo e chiaro , acconcia- 
mente si semina il grano e gli altri semi , 
i quali si seminino innanzi al Verno , ac- 
ciocché le loro radici s* appicchino e germi- 


(*) le nobili generazioni de’ giovani arbuscelli e 
delle biade aperimeiitiite nelle tue (eciCj ai deono sa- 
ia mare 
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hino innanzi al Verno. Ma ne’ luoglit sec- 
chi e grassi , ovver, ne’ luoghi disposti e 
apparecchiati al Sole si seminino dopo i 
detti tempi , purché in nulla maniera s’ in- 
dugino insino al gelicidio del Verno. Ancora 
si fanno semenzai, ne’ quali si crescono e 
nutriscono cosi semi , come arbuscelli , ac- 


ciocché quando saranno cresciuti si traspon- 
gano . E questo colai semenzajo desidera 
tal terreno e in tal maniera apparecchia- 
to , come di sotto nel prossimo trattato è 
scritto . Ma secondamente che scrive Var- 


rò , di quelle cose le quali son nate nel 
semenzaio , se i luoghi saranno molto freddi, 
tjuelle che son di molle ovvero tenera natura 
Si convengono coprire ne’ tempi della brina 
con foglie e altro strame: c se saranno state 
piove è da vedere , che da ninna parte 
l’acqua vi dimori, perciocché per ragion 
del gielo l’acqua è un veleno alle radici 
tenere sulto la terra , e agli arbuscelli di so- 
pra la terra , acciocché in un tempo nou 
egualmente crescano: perciocché le radici 
nell’ Autunno o nel Verno più si nutrican 
sotto terra , perché sopra terra son cerchiati 
d’aer più freddo . Aduiujue le salvatiche 
piante, alle quali il seminatore non sarà 
andato , nè coltivatole , così ne ’nseguano : 
imperciocché prima le radici sogliono na- 
scere , e non procedono più innanzi , se 
non quando viene il Sole . La cagione ov- 
vero ragione delle radici é doppia, imper- 
ciocché certi arbori sonò , che uaturaUnente 
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j>roducono molle più radici che yli altri, e 
ancora perché una terra dà più agevolmen- 
te via alle radici che un’altra.' c se il bcraen- 
zajo sarà inarboruto d’arbuscclli, le veMe ov- 
vero cime degli arbuscclli ebe sono per na- 
tura più molli, come l’ulivo e’I fico, sono 
da chiudere iutra due tavolette legale dal- 
la dritta e dalla sinistra parte . Ancora 
scrive Calo , che la terra de’ semenzai dee 
esser tale quale desiderano i semi, ovvero 
gli arbuscclli seminati in esso. Ancora dice, 
che i piautoncclli non dcono avanzare se 
non quattro dila di sopra la terra , e che 
le vette , ovvero cime si deono ugnerò di 
bovina. 

CAP. XXII. 

Della piantagione e modo di piantare , 
c della elezione delle piante . 

£j"Ii è da sapere, che certi arbori sono i 
quali fanno frutto , il cui seme è richiuso 
nella carne del lor frutto: altri sono, che 
non menano frutto alcuno , ne’ quali si 
trovi alcune semenze, di che si possa gene- 
rar simigliante pianta . Quelli che fanno 
fruito e seme , alcuni il fanno piccolo e 
debole , e alcuni il fanno grosso assai e 
polente , racchiuso in duro nocciolo . E 
quegli li quali fanno il seme piccolo e de- 
bile, hanno virtù generativa cosi nel seme, 
come ne’ rami diffusa : ed imperciò si pos- 
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SOD plantare e seminare, e nascere dell'u- 
no c deir altro , avvegoadio che ’l piantare 
ovvero il seminare di colai seme sia pili 
pericoloso , e alcuna volta sia di troppa 
lunga speranza, e di quello nasca ancora 
nou dimestica , ma salvatica pianta . Ma il 
piantar de’ rami più tosto e più agevolmen- 
te s’ appiglia e alligna , c uasccue pianta 
dimestica c non salvatica, se cotal ramo 
sarti levato dalla dimestica e non salvatica 
pianta : ed in questa generazione son le 
viti e i melagrani e i cotogni e i fichi e 
molti altri. E quelle che fanno il seme for- 
te, hanno generativa virtude, raccolta mas- 
simamente in esso seme, ed impcrciò dallo 
stesso seme meglio nascono c allignano , 
che da’ rami . E di questa generazione son 
la noce , la castagna , la pesca , la maudor- 
la , le ghinndi e simiglianti . Ma gli arbo- 
ri che non fanno frutto alcuno , hanno 
per necessità diffusa virtude di generar ne’ 
rami e ne’ polloni ovvero rampolli , e nel- 
le lur gemme , conciossiacosaché la natura 
non deputasse ad essi speziai luogo, dove 
il loro sperma ovvero seme raccogliesso- 
no : ed imperciò delll detti rami ovvero 
delle piante con le radici divette dalla ra- 
dice della madre, ower senza esse ottima- 
mente si pigliano: c massimamente quelle, le 
quali hanno i pori aperti o le midolle late, 
per le quali agevolmente il nutrimento tra- 
passi . E se desideri di piantare per semi , 
ovvero per piante diradicate e d’ altronde 
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divette , ovvero de’ rami , considera molt» 
bene se il luogo, nel quale intendi di pian* 
tare, sia alle ’nsidie, ovvero agli andamenti 
delle bestie disposto o chiuso, e difeso dal 
uocimento della lor rosura ; e s' egli è di- 
sposto alle ’nsidie delle bestie , è meglio 
quello eh' è in alcuno luogo chiuso, libero 
non per tanto dall’ ombre : la terra del 
qual luogo sia soluta , dolce e alquanto le- 
taminata , e ottimamente con le marre ca- 
vata , e massimamente la nuova levata di 
sotto in sopra . Tutti i semi e raifti e pian- 
te , due piedi di lungi od uno, nel semen- 
zajo si piantino , cioè , se i semi son furti 
come quegli della noce, del mandorlo e di 
simiglianti singularmente ; ma se sono de- 
boli , siccome il seme della vite , del mela- 
grano, della palma, del pino e de’ simi- 
glianti , tre o quattro se ne giungano in- 
sieme e pongano, acciocché la debile vir- 
tù dell’uno sia ajutata per l’ajuto dell’al- 
tro. E poi per continuo e spesso cavamen- 
to si dissipino e diradichino l’erbe che 
vi nascono, e non vi se ne semini alcune 
dimestiche . Facciasi ancora innalHamenlo 
nel tempo del gran caldo, quando dal ciel 
non piove niente . L’ acque con che s* iu- 
nafGa , non sia fredda mortificante , come 
quella che di presente è attinta de’ pozzi : 
ma deesi torre quella de’ paludi e delle 
piscine o delle corrotte fosse, o sia di pozzi 
o di fonti , purché poiché sarà tratta , sia 
in alcun luogo posta , e ’l Sole 1’ abbia te- 
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‘pificata e corrotta : alla ^ual varrà molto, 
se vi metterai un poco di letame, e quella 
spessamente muovi ed ingrassi . E quando 
le sommità delle dette piante avranno scam- 
pata la ’ngiuria della rosiira delle bestie , 
per due o tre anni passati sì deono tra- 
sporre con tutte le radici alle fosse, cioè 
nel luogo dove hai disposto , che poi con- 
tinuamente stieno . Allato alle quali ficca 
un palo e guerniscilo di spine, se ti par- 
rà che bisogno sia. Ma se il luogo ècniu- 
80 ed è sicuro dalle ingiurie delle bestie, 
incontanente i semi , i rami , ovvero le 
piante poni nel luogo, nel quale continuo 
dovranno stare, e dà loro quello ajuto, 
il quale di sopra predissi in quelle cose 
che nel semenzajo son da nutrire . Ma gli 
spazj intra sii arbori ovvero viti , si ser- 
vano secondo la grandezza degli arbori , e 
secondo la provata usanza delle terre , 
spezialmente secondo che si dirà in suo 
luogo . Di ciascuna cosa che si dee pianta- 
re facciansi le fosse larghe e profonde, se- 
condo la grandezza della pianta e delle ra- 
dici , purché nell’ arida terra , o in quella 
cb’ è posta a pendìo ovvero a chino , più 
profondamente si piantino , e nell’ umida 
ovvero bassa si piantino men profonde : e 
nella mezzana mezzanamente si ficchino: e 
se la terra è troppo cretosa, si metta in 
quella molto prima sottigliato e trito le- 
ùime e sabbione : e s' eli' è troppo sabbio- 
aosa vi si metta il letame con la creta in 


154 zinna 

tal maniera, che nel magro lerreno si met* 
ta più letame che nel grasso : e *1 letame 
che vi si mette non sia di porco , ma de> 
gli altri animali e ben maturo. E quando 
la pianta dimestica ovvero salvatica si tra* 
spoue , la parte volta al meriggio si segui 
con segnale rosso o in altro modo , accioc- 
ché trasposta sia volta o incontra posta 
a’ medesimi cardini del ciclo , a’ quali di« 
nanzi era stata . E quando metti la pianta 
dentro alla fossa , taglierai delle radici tut- 
to quello che troverai magagnato. Ed è 
da osservare e guardare, che la terra nel- 
la qual si pianta, nou sia troppo molle , 
perchè seonciameute s'adatta alle radici : 
ma quella eh’ è troppo secca , per la sua 
troppa secchezza consuma la naturale umt- 
dilà delle radici della pianta . Ma quella 
che tiene il mezzo intra 1’ uno e 1’ altro , 
sia polverizzabile ovvero dissolubile , ac- 
ciocché convenevolmente s' adatti alle radi- 
dici , ovvero a* rami piantali sanza radice , 
e mezzanamente si calchi co’ piedi . E se 
la neeessité ti costringerà di piantar nel 
troppo sodo terreno , duro ovvero molle , 
sì si dee prendere d’altri luoghi , c raetle- 
Te nella fossa infìno al coprimento di tutte 
le radici , ed infìn quasi al riempimento 
della fossa, se di quella avrai abbondanza. 
£ i predetti pianiamenti si facciano del 
mese d’ ottobre o di novembre ne’ luoghi 
aridi e montuosi e caldi , acciocché la trop- 
pa secchezza si temperi intorno aib pianta 


Digiiizea by 


s s c o s D o. i55 

per r uniidità del veruo . Ma ne’ luoghi 
umidi e che sieno in valliccllc e freddi » 
più oouvencvol mente si pianlaou nel mese 
di febbrajo c di marzo, acciocché la su- 
perilua umidilà del verno e del luogo 
non ammorti il calor naluiale delia deboi 
pianta. E uc’ luoghi temperati nell’uno e 
nell’ altro tempo assai convenevolmente si 
piantano , ovvero che ancora si traspianta* 
no. E queste cose le quali son dette, han- 
no luogo propriamente in quelle cose , le 
quali cou le radici si piantana. Ma i semi 
che si pongono , si deon (iccar sotto terra 
nel mese di genuajo non più addentro che 
quattro dita , acciocché ’l seme ingrossalo 
e gonfialo del mese prossimo di febbrajo , 
incontanente che sentirà primamente il cal- 
do del Sole e della primavera , la corteccia 
s'apra e la novella pianta melta e pulluli. .E se 
il luogo è caldo e secco , più couvenevol- 
mente si pongono d'ottobre ovver di no- 
vembre. E i rami che sen&a radice si pian- 
tano, del mese di marzo si ficcano e pon- 
gono alior che saranno tagliati dall'arbore: 
conciossiacosaché '1 verde sugo sia allora 
sparto nella corteccia : lo piantamento de’ 
quali assai acconciamente si potrà fare 
«ncor del mese d’ ottobre dopo l’ umido 
autunno, conciossiacbè l’umore e'I vivifico 
spirito della pianta noti ancora sia fuggito 
alle radici : imperocché se allora che nel 
tempo del gran freddo , fuggente alle cal- 
de interiora della terra lo naturai calore 
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deir ai-bore , c traente con esso seco 1* a-» 
more e lo spirilo delia pianta , i rami o i 
tralci che si deon piantare, si ricidano dal- 
la madre, poiché saranno piantati, debol- 
mente cresceranno e aili^nerarno . Dice 
ancora Alberto nel libro de proprietatibus 
rerum , che nel piantar degli arbori si dea 
considerare 1' età della Luna . E dice , che 
in tutto il nuovo lunare inGno alla Luna 
piena , non è da far piantamcnto , impe- 
rocché se si fa in quel tempo non bene 
alligna , pr.oducerà i frutti verminosi e non 
durabili. Ma T argomento contro a ciò ò 
quello, che’l medesimo di sopra dice pros- 
simamente nel trattalo del seminare in co- 
mune, ove dice : che allora è da gittare il 
seme quando ha maggiore ajuto dal cielo : 
il quale ajato è nel crescimcnto della Lu- 
na , imperciocché allora é ajulato il seme 
dal viviGco lume del Sole e della Luna iu- 
siememente. Allora il ramo il quale si 
pianta, non si dee lacerare , nè dirompere 
in nullo modo . E quella parte, dalla qual 
si spera radice , non si sottoponga ad alcu- 
na ingiuria: c questo massimamente si dee 
osservare in quelle, le quali hanno i pori 
ampi e rada composizion di legno , ovvero 
gran midolle , siccome il salcio e la vite e 
simiglianti . Ma in quelle piante , le quali 
hanno sodo e spesso legno, siccome il bos- 
so e la savina e simiglianti, forse farà prò, 
se la parte di sotto del ramo si fenderà , 
e nell' apertura si metterà una pietruzza. 
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Acciocché per la lunghezza de' pori della 
pianta 1’ umor terrestre più agevolmente 
entrante, nutrisca la pianta e la faccia an- 
dare innanzi : ed il capo di sotto che si 
dee ficcare in terra , si tagli con taglienti 
ferri e non con tagliatura ritonda ma lun- 
ga per traverso, ovvero schiantato o squar- 
ciato dall’ arbore, si pianti: imper'ciocchè in 
colai maniera i pori , per li quali riceve il 
nutrimento, avrà più aperti. Ancora in ogni 
piautamento che dopo ’l verno ne’ luoghi 
caldi e secchi si dee fare , penso che sia 
utile, se la fossa ripiena di terra mischiata 
con un poco di maturo letame, s’ innaffi 
di sugo o lavatura di letame leggermente , 
acciocché non s’ assodi la tetra : e la fossa 
si lasci un poco vota , acciocché nel caldo 
tempo raccolga le piove,Je quali temperino 
la sua supcrilua secchezza. Ma in quegli 
piantameuti che iunauzi al verno si fanno, 
sarà meglio raccor la terra intorno alle 
piante c quella fortemente costringere, ac- 
ciocché la troppa umidità, la quale impe- 
disce la digestion dell’ umore , nou si rac- 
colga alle piante . Ancora i rami che si 
deon piantare , sieno innanzi di due anni 
che d' uno , tratte le viti e certi altri , li 
quali solamente si deono esser d’un anno: 
ed eleggansi tali, che siano allegri e sugosi, 
risplendenti e occhiuti di molle gemme • 
£ solamente sieno ridotti ad una mateiia : 
ed in molli si taglia acconciamente la vetta 
di sopra, e si lasciano ia looghezza deter- 
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minata , siccome nel salcio, nella vite, nel> 
1* ulivo e nell’ olmo , a cui place , ed ia 
certi altri simigliami a questi. 

c p. XXIII. 

Dello innestamenfo , per lo quale le pianta 
sono mutate alle dìsposizion dimestiche, 

T i o iunestamento si fa in molti modi , mn 
quello che massimamente vale , accioccbò 
]^r esso la ro7.7..a disposiziou delle salvalicbe 
piante si muti in dimestica disposizione e 
convenevole all’ uso, è questo, doè, che 
delle simigliami piante si faccia innestamen- 
to in siraiglianti , secondo il cenere e noa 
secondo la spezie , .siccome di pero in pe- 
ro e di melo in melo, e così d'altre. G 
però se le diverse pi.ante per generazione 
s’innestano in diverse, il nutrimento di 
così fatte piante alterato e mutato ad altra 
disposizione, appena nutrirà bene, e forse 
corromperà la pianta innestala per la ragio- 
ne, la (]|ual dissi deHa corruzion de' semi 
degli animali e de’ campi, quando diverse 
generazion di semi si mescolano . Ed è da 
sapere , che intra tutte le cose animate le 
piante hanno più simiglianza insieme . E 
benché infra gli arbori abbia differenza » 
impertanto il legno d’ una spezie d’ arbore 
non è molto strano , nè differente dal le- 
gno della spezie d’ un altro . £ questo av« - 
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viene, imperciocché la forma formale delle 
piante intra le cose animate, è pid attuf^ 
fata e inframmessa nella materia , e quasi 
niente o poco sopra essa' è levata : perla* 
qualcosa eziandio la sua vita è occulta. Av 
viene adunque per questa cagione , che 1 
nutrinmnto d’ un arbore ba la prima dige* 
stione sufiiciente , acciocché 'nutrisca l’ al- 
tra , e aggiunta la seconda digestione , per 
Ciigion deir altra , converte il sugo in sapor 
re e figura di frutto , secondo che all^ 
seconda si conviene. Ed imperciò anc<»ra 
quando le piante s’ innestano in quelle ohe. 
sono dissimi^lianti ad esse, allignano e frut- 
tificano. E 1 ottimo innestamento é , secoa- 
do che dissi , quando simigliarne , quanto 
far si può, in simigliantc s’ innesti , e spe- 
zialmente in tronco o in tutti i rami la* 
gliati , siccome spesse volte ho provato. An- 
cora dice Varrò , che lo innestamento è 
migliore nel dimestica arbore, che nel sal- 
vatieo, imperciocché migliori frutti produi 
ce. Ancora é migliore se si fa giù da basso 
nel pedale, che in alto de' rami, imperoc- 
ché miglior diventa il mntamento nel tutto 
che nella parte. Ed imperciocché ogni in- 
nestamento è per ficcameuto d' una in al- 
tra pianta , e per forte legamento in tal 
maniera , che la inframmessa ovvero in- 
nestata sparga quasi le vene in quella, 
alla quale s’ innesta; avviene che quella, la 
cui mollezza é tanta, che piuttosto sì con- 
trita, e schiaccia e lacera, che si possa fic* 
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care e«l insieme legare, non si possa in al^ 
cuna pianta innestare . Ed imperciò 1’ erbe 
e i camangiari che hanno gii stipiti, orre> 
ro gambi molli e teneri , e ancora i trop- 
po teneri polloncclli ovver rampolli, men- 
tre che sono in tal disposizione, in nessuna 
pianta si possono innestare. £ ancora im- 
perciocché così fatte piante d’ erbe tenere 
crescono ciascuno anno, e s’ infracidano 
nel pedale e ne’ rami , non si possono in- 
nestare , imperocché quella che s* innesta , 
non tosto s’appiglia e radica in quella, 
alla quale s'innesta: ma é bisogno, che io 
processo di tempo si fortilichi e si continui 
insieme con quella , in che é innestata . 
Adunque questa é la cagione , perché la 
pianto tenera nou si può innestare né in 
tenera , uè in dura , né in simile , né in 
dissimile. Ancora non s’innesta convenevol- 
meule in quella, la quale é molto dura, 
imperciocché la molto dora non molto 
agevolmente riceve a sé le vene radicali , 
per la secchezza e malagevolezza del duro 
perforameulo ; ed imperciò tali innestamenti 
spesse volte non bene allignano. Ma coloro 
che innestano, deono eleggere piccoli rami 
e freschi , ne’ quali sia molto sugo e poca 
durezza , la qual possa sostenere il lega- 
mento insieme , e che agevolmente sia dal 
naturai caldo aperta : imperciocché questi 
cotoli rami quando s’ innestano , tosto s* a- 
prono in verso quella pianta , nella qual 
s’innestano, e mettono in quella le radicali 
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vene, per le quali medio sugano il nutri- 
mento, che nnu farebbopo dalla terra. Ed 
imperciò allora s'appiglia meglio la pianta, 
che se fosse Gtta dentro alla terra . £ que- 
sto è la cagion dello innestamento , fuori 
di quello che di sopra è detto nel presen- 
te libro , dove si dice di quelle cose , le 
quali finno alla generazione e al crescimen- 
to delle piante. Ancora i polloncelli, ovve- 
ro rampolli che s’ innestano , debbono esse- 
re sterili , imperciocché quegli che fanno 
frutto , pongono e mettono tanto nel frut- 
to , che non agevolmente posson venire al 
debito crescimeiito. E ancora qoegli che di 
nuovo son nati , per le predette ragioui 
si dcon torre. Ancora quegli che sono oc- 
chiuti di molte e grosse gemme e spesse, 
imperocché dive sarà la moltitudine delle 
gemme grosse e spesse, ivi fìa l'abbondan- 
za della generativa virtudc , la qual consi- 
ste massimamente nell' umore , ovver sugo 
digesto e spesso, e ottimamente insieme 
mischiato e adunato nelle gemme . Anche 
deono esser tagliali dalla parte orientale 
dell'arbore, imperocché in quella più che 
in altra parte è caldezza e temperala umi- 
dità , per lo illustramentu del temperato 
caldo del Sole , le quali son cagion di vita 
in tutti gli animanti : ma ben perciò alli- 
gnano quegli che dall' altra parte si pren- 
dono . Ed è bisogno di sapere , che molti 
s<jno i modi dello innestare , i quali otti- 
inameulc s' appigliano e mutano la pianta 
Crescenzi yol. I. it 
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di saWatica in dimestica. E il primo è, chft 
ì rami di queir arbore, il quale intendi di- 
mesticare , si taglino tulli per lo Iraterso 
oltre la metà del midollo, e leghinsi incon- 
taneule a m* do cbe si soglion legar le fe- 
rii* cvver piaghe , ed ivi si metta dattor- 
no cera ovvcr loto alla difeusion della 
piova e del norimento di fuori : e accioc* 
che non si possan rompere o le lor pia- 

§ hc aprirsi per diraenamenbi di venti , si 
con guernire di convenevoli pertiche. E 
incontanente , saldata la piaga , la parte di 
sopra producerà frutto emendato in sapore 
per cagione della digestion del sugo fatta 
nel nodo : e propriamente questo innesta- 
mento si chiama tagliatura ovvero tagliare, 
il quale non mula la pianta in altra spe- 
zie ovvero generazione , mu falla di sai- 
vallea in dimestica trasmutare . Il secondo 
modo è , che un medesimo arbore si tagli 
nel tronco ovvcr pedale, e preso il ramo 
di .sopra, nel suo troncon si rinnesli; peroc- 
ché allora , appigliandosi la pianta innesta- 
ta , proiluce frutto d’ altra generazione in 
sapore ed in quantità ed in figura , cbe 
prima non produceva: e questo modo fece 
tutta la diversità che è tra le mele, le pe- 
re, e tutti gli altri fruiti : imperocché tanta 
è la forza del modo e della conversione 
e ravvolgimento de’ pori che prima saliva- 
no, cbe’l sugo ritenuto per li nodi c per 
li p()ri,digesti$coiio ad altra forma di pian- 
ta , la qual forma si mostra nella quantità 
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e' nel sapore de’ frutti. 11 terzo modo è nel* 
la vile ed in certo altre piante trovato» 
le quali crescono per la midolla: cioè , die 
una gemma d’una vite si taglia con taglia- 
tura inliao alla midolla profonda e ritorta» 
e da ciascuna parte attraverso, alireìtauto 
della gemma d'un’ altra vite si prende, ed 
in luogo dell' altra si pone e fissi la lega- 
tura come negli altri nesti : e allora s’ap- 
piglia e fruttifica , e forse che si farebbe 
anche negli altri arbori ; ma nella vile è 
cosa provata. Il quarto modo d’ inneslare 
è quello, per Io quale il rumo d’ un ar- 
bore s’ innesta in uu altre arbore, e alligna 
c frutti Biu in esso » per lo modo che più 
volte è dotto ; e questo modo regoi ii men- 
te quando sarà de’più slmiglianti , sarà mi- 
gliore e più tosto s’appiglierà: e propria- 
meute si fa in quegli arbori, i quali han- 
no diritti i pori: e per le tuniche del le- 

t uo prendono il nutrimento dalla radi^'e. 

[a questo modo e ’I secondo simigliante- 
mente , si suddivide iu più modi, li primo 
ovver l'uno modo è quello, per lo quale 
il rampollo che si dee innestare , si mette 
tra la corteccia e ’l legno della uuova ma- 
dre. Il secondo è quando il rampollo si fic- 
ca nel secco le^no . Il terzo è quello, che 
si fa a modo u impiastro. Il quarto è quel- 
lo che si chiama a bucciuoli . 11 quinto è 
quello che si fa nella ^vertica verde dell'a- 
medanu , o nel salcio pertugiato . Ora è a 
vedere tutti per ordine. 11 primo modo , per 
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la (^aale il rampollo si meite intra la cor* 
teccia e ’l legno , si fa così : cioè , che il 
tronco in luogo splendido e bello e sugo- 
so si ridda con sega tagliente, e si pulisca 
dalla parte di sopra con la faccia della 
corteccia , e poi si leghi con vinco di sal- 
cio o d' olmo. E quivi tra la corteccia e 
legno si metta per dne o tre dita un co- 
nio di ferro ovvero d’ osso , che digradi 
infino al taglio dalPuna parte piano e ital- 
r altra quasi rotondo, e ciò si faccia con 
considerazii'iie e riguardo , sì ' che non si 
fenda la lascia della corteccia . £d in quel 
luogo , cavatone il conio , incontanente si 
ficchi la vetta , ovvero lampollo tagliato 
dall' una parte di sotto, salva la miduiia e 
la corteccia dall* altra paite , levatane la 
pellicina ovver bncciolina di fuori in tal 
maniera, che al troncone ovver pedale s* ac- 
costi la tagliatura del rampollo , il quale 
soprastia ai pedale quattro o set , per infi- 
no a otto dita . £ ordineremo per la qua- 
lità del pedale o due o tre o più ram- 
polli , e lasceremo spazio di quattro dita 
o di più infra loro , e convenevolmente por- 
remo il loto di sopra , e acconceremvi e 
legheremvi una pezza , e questo modo ot- 
timamente alligna : ma non si può far se 
non del mese di Marzo ovvero d’Aprile , 
conciossiacosaché allora si può il legno dalla 
corteccia leggiermente partire : nè ancora si 
può fare , se non in grosso pedale o in 
mezzano, ed in quegli arbori, i quali han- 
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no grossa corteccia c grassa , siccome c il 
fico , il pero , il melo , il castagno e sirai- 
glianli. E anche cosi fatto innestamento al- 
ligna e s’apprende massimamente allato al- 
la terra : e ancora in ciascuna parte del 
pedale e de’ grossi rami assai convenevol- 
mente s’appiglia. Ma per lo meno due an- 
ni ha bisogno d'ajuto di pertiche per 1’ im- 
peto de’ venti. Il secondo modo , il qual si 
fa nel fesso troncone ovvero pedale, si dee 
fare in questa maniera ,cioè: che si seghi 
il troncone , ovvero pedale , e puliscasi di 
sopra al modo predetto , e poi si fenda ia 
quella parte, la quale è più sugosa, e che 
in qnel luogo paja aver la corteccia pian.-i 
e convenevole all’ agguaglianza del rampol- 
lo : la (|nal cosa massimamente troverai 
colà.dov e maggiore spazio intra la cortec" 
eia e la midolla, per rabbondanza del nu- 
trimento ohe corse e andò a quella parte. 
Ma se innanzi che fendi il tronco legherai 
lo stipite tre dita presso alla sommità del 
pedale, difenderalo da troppa lunga fessu- 
ra , poi appresso formerai nel rampollo il 
conio due dita o poco meno lungo, ta- 
gliato di sotto da ciascuna parte, salva la 
midolla , e aperta la fessura con alcun co- 
nio : e de’ labbri della fessura tolta via ogni 
lanuggine , se vi fosse, con la punta d’ua 
piccolo coltello aguto , ficcheravi entro il 
rampollo in tal maniera, che la corteccia 
s’agguagli alla corteccia dalla parte di fuo* 
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ri,e’l legno al legno dalla parte di dentro: 
acniocchè '1 sugo intra le cortecce e i le- 
gni possa più liberamente trapassare: e an- 
cora la tagliatura del rampollo ottimamen- 
te al tronco della nuova madre s’accosti. 
E poi, tolto via il conio, acciocché per sè 
stesso il rampollo messo nel tronco spon- 
taneamente si costringa , si dee por sopra 
le fessure e cortecce , che si deono congiu- 
gnere, alquanto della corteccia del medesi- 
mo arbore , o di panno lino incci'ato , 
e strellamenlc con un vinco si leghi. E poi 
messa prima sottilissima polvere nella fen- 
ditura di sopra, convenevolmente sopra il 
pedale e legatura si disponga la creta molto 
serrata e stretta con un poco di rena e di 
bovina , secondo che dice Calo, c#vero con 
cera, a difensiou del caldo, del vento e 
della piova, e fascisi con pezza. Ed io l’ho 
più di mille volte provato , e sempre ho 
trovato , che basta solo la creta ben calcata 
e stretta, senza sterco bovino e rena , o 
cera e polvere. Nella fenditura ancora que- 
ste cose faranno prò , acciocché '1 vapore 
che sale dalla .radice al nutrire il nuovo 
rampollo, uscendone fuori, non gli sia ne- 
gato e tolto. Ed è da notare, che così fatta 
operazione c atto si varj secondo la diver- 
sità della grossezza e sottigliezza dello sti- 
pite che si dee innestare , e del tagliare del 
conio del rampollo: imperciocché o il pe- 
dale che si dee innestare è mollo più gros- 
so che ’J rampollo , o gli è poco più gros- 
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SO , o niente più. Se ’l pedale è molto più 
grosso, puossi fendere in due modi: l’uno 
modo è, che dall’ una parte solameutc in- 
sino al midollo , con convenevole scarpello 
a ciò si fenda , e quivi solamente si metta 
solo un rampollo . L’ altro modo è , che 
dall’ una parte alTallra del pedale la fen- 
ditura trapassi, e quivi due rampolli, cioè 
uno da ciascuna parte si ponga , o un so- 
lamente, secondo che piacerà , daH’una par- 
te, rimanente l’altra vota. E se’l pedale è 
un poco più grosso che’J rampollo, di ne- 
cessità si fende per mezzo, e solamente ri- 
ceve un rampollo. Ma dovunque solamente 
un rampollo si dee porre, si si dee il suo 
conio formare in tal maniera , che la ta- 
gliatura fatta da ciascuna parte, rimanga 
la terza parte con conveuevol corteccia. Ma 
nella quarta parte , la qnal dee stare infra 
il pedale , niente di coi-lcccia si vegga , né 
altra cosa , la quale abbia latitudine : ovve- 
ro che un poco ve ne rimanga secondo 
quel modo, nel qu.ale meglio il rampollo, 
cosi nella corteccia , come nel legno del 
pedale di fuori e d* entro s’ agguagli. Ma 
dove due rampolli si deon porre , si dee 
far la tagliatura del conio dalle due parti 
insino presso alla midolla, la quale a poco 
a poco .acceda , e vada alla midolla e ol 
taglio: daH’altre due parli sia quasi d’ ima 
medesima latitudine , s'i che la parte im 
poco più lata , permanendo con tutta la 
corteccia , con la corteccia della madre di 
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fuori si ragguagli . Ma la parte più stretta 
rimossa , e tolta via la cortecciueia di fuo- 
ri , Terso la midolla del pedale si disponga 
d’ entro. E se ’l pedale è uguale al rampol- 
lo cbe s’ innesta , formisi il conio in tal 
maniera, cbe dall’ una e l'altra parte sia 
la corteccia, e da ciascuna parte s'aggua- 
gli r e posto la corteccia , ovsero peztuola 
sopra le fessure , non vinco sottile e fesso 
o con cordella, con poca strettura si leghi, 
e poi con creta, ovvero con. cera e con 
pezza si fasci . E questo modo allato alla 
terra e in alto , e nelle sommitadì ottima- 
mente s’appiglia e va innanzi. E tutte que- 
ste forme , le quali si fanno , fesso il pe- 
dale, si possono convenevolmente lare del 
mese di Febbrajo e di Marzo, e anche del 
m’ese d’A]>rile , se '1 rampollo sarà privalo 
d’ ogni tenera parte: e fassi meglio s’e’ sa- 
ranno colli innanzi ch’ei mettano, e lun- 
gamente sì serbino sotterra io luogo freddo 
e ombroso con le cime scoperte fuori, t 
ancora lo innestare del mese di Gennajo 
fatto con riscaldamento di fuoco, s’appi- 
glia , conciossiacosaché col suo ajuterio >1 
sugo raccolto insieme discorra . Ma allora 
sarà lo innestare miglior di tutti gli altri, 
c che meglio s’appiglierà, quando già alla 
corteccia sai-à entrato il verde sugo , e quan- 
do le gemme cominciano a uscir fuori. Ed 
io ancora ho fatto ncsti intorno al princi- 
pio d’Agosto , de’ rampolli nati in quell* 
State e maturi , e assai couvenevoImenK 



s’ appigliarono . Ma cotale innestamento si 
dee fare appresso alla terra , o un poco 
sotto essa , acciocché per lo raccoglimento 
della terra, ovvero rincalzameuto, la pian- 
ta innestata si difenda: alla qual farà mol- 
to prò, se intorno d'essa alcuna fiala s’in- 
naffi , o che alquanti dì sia con alcuna 
ombra difesa , ovvero che alcuno vasello 
distillante vi si sospenda. E con questo co- 
tale ajutorio si potrà a<ioora il nesto iu al- 
to formare. Passi ancora, secondo che dice 
Varrò , questo innestamento acconciamente 
nell’ estivo Solstizio, e nel segno della Gi- 
nicula , e massimamente nel fico , secondo 
che distesamente nel trattato dello innestar- 
lo è scritto . E puossi ancora questa gene- 
razione d’ innestamento che si fa nel ta- 
gliato pedale , far sotterra e circa la terra , 
o poco di sopra , ove senza dubbio i ra- 
micelli innestati s’appiccano, e crescon me- 
glio che in tatti gli altri luoghi: impercioc- 
ché quivi il legno e la corteccia , per be- 
neficio della terra che vi s’accosta, umoro- 
so diventa : lo innestamento del qual luogò 
più si conviene alle picciole piante , nelle 
quali si fa innesto . Ma se la pianta sarà 
mezzanamente grande , sarà più utile e 
acconcia cosa innestarla ne’ luoghi dove la 
corteccia fia splendida , bella e sugosa, che 
di tagliarla , ovver fenderla appresso la ter- 
ra , per lo nocimento degli animali, e anche 
perché lo frutto suo s’ indugerehbc in molli 
anni. Ma è ben vero, che quanto più a 
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basso si £a , tanto il fVullo più si dimesti- 
ca, secondamente che di sopra fu provalo. 
ISla se sari arbore grande , che abbia di 
molti rami , ninna cosa Ila più utile , che 
segare i rami in luv'ghi belli e splendidi, 
e quivi innestare quanti rampolli li^ piace- 
li? Ma s’e’ sarà l’arbore vecchio intanto 
che le cortecce de’ rami sien troppe viz/c 
e consumate d’ umore , cotale arhore si si 
dee lasciar tagliato , ovvero scapezzato insi- 
no al seguente anno, e allora s’ innestano 
i più allegri e freschi rampolli , e che sie- 
no nel più nccoucio luogo della pianta si- 
tuali, tagliali gli altri rami dattorno e gll- 
tati via : i quali rampolli potranno esser 
tanti , quanti piacerà aPo innestamctilo , 
imperciocché coule arbore sufficienlemcnlc 
nutricherà ogni numero di rampolli. E quel 
modo d’innestare, che Palladio appella im- 
piastrare, secondo ch’egli medesimo dice, 
si fa in questa maniera ,i cioè : che la gem- 
ma de’ rami novelli e giovani, e belli c ab- 
bondcvoli , la qual mostri d andare iiinan- 
71 senza dubbio , si dee segnare dattorno 
due quadrate dila , io tal maniera che sia 
' situata nel mezzo, e sia l* corteccia levala 
sottilmente con taglientissimo scarpello, in 
tal modo che la gemma non riceva lesione. 
■E ancora di quell’arbore, dove volemo in- 
nestare, si lievi similmente lo impiastro con 
la gemma di luogo bello e abbondante : ^ 
quivi allora calcato e stretto con legami , 
si debbe aocostare e strignere senza lesiou 
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del germoglio , in tal misura , che quella 
gemma che s’ appiastra , rinchiuda e riem- 
pia il luogo della prima gemma levata. Al< 
lora con loto si debbe sopr’ essa ugaere e 
imbrattare, lasciando la gemma tutta libera 
e aperta . Alla qual cosa mollo è utile se 
allora si pone uua pezzuola con cera sopra 
la giuntura c la fenditura , o fenditure del- 
le corterri, al modo che di sopra è narra- 
to , a difensione de’ nocimeiiti di fuori , e 
a ritcnimeuto del nutritivo sugo e del ca- 
ler vivifico. E dopo questo segherai i rami 
di sopra e gli sterpi acciocché la madre, 
volendo nutrire i proprj rami , gli altrui 
figliuoli, ad essa per iililitu conceduti , non 
abbiindoni e lasci perire. E poi passati venti 
giorni , sciolti i legami , troverai la gem- 
ma innestata maravigliosamente esser pas- 
sala nelle membra dell’altro arbore, nel 
quale è innestata, E questo modo si dico 
che si può far del mese di Giugno , Avve- 
gnaché poco prima , e poco dipoi s’ appi- 
gli , purché convenevol gemma si prenda. 
É il modo che volgarmente si dice a bue- 
duolo, il quale al prossimamente detto è 
molto simigliante, e fassi in questo modo, 
cioè: che un piccolo bucciuolo di grossezza 
d’ un dito grosso , con la gemma in mezzo 
levata da novello rampollo , si metta in 
nuovo rampollo d’una grossezza medesima', 
e che la sua corteccia sia in tre, ovver 
quattro parti fess.a e spogliata , c tanto sia 
incalcata alla parte di sotto , che mezzana- 
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mente si congiunga allo stipile per islrct- 
tura , e la cortercia del soprapposto bucci- 
nolo non sia fessa, o sia la gemma che si 
mette , posta sopra *I luogo della gemma 
levata o no: nondimeno senza ajutorio d’aì- 
ciina legatura . o d’ alcun’ altra cosa alligna 
e s’appiglia. Ma ogni circostanza di ramii- 
scelli si dee rimuovere, accioerhè non tol- 
gano il nutrimento a quello che è innesta- 
to . E se la corteccia pendente , insino ad 
un mezzo dito di grossezza si tagli , darà 
ajutorio al nesto ; o se .ancora si taglierà 
in tal maniera, die il bucciuolo che di so- 
pra si mette , sottilmente s’ agguagli al ri- 
manente della corteccia del pedale; e per 
detta cagione si dee porre una pezzuola, e 
poi la creta sopra la giuntura e sopita lut- 
to il bucciuolo , lasciando libera e scoperta 
la gemma : e poi , acciocché la creta non 
caggia,si dee con pezza lina fasciare. E que- 
sto modo d’ innestare si fa del mese di 
Marzo, da che la corteccia si divide e ]>ar- 
te d.al legno: e ancor del mese d’Aprile e 
di IVIaggio, se i rampolli innanzi che gem- 
mino, rolli si conservino alquanto sotto ter- 
ra in luogo freddo e ombroso, acciocché 
non pullulino nè mettano. Ancora è provato 
nel mese di Giugno intorno alla fine , e 
ancor del mese di Luglio , che un piccolo 
bnccinolo con la gemma levata di novis- 
simo e tenero ramp^illo , e messo .ancora 
in nno altro novissimo di quella medesima 
grossezza, 0 agguaglisi la gemma o iiu, ot- 
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timamente s’. appiglia senza alcuno ajuto di 
legatura o d’ altra cosa. E cosi questo mo- 
do , come il prossimo detto dt sopra , il 
quale è detto impiastrare , ha solamente 
luogo in quegli aroori , ne'quati il sugo ò 
grasso nella corteccia, siccome ue’lichi, ne- 
gli ulivi, ne' castagni , ne’ puri e simiglian- 
ti. Puo&si ancora senza taglia mento .del ram- 
pollo che s'innesta, levare il hucciuolu, e 
il dimestico appunto di quella grandezza 
dall’ una parte tagliato , mettere in quel 
luogo, e legatolo con 6lu , si debbe corre- 
dare al modo predetto : e quando pare che 
sia appreso , taglisi lo stipile , ovver peda- 
le di sopra al bucciuclo , impcrcioccuè la 
sommità , ovvero vetta che vi si lascia , più 
iortementc attrae il sugo a saldare il buc- 
ciur Jo . Ed in questo modo se ue possono 
in una verga ovvero rampollo, molli d’ u- 
na medesima , e di diversa spezie formare. 
Ma il modo che si fa nella pertica dello 
amedano o del salcio , si fa in questo mo- 
do , cioè: fori la pertica, ovvero baston- 
cello verde de’ delti legni con sottile e 
agulo succhiello, in tal misura che tra l’u- 
no e l’altro pertugio rimanga spazio d’ un 
mezzo piè , e messivi dentro i rampolli cou 
la corteccia al({uanto raschiata ovvero ra- 
sa , si mettano nella fossa a giacere cu’ ram- 
polli volli in suso, SI ed m tal modo, che 
almanco alcuna cosa della sommità della 
pertica del salcio rimanga sopra la terra. 
E levata quindi, passato l’anno, tutta lama- 
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teria, e tagliata la pianta intra i rampolli, 
metterai in ordinata fossa ciascuna pianta 
adorna di molte radici : alla quale per la 
Ventura farà pio , se le loro fessure ultima- 
mente dattorno si turino con la creta , ov- 
vero con la cera. Affermommi alcuna per- 
sona che aveva provato questo iouestamen- 
tu in palo di salcio verde, bacato solamente 
iiiiiuo alla midolla , e disse che aveva messo 
i rampolli d' ugnai grossezza , rimossa la 
corteccia , quantunque entra /ano nel per- 
tuso , acciocché la corteccia del rampollo 
k' agguagliasse alla corteccia del palo : e che 
aveva turato ogni fessura con cera, ed ave- 
va posto il palo a giacere quattro dita sotto 
terra in luogo acquidoso, lu tal modo che 
del palo non apparve sopra terra altro, che 
solamente i rampolli : e che ottimamente 
s’ era appreso : c segato il tronco intra i 
i-am|)olli , disse che gii aveva piantati cia- 
scun per sè , e ottimamente s’ appresono. 
Racconta ancora Columeila un altro modo 
d'innestare, e dice, ebe per ìnsino alla 
midolla l' arbore si fori con sncchielli , i 
quali usano i Gallici , e che la piaga ov- 
ver pertugio vada un poco verso la parte 
di sotto , e trattone prima ogni bruttura , 
vi si dee strettamente ficcar la vite, ovvero 
il ramo molto sugoso , misurato alla misu- 
ra e mudo del pertugio, lasciando dalla 
parte di fuori una gemma o due : e poi 
incontanente si dee il detto luogo con di- 
ligenza d’ argilla c di muschio coprire. Ed 
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in simil' modo disse ancora , che le viti 
nell’ olmo si potevano iuneslure . E i due 
modi predetti acconciamente si posson far 
del mese di Marzo e nel principio d’Apri- 
le , e nella fin di Febbrajo , quando il sa^o 
verde e novello dissoluto per lo caldo del- 
l’avre, nella corteccia si muove. Ancora 
scrive Vairone uii altro modo d’ innestare 
essere stato al suo tempo trovato ne' vicini 
arbori in qu^ta maniera. Dell’ arbore onde 
si vuole aver rampollo, in quel che si vuo* 
le innestare , tirasi un ramuscello e cacciasi 
in un ramo dell’ altro, tagliato e fesso il 
luogo del ramuscello che tocca dall’una par- 
te e dall’ altra ; dove entra nell' apritura si 
ussottiglia con falce , in maniera che dalla 
parte volta ai Cielo fieno le cortecce pari , 
« la cima dei ramuscello tiralo sia dirìUa 
verso* il Cielo : e il seguente anno , quando 
sarà appigliato, si tagliei'à dall'arbore don- 
de fu tirato. Per le predette cose adunque 
è manifesto , che avvegnaché lo inucstare 
che si fa in simigiianti piaule sia migliore, 
nondimeno in dissimiglianti molte fiate s’ap- 
preude e alligna, e fa maraviglie infinite, 
lo quali si manifestano a coloro che speri- 
mentar le desiderano , e che in tali cose 
s’ esercitano. 
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CAP. XXIV. 

Di quali disposizioni , ed in quali si muti 
la pianta salvatica in dimestica. 

er le cose che di sopra sono determina- 
te, vedemo e sappiamo, che le piante sal- 
valicbe sono spinose e scabbiose nella so- 
stanza della corteccia, e di poche fronde e 
di molti frutti , ma minori in quantità , e 
di più acuti e caldi e secchi sughi : e tut- 
te queste cose non dubitiamo , che awegna- 
uo alla pianta per cagioii del suo nutri- 
mento. Ed imperciò la pianta in tutte que- 
ste disposizioni si muta per lo nutrimento , 
il qual mette il coltivatore nei campo in 
contrarie dis|>osizi«ni. La spinositade avvie- 
ne per r umido nutrimentale acceso , il 
quale è costretto d’ andare dalla midolla alla 
corteccia per cagion del suo accendimeuto. 
E questa cotal piauta si muta in dimestica 
per abbondanza d’umido, il quale non la- 
scia il calor diventare acuto , ma rompelo, 
e non lascia ragunare il terrestre , ma ba- 
gnalo e fallo correre ne’ pori della pianta. 
£ simigliautemente l’abbondanza di quel 
medesimo umido discorre in maggior divi- 
sion di foglie : e questo ancora sa , che i 
frutti delle dimestiche sien maggiori . Ed 
imperciocché I’ umore delle salvaliche è po- 
co e sottile per lo piccolo nutrimento di 
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quelle, sarà l'umore delle dimestiche spes- 
so e viscoso, e {lenderà a iLvurnalicitade per 
la snu abbondanza , e per lo mischiamento 
del letame dato e conceduto ad esse. Ma 
r umore di piccola quantiladc e sottile , a- 
^evolmente si spande dal caldo e dividesi 
in multe parti : ed impei'ciò sono molti in 
numero i frutti degli arbori salvaticbi, e 
non sono mica verminosi , ma interi e sal- 
di, e che negli arbori lungamente perseve- 
rano : imperocché ’l sottile e poco umore 
non di Icggier si corrompe, e nè chiude il 
poro della vegetazione , per lo quale suga 
dall’ arbore, massimamente quando in quel 
medesimo umido sia , sì come nel proprio 
subbietto acuto caldo . Ma l’ abbondaute 
umor viscoso , spesso e umido scorre per 
gran parti in una , e non è d’ agevol divi- 
sione , imperocché ’l suo calore è pigib e 
non acuto : ed imperciò nascono di quello 
gran frutti e non tanti in numero , quanti 
si fanno del poco sottile e acuto calore : 
e ’l suo tiepido ovvero pigro calore , lascia 
chiudere il suo poro , per lo quale suga 
dall’arbore, sì che molti di così fatti frutti 
caggiono eziandio innanzi che sien maturi, 

' e agevolmente iuvenniiiano . E i nodi dei 
Xiesti massimamente son quella cosa , la 

3 uale ammenda e digeslisce il sugo nelle 
imestiche piante. I quali nodi lengouQ 
r umido nelle loro tortuositadi e pori tra- 
sversali , infìaattanto che si maturi e per- 
venga a soave sapore , e cotale è il loro 
Lrescenzi Voi, I, iz 
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toutamento per inneslameuto di dimeslicbi 
arbori. Ma quelle piante che son della ge- 
oerazion delle biade e de' camaugìari , 6Ì 
dimesticano solo per coltivamento c cibo , 
in ciò che le loro sostanze diveutan mag- 
giori e più molli ovvero morbide , e i lo- 
ro sapori c umori diventano meno acuti 

I ter la cagion di sopra narrata. E la sotti- 
ita della corteccia , c la pianezza ancora , 
la quale è nelle piante dimestiche , senza 
dubb io avviene per la bontù e abbondaa* 
xa del nutrimento . 

CAP. XXV. ■ 

De luoghi utili e disutili 
alla generazion delle piante. 

X-ja pianta nella sua generazione abbiso- 
gna di due cose : 1’ una delle quali è la 
materia di che si fa , e l’altra è il luogo 
della sua generazione, come padre o gene- 
ratore. Ini pedi mentisce alcuna volta la sal- 
suggine la materia, imperocché disecca Tu- 
mido radicai delle piante : e la ragione 
ovvero esemplo è questo, cioè che le terre 
salse mischiale insieme, ovvero seminate di 
sale , diventano sterili , e i luoghi coperti 
di pei [K’tue nevi , al tutto non si confaiiiio 
alla geiierazion delle piante : imperocché 
avemo per esperimento provato ovvero tro- 
vato , che la neve è remotissima <Ia tempe- 
ramento per lo freddo del ghiaccio. Io qua- 
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le è tnorlificaJivo. Ma coiivieusi sapere, cUe 
6C alcun luogo in sè temperato, sia il Verno 
di nevi spesse cojjerto, riceverà abbondan- 
za per tre ragioni ; 1’ uua delle quali è , 
che Ih forza delia terra evaporante spessa- 
mente si ritorce , e rivolge alla terra per 
la copertura della neve. La seconda ragio- 
ne è, che la caldezza rejrressa, ovveixr ba- 
gnata dalla neve che spira ad essa , dona 
alla generazion convenevole uutrimenlo u- 
mido , il quale a poco a poco , e per vicen- 
de distillaule alle parti della terra di sopra , 
iufonde e manda giù continuamente vigore 
al nascimento delle piante. La terza ragio- 
ne è, perché la neve per la sua freddura, 
la qual circonda il luogo , contiene e slri- 
gne il vigor de’principj generanti la pianta, 
acciocché non isvapori : e contiene la fac- 
cia ovvero corteccia della terra, acciocché 
non mandi fuori i vapori generati nelle in- 
teriora della terra : i ({uuli raguuati alla 
corteccia ovvero fàccia della terra, entra- 
no nelle radici delle piante, c porgono lo- 
ro uutrimentn e geueraziou di materia, la 
qnale entra nel mescolamento delle piante. 
£ secondodiè noi dicemmo , che luogo di 
perpetuai freddo per nevosità, non è con- 
venevole alla generazion delle piante , cosi 
in quel '‘medesimo modo ne’ luoghi salsi e 
secchi non molto appare la generazion 
delle piante, per lo riinovimeuto de’ luoghi 
da temperamento . Onde questi luoghi , i 
quali hanno molta salsugglue, sou di molta 


| 8 o z' I B H 0 

secchezza , e per io conseguente di mo1t4 
freddura , imperciocché ’l caldo complessio- 
nate non si fortifica nè si ritiene , se non 
nel temperato umido. E se alcuna volta in 
cotai lunghi è altro calore , si è ardente e 
consumante : e cotale caldo non rimane , 
ma ne svapora fuori adusto freddo, e mor- 
tifìcante quelle cose che forse dovevan na- 
scere. Ed il segnale di questa terra è , che 
ella scema e rannicchia per la secchezza 
e per la freddura , imperocché si dilunga 
dal caldo e dall* umido, i quali rilievano e 
fanno crescere i luoghi, e levare in alto , 
Perlaqualcosa la terra dolce , la quale ab* 
bonda nel caldo dissolvente e nell’ umido 
vaporante, spessamente si liera in colli ed 
in monti , e la terra di molta salsuggine 
s'abbassa giuso . Ma ne' luoghi caldi, per 
la convenenza alla materia delle piante e 
al luogo, le piante bene e acconciamente 
nate allignano. Ed in cotai luoghi l’acqua 
è dolce , sottile e ben digcsia , imperocché 
dal calore di cotai luogo , e dal profoudo 
della terr.'i si lira e mescolasi bene, e di- 
gestisce dal caldo del lungo terminante : 
onde la decozion dell' umido si cagiona dal 
caldo , che non mollo arrostisca e riarda. 
Ed in cotai luoghi abbonda il caldo per 
due cagioni. L'una delle quali è , che il ca- 
ler del luogo ritiene il caldo: e la seoouda 
è ’l calor del Sole , il quale per alcuna ri- 
Tcrbcrazioue si moltiplica sopra quel luogo 5 
p il calor del luogo è siccome strumentale p 
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tHa il calor del Sole è siccome terminante 
e formale , e quasi vivificante : ed impercìù 
conlinuamenle si forma 1' umido nelle pian-^ 
te. Ancora l’aere è mischiato all’umido di 
colai luoghi , il quale' ajuta a questo, cioè « 
che r umido spirando su, esca fuori in li' 
gtira di pianta. Ma i monti, perciocché so- 
i»o concavi e vaporosi, attraggono gli umo- 
ri dalle loro coucaviladi , e a questo ajuta 
la molta caldezza de’ razzi del Sole c delle 
Stelle , e la molta riverberazione nella co- 
stiera del monte, e massimamente nelle 
salite , perciocché ad essi si fa riverbera- 
mento da ciascuna parte della terra : e per- 
ciò in loro s’avaccia la dccozion dell’umi- 
do, massimamente nel lato volto al caldo 
del Sole, cioè intorno al Meriggio . Perla- 
qualcosa molte piante e bene ricotte al- 
lignano spezialmente ne’ monti , imperocché 
r umido attratto alla corteccia del monte » 
per la figura della china contluuameute 
scorre a valle . £d imperciò l’ umido che 
riman di sopra, ottimamente si cuoce, im- 
perciocché meglio è vinto dal caldo quando 
non è troppo , nè al lutto si secca , im- 
])crcIocchè continuamente si trae fuori del- 
la concavità del monte , e si nutrica e man- 
tiene dalle piove e dalle rugiade : e questa 
è la cagione , perchè nell’ alte costiere dei 
monti nascono i vini più odoriferi, e le 
piante più aromatiche e alquanto piò sec- 
che. G appiè de’ delti monti sono le pianto 
e i vini più umidi e meno digesti , e le 
piante piu .spesse e più grosse, per lo mol« 
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lo ximlJo che discende continiiamcnie a 
coiai luoghi dalia scesa dei monte . Sodo 
ancora certi iuogbi , che o in piano o 
in monte clie sieno , sono di perpetua sle- 
rii ila , e questi s’appellano eremi ovvero 
diserti renosi e saisi : cd in colaii terreni 
vince la salsnggine e la secchezza . E intra 
la rena di questi colaii luoghi son raritadi, 
imperciocché le parti della rena sono con- 
tigue , e non sou continue insieme compo- 
ste : e la pianta non si può generar del 
vapor continuo , ii quale ò sparto per lo 
circuito del luogo , a molle parti continue 
dalla virtù del Sol vaporante. A(hinf{ue in 
cotali luoghi o al tutto pianta non vi na- 
sce , o se vi nasce , si è rara e debole , sic- 
come ò la sassifraga, e certe altre piccole 
gramigne ovvero erbe. E però non acco- 
standosi le parti del luogo insieme per ca- 
giou deir adustione ovvero riardimento, è 
impossibile che le parti del vapore sicuo 
accostanti insieme o di .solida ovvero sal- 
da essonzra : per la qual cagione ancora 
espira infra l’ arene per diverse parti , e non 
si forma in pianta. E ancora il nobile loto , 
il quale è netto e libero dalla terrcstiità 
grossa , per la uniuositade tosto produce 
la pianta grassa da mangiare. Ma la pianta 
che nasce sopra le dure pietre , per difetto 
e mancamento d’ umore appena dura e 
cresce in lungo tempo : e però la pianta 
la qual dura e cresce , ha bisogno di ter- 
ra , d’ acqua e d’ aere . E queste cose ha 
rade volle la pianta , la qual nasce nella 
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durezza della pietra. Ed è un’ altra consi- 
derazion di pianta , die avviene dal luogo 
ovver sito della pianta. Onde se la pianta 
sarà iu luogo cbe^ sia presso al Sole , cioè 
nel diritto riguardo e aspetto del Sole ver.so 
r Oriente e verso il Meriggio , più tosto 
nasre e cresce , imperocché il caldo <lcl 
Sole <dic sta diritto sopr’ essa e lungamen- 
te , più convenevolmente e più fortemente 
muove il suo umido . E quando la pianta 
sarà ad Aijuilone e ad Occidente in tal 
guisa, che 1 Sole tosto declini da quella , 
la generazione di cotal pianta c anche il 
suo crescimento si tarderà : e questo avvie- 
ne in due maniere , cioè o naturalmente 
o i>er accidente, quando alcun lungo, per 
cagion de’ monti o por altre cagioni , ri- 
ceve e prende proprietà d’ Oriente ovver 
d' Occidente. Similmente se nel luogo dellq;^ 
piantà sarà acqua fredda grossa che rac- 
chiuda in sè aere o vapore aereo , la quale 
per la sua freddura e spessezza non lasci 
salire oivcro svaporare cotal luogo , non 
lascia le piante nutrire a gran nutrimento. 
Ed in quel medesimo modo impedisce il 
crescimento delle piante, la seccliezza rite- 
nuta in alcun luogo per lo difetto dell’ u- 
mido nutritivo: perchè allora 'il naturai 
caldo si spande all’estremità del luogo, c 
adopera in quelle ardendo c turando i po- 
ri delle vie , secondo che sono ritmati nel 
terrestre adusto. E allora 1’ acqua « he nu- 
^'isce , eziandio se vi fosse presente , noa 
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avrebìie gli anJamcnli e le "vie , per le 
quali sva]>oras$e il nutrimento nella pianta, 
e la pianta rimarrebbe privala del nutri» 
mento, e perciò non cresce, come fareb-> 
he assai . 

CAP. XXVI. 

Della terra , e conoscimento della fecondità 
e sterilità di qiièlla , 

T j n terra è uno degli elementi delle cose 

S enerate, il cui naturai luogo è nel mezzo 
i tutto r universo, uel qual luogo naturai* 
mente si posa c sta ferma : e ad esso si 
muove naturalmente , quando da esso fosse 
rimossa, td è fredda e secca naturalmente, 
ma accidentalmente riceve mutamento per 
le cose di fuori , ed il suo essere , nelle cose 
generate, dona ajutorio a ritenere e a fare 
star fermo, e a conservar le ‘figure e le 
forme . Ma nelle terre , secondo che dice 
Palladio , è da cercare c addomandarc fe- 
conditade e abbondanza in questo modo , 
cioè , che la zolla ovvero gbiova non sia 
bianca c nuda , e che non sia magro sab- 
bione , senza mischiamento di terreno , c 
che non sia sola creta , nè magre e asciutte 
arene , uè ghiaja sterile , nè pietrosa ma- 
grezza di polvere arenosa , nè salsa o ama- 
la , nè terra uliginosa , uè moute arenoso e 
sterile , nè valle troppo scura e squallida , 
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ma sia la zolla solubile e quasi nera , e 
sufficiente a coprirsi con lo ’ntrigamento 
della sua gramigna: ovvero che sia di color 
mischiato , la qual se sia rara per mischia- 
mento di terra cretosa e grassa , diventa 
■viscosa : e che quelle cose che producerà 
non sieno scabbiose, nè ronchiose nè riar- 
se , e che non abbisognino di sugo natura- 
le. Ma perchè altra terra si conviene al 
frumento , e altra è più couvenevole e ami- 
ca delle vigne ; è da sapere , che quella è 
utile a seminarvi grano , la quale natural- 
mente e per sè medesima prodace l'ebbio 
e r vinco e grassa gramigna , la canna , il 
trifoglio e i grassi rovi , le prugne salva- 
tichc , le lappole , il farfar'o , la cicuta , la 
malva e tutte altre erbe di questa maniera, 
le quali per la grassezza e ampiezza delle 
lor biglie, dimostrano abbondevole e allegro 
terreno. E il colore della terra non è mol- 
to sollecitamente da cercare , ma la gras- 
sezza e la dolcezza . La terra grassa cono- 
scerai in cotal maniera . Bagnerai la zolla 
ovvero ghieva con acqua dolce ,‘ e rime- 
nala alquanto : e se sarà viscosa e appic- 
cante, è manifesta cosa ch’ella è grassa. 
Ancora se la terra cavata della fossa , e ri- 
messavi dentro e ripiena , avanzerà , sarà 
grassa : e se manciierà , sarà sottile e magra: 
e se tornerà in campo e s’agguaglierà, sarà 
mezzana . La dolce si conosce , se di, quella 
parte del campo che più ti dispiace , pren- 
derai una zolla e metterala a bagnare la 
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nn vasello di terra , ove sia acqua dolce « 
e a) giudicio dei sapore iuvestigberai se 
tutto il campo sarà di quella medesima qua», 
litade . E ancora per questi segaali <^no< 
serrai quella che sia utile a vigne, cioè se 
sarà alquanto di corpo raro e risoluto . £ 
se le verghe ovvero arbuscelli che produce , 
fìeiio dolci e splendidi , piacevoli « grandi , 
e alti e abbendevoli , siccome il peruggine, 
il prugnolo , il rovo c tutti gli altri (ti que- 
sta maniera , e che non sien ritorti , nè 
sterili nè languidi per magrezza . £ questOr 
(tose che detto avemn generalmente dell« 
Terra convenevole alle vigne, bastino , pe-, 
rocche più pienamente sene tratterà nel li- 
bro delle vigne. Ma conciossiacosaché moltei 
sieno le generazioni delle Terre : che quale è 
terra grassa o magra : quale è spessa o rara.: 
quale è secca o umida : (juale è pietrosa o 
senza pietre: quale è montuosa e quale è 
piana: e di queste le più son viziose, ma 
per la differenza de’ semi e delle piante , 
spesse volte son necessarie . E massimamente 
d.-) seegliei"e il campo grasso e risoluto, in 
qualunque parte situato sia , imperocché 
cotal rampo richiede poca fatica e rende 
gran frutto . E il secondo a questo in boa- 
tadc è il campo spesso e grasso, il quale » 
avvegnaché grande spesa ridi legga , imper- 
tanto risj>ondc bene: m.T quella è pessima 
generazione di terra , la quale è spessa e 
secca insicmemeiile , e magra e fredda : co- 
tal campo come cosa pestilente è da fuggì* 
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re . Ma conciossiacosaché i compì siano dc- 
pulati a varie utilitadi ; recita Varrò , che 
Catone gli divise in, nove generazioni , e 
eh’ egli scrisse 1' utilità di ciascun grado . E 
dice, che'l miglior campo è quello,, dove 
le vigne possono fruttificare e rendere moU 
to e buon vino. Secondariamente è quello, 
dove possa essere orto adacquato e bagnato, 
li terzo è quel , dove sieii salceli . Il quar- 
to ove sia uliveto. Il qirioto ove sia prato. 
11 sesto ove sia campo da grano. Il settimo 
dove sia selve da tagliare . L’ ottavo dove 
eieno arbusti . II nono dove sia selve di 
gbiamle . Ma altri sono che dicono, cheli 

E rimo in bontade è quello , dove sono i 
uon prati , perché poca o nulla spesa ri,i 
chieggono . Il contrarlo è nelle vigne , im- 
perocché spesse I voile divur^uo il frutto eoa 
la spesa . 

CAP. XXVII. 

Della' poùtura conv enevole de' campi 
per cagione di loro jertìlitude . 

fecondo che scrive Palladio, il sito delle 
terre non sia si piano, che faccia stagno, 
nè alto nè dirupato , sì che rovini e scorra 
giù, e cascalo ovvero sotterrato in bassa, 
ovvero sotto bassa valle . Nè dee essere al- 
tissimo, acciocché non sia gravato da trop- 
po gran caldi e tcmpesladi . Ma di tutti 
questi siti si dee cercar sempr-c l' utile e 
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r ugual mèzzo: cioè, che ’l campo sìa apel^ 
to , e che l’ umor delle piove ne Scorra 
iuori per la china , o in colie dolcemente 
didotlo e chinato per li lati, o in valle coti 
certo temperamento c aperto aere , o iu 
monte difeso dall’ altezza o contrapposi zioa 
d’ altro monte e libero da' venti molesti 
con alcuno ajutorio, o che sia alto e aspro « 
ma boscoso e erboso . Ancora la positura 
o\’vero sito de’ campi che son da eleggere , 
sia cotale : cioè , che nelle fredde provincic 
il campo dcbbe essere opposito alla parte 
orientale ovvero meridiana , acciocché per 
opposizione d* alcuna gran montagna aper- 
to e dischiuso da queste due parti , non 
diventi rigido per freddura. Ma nelle calde 

{ trovincie si dee più tosto desiderare quel- 
a parte dei Settentrione , la quale rispon- 
da con ugual boutade all* utilità e al di- 
letto e alla sanità . Ancora dice Varrò , che 
quattro cose son da considerare fuori del 
terreno , per le quali più e meno la pos- 
sessione fruttuosa si rende . E primamente 
se la regione è molestata e infestata J perù 
benché il luogo sia abbondevole , nondime- 
no diviene inutile perii ladronecci ciurli. 
La seconda cosa è da considerare , se nella 
prossimana regione sono uomini , che com- 
perino quelle cose , che son da vendere nel 
podere, o che vendano quelle, che ad esso 
bisognano, perchè per questo la possessio- 
ne è di maggior frullo . La terza si dee 
attendere , se il luogo sarà troppo da lua- 
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ge , perocché le cose necessarie ad esso 
malagevolmente si porteranno , ed imper- 
tanto è da giudicare men fruttuoso . La 
quarta cosa che rende il podere più fi^uU 
tuoso , son le vetture , se vi son gli auda* 
menti e le vie, per gli quali i carri ovvero 
navi possan portar via e addurre le cose ne> 
cessarle . E ancora dice , che si dee atten- 
dere in che modo il vicino dallato abbia il 
suo campo inarburato , perocché se ne' suoi, 
confini avrà querceto , uou potrai allato 
ovvero appresso a quella selva seminare ov- 
vero porvi l’ulivo : perocché intanto è per 
natura contrario , che non solamente gli 
arbori meno fruttificano , ma eziaudio schi- 
fano, e rifuggono dentro al podere e si ri- 
piegano : e nel confine ovvero estremità fa 
(iterile la vite e ’i terreno . 

• C AI^.,XXVIII., 

De’ guemimenti ovvero chiusure degli orti 
e delle vigne. 

I guemimenti delle vigne , degli orli e 
de’ campi, si fauuo in multe maniere: per- 
ciocché alcuni sono che gli chiudono e 
cingono con fossati : alcuni di siepi fatte 
di pali e di vermene : e certi gli cingono 
di piante di pruni e d’ altri arbori . I guer- 
xiimenti e chiusure delle fosse molto uifeu- 
done dall’ entramento degli uomini e degli 
^uimali , e dalla ingiuria delle prossimaue 
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acque che scorrono a’liii>'>hi che si deono 
difendere, e m issi m:i metile se rotali fosse 
iianno le ripe molto levale e sunìcìenti ar- 
gini. Ancora mollo fanno prò colali g iter - 
nimenti alli campi e alle vigne troppo 
umide e acquidose , acciocché ad esse di- 
scorra il supei lUio umore acquidoso , il 
quale anniega le piante c couvertele iti 
loglio e in vena , c impedisce la comjiiuta 
digeslion dell' umor che uuirisce l’uve. E 
ancora questi fossati si deou far grandi o 
piccoli, secondamente che più o meno sono 
i luoghi acquidosi , e secondo che più o meno 
temono il nocimeuto degli uomini e degli 
auimali che vi vogliono entrare . E faunosi 
ì guernimenti predetti per tutto il tempo 
della State , se l’acqua di sotterra , o quella 
che s’è ne’ fossati raccolta, non impedisce. 
Ne’ quali luoghi son da fare d’ Agosto , di 
Settembre e d’ Ottobre , perchè in tali mesi 
massimamente l’acqua delle fosse e della 
cròsta della ferra è consumata . Ma come 
i nuovi fossati si fanno è manifesto , pe- 
rocché da ciascuna parte dell’ ampiezm si 
stende un filo ovver funicella , c seguasi : 
e poi con le vanghe nella terra , e co’ mar-' 
roni nel sabbione si cavano : e la terra tri- 
ta che rimane , con liadili ovver pale si 
gilta : e le ripe con le zappe , ovvero van- 
ghe e marroni si puliscono . .Ma i vecchi . 
fossati in questo modo si riparano e rac- 
conciano, cioè: che principalmente tutto 
le cose che impediscono i cavatori , si sler- 
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co’ ronconi : c poi si l'ada il fondo eoa 
e maci-e, e la terra rasa con 1’ erbe si ^itli 
fuori del caoi]K>: e poi con le marre s 
{•uaglino le ripe , e si formino secondo die 
star dovranno, e poi liberamente si cavi il 
fossato addentro , secondo ebe al cavator pia* 
cera . Tuttavia è da ruotare, ebe nella mollo 
cretosa terra non si deouo far le ripe multo 
pendenti , ma poco , perocché dopo il gela- 
to Verno, appressandosi il caldo, della pri* 
mavera , si dissol verebbouo e casclierebbo* 
no. Ma nella terra pietrosa ovvero solula 
le ripe non agevolmente rovinano. E i guer- 
nimenti delle siepi , i quali si fanno di pali 
e di vimini , specialmente hanno luogo , « 
inussimamente dove n' ba abbondanza , e 
dove la moltitudine degli arbori impedisce 
il piontamento de' pruni e il loro crcsci- 
menlo . 1 quali guorni menti , come si fac-^ 
ciano , è manifesto , che diccati i pali acuti 
l’uno dall'altro'un me^zo piede o poco piùt 
e Icgansi { e poi si tessono di sopra di vi- 
mini e di' spine . E accora con meno pali 
e vimini si fanno: ma sono più deboli, 
cioè: ebe {itti i pali due u tre piedi distanti 
quattro pertiche* ugualmente di lungi , per 
traverso si legano, e poi di sopra ai vimi- 
ni o di pruni posti per diritto s’ intessono. 
E le chiusure che si fanno 'delle piaute 
de’ pruni e degli arbori, in questo modo 
si facciano, cioè : che nel luogo della cliiu- 
sura si faccia uu solco addentro un piede e 
altrettanto liu*go , nel quale le piante levate 
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altronde si si pongano l’ una di lungi daU 
l’alti'a un palmo o due; e con la terra 
che quindi si leverà , ottimamente trita , si 
cnoprano le radici, e poi si cavi il fossato, 
se in quel medesimo luogo si dee fare , e 
la terra si lievi sopra le dette piante : e 
potrassi fare chi vorrà , un altro solco nella 
sommità , e simil pianlamenlo si faccia . 
Potransi ancora far più forti piantameoti , 
chi vorrà , a più forti chiusure , secondo il 
modo nel primo libro narrato , quando si 
disse delle tombe e delle corti . Ed è da 
notare, che là ove la chiusura è molto ne- 
cessaria, si deoQO porre piante di pruni : 
ma dove non è tanta necessità , ea havvi 
povertà di legname per cagion del fuoco , 
si possono acconciamente far piautamenti , 
e massimamente delle piante de’ prugnoli , 
degli olmi , de’cotogni e simiglianli. 1 quali 
piantameuti il terzo anno , quando saranno 
cresciuti, si rimondino ovvero potino , e si 
pieghino , acciocché forile spessi diventino, 
e si rimettano ove perduti fossero . E poi 

Q uando saranno spesse e folte cresciute , si 
ispongano e acconcino intrigate , e si le- 
ghino ove bisogno sarà , e non si taglino 
allato alla tena , ma un piè sopr’ essa nei 
tempo d’Ottobre o di Novembre, e meglio 
nel tempo di Febbrajo e di Marzo , inhno 
che le gemme cominciano ad ingrossare, ed 
in questo cotal modo sempre saranno i luo- 
ghi chiusi: e la siepe diventerà spessa, o 
metterà nella sommità de’ pali, e nel mez^o 
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c nella radice . E di quelle che nella schiera 
di sopra sou piantale , sene potranno lascia- 
re alcune di lungi l’una dall’ altra certi 
piedi senza tagliare , accioccbò fruttifichi- 
no , o che per fuoco si serbino o si dipu- 
tino a edific) . Deonsi ancora por le piante 
de’ pruni nella schiera di sotto , siccome 
son le spine giudaiche , ovvero pruni albi 
o prugnoli , o di rose salvalicbe e di simi- 
glianti , che abbiano spine spesse e acute . 
£ gli alberi che nella parte di sopra si deon 
porre , sieno le prugne dimestiche , le quali 
con le loro spine difendono, e con la loro spes- 
sa pullulazione chiuggouo il luogo , e’I terzo 
o ’l quarto anno servono al fuoco , e mollo 
frutto rendono : o sieno piante d’ olmi o 
di salci o di pioppi o di nocciuoli o di 
cotogni , u di melagrani in caldo o tem- 
peralo aere , e di simigliami arbori , o mas- 
simamente di quegli che agevolmente pul- 
lulano dalla radice. TuUavolta è da notare, 
che se la terra è fredda e dura , intanto 
che in essa malagevolmente le piante s’ap- 
piglino , sì si pongano le piante de’ meli co- 
togni con le radici ovvero senza esse , le 
quali non isfuggono ovvero schifano tal ter- 
ra . Ma s’cgU è campo, sarà l’olmo più 
utile di tutte 1* altre piante, perocché so- 
sticn la siepe c la vite , e dona dilettevoli 
frondi alle pecore c a’ buoi , e dona ^rghe 
alle siepi e al fuoco e al forno , ed è otti- 
mo a molti lavori . Ma se in quelle parti 
ha difetto di piante , si iaccia così , cioè : 
Crescenzi Voi. I. i3 
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che vi si portino d’altronde con le radici 
coperte e ottimameiUe apparecchiate , ac- 
ciocché dal caldo e dal vento si difendano : 
o si rioolgano i frutti nel t^mpo che si ma- 
turano , e ’l seme si secchi al Soie, ed in se- 
minario , e seminate del mese di Dicembre , 
di Gennajo o di Febbrajo si nutriscano , 
acciocché nel sej>uente ovvero terzo anno, 
agevolmente s'abbia copia di quelle. Palla- 
dio comanda, diesi colgano i semi maturi 
della spina ovvero pruno , che si chiama' 
rovo canino , e mescoìinsi con la farina 
de’ Ieri con l’acqua macerata , e poi in tal 
maniera si mischia nelle funi vecchie della 
stramba , che fra le funi si conseryino in- 
sino al principio della Primavera , e allora 
in quel luogo ove la siepe si dee fare, si 
facciano due solchi di lungi I’ uno dall’altro 
tre piedi , d’altezza un mezzo , e per ciascu- 
no si sotterrino con leggier terra le funi 
co’ semi . E rosi in trenta dì escon fuori le 
spine, le quali così tenere, è bisogno che 
sieno ajutate con certi ajulorj , e giugne- 
ransi per li spazj lasciati voti intra l’uno 
e r altro . 

CAP. XXIX. 

Della difensione e riparo contro alt empito 
de’Jiumi. 

Spesse polle avviene, che i fiumi col loro 
impeto scavano e scalzano le ripe delle 
possessioni , e fanuole rovinare ; e alcuna 
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volta per loro cresci ineuto e abbassamento 
de* luoghi prossimaiii , inondano e cui pro- 
no la superficie della terra , sì che a’ luoghi 
dove i fiumi per loro rabbia fanno rottu- 
re , un poco più suso si facciano palafitte 
forti, secondo l’impeto del fiume, ovvero 
che in quel medesimo luogo $’ attufCuo ce- 
ste , che volgarmente in alcun luogo si 
chiamano bergoli , con grandissimi corni di 
legno da ciascun capo a modo di croce 
fatti e tessuti di vimini , e pieni di pietre . 
Ma dove l’ abbondanza deli’ acqua cuopre 
la terra e annega le biade, si facciano forti 
argini , acciocché resistano alla ’ngiuria del- 
l'acqua . E se l’argine predetto in alcuna 
parte diventerà debole , innanzi che quello 
manchi, un altro se ne faccia convenevole 
e buono dopo quello , E fatto debole in 
certi luoghi si tagli , acciocché i carri , le 
bestie e gli uomini sien costretti di scalpi- 
tare, e a andare su per l’ argine latto di 
nuovo . 
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LIBRO TERZO. 


Del lavorare i campi, e della natura 
e utiUtà de’ frutti che si ricolgon 
ne’ detti campi . 


D 1 sopra nel secondo libro generalmente 
è itattalo dd coltivamento de' campi : ora 
in questo terzo libro dirò singolarmente 
del coltivamento e utilità di ciascun seme 
e b'ulto , che in essi si semina e si racco- 
gl«^-«spriiicipalmente per ordine d’alfabeto: 
e prima dirò dell’ aja e grauajo , che a 
ciascun ^eme conviene ed è necessario . 
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CAP. I. 

Deir aja da battere. 

X-/ Aja non dee esser di lungi dalla villa 
per l’agevolezza del portare, c acciocché 
non sia temuta la fraude dal Signore o la- 
voratore per la vicinità sospetta , e sia , co- 
me dice Palladio , in piana terra ovvero in 
su sasso rappianato , ovvero in luogo, ove 
per lo calpestare dell’unghia delle pecore, 
e per lo mescolamento dell’ acqua sia salda. 
Sia presso all' aja un luogo alto e piano e 
netto, nel quale si ponga il grano, sì che 
al coperto si possa ralfreddare , c poi si 
porli ne’ granai : la qual cosa ve lo farà 
più durare . Facciasi un tetto ovvero co- 
pritura , come di stuoje simiglianli , accioc- 
ché nel tempo delle subite piove la biada 
monda O' presso a monda , si porli . Sia 
adunque in luogo alto e aperto a’ venti , 
di lungi dagli orli e dalle vigne , e dagli ar- 
bori fruttiferi : e siccome alle piante picco- 
le e tenere giova il letame c la paglia , così 
questo , come nimico , fura e corrompe le 
loglie . 

> CAP. II. 

De' Granai. 

X granai si dcbbon far nel più alto della 
casa , di lungi da ogni fìato e letame e stal- 
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la , ili laogrt freddo c ventoso e secco. Ma 
fatti i granai , siccome dice Palladio , si 
debbono imbiutare di terra e morchia , e 
sopra il grano gettar foglie d’ olivastro ov- 
vero d'ulivo in luogo di paglia, le quali, 
quando saranno secche, si levino . Questa 
cosa da’ gorgoglioni , e da’ topi e da altri 
animali , a’ quali è nemica , io conserva . Al- 
cuni altri mescolano fra il grano foglie di 
coriandro per conservarlo , come dice Pal- 
ladio . Ma ninna cosa è così utile a con- 
servare i frumenti per lungo tempo , che 
trasmutargli in luogo vicino e spargergli, 
acciocché alquanti di si raffreddino , e così 
poi si ripongano nc’ granai . ColumcUa co- 
manda , che ’l grano non si rimeni , peroc- 
ché più si mescolano le tignuole o altri ani- 
mali che l’abbiano a offendere : che se non 
si muove , non passano più giù che un pal- 
mo : e roso questo frumento come sotto un 
cuojo , l’altro rimarrà senza lesione: ma il 
vento Austro sia lontano da’ granai . Anco- 
ra è da guardare, che lo smalto dove si po- 
ne non sia umido ovvero rado , ma sodo 
e ben piano, acciocché i topi non possano 
forare il fondo de’ granai . £ sopra ogni 
cosa diligentemente è da attendere, che non 
si ponga in luogo troppo freddo né troppo 
caldo, perocché per ciascuno di questi si 
corrompe le biade, e fa lor perdere la vir- 
tù naturale. Alcuni altri fanno un pozzo, 
e dalle latora pongono paglia , e così di 
sotto , acciocché alcuno umore o aria non 
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vi possa entrare , se non quando bisogna 
per usare . Ove adunque lo spiraglio non 
Tiene , non appariscono i gorgoglioni , e cosi 
il detto grano basta cinquanta anni : ed il 
miglio ne basta , secondo che dice Varrò , 
più di cento anni . 


CAP, III. 

Hella vena. 


F j a rena è di due maniere , salvatica e 
dimestica : la salvatica nasce tra ’l grano , 
conciossiacosaché la troppa umidità e intem* 

f >eransa della terra si convertisca in vena, 
a qual dal, grano in erba si conosce , pe- 
rocché ha più larghe e più verdi e più pi- 
lose le foglie : e il suo granello é più nero 
e più piloso , e maturasi e cade innanzi 
che ’l grano sia maturo . La dimestica c 
bianca e non pilosa , e seminasi quando il 
grano, e a quel medesimo modo: ma me* 
glio del mese di Febbrajn e di INIarzo : ma 
ancora nella magra terra viene , e simile 
aria e terra desidera. Alberto dice, ch'ella 
vuol terra secca , e poco innanzi al grano 
si matura e cogliesi. C così l'erba come il 
seme , é ottimo a’ cavalli e buoi e asini e 
muli, né l'una né l’altro s’usa per cibo 
d’ uomini . La sua virtù é di levare ogni 
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durezza , e di nettare la faccia , siccome di- 
ce (*) Plato. 


CAP. IV. 

De Ceci . 

I ceci son nc<i e molti, c di diverse ra- 
gioni, perocché alcuno è bianco, e alcuno 
sanguigno , c alcuno grosso e alcuno pic- 
colo , e alcuno rosso e altri neri . De' quali 
il sanguigno ha la corteccia più aspri , e 
gli altri hanno le bucce morbide , ed è mi- 
gliore di tutti gli altri . Ottimamente nasce 
nell' aria temperala e umida , e desidera 
terra grassissima e ben lavorata , e ancora 
non isohifa la creta , e rende la terra ma- 
^ra e sottile. Seminasi nel mese di Febbrajo 
jn luoghi caldi: ne’ temperati di Marzo: e 
d' Aprile ne’ luoghi freddi: e acciocch’ e’ na- 
scano più tosto, gioverà il mettergli in molle 
in acqua dove sia stato letame, quando la 
seminatnra è serotine : e intorno a’ solchi 
deir orto ottimamente si pianta , e quando 
è maturo si coglie : una mezza corba basta 
a uua biibulca di terra . Sarchiusi e mon- 
dasi dall’ erbe come le fave , c offcndogli 
molto la nebbia : e il mollume agevolmente 
gli fa perire. Colgonsi quando il granello 
na del secco, e qii.indo la Luna e scema . 


(*) Flateario . 
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Il Ccce bianco , secondo che dice Tsac , è 
caldo nel primo grado e umido nel secon- 
do . Il rosso è più caldo e meno umido . 
Ma Avicenna diee, che ciascuno è caldo 
e secco nel primo grado , e ’l nero è più 
forte . Il Cece è di molto nutrimento e 
inumidisce il ventre , ma genera ventosità 
cd enfiamento, e però accresce la sperma, 
e fa venir voglia d'usar con la femmina, 
peroccb' egli ha in sè tre cose appartenenti 
ai coito , cioè caldo , nutrimento ed enfia- 
mento : e però molto vtde . E imperò molto 
si conviene a* cavalli , i quali son messi a 
molte cavalle . Ipocrate dice , eh’ egli ha 
due potenze, e quando è cotto le perde e 
restano nell' acqua dove si cuoce : V una è 
salsa , l’altra è dolce, e con la sua dolcez- 
za genera buon nutrimento : e accresce il 
latte e il ventre umetta , e con la salsuggi- 
ne dissolve gli umori grossi c menovali , 
r orina provoca e i mestrui , e vale a’ ri- 
Iropici e agl’ itterici , e al pizzicore di tut- 
to ’l corpo . E se col brodo suo ti lavi, mon- 
da la serpigine e la ’mpetigiue . Ancora .se- 
condo che dice Galeno , il ccce cava i 
vermini del corpo , e vale all’ cppilazion 
delia milza e del fegato , c al fiele, e rom- 
pe la pietra delle reni e della vescica , ma 
nuoce alle piaghe delle reni e della vesci- 
ca . 11 cece nero è più diuretico eapertivo, 
e però vale più in aprire l’oppilazion della 
milza e del fegato , e in romper le pietre 
e cavar vermini , e specialmente se si cucce 
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con l’appio e con gii agli, e beasi il brodo. 
II bianco è migliore per accrescere il latte 
e la sperma. Avicenna dice, che il cere 
cluariiica la IxK.e, e nutrisce il polmone 
meglio che ninna altra cosa . E perciò si 
fa mangiari della farina del cece a modo 
di farinata . E non si dee il cece mangia- 
re, nè innanzi nè dopo, ma nel mezzo, e 
molto accresce la lussuria : e la sua bolli- 
tura fa molto rizzar la verga quando si bee 
a digiuno. 

CAP. V. 

« 

Della Cicerchia. 

La Cicerchia è noia , e desidera aria umi- 
da e terra grassa e cretosa : e puossi se- 
minare in terra soda , come la fava , e poi 
ararla e solcarla di Gennajo e di Febbraio : 
e nel principio di IVIarzo si semina . lina 
mezza corba basta alla bubulca , ed è buon 
cibo agli animali . Gli nomini T usano les- 
se, e nelle torte e nel jiane con altre ge- 
nerazioni di biade per la famiglia , e son 
buone per color che duran fatica . 

CAP. VI. 

Della Canapa, 

T 

.^a Canapa è della natura del lino , e de- 
riderà simigliarne aria e terra , ma non è 
di bisogno tirarla cotante volle : nondimeno 
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chi desidera la canapa per funi , la dee 
seminare in terra grassissima : nella qnal 
diventerà grande , e avrà molta stoppa e 
grossa , per la grossezza della suo corteccia: 
e quanto più rada si semina , tanto più sarà 
ramoruta . Coloro che ne vorranno far pan- 
ni , cioè sacca e lenzuola o camice , la se- 
minino in luoghi mezzaiìamente grassi e 
soluti , e spessa : ne’ qua’ luoghi verrà senza 
rami , quasi in modo di gran lino e sarà 
convenevole a tutte le predette aise . E an- 
cora sarà nece^ria a’ pescatori per far re- 
ti , perocché la canapa meglio si difende 
neir acqua che ’l lino , e similmente le reti 
fatte di lei . Seminasi nella fine di Marzo 
e d’Aprile, e sarchisi, e con le man sene 
cavi l’erbe . Cogliesi la canapa quando i 
semi suoi son maturi , cioè i maschi , e le- 

f ata in fastelli, si pongano in alcun luogo 
uè fastelli insieme, sì ebe'i uno seme sia 
sopra r altro , e le radici dall’ altra parte ; 
e ennpresi le vette del seme con erba ov- 
vero strame , sopra la quale si pone o pie- 
tra o terra , acciocché i semi si Corapiao di 
maturare : e così sì lasci stare sei o otto dì , 
e levisene lo strame c le pietre , e pongasi 
sotto o presso a’ semi lenzuoli , e i semi 
siano scossi , i quali caggiono agevtdmente. 
E ’l canape il qual fa seme , è detto maschio, 
e quello che non fa seme , è detto femmi- 
nino. Ma il femminino il qual non ha se- 
me, tutto per dieci dì innanzi al maschile 
è divelto, quando incomincia a imbiauca- 
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re: e poi tutto iusieme si macera nell’acqua, 
e vi SI lascia stare insino a tanto che la 
stoppa si parta dal legno, e'I medesimo le- 
gito iufracidato può esser trito , e special- 
mente quel eh’ è sottile : e quello il quale 
è molto grosso e lungo siccome pertica , si 
può dipelare. La stoppa agevolmente si to- 
glie , poiché sarà macerata nell’ acqua , e 
lavata e scossa , e poscia seccata . £ nota , 
che del simigliante seme nasce la canapa 
ramosa, la quale molli semi produce c in- 
finiti , e altra non ramosa, che non fa sema. 
Il seme suo è ottimo per gli uccelli, e vo- 
lentieri lo beccano e piglian per esca. 

CAP. VII. 

Del Grano . 

Xl Grano per la similitudine della sua com- 
plessione , più che tutti gli altri semi agli 
uomini dà convenevole nulrimeuto : e le 
sue diversità sono assai, peroechè alcuno è 
d’ un anno, ovvero di meno: e questo spe- 
zialmente dà buon nutrimento: e decsi se- 
minare di questa età . £ alcuno è di mag- 
giore età , questo è di men lodevole nutri- 
mento , e a seminar non è buouo, che de- 
bilemcnte nasce . £ alcun grano c mezza- 
namente lungo e bianco , ovvero rosso , e 
ha sottile corteccia c la farina ha bianca, e 
questo è ottimo. Quello che è grosso, ton- 
do e rosso, o bianco ovvero risplendente, è 
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men buòno , e la pasta che sene fa, non è 
così tegnente , nè il suo pane l'icresce iu 
alto. Quello che si fa del pritnajo, è molto 
tegnente , e il suo pane molto cresce : ma 
del campo ricolto a misura meno rispon- 
de che ’l grosso . E II grano il quale nella 
terra grassa nasce , è più grasso e più a 
peso grave e più nutrichevole . Quello che 
nella terra magra nasce , è il contrario : e 
quello che nasce in paese caldo , ovvero in 
terra calda, è più caldo: e quello che na- 
sce nella fredda , è più freddo : e quello 
che nasce nella più secca , è più secco : e 
quello che nasce nel paese umido , ovvero 
terra umida, è più umido. Ed enne alcu- 
no che non ha reste nelle spighe , e con 
tutto che faccia piccole spighe ovvero cor- 
te, e tema la nebbia più che il resto, non- 
dimeno più dalla radice mette , e raddop- 
pia le spighe . 11 grosso adunque, il quale 
massimamente ha le spighe rosse, con tat- 
to che le produca più grosse c molto gra- 
nose, nondimeno poco mette, c fa le spi- 
ghe più rare. Io ogni paese abitabile na- 
sce, con tutto che più nobile e abbovidau- 
te nasca ne’ paesi temperati , siccome nel 
terzo o quarto eli mate : la terra desidera 
crassa , ovvero mezzanamente grassa e di 
dolce sapore, e ama la creta c la mezza- 
namente scinta : la troppo solata schifa co- 
me il nudo sabbione, e nell’ aperto campo 
molto si rallegra : ed è offeso ne’ luoghi 
ombrosi , e negli umidi e acquosi perisce , 
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e talvolta si coaverte in loglio e in vena 
11 grano il quale si raccoglie più acceso , 
risponde meni a misura. Seminasi ne’ fred- 
di e nevosi luoghi nella fine d'Agosto e 
tutto Settembre , e ue’ luoghi temperati 
nella fine di Settembre e tutto Oitobre : e 
ne' caldi nei line d' Ottobre e nel mese di 
Novembre : ed in lutti i luoghi sieno im- 
prima seminate le* terre sottili, acciocché le 
radici dei frumento seminato siano grandi e 
forti anzi il Verno . D.issezzo sieno seminate 
le terre grasse i e se sono .seminate troppo 
a.vaccio, fanno erbe diverse, le quali imba- 
i ardiscono il grano e^anneganlo . A uno 
jngero, ovvero bubuica basta una corba di 
grano, cioè di seme. £ se nel detto tempo 
sarà molto < secca la terra , i semi spartì 
meglio si serban ne' campi che ne’ granai : 
e sieno ben coperti , . acciocché sieno difesi 
dagli uccelli insino a tanto che nascano , 
quando vien la piova . E se sarà troppo 
molle, sarà corretta dai gelicidio del seguen- 
te Verno, se l'acqua potrà esser votata del 
campo, acciocché non ispegna il germoglio 
del frumento nato , e se la terra ha tem- 
perata, in otto di esce dalla tèrra, ovver 
poco poi. Il campo nel qual dee esser se- 
minato il frumento , dee esser coltivato in 
in questo m ido . Imprima dee esser colti- 
vato , secondo la dottrina delle cose gene- 
rali data : e poscia seminato ancora s' ari , 
e con le marre tutto insieme si ricopra , e 
le zolle si rompano c i solchi si rimondino. 
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COSÌ t diritti minori , come gli traversali i 
solchi m.iggiori , per le inferiori parti de* 
campi impressi: per li quali solchi ì acque 
pioventi che vi discorrono, liberamente san* 
za impedimento a’ fossati si dirivino . Le 
quali acque , se nel tempo che '1 grano è 
in latte e incomincia a germinare , vi ri* 
mangono, spengono il seme. Del mese di 
Gennajo dopo U gelo, e di Febbrajo e di 
Mai'zo, poiché '1 grano è di quattro foglie, 
col sarchiello e con le mani da tutte le 
bastarde erbe si mundi , si che negli erbo* 
si luoghi più avaccio, e ne’ non erbosi più 
tard. si sarchino ; Ma del mese di Maggio 
in verno modo si tocchino le granoia, im- 
perocché fioriscono in otto di: e poi dipo- 
sto' il fiore , indi a quaranta di si si fii 
grande infitto al veuimeiito della maturiti . 
Quel medesimo dice Palladio dell’ orzo , e 
di tutte r altre biade che son di singular 
seme. Del mese di Giugno ne' luoghi ma- 
remmani e ne’ più caldi e ne’ secchi , ma 
ne' temperati e freddi del mese di Luglio 
si faccia la mietitura del grano , la quale 
conosci essere apparecchiala , se ugualmen- 
te la maggior parte delle spighe con ma- 
turata bianchezza arrossa. È il modo usato 
di mietere è manifesto : ma la più parte 
piana di Gallia usa questa brevità a mie- 
terlo ; e invece delle laticbe degli uomini , 
r opera d’ un bue compie tutta quanta la 
mietitura . E fassi una carretta bassa che 
con due ruote brevemeule si porta : la cui 
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superficie si cuopre di tavole , che di fno> 
ri sono inchiuate , e nel sommo rendono 
spazj più larghi . Dalia sua testa più bre- 
ve è r altezza delie tavole , ed ivi sono or- 
dinati molti denti radi e piccoli in ordine 
nella parte di sopra del carro a misura 
delle spighe : e dallo dosso di quel mede- 
simo carro due brevissimi limoni si ficchi no, 
dove il bue col capo alla carrella rivolto al 
giogo s’ acconcia . 11 bne sia mansueto in 
modo , che vada a senno del guidatore . 
Questi, poiché la carrella per la biada in- 
comincerà ad andare , ogni spiga nell' cn- 
tramento de’ dentelli compresa si ragunerà, 
lasciando la paglia , l' altitudine o la bas- 
sezza spesse volte temperando il bifolco 
che seguita : e cosi per pochi andamenti e 
ritornamenti in piccolo tempo, è compiuta 
tutta la mieliiura . E questo negli ampi 
luoghi e uguali, cioè in piani, utileèmas- 
simuineule uuve la paglia non è altrui ne-, 
cessaria. 1 segati grani dalla mattinala ter-t 
za , ovver tutto ’l dì quando 1’ aria tempe- 
rala è , sì si legano , imperocché nell’ ore 
della molta secchezza le spighe e i legami 
si rom^vino : e poi legato si porta alJ’ajat 
con fasciateili annoverali, e sotto alcun tet- 
to ovvero in barelle in tal maniera si 
dispongono , che l' acqua piovendo entrar 
non vi possa ; e quivi si raguni tanto che 
sia compiuto di governare . Poi si triti , ov- « 
vero si balla con verghe o coreggiali , ov- 
vtr con cavalle : ma con coreggiali è me- 


Digitized by Googli 


TERZO. 209 

glio , perocché tatto '1 grano della paglia 
scuote . Ma il tritamento delle cavalle è 
fatto più toato , e fa le paglie migliori al 
iiutricamento degli animali , perchè sono 
m^lio rotte, e da ogni foglia e semi estra- 
nei con far vento si mondano . £ conve- 
nientemente secco e rifrigerato ne' granai 
si ripone. Alla cui conservazione molto fa 
prò, se spesse volte si ricerchi, che i mon- 
ticelli da stran calore non sieno infetti : la 
qual cosa quando avvenisse , con la pala 
si rivolga e sventoli pe’ granai . E ancora 
meglio e, che al Sole e all' aria si porti , e 
rifrigerato ancora ne' granai si riponga . 
Generalmente di tutti i granelli , fuor che 
del miglio, trovato è, che per più lungo 
tempo sono conservati ne' lor gambi , me- 
glio che a scuotergli . Il grano , secondo 
Isac , è caldo e umido temperatamente : la 
corteccia sua è calda e secca e mondifica- 
tiva : il suo nutrimento è piccolissimo . 
rieir acqua calda messa e stropicciata e co- 
lata e cotta , il petto e i polmoni da' visco- 
si umori purga , e se 1' acqua si metta in 
latte , più nutribile si fa . Se con vino in- 
nacquato si cuoca , e facciasi impiastro dì 

a udio alle poppe dure per la spessazion 
el latte , sì lo dissolve . Isidero dice , che 
la farina del grano mischiata col mele, 
sana ì cossi della faccia : e alle mammelle 
per congelazione del latte indurate , con 
sugnaccto e vino cotta , la durezza molliti- 
ca . Gli ragunamenti, cioè enfìature. e apu- 
Q-gseenzi Voi. I, 14 
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Sterni matara . 1 nerbi indegnati e quasi 
spasimati distende : e quel medesimo qua- 
si dice Dinscoride . il grano con sale mi- 
schiato , le aposteme matura e apre . Del 
Grano recente e nuovo il nutrimento è 
piccolo, crudo, Ueramaticoi cioè acquoso 
e eofiativo : ruggito e dolor di fianco com- 
muove. Arrostito più nutrisce, e fa meno 
ventosità e fa stitico : ed in acqua eolio 
è gravissimo , enfialivo , a digestìr duro e 
ruggito muove: umori sp^issimi e viscosi 
genera. Ma s’ egli si smaltisce bene, molto 
nutrica e i membri conforta : e imperò 
dar si conviene a coloro che duran molta 
fatica . Il grano pesto , se con latte si cuo- 
ca, sangue buono e lodevole genera , e mol- 
to nutrimento. Se spesso si prenda , fa 
roppilazion del fegato, durezza di milza, 
e la pietra della vescica e nelle reni gene- 
ra , e massimamente se le reni avrà molto 
calde o naturalmente o accidentalmente. 
£ in verità- la pasta del frumento usi.'tmo 
in molli medi : e se è azzima e viscosa, è 
enfiativa e a smaltir dura; ed imperò en- 
fiagioni e dolori e oppilazioni genera, e 
nutrimento duro e grosso e inlaudabile, e 
però solo agli esercitanti si conviene . Ma 
s’ ella sarà formeutata , farà buono e lode- 
vole nutrimento : ma se sarà fritta o sotto 
la brace colta , rea è , imperoocbò di fuor 
rimau dura, e dentro viscosa e mezza colta. 
Ed imperò nè agii oziosi si conviene per 
la viscosità e crudità d’entro , nè agli eser- 
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citanti per la durezza e per T adostion 
eh’ è di fuori . Il pane in forma grande 
ha la corteccia ] )in sottile e più dura , ed 
imperò la sua ■ corteccia nutrica poco , ed 
è a smaltir dur a : 1’ umidità disecca , onde 
il ventre costringe ed ha molto di midol- 
la : e quella i midolla è grossa , viscosa , 
timida e eniìati va , e flemma viscosa gene- 
ra. Il pane pii^colo e di forma sottile, il 
fuoco il passa, e la midolla disecca dall’u- 
mido, onde poco nutrica e tardi si smalti- 
sce: il ventre costringe, e massimamente 
se freddo sia e d' uno e di due dì dal 
cuocer di luujgi . Ma quello eh’ è di mez- 
zana forma, è di mezzana potenza, il qua- 
le ha nella sua coziooe fuoco grande e for- 
te , ha diseccate 1’ esteriori parti , cioè le 
cortecce e indurate, e la midolla non ben 
Ootta: imperocché la. corteccia velocemente 
indurata , non lascia il fuoco alle parti in- 
teriori entrare ovvero passare: ed imperò 
la corteccia è dura e non nutricante , ^na- 
si come troppo incesa , onde secchissimo 
sangue genera e costipa il ventre : e la mi- 
dolla è viscosa e grossa e indigesta , onde 
crudi e flemmatici umori genera . Ma se 
innanzi che cotto sia, sene tragga, sarà vi- 
. scoso e a quegli che fortemente smaltisco- 
no e agli esercitanti solamente necessario . 
£ se lasciato sarà infino che cotto sia, sarà 
secco e stitico e duro a smaltire . Ma il 
temperato fuoco meglio è, imperocché tutto’! 
corpo del pane passa ugualmente: e miglio- 
re e quel cae è colto nel forno > imperocché 
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tutto egualmente si cuoce. Ma quello ob'À 
cotto in testi , è piggiore , impercioccLe il 
fuoco in una parte più a onera e l'altra 
mula rimane e viscosa : i ’u imperò è a 
smaltir duro. Se dunque spesso si mangi, 
dopo molto tempo e enlìagiioni e dolor di 
jianco genera ; e similmeu te farà quello 
che sarà colto sotto la cem .re : e il cotto 
in su’ carboni velocemente oli fuor si secca, 
e dentro grosso rimane e viscoso, e multo 
di cenere con esso si mischia , massima- 
mente se le leene (ien dolci e che tosto 
s’incendano: ed imperò enfì.ogioni e gravi- 
tai di membri e oscurità fa . 11 pane in 
verità eh' è caldo ovvero ricenle , è mag- 

S iormente umido e nutritivo . Quello che 
opo una ovvero due di si prende , è 
laudabile , iraperocch’ è temperato dentro, 
e di fuor secchissimo, rado e leggieri per 
cagione della tolta umidità, onde gli umo- 
ri secca e genera sete per la discccàziou 
dello stomaco, e il ventre costringe. 11 pa- 
ne che temperatamente ha fermento e sale, 
ben confettato e come si conviene cotto , 
agevolmente nello stomaco si smaltisce , e 
sangue chidrissirao in corpo genera : onde 
più coiiveuevole è a coloro che in riposo 
stanno, e nella dilettazione delle delizie. Ma 
agli esercitanti e arfalic.inli è inconvenevo- 
le, per la sua sottigliezza e agevolezza di 
dissoluzione de’ membri Ipro . Ma il pane 
poco formentato non avente sale , nè non 
pen cotto , viscosità crea e grossezza : cd 
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■ imperò conveni ente è agli afTaticantI , e 
che fortemenie smaltiscono. Ma il pane 
che di soperchi) i ha tormento e sale , nien- 
te nutrica , nè non conforta . La virtù in 
verità del sale 1' umidità sua secca, il for- 
mento la congiunzione radifica . 

CAP. Vili. 

I 

Ideile Fave . 

>/Vlcuna Fava è grossa, e alcuna è minu- 
ta , ancora alcuna è bianca , e alcuna à 
negra : e ancora alcune agevolmente si cuo- 
cono, c alcune malagevolmente; e la bian- 
cn che agevolmente si cuoce , è migliore : 
e. le piccole sono più saporose e più ferti- 
li, che non sono le grosse : le grosse son 
pir'i belle, ma son men fertili. In ogni aria 
aHtabile nascono e fruttano, e desiderano 
grassa terra e cretosa , ed in quella fa sot- 
tile corteccia , e agevolmente si cuoce . E 
nella mezzanamente soluta terra, cioè tem- 
perata di grassezza , assai agevolmente na- 
sce : ma in sabbione e magra terra non 
pervren bene e non frutta bene, e quella 
jcbe vi nasce ha corteccia grossa, ed è du- 
ra a cuocersi , se quel cotal campo non è 
ingrassato con letame, e allora la sua ma- 
lìzia si rammend.t : ma sempre migliore è 
quella che nasce in terra grassa c cretosa. 
Sminasi nelle stoppie e in terra nou ara- 
ta, avvegnaché ncìr arata seminar si possa 
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convenientemeaie . Sparaesi il semene’laiv 
ghi freddi in fine di Nov embre o di Di- 
cembre , e in lunghi caldi ovvero tempe- 
rati del mese di Gennajo o di Febbrajo, 
quando la terra poi dopo il forte gìelo 
tale è, che si possa arare <da che è sparso 
il seme : e meglio è nell’ u mida terra , che 
nella secca seminarla . Ma < ancor si può 
seminar del mese di Mai^ , e massima- 
mente in terra molto grassa : alla quale 
molto fa prò , quando tardi si semina , se 
macerata prima in acqna sà semini . E cosi 
incontanente di germinare e nascere si stu- 
dierà : che se in acqua di letame due , ov- 
Tsr tre di s* immolli , quella che poi nasce- 
rà , miglior sarà da cuocere • E ancora co- 
tale mmlificazione grassa , alle fave contro 
alla magrezza della terra presterà ajuto . 
Alcuni dicono, che la fava bagnata nell' ac- 
qua , quando ò seminata , che quella che 
nasce non ha malagevole cocitura , e che 
non è bisogno, che nella sua seminazione 
le zolle sien rotte, acciocché nascano. An- 
cora provato è , che se la sera si pongano 
in molle in acqua , nella qnal sarà bollita 
cenere, e stia fa notte coperta, e la mat- 
tina si lavi con acqua calda e pongaci a 
cuocere , che agevolmente si cuoce . Que- 
ste cose non contrariando, avvegnaché mol- 
to infra la terra attuflata sia , sì la rompe 
pnllnlando, e cresce alla, superficie della 
terra : e una corba , cioè misura o poco 
meno , una hubulcata , ciioè spazio di ter- 
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ra d’ un pajo di buoi, empie: ed è da se- 
minar rada , acciocché dilatar si possa ne’ 
sambi : ed è meglio seminata quando la 
Luna è piena . Da questa generasion di le- 
gumi la terra non s'ofTende, e massima- 
mente se le radici si lasciano nella terra : 
ma il campo non diventa fruttifero però , 
se non ò per accidente troppo umido: im- 
perciocché Cnlumella dice : il campo a’ 
grani provarsi più utile, che l’anno di so- 
pra sia stato voto , che se vi fossero state 
seminate e mietute fave . E vero dice 
per due ragioni . L’ una perocché del nu- 
trimento del frumento alcuna cosa consu- 
ma : e F altra , che non può nella Stale co- 
si convenevolmente ararsi, come quando é 
ignudo. La fava, secondo Palladio, é da 
sarchiare , quando é grande quattro dita 
sopra la terra, e poi altra volta si sarchia, 
quando l’erbe nocive saranno in quella ri- 
nate; della qual sarchiagione non s’afllig- 

t e anzi fa prò , e molto frutto renderà . 

I piegata ancora presso al nodo , sì come 
la intera , risponde del mese di Maggio e 
di Giugno . La fava in quaranta dì norì- 
sce e insiememente cresce, e quel medesi- 
mo è in tutti i semi duplicati , siccome il 
pisello e gli altri legumi tutti . Dei mese di 
Giugno la fava al menomar della Luna si 
divelle innanzi dì , e innanzi che la Luna 
proceda : e scossa e' rifrigerata , si pon nel 
gratiajo : e così i gorgoglioni , o non fiore 
ovvero meno oocevolì avrà, siccome Palladio 
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dice . E Varrò dice , che la fava e tutti 
gli altri legumi, in vasi da olio co/i cenere 
mischiati , per lungo tempo sani si servan 
da' gorgoglioni . Le fave, siccome dice Isac, 
s’ elle si mangian verdi , allora fredde sono 
e umide nel primo grado , e generano gros- 
so umore crudo e enfiativo , onde ventosi- 
tà fanno , e nello st /maco sono molto no- 
cive : le secche e mature , fredde sono e 
secche in primo grado e non lodevole san- 
gue generano, e la carne enfiano e , dilata- 
no e operano in quella, come fa il formen- 
to nella farina : onde nelle parti di sopra 
del ventre molta grossezza generano e en- 
fialiva, della quale il fumo al capo salen- 
do, ai celabro nuoce, e sogni molli e cor-, 
rotti inducono . Adunque conciossiacosaché 
di questa natura sicno le fave, non si può 
loro torre il difetto per alcun modo di 
decozione, ma menomare ; e per esperimen-. 
to questo si pruovd ; che quegli che sj)es- 
samente la fava usano , inaigestione e en- 
fiagione hanno, ancora che sanissimi sieno: 
ma sono moudificative, e però vagliono al-,, 
le letiggini : e (xdoro che la cotenna del 
suo corpo voglioiK» mondificare, con la fa- 
rina loro lavarsi V avvezzano . In diversi 
modi si ciiocono . Alcune si cuocono con 
acqua : alcune nel fuoco s' arrostiscono : 
ma cotte in acqu^ più lodevoli sono, im*. 

{ jerocchè 1’ acqua multo di ventosità toglie 
oro e la grosse/.za, massimamente se la 
prima acqua della cocitura si getti, e di 
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nnoTo vi si raggiunga 1’ ac(^ua . E questa 
decozione si fa in due modi : ovvero con 
guscio o sanza guscio : e quelle che colle 
sono col guscio , sono di dura digestione 
e di grossi umori e eufìative . La stitichez* 
za del guscio impedisce 1’ uscir del ventre. 
La lunga sua dimoranza nel ventre , ven- 
tosità e enliagion presta : ma cotte sanza 
corteccia , meno sono enfiative e pidi tosto 
si smaltiscono. E se il '^secondo brodo si" 
faccia con cose calde aggiunte , siccome pe- 

5 e o geugiovo ovvero olio , è perfetta me- 
icina all* usar della femmina . Mangiate 
con menta , origano e cornino, e simili co- 
se , la ventosità menomano , ed eziandio 
r enfiagione . Arrostite , meno di ventosità 
e d’ enfiagione prestano , ma a smaltir du- 
rissime soqo : ma se in acqua si mettano 
in molle , poiché saranno arrostite , e con 
cornino , menta e origano si mangino, la du- 
rezza perdono . Le fave infrante a’ buoi in 
cibo continuo abbondantemente date, tosto 
gl’ ingrassano : e a questo modo i buoi 
grandi e vecchi da’ savj beccai s’ ingrassa- 
no , e in quindici dì si rinnuova la loro 
carne . Avicenna dice , che la rettificazion 
delle fave è il mollo tempo del tenerle in 
molle , e la bontà del molto cuocerle , e 
mangiarle con pepe e sale c simili cose e con 
olio : e le migliori di tutte sono le grosse 
e bianche non perforate da’ gorgoglioni . E 
delle loro proprietadi è , ch’ielle spiccano 
r uova dalle galline , quando le galline le 
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pascono; e fanno vedere cose strane in 
sogno perturbanti, e fanno venir pizzicore, 
le fresche massimamente . Anche lo ’mpia- 
stro delle cortecce loro posto sepia il pet- 
tignon del fanciullo, cessa di non lasciar- 
vi mettere i peli : e simigliantemente quan- 
do l’usano sopra il luogo raso, spesse vol- 
te posto e rinnovalo . Le fare levano la 
norfea della feccia , e massimamente con 
la corteccia, e'I panno e le letiggini , e fan- 
no buon colore, e il loro impiastro è buo- 
no alle posteme delle poppe delle donne , 
e alla cacità , cioè congelazione del latte iu 
quella fetta : e quelle che cotte son cou 
aceto e acqua, son buone alla soluzione an- 
tica , e propriamente cotte con le sue cor-, 
tecce . E anche fanno prò alla dissenteria, 
oh* è soluzion di ventre con sangue. Plinio 
dice , che la fava cotta , e la colatura sua 
bevuta, il polmone mondifica, e le posteme 
delle mammelle cura . E con rose mischia- 
ta , il dolore e lividore , e la lippitudine 
degli occhi cura. Masticata la fava e alle 
tempie apposta , gli umori agli occhi di- 
scorrenti costringe . Ancora la fava fessa , 
e sopra la vena aperta posta , il sangue 
ristringe, il latte discorrente dalle mammel- 
le fa restare e discorrere non permette . A’ 
podagrici e agli artetia , cioè a gotte di 
mano , colta con grasso di pecora, sovvie- 
ne , se sopra il luogo del dolore s’impia- 
stri. Le’nfiature dell’apostema ripercuote, 
se nel principio cotta in accio, airenlìatu- 
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re s’apponga. Anche dice, che' qnando 
la fava è in fiore , 1’ acqua massimainenle 
desidera, ma quando è sfiorita ama secco: • 
anche dice , che nell’ acqua marina ovve- ■ 
ro salsa, appena si cuocono . Dice ancora, 
ohe nell’ Isola del Mare Oceano nasce fava 
linosa da sè che cuocere non si può; e in' 
Egitto nasce fava spinosa lunga dieci cubiti, la < 
quale i Coccodrilli fuggono, temendo che gli 
occhi loro non s’offendano dalie loro spine.* 

f • ’ 

CAP. IX. ^ '/*! ■ t* 

' ù. ' ■ !, ■' , 

Del Farro. •’ « -r.-ar. 

1 ' i.s; >0; 

I Farro è quasi simile alla spelda , ma è 
più grosso in erba e nel granello : si se»: 
mina nel tempo del grano e della spelda:' 
e una corba compie una bubulca , cioè il 
lavorìo che fa un pajo di buoi , ovvero 
certa misura di terra , che così si chiama; 
mietesi e mondasi come il grano. Il Farro 
è di temperata complessione , ed è cibo- 
buono a’ sani e agl’ infermi , ed assai nu- 
trica e conforta e generò buon nutrimen- 
to , ed è anzi stitico che purgativo . 

C A P. X. - 

De’ Fagiuoli. ' > 

J . . . 

J. Fagiuoli son conosciuti , e alcuni • son 
rossi e alcuni bianchi : terra e aria desi- 
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detono tale create il paaìco e *1 miglio, fl 
utilmeiUe son seminati intra loro e intra i 
ceci , ed in orti e tra cipolle e cavoli . Ma 
in meno solata , cioè magra terra perven- 
gono, e in quegli medesimi tempi .sì semi* 
nano: e unanto più è grassa la terra, tan- 
to più radi si seminano. Dall’erba spesso 
si mondino, e colgansi cotidianamente quan* . 
te volte i suoi gagliuoli si veggano imbian- 
care : allora si stimano esser maturi , ed 
in su lenzuoli o stuoie al Sole si seccano . 
Quegli che son rossi , son caldi e umidi 
nel mezzo del secondo grado . I bianchi 
son poco meno caldi , ma più umidi , e 
testimoniasi questo, che i loro granelli , sic-^ 
come gli altri seccar non sì possonole se^ 
si seccano non si possono servar luogamèn- 
te . Umori grossi generano , ed enuagioue^ 
e ventosità , e molto fummo il capo cm-.^ 
piente : e sogni pessimi e spaventevoli fan- , 
no e corrotti. E ancora Avicenna dice,, 
che generano umori grossi : ma la senapa ; 
cessa il nocimento loro: e similmente l’a-, 
ceto con sale, pepe e orìgano. 

CAP. XI. 

Del Gii . 

Orit è un seme nero e quasi triangolo: la 
cui erba nasce tra’l grano e tra la spclda 
e tra segale , e in volgare si chiama gitte- 
rone , e fa i fiori rossi a guisa di campa- 
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nelle , ed è caldo , e secco in secondo gra- 
do , ed ha virtù di dissolvere e di consu- 
mare contrà l’oppilazion della milza e del- 
le reni , e alla passione iliaca , cioè fianco, 
e dolor di stomaco . Per la ventosità vale 
la polvere sua in cibo : e dassi la polvere 
sua contro a' vermi data con mele : e fes- 
sene anche impiastro della polvere sua , e 
di sugo d’assenzio al bellico per li ver- 
mini . 

CAP. XII. 

Del Loglio . 

Il Loglio ovvero zizzania, nasce tra’I gra- 
no ne’ secchi tempi , ed ha virtù acuta e 
velenosa , ed oppia la mente e perturbala 
ed inebbria . Con vino cotta e con isterco 
asinino e* con seme di lino, e fattone im- 
piastro la postema dissolve e le gangole . 
Cotta ancora con cortecce di radici , e alle 
ferite putrefatte apposta, mondificaie e sana- 
le . Anche riarde il grano , imperocché gli 
toglie il nutrimento suo , siccome il papa- 
vero è la zizzania della vena , e i cavoli 
della vite , imperocché la riarde, come dice 
Alberto . 
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CAP. XIII. 

Della Lente. 


JLj’I Lente è conosciuta : questa vuole aver 
luogo sottile e risoluto o grasso, ma secco, 
imperocebè dalia lussuria e umore si cor- 
xt>mpe: inbuo alla Luna duodecima del 
mese di Febbrajo si semina, e il quartiere 
d’ una corba a seminare una bubulca, ba* 
sta . C conciossiaoosacbò la lente molto to- 
sto metta e cresca, conviene , che se ’l cam- 
po è da ietaminare , imprima sia ietamina- 
to con letame secco , che si semini : e da 
che il letame è stato tre o quattro dì nel 
campo , dee poscia essere sparto , secondo 
che dice Alberto . Ma Palladio comanda , 
che si faccia questo , acciocché tosto nasca 
e cresca . Fredda è in primo grado , e 
secca in terzo . Il nutrimento suo , e a 
smaltire è duro , e genera sangue manin- 
conico : e se le cortecce si mangia , empie 
il cclabro di fummo grosso e mauinconico, 
onde è cagione di dolore e d* ingannevoli 
paure c sogni . Ventosità e enfiagione e co- 
stipazione fanno , e; però allo stomaco è 
piu nociva che tutte altre granella , e al 

E dmone e al diatlagmate, cioè al pannico- 
, il quale cuupre le costole, e alle pelli- 
cole del celabro, e a tutti altri nervi delle 
pellicole , e massimamente a quelle degli 
occhi , imperocché 1’ umore loro disecca , 


Digitized by Google 


T M n z 9, aa3 

inasprisce e impedisce i sani occhi , e tan- 
to maggiormeule agl’ infermi occhi . Così è 
ria alla complession secca , ma a coloro i 
quali sono d’ umida complessione , talvolta 
ia prode se sia colta sansa la corteccia : e 
imperò è buona agl’ indropici : ma con la 
corteccia nuoce troppo, per la ventosilii e 
enfiagione che ia . La grande e nuora , a 
che sia dì buona cucina, è migliore secon- 
do il cibo e secondo la m^icina : e la pio* 
cola piggiore . La vecchia è dura e rea : e 
se la lente si mescoli tra la cenere , meglio 
ai serba che non gui^oglia , e diveirta di 
buona cucina. 

CAP. XIY. 

De' Lupini. 

X Lupini ovvero per terra ovvero per 
vigna ingrassare ovvero per seme. ricorre 
si seminano : i quali per la prima cagione 
ne’ campi ovvero in vigne si spargono del 
mese d’Agosto , o colte 1’ uve , e cuoproosi 
'Con le marre ovvero con aratro . £ poi 
del m»e d’ Aprile o di Maggio , o quando 
a conveniente grandezza saranno venuti , 
sono d’ arrovesciargli sotterra , e così in- 
grassano i campi e le vigne a modo di le- 
tame , e fannole fruttifere . Me* campi allo- 
ra si semini il miglio e’I panico, e nel tem- 
po vegnente il grano : e nelle vigne meglio 
che il letame aoperano , imperocché il le- 
tame non si convien bene, perchè ia mal 
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sapore al tìdo. Semiuansi ottimameule do* 

S o la ricolta nelle stoppie ovvero iavuli 
ne volte arati • ovvero presso ai principio 
d'Agosto e poi del mese d’ Ottobre : e poi 
presso alla terra con le marre si tagliano , 
« per li solchi si pongono : sopra i quali 
seminato il grano , col vomero si rivolge 
la terra , e cosi per un grano vi si fa ot- 
tima , dove ancora il seguente anno un'al- 
tra volta il grano seminar vi potrai, ovvero 
la segale. Possonsi ancora seminare in quel 
medesimo tempo intra ’l panico nella se- 
conda sarchiagione, i quali, colto il panico, 
rimarranno , acciocché ’l campo ingrassino 
da grano secondo il modo predetto, c al- 
lotta due corbe ovvero più nella bubulca 
si pone . Ma quegli che si seminano per 
cagione di ricor seme , si seminano del 
mese d’ Ottobre e' di Novembre , e una 
corba la bubulca basta . Nei limoso campo 
il lupino non nasce . La terra creta teme , 
e la sottile terra e rossa ama . I lupini da 
sarchiar non sono, e sarchiati si spengono, 
imperocché hanno solamente una radice e 
questo non desiderano , im|>erocchè I' erbe 
sanza ajulorio del cultivatore distruggono . 
Del mese di Giugno o di Luglio si colgono, 
e incontanente se piacerà , sì traggon del- 
l’aja.' ma son da riporre di lungi da ogni 
umore , e così ne’ granai lungamente si 
serbano, massimamente se in quei granai 
entrerà spesso il fummo. 1 lupini , siccome 
dice Isac , caldi e secchi sono io secondo 
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srado: e di quegli altro è amaro, il quale 
di sua natura cotale è : e questo in medi- 
cina s’adopera. £ altro è dolce e insipido, 
cioè sanza sapore , imperocché per multa 
dimoranza nell’ acqua s’ addolcisce , e cosi 
è fatto insipido . La farina de’ lupini col 
mele vale contro i bachi . A quello mede- 
simo vale il pane fatto della farina sua con 
mele e assenzio , posta sopra lo stomaco , 
e meglio se vi s’ aggiunga un poco d' aloè. 
Quella medesima mrina là postema matura 
e rompe . 11 lupino , siccome dice Avicen- 
na, sottiglia i capegli, e lava e monda i 
panni del viso e la morfea , e allora mas- 
simamente 'quando si cuoce in acqua pio- 
vana , tanto che si disfaccia . Alcuni dico- 
no, che la farina del lupino i peli nati 
riarde, e gli altri rimetter non lascia. Isac 
dice , che se dell* acqua dove i lupini si 
macerano, i luoghi delle cimici si bagnano, 
muojono . I lupini fatti dolci , nutrimento 
grosso generano e duro a smaltire, e però 
generano umori viscosi . 

CAP. XV. 

Del Lino. 

Il Lino desidera l'aere temperato e ter^ 
ra soluta , cioè asciutta e grassa, e quanto 
più grassa sarà, tanto la sua stoppa sarà 
più grossa : e quanto la terra fia più ma- 
gra , tanto la stoppa sarà più sottile . Ma 
Crescenti Voi. I. i5 


2z6 l r is, h o 

ii lino poco c corto in colai terra nasce,, 
nella cui seminazione la terra ass<ii ilima- 
^rarsi e oftendcrsi si crede, ed imperò d’a- 
}uto di letame ha bisogno , se di ricever 
colai sementa (ìa usata . La sua terra una 
volta innanzi al Verno sidee arare, accioc* 
cbè le zolle per lo gelo del freddo seguen- 
te in polvere si riducano : e poscia dopo, 
il Verno sia arata la seconda volta, più 
tosto che altri potrà , e sia sparta e anche 
arata cinque o sci volte intanto che bene si 
riduca la terra in polvere. Ma in questo mo- 
do, che la prima volta la terra più profondo 
s’ari, nella seconda aratura sia arata meno 
profonda: e facendo cosi iosino all’ ultima 
volta , sempre la profondazion si menomi . 
Di quindi al mezzo d’Aprilc insino alla fi- 
ne u Aprile è ottimo il seminare, purché 
intorno ovvero in sommo della terra sia 
raen d' un palmo, e la terra sopra '1 seme 
con r aratro rivolta . Nella cu| semiuazio- 
ne, secondo il costume d'AIessaudeia, dove 
il lino ottimamente si procura , può un 
bue menare l’aratro, e due insieme giunti 
menare due aratri , che 1’ uno aratro per 
uno braccio o poco più , con una fune se- 
guiti al primo: de’ quali ciascuno abbia il 
suo bifolco che I’ aratro tenga e meni : e 
tre corbe di questo seme o poco più ba- 
stano a una bubulca: al quale molto fa 
pi'o, se cotale canqjo s’ erpichi, poiché sa- 
rà seminato . Ma se tempo sarà di molta 
secchezza , molto gli fio utile se si potrà 
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innaflìarfr^ Paossi anche seminare innanzi 
al Verno ne’ luoghi caldi, ne* quali poicbi 
lìa nato il lino, dal freddo non sia offeso ; 
e allora meglio perviene nella terra mez- 
zanamente cretosa , che nella terra molto 
solata . E non è bisogno che sia grassa , e 
che oltre che due volte s’ ari , pure che la 
terra si polverizzi . E quando sarà semina- 
lo, meglio è, che solo con l’erpice fatto 
d* alcune spine ovver pruni si cuopra . E 
meglio ancora che un uomo con una 
fune ne tiri l’erpice, che farlo tirare a* 
buoi per lo nocimento dell’ orme : e que- 
sto è agevole a ciascuno uomo . Questo è 
ancora dall’ erba due volte da mondare 
con maiio , imperocché se crescerà o av- 
volgerassi al lino , il lino sarà agevolmènte 
affogato , e imperò I’ erba la quale s' av- 
volge al lino , dee essere avaccio stirpata , 
avvegnaché mollo s’ offenda il lino ad an- 
dare tra esso, quando è grande: ed impe- 
rò il mondatore dee innanzi a sé con le 
mani aprirlo, e andar tra esso co’ panni 
molto levali . Ma quando la prima volta si 
monda , imperocché allora e piccolo , è 
bene che s’abbatta, perciocché si rilieva e 
non s’ offende per 1’ andare tra esso . Co- 
glicsi quando con maturo colore ingialla : 
e in quel medesimo dì, acciocché la rugia- 
da uol tocchi , si porla sotto letto legato 
iu fasci : e poi con mazzi di legno sene 
scuote il seme, e il lino a macerar nell’ac- 
qua si pone : nella quale quattro o cinque 
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dì , se V acqua è putrida , basta di stare. 
Ma se l'acqua non sia corrotta, si dee te- 
nere insino a sette , acciocché infracidi la 
carne erbale , e la corteccia , della quale 
si la la stoppa, rimanga sanza corrompersi. 
Puossi ottimamente macerare in questo mo> 
do , siccome servano i Milanesi . Quando 
maturo è il cogliono sanza alcune erbe 
mischiato, e in piccioli fascinoli si lega con 
erbe o con vinchi , e nel campo si secca , 
e quanto si può si guarda dalla piova e 
massimamente quando è secco : poi si reca 
^ casa, e sotto coperto si pone e serbasi in- 
sìn del mese d' Agosto , tanto che cortipia- 
to sia la necessità della battitura . Allora 
il seme gli si toglie , e all' acqua si porta , 
e in quella si pone : e spesso con pertiche 
s'attuua e ponglisi peso d' alcuni legni, ac- 
ciocché ottimamente si bagni: ed in quella 
si lascia per mezzo dì solamente, e cosi 
ben bagnato si riporta a casa , e tutto si 
ripone in un monte appresso al muro sot- 
to coperto, e cuopresi di paglia e lasciasi 
così tre di , nella qual paglia si scalda e 
macerasi . E poi che raffreddato fia , ovve- 
ro tenero e leno fatto , ovvero i semi in 
quello rimanenti incominciano a germoglia- 
re , ovvero la stoppa sua dalla carne rimos- 
sa per sé non si torce , compiuta sarà la 
macerazione : e allora ciascun fascinolo si 
divida in tre ovvero quattro menate gran- 
di , e con quel legno si leghi , e nell’ aja 
otUmamente si secchi e ripongasi . E poi sì 
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potrà in mialunquc tempo conciare, com’è 
usanza. Ma sarà segno di temperata matu- 
razione quando si macera nell’ acqua, quan- 
do al toccare è morbido in modo, che ogni 
asprezza abbia perduta . Conoscesi ancora 
se sene tragga alquanto dell’ acqua e secco 
si pruovi , se la carne erbale dalla stoppa 
agevolmente si parta . Ma se meno che sia 
bisogno si maceri , la stoppa sarà più forte 
e più bianca : ma non perfettamente si 
partirà da lui la carne erbate , e sarà più 
aspro a filare . Ma se si macera più che 
bisogni , la stoppa men forte e bianca sarà 
e dalla carne erbate ottimamente partita , 
e sarà più abile a filare : e poi ottimamen- 
te si lava in acqua e si scuote , e al Sole 
si secca . E quando secco sarà , allora si 
percuote con mazzi di legno , acciocché la 
sua carne si rompa . Poi al Sol caldo si 
pone, e quando sarà scaldato, rinvolto ne’ 
panni caldi , si riponga in casa al coperto, 
e stato per alquante ore, sia gramolato: e 
in questo modo si monda ottimamente, nè 
la stoppa gramolando si rompe, come sa- 
rebbe se incontanente si gramolasse , come 
si levasse dal Sole ; che se il tempo sarà 
umido , con molti panni scaldato al fuoco , 
si prepara alla gramola , e con iscotole la 
modificazione si compie : poi si pettina , e 
poi si fila . La virtù del seme del lino se- 
condo Avicenna , è prossimana alla virtù 
del fica greco . Caldo è in primo grado, e 
temperato in umidità e secchezza : e se si 
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prenda con mele e pepe , muove 1* appeti- 
to della lussuria. 

CAP. XVI. 

Deir Orzo. 

T j Orzo sostiene orni! aria , e desidera la 
terra grassa, acciocché oUimameutc profitti, 
e nella mezzana terra ancor si produce, e 
nell’ aperto più tosto che nell’ ombroso 
luogo si rallegra . In questi tempi e in 
quel medesimo modo che ’l grano si semi- 
na , e sette dì sotterra dimora , e allora 
esce fuori , siccome dice Varrone : ma i 
legumi in oinque di, fuori che la fava . Da 
Alberto si dice, che si semina nel principio 
della Primavera , e l’ uno e l’ altro può 
esser fatto : ma la mietitura di questa se- 
minazione più tardi viene a maturità. Ma 
l’orzo mnrzuolo, che a Bologua si chiama 
margolla , si semina per tutto ’l mese di 
Marzo c nel principio d’Apink», e del mese 
di Luglio è maturo . Ancora si trova or- 
zo, che nel battere si monda come il gra- 
no , e questo in quel medesimo tempo si 
semina che ’l grano : ed in seminandolo 
una corba compie la bubulca a seminare . 
Cultivasi e mondasi come il grano , c ma- 
turasi un poco innanzi a qnmio, ed impe- 
rò la sua mietitura prima si riceve : ed è 
da farsi prima che le granella cangiano 
dalle spigbc rotte , imperocché non sono 
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coperte da alcune follicole, come è coper- 
to il grauo . E i suoi culmi, i quali pigno- 
ni diciamo , nel campo per alcun tempo 
lascinm giacere, imperocché in questo mo- 
do si fa grande, e tritasi come il grano. 
L’ orzo, secondo Isac e Avicenna, è freddo 
e secco nel primo grado, ed ha virtù mo- 
dificativa e scolativa , e più che la fava di- 
secca , ed imperò dalle enfiagioni libera . 
L’orzo e ’l grano nutricano più, e sono 
più laudabili che ogni altra biada : ma 
l’ orzo più tosto si smaltisce , ed imperò 
da’ membri più tosto si dissolve , che non 
fa il grano . Galeno dell’ orzo e della fa- 
va secondo medicina , dice : 1’ oi-zo c la 
lava , imperocché al temperameiUo vicini 
sono , in molle cose luogo hanno, secondo 
il Medico , siccome la cera e 1’ olio negli 
unguenti e negl’ impiastri . Fassi dell’ orzo 
una confezione utile. Lessasi l’orzo prima 
con r acqua , poi s’ arrostisce, e poscia fat- 
tone farina , con zucchero si confetta : e 
questa a tempo di State a rifrigerio dello 
stomaco e del fegato vale: e alla sete an- 
cora vale con acqua temperato , ovvero a 
mangiarlo grosso con cuccbiajo , ovvero . s\ 
liquido che si bea : c fasseue orzata in 
questo modo, acciocché la corteccia tor gli 
si possa : tolgasi una misura d’ orzo c nove 
d’acqua, e tanto lungamente si cuoca, che 
ritorni ad una , c la colatura a ber gli si 
dia . Questa vale alla sanità guardare , e ’l 
corpo inumidisce . Se ’J corpo desidera più 
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rifriggerio, un poco d’aceto prima vi simi' 
schi, ovvero vi s’aggiunga seme di papave* 
ro bianco . La detta orzata a’ sani in con- 
tinuo uso, chiarissimo e perfettissimo san- 
gue genera , e non nutrisce meno che ’l 
pane , la quale a’ sani da dare è . Agl’ in- 
ferrai dee esser data in diversi modi , sic- 
come a ciascuna infermità si conviene . Se 
tu vuoi la sete e’I calor del fegato spegne- 
re, bei al sopraddetto modo . Se la colativa 
e modificativa orzata vorrai fare , cuocila 
con la corteccia : ma se lassativa e rìfrige- 
rativa far la vorrai , quando 1’ avrai cotto 
sopra poni mele violato . Se per l’ oppila- 
zion del fegato quella vorrai prendere, con 
quello cuoci insieme le radici d' appio e 
di finocchio , e prendi quello con ossizzac- 
chera . Ma altri dicono , che 1’ orzata si fa 
in questo modo . L’ orzo ben mondato si 
cuoce molto bene in acqua , e colasi per 
panno . La farina così si fa . L’ orzo ben 
mondato alla macine si ponga , e macinisi 
con la macine alquanto sollevala, acciocché 
grossa farina adoperi : e colai farina cotta 
in acqua lungamente, è ottimo cibo a’ feb- 
bricitanti, e massimamente a chi ha postema 
nelle parti spiritali. Avicenna dice, che ha 
le proprietà dette della segale . Ancora se 
si fa unguento di quello con aceto forte , 
e ponsi a modo d’ impiastro sopra la scab- 
bia ulcerata, sanala. Anche sene fa impia- 
stro con mele cotogne e aceto sopra le got- 
te de’ piedi , c cessa il discorrimento delle 
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superfluità alle giunture , e 1’ acqua sua fa 
uro alle infermitadi del petto. E quando si 
bee con seme di finocchio , fa abbondante 
il latte , e l’ acqua sua è iufreddativa e 
umettaliva nelle febbri calde , pura , cioè 
pretta , e nelle fredde , cou appio e con 
finocchio si dee dare. 

CAP. XVII. 

Della Saggina. 

T j a Saggina è conosciutissima, ed enne di 
due fatte. Enne una rossa e una bianca , e 
trovasene una terza maniera , che è più 
bianca che ’l miglio: e anche alcuna in er- 
ba molto cresce : alcuna poco , e alcuna 
lungo tempo dimora nc’ campi, e alcuna 
in pochi dì si matura . E questa che in 
erba poco cresce , è come miglio , e ama 
terreno molto grasso , e piuttosto la tena 
cretosa ebe la soluta : e quella terra mollo 
dimagra per lo molto nulrimenlo eh' elk 
richiede : e desidera luoghi paludosi , c in 
quegli ottimamente si produce, quando pri- 
ma si riduce alla coltivatura . Ma per la 
troppa grassezza di cotal luogo il grano e 
la fava perirebbe in quello , s’ ella non è 
consumata prima per seminaziou di saggi- 
na. Seminasi nella terra lavorata, e ancora 
nella soda si può seminare per gli solchi 
delle fave , e dovunque le fave saranno 
nate rade , nella seconda sarchiagìon <1; 


quelle, e qoaudo sarauuo divelle, la sag- 
gina sarà poscia da sarchiare. Nel tempe- 
rato aere appresso è da esser seminala nel- 
la line di Marzo , e nel comincia mento nel 
mese d’Aprile : c poco di seme , cioè ini ot- 
tavo d’ una corba basta a compire una 
bubulca di terra. Nel caldo aere si può se- 
minar più tosto : nel freddo più tardi. Ma 
quella eh’ è ])iccola , si può seminare in tut- 
to’! tempo che ’l miglio si semina, )icroc- 
chè altrettanto dimora nc’ campi : e imperò 
alcuni seminano la saggina mescolata cui 
miglio o col panico, o con l’uno e l’altro 
insiememente : e poco di questo seme , cioè 
l’ottavo della corba basta a seminare una 
bobolca . Appresso di i 5 . o 20. dì il seme 
suo sotterra dimora : c nata , avvegnaché 
sia piccola la saggina , nientedimeno s’ ar-^ 
ronca appresso della fine d’A]irile e nel 
cominciamento di Maggio : e allora la det- 
ta erba si scalza , acciocché meglio germo- 
gli e pulluli dalla sua i-adice: e poi del 
mese di Giugno si sarchia ovvero s’ arron- 
ca la seconda volta : e allora appresso del 
pedale la terra si raguna ovvero rincalza , 
acciocché dal cadere meglio si difenda , e 
solo del mese d’Agoslo o di Settembre si 
coglie , e tagliasi rasente terra , c poi ap- 
presso alle pannoccluc , se i sagginali vorrai 
avere. Ma se tu non abbisogni, si pieghino 
con le pertiche, e le pannocchie si tagli- 
no e leghinsi in fascìalelli, e lasciasi i sag- 
ginali sopra le radici ne’ campi : e nella bo- 
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bolca della mezzana saggina appresso di 
sedici corbe ne vengono , cioè se ne rico- 
glie. Ed è da seccarla qnanto si può^e poi 
dalle cavalle sarà tritata , ovvero con ver- 
ghe. E da riporla in luogo ventoso, quan> 
to si può aperto all’aria, acciocché troppo 
ragunata non riscaldi e corrompasi. I sag- 
ginali son buoni a chiudere le capanne, ed 
a gittar nelle vie a tempo del fango : e so- 
no ancora da ardere , e da scaldare i for- 
ni quando son secchi : e ancora da avvol- 
gergli alle piante de' salci, acciocché le be- 
stie non gli dibuccino , e ancora , accioc- 
ché ’l Sole di State non gli riarda. Il seme 
della saggina é buono a' porci e a' buoi : e 
a’ cavalli si può dare, c ancom agli uomi- 
ni nel tempo della necessità, e per sé sola, 
e con altri granelli mischiata , e fattone pa- 
ni : e massimamente é buona a’ foresi che 
di continue fatiche b’ esercitano. £ di fred- 
da e secca complessione, e genera sangue 
malinconico, e fa enHagioni: e per lo suo 
peso fa discendere il cibo eh' ella trova 
nel ventre . 


CAP. XVIII. 

Del Miglio. 

Il Miglio è di due ragioni , ed è ben co- 
nosciuto : uno cioè, che presso a tre mesi 
dimora nel campo: c un altro che matura 
in cinquanta di , poiché sarà seminato. La 
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terra desidera che sia molto arata , soliita 
e grassa, e ancora nel sabbione e nella re- 
na perviene , quando in terra umida e a 
tempo umido si semini. Ma il secco e argi- 
glioso campo teme : e la terra nella qual 
si semina, molto la consuma della (grassez- 
za . E seminar si può intra i solchi delle 
fave, e intra lor, dove rjide fieno, nella lor 
seconda sarchiagione. Se la terra sarà asciut- 
ta e mezzoJana , non cretosa, e che divelle 
le fave, da sarchiar sia, del mese d’Aprile, 
di Maggio , e di Giugno seminar si può. 
Ma Palladio dice , e con lui si concorda 
la sperienza de’ foresi , che il miglio si se- 
mini del mese di Marzo , e sarà maturo 
del mese di Giugno , del quale provevol- 
rocnte seguita , che se la terra fia ben gras- 
sa , puossi nella medesima Siale un' altra 
volta seminare, e un’ oliava parte di corba 
compie la bobolca , e seminasi bene intra 
i fagiuoli , e puossi seminar nelle vi^ne. Ma 
dall’ erbe spesso si mondi. ’ Maturo e quan- 
do tutto imbianca , e dagli uccelli con mol- 
ta fatica si difende . Quando è secco e le- 
gato in fasci si rizzi al Sole , e quivi stia 
per due o tre dì , e poi si porti all’ aja , 
ed incontanente si batta , acciocché se iu 
gran monte si ponga , non sì riscaldi e cor- 
rompa . E quando è battuto , secchisi otti- 
mamente innanzi si porti al granajo, im- 
perocché se ’l migUo non si secca bene, in- 
contanente riscalda e corrompesi : ma quan- 
do é ottimamente secco , per lunghissimo 
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tempo si serba. E alcuni colgono solamente 
le spighe come del panico , e poscia ne 
tagliano i lor gambi presso alla terra, e la- 
sciangli per due di o per tre al Sole nel 
campo, e poscia gli ripongono per nutri- 
mento delle bestie. Il miglio, secondo Isac^ 
h freddo nel primo grado, e secco in se- 
condo : e questo testimonia la leggerezza e 
la sua concavità , e 1’ essere viscoso e ven- 
toso. Meno nutrisce che tutti gli altri gra- 
nelli , dei quali si fa pane : ma è per la 
secchezza confortativo e dello stomaco e 
degli altri membri del corpo, ed à provo- 
cativo d’ orina , ed impero s' arrostice al 
fuoco, e ad ogni doglia e corrosion di cor- 
po, caldo si soprappone. E per cagion della 
sua secchezza e del troppo poco nutrimen- 
to , non è da usar da coloro , che le loro 
carni vogliono ingrassare, nè da coloro', 
che ne’ loro ■ corpi lodevole sangue generar 
desiderano : ma da coloro solamente , da’ 
quali rifriggerazione ovvero confortagione , 
e d’ umori superchievoli diseccazione si di- 
sidera, o da coloro, i quali son troppo gras- 
si , e vogliono dimagrare. 

CAP. XIX. 

Del Panico, 

Il Panico desidera la medesima terra c 
aere che’l miglio, e si semina in que’ me- 
desimi mesi e in quel medesimo modo , 
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e con altrettanto seme per hobolca. Dairer- 
hc spesso si monda: il quale ancor tra le 
fave, e tra i ceci c fagiuoli, è nelle vigne 
convenientemente si semina, ovvero semi- 
nar si può , secondo la dottrina data del 
miglio. C anche una generazion di panico 
che in poco tempo riceve compimento , e 
questo convenientemente si semina dopo 
la mietitura compiuta , nelle stoppie, due 
ovver tre volte arate, e le zolle rotte: nelle 
quali terre ottimamente si produce, se non 
se ne’ tempi di molta secchezza, nella quale 
non possa essere annafiiato . 11 panico , se- 
condo Isac , è in forma e in natura simi- 
le al miglio, ma meno nutrisce, e più co- 
slrigne il ventre. Prendesi in diversi mo- 
di, e per le loro diversità l’operazione sua 
muta. Ma in qualunque modo si prenda, 
meglio è che ’l miglio. Cuocesi spessamente 
o con lardo o con olio, e spesse volte con 
latte di capra o di mandorle: e colto con 
Olio o con lardo è più lodevole , impe- 
rocchò la sua secchezza perde , e saporosità 
c buon nutrimento acquista , c la costipa- 
zion perde. Ma cotto con latte è più lode- 
vole che quello^ che si cuoce con sola ac- 
qua. Ma del cuocerlo nell’ acqua sono due 
modi : o cuocesi intero , o rotto con la ma- 
cine . Lo intero , levatone la corteccia , si 
cuoce, eil in una misura di panico quin- 
dici misure d’ acqua si pongono : e cosi 
cotto , grosso è e duro a smaltire, ma non è del 
ventre costipativo , imperocché per lo suo 
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peso alla parte di sotto discende . Con la 
macine trito si cuoce cosi : clic nella fari- 
na monda diece cotante misere d’ arqiia 
si pongano, e poiché due volte O tre avrà 
bollito, con le dita si freghi e coi'isi , c ’l 
colamento sia colto iniìnaltanlo che comin- 
ci a diventar duro , c così è utile a mani- 
care, ed è più sottile che in altri modi, 
e più agevole a smaltire, ma é più stitico. 

CAP- XX. 

Del Pisello. 

Il Pisello e rubiglia è bianca e grossa , e 
seminasi del mese di Settembre e d’ Otto- 
bre , e di Gennajo e di Fehbrajo , sì co- 
m’ io penso , meglio in terra agevole e 
asciutta in luogo tiepido , cioè caldo tem- 
peratamente, c aere umido , e parti due 
d* una corba in una bobolca si sparge : c 
coglicsi quando i gagliuoli suoi sou secchi, 
e le granella fortemente indurate , a Luna 
menomante, poiché molto sarà in difetto 
del suo lume. Ed in quel merlesimo mudo 
si semina la rubiglia nera , la quale è di 
piccol valore, c i’una e l’altra agevolmen- 
te è distrutta da’ gorgoglioni. Fredda è nel 
primo grado , e temperata intra umidità 
e secchezz.1. La corteccia sua è slilica : mon- 
dandolo adunque dalla corteccia genera 
umori laudabili , e non fa eniiagion , nè 
ventosità , sì come la fava , ed è a uso di 
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mangiare buono e di State e nella calda 

regione . 

C A P. X X I. 

Della Spelda. 

T Spelda è conosciuta , e le sue manie- 
re sono, che alcuna è più grave, e questa 
è migliore: e alcuna è più lieve, e questa 
è piggiore : T aria desidera , come il grano , 
e la terra , ma meglio si difende nella ma- 
gra , che non fa il grano , e nella terra 
cretosa ed in iscoperto campo, ottimamen- 
te produce: ed in que' tempi si semina che 
il grano , ed in quel medesimo modo. Ma 
due corbe nella bobolca si seminano , colà 
dove del grano una corba basta. Coltivasi 
e mondasi come il grano , e mietesi incon- 
tanente dopo il grano, conciossiacosaché un 
poco più sì pena a maturare che *I grano : 
ed in quel medesimo modo si trita. E poi 
ch’ella sarà partita dalla paglia, per più 
volte con coreggiati si ribatte , acciocché 
bene dalle reste si mondi . Di temperata 
qualità è, e a’ cavalli e a’buoi e a simili 
presta ottimo nutrimento : e ancora gli uo- 
mini la possono ntilmente usare , imperoc- 
ché il suo pane temperato è , e molto lie- 
•^e : ed imperò se tre parti di spelda con 
la quarta parte di fave si mischi, della so- 
pecchie role gravezza delle fave , e della 
molta leggerezza della spelda si fa pane as- 
sai beilo e buono , e alla famiglia con ve- 
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Diente ma oel suo artificio là diligenza 
s’ adoperi , che di sopra è detto nel pan 
del grano . 


CAP. XXII. 

Della Segale. 


X_ià Segale è conosci ata, e le sue maniere 
non son che una, ed aere comune deside- 
ra col frumento , e ’l più freddo sostiene , 
SI come l’alpi , perciocché più tosto si ma- 
tura: perchè ne’ boschi deU’alpi si s^a del 
mese «li Maggio e di Giugno tutti i ramu- 
scelli degli arbori , e scccansi , e poi del 
mese d’Agosto s’ incendono, quasi tanto 
che sono cenere : ed in que’ luoghi si se- 
mina la segale, che oilimameute produce 
in quell’ anno : c poi si riposa infino sette 
anni , e allora quella medesima seminagio- 
ne da capo si rifa . Ma dove non sono i 
boschi, rerba con le sue, radici , e con 

E oco di terra si taglia, e secca s’arde: nel- 
i cui cenere e polvere la segale poi nel 
detto tempo si semina, e poi otto anni si 
riposa : e quello medesimo poi si rifa da 
capo . La terra desidera asciutta e sabbio- 
nosa, e nella grassa e scoperto campo me- 
glio si produce: e in que* tempi, ne’quali 
il grano si semina, convenientemente si se- 
mina quella , e piuttosto prima che poi : e 
Crescenti Voi. I, i6 
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una corba di seme basta a una bobolca. 
Coltivasi e mondasi come il grano. Otto dì 
Borisce appresso il fine d’Aprile, e nel prin- 
cipio di Maggio ne' luoghi temperati , nel 

3 ua1 tempo toccarsi dal coltivator non si 
ebbe: cd in quaranta dì, diposto il fiore, 
cresce idsino alla maturità . Maturasi e 
mietesi innanzi che ’l grano , e battesi co- 
me il grano . La sua sostanza è tenace 6 
viscosa mollo , ed imperò conTemeatementa 
si mischia con la saggina e col miglio « e 
con la fava', e con simdi a pane fare per 
li lavoratori e per la famiglia: imperocché 
oongiugoe e fa tener le paste di quei pa-» 
ni , che cotti non hanno tegnenza , ma spez- 
unsi e Irilanst. La segale soia non s’usa se 
non rade volte . Avicenna dice , eh’ eli’ è 
della natura deU'ono, cioè fredda e secca 
io ,]>rimo grado. 11 nutrimento suò è' mino^ 
re che’l nulrimento del grano, eia sua 
acqua spegne l'acutezza degli umori: e si* 
miimente la sua farina si pone sopra 1 pan- 
ni, e lo impiastro di quella a’ adopra'cel- 
do , e di essa si fa decozióne , come bevan- 
da: e temperata con pece e con colofonia» 
te ne fa impiastro sopra le posteme dure » 
e con sola crusca sopra le calde. 
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CAP. XXIII. 

D^/Za P'xceia. , i , 

i I • ■ 

,T àA Veccia doppiamente usianlo • ovvero 
per seme da cogliere ovvero a cagione di 
segarla per nutricamento degli animali. & 
in verità ouimo cibo . a’ cavalli e a’ baci 
Terba suat e'I seme è da seminar del me> 
se di Gennajo e di Febbrajo in terra ara« 
ta , non nella aurora , quando la ruciadii 
è, ma due orei o tre, quando il Sole se 
r avrà bevuta : imperoocliè trovato è la vee« 
eia non poter sosten^ la rugiada , ma di« 
ventar vana la sua virtù. I,semi sienOfCOr 
perii nel caldo del Sole anzi la uotie, ac> 
oiocebè: non ricevano simmlianti danni per 
la rugiada seguente. Ed è da guardare, che 
uon sia sepnmaia .anzi ebe la Luna i sia 
nell' ultima sua quarta, cioè dopo la vige- 
sitna prima Luna, ed è trovato, che quel- 
la la quale è, seminata dinanzi, le lumache 
la perseguitano e divorano. Ed ha la vec- 
cia, questa proprietà, che mietuta verde, se 
con quello che nella terra rimane, il cam- 
po incontanente s'ari, come il letame in- 
grassa la terra , così la ingrassa ella : e se 
e arala , quando le radici son secche , ri- 
muove il sugo dal campo. 
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CAP. XXIV. 

Del Riso. 

Il Riso è caldo nel primo grado, e secco 
nel secondo, ed è in sua natura pesante, 
e dimora nella forcella dei petto é ristrigne 
il ventre ed imperò non è buono a quelli 
che hanno ventosità, nè a eoloro che non 
ismaltiscon tosto : genera abbondanza di 
sangue , e molto nutrica , ed è tesoro do* 
paludi , 
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Delle viti e vigne, e della coltura loro^ 
e della natura e utilità de'lor frutti, 

sopra nel libro secondo molte cose 
della coltura e natura delle viti son dette , 
quando della natura delle piante -, e delle 
cose comuni alla coltivatura di ciascuna ge> 
nerazione di campi , in generai, parlare ,si 
disse. Ma ora in quésto quarto libro , della 
natura e coltjvatura della vite e delle vi- 
gne , e d’ ogni utilità di frutto loro , spe- 
zialmente è da dire. 
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Della vite che sia e della virtù delle fogUe 
e della cenere e delle lagrime sue, 

X^a vite appo «oi è .assai poaoseiu^a : )pa 
nelle freddissime regioni, nelle quali viver 
non può , non è conosciuta : ed imperò 
dirò, che è un arbuscello umile mollo: tur» 
ta , nodosa e scabrosa , che ha i pori latis- 
simi e gran midolla , e le foglie larghe e 
tagliate , la quale senza potamento e senza 
pali c senza ajulo d’alberi, lungamente 
vivere e convenevolmente durar non può. 
Il suo frutto è uva , del cu> su^ si ' fa vi- 
no , liquore preaiosissiino . Le Toglie della 
vite sono molto medicinali , imperocché le 
ferite mondano e sanano. In acqua , colte il 
4 calor febbrile reiVigerono , e lo 4 >boglienta- 
meato eì i’ eniìamento, dello .stomaco mara- 
vigliosamente ‘ cessano : le pregnanti ajuta- 
no : il sonno provocano e il celabro cou- 
fortano , e la sua lagrima bevuta , Ja pietra 
mtezza, 'cerne dice Dioscoride. La vista reo- 
ae acuta, la cispilà degli occhi toglie; ai 
morsi velenosi soccorre, e'I ventre strigUe. 
La cmiere sua vale alle predette cose , eoa 
su|^ di ruta o noce , ed olio mischiato* 
Plinio in verità dico , che le foglie della 
vitp i' vnj del capo bevano , l’ enfiagioni 
cessano, c con farina d’orzo l’ artclica cal- 
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dn curano. II flusso con sangue molto aji»* 
tano , se il loro sugo sì bea fiagl' infermi. 
La corteccia delle viti e le foglie secche, 
ristringono il sangue delle ferite , e la det* 
ta fedita saldano e sanano. La cenere della 
vite incontanente la fistola purga, e ctira 
il dolor de’ nervi , e le scliiacciature loro 
mitiga . Le punture degli Scarpioni , e le 
tnoreure de’Cani con olio sana , e la cene- 
re della corteccia, per sè i peli perduti ri- 
stora e moltiplica. , 

' ' * » I te ♦. ■•••'■/ ■ t I * t . 

CAP. II. 


Della diversità delle Vigne. 

• * • l r* » • 

D O"' ,V'_ 

elle Vigne son diverse generarJoai , se- 
condo diverse e varie coosuetudini di re- 
"'cioni f' imperocché alcune con ajuto di pa- 
li e di ' pertiche con ordine si fanno, -e 
queste in due - modi . L’uno si è'., cheta 
ciascun palo sia una vite : e così si iìmao 
"nelle 'piu delle parti di Lombardia o di 
Romagna :’ed in questo- modo nella soUil 
terra, tre piedi distanti 1’ una dall’altra si 
. piantano per ciascun verno , e nella grassa 
' quattro , e nella mezzana tre piedi e raez- 
r.o . In altro modo : che una vite <sopra 
molti pali e pertiche si stenda: e così SOBO 
nelle più parti della Marca d’Ancona e 
così ‘nelle più parti d’ lulia: e queste 
in questo modo si piautauo , secoudo 1* 


24B L I B X O 

considerata grassezza ovvero sottilità delle 
terre , in tal modo che tutto lo spazio si 
possa convenevolmente coprire. E queste 
SODO coltivate solamente con marre, se non 
sono sì alte e distanti , che i buoi con l’a* 
ratro possano andar per quelle. Alcune al- 
tre si fanno, come arbuscelli , al modo Pro- 
Tenzale,le quali stanno senza ajuto di }>a- 
li. E queste in verità o si fanno per certi 
ordini tanto intra loro rimossi che arar 
si possano, e di diversi semi seminare, ov- 
vero da ogni parte sì strette, che arar non 
si possano. Ed in questo modo sieno distanti 
di tre piedi e meno e più, secondo che 
sarà la terra grassa o magra,, nella quale 
son piantate. E alcune si fanno in ordini 
con pali e pertiche , ovvero in forma di 
pgrgoleti piccoli , che dalla parte dello sti- 
pite sieu basse , e dall’ oppostta sieno ele- 
vate : e quest’ è ’l modo di Modena e di 
r molti ^Itri luoghi , e massimamente in ispa- 

zj d' orti s’ osservano. Alcune vigne si fan- 
no con arbuscelli a ciò deputati per li cam- 
pi più ovvexo meno rimossi , secourlo che 
maggiormente , o meno del vino ovvero 
del grano, il .padre della famiglia desidera. 
Ma un mezzolano modo di distanza di se- 
dici ovvero venti piedi si prende; e que- 
sto modo massimamente appo Milano 
quelle parti si osserva . E alcune si pianta- 
no nelle ripe de’ fossati , quando si fatino : 
o.per campi appresso di 'grandi arbori, ac- 
ciocché quegli che son uc' campi u nelle 
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ripe, 8Ì cuoprano c fnUlifK'hino : «1 io que- 
sti modi in molte parti d’ Italia s' osserva- 
uo. E ancora alle sopraddette >igne ebe soa 
poste in ordine, ad alcune si pongono pali 
e pertiche , ad alcune altre pali o frasconi 
solamente in luogo di pali: e i sermenti in 
quattro parti , ovvero in due solamente per 
lungo, sì come pertiche che insieme tra 
loro steudono e si legano . E questo modo 
appo Cortona , Cremona e Pistoja special- 
mente s* osserva. E alcune senza ajuto gia- 
cer si lasciano in terra , che per solo biso- 
gno e necessità della provincia è da fare : 
e questo ne’ monti molto asciutti si può 
sostenere , dove l’ uve non si corrompono 
giacendo in terra , ma da molto fervor di 
Sole si conservano. 

C A P. I U. 

Della diversità della generazion delle ViA. 

Ì_je diversità delle generazion delle' Viti 
molte sono : imperocché alcune son molto 
fruttifere , alcune mezzolanamenle , alcune 
poco o niente : e alcune molto temono la 
nebbia e la brina , e alcune poco : e alcu- 
ne temono il secco e i venti , e alcune que- 
ste cose agevolmente sofferono : e alcune 
sono, il cui frutto tosto si matura, c alcu- 
ne ebe tardi : e alcune che molto il frutto 
suo nei fiore perdono , e alcune che uo : 
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alcune che il frutto suo dal melume per- 
dono , alcune che non lo perdono , ma si 
difendono : e alcune che agevolmente dai 
venti si rompono , e alcune che fortissime 
sono , acciocché da quegli agevolmente si 
difendano: e alcune temon le {nove, al* 
cane il molto secco | e alcune sono, che 
hanno spessi nodi , e alcune hanno le 
gemme per lunghi internodi distanti : e 
alcune sono , che fanno i tralci lunghi e 
grossi , e alcune gli fanno piccoli : c al* 
cune grandi midoUe fanno , e alcune pio* 
ede : e alcune fanno le loro foglie molto 
intercise , e alcune poco : e alcune le 
fanno continue e ritonde, e alcune fan* 
no r uve bianche , e alcune rosse , e alcu> 
ne nere, e alcune fanno molti grappoli e 
pìccoli, e alcune pochi e grandi: e alcune 
unno le granella callose, e alcune le fan- 
no morbide, e alcune le fanno con dura 
eortcccia , e alcune sciUile e tenera ; e al- 
cnne fanno le granella mollo belle e luci- 
de, e alcune scure: e alcune le fanno dol- 
ci , e fdcune le fanno agre: e alcune fan- 
no uve da serbare , c alcune che tosto si 
corrompono : le quali tutte diversitaUi age> 
volmente veder può l’uomo, che è avvo 
doto ed esperto. t 
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' C AP. I V. 

Delie diverse maniere delle Viti t 
• * * , 

X_ie maniere delle Viti 5ou ti-ovate molte « 
e di qudle in molti diversi nomi in di> 
verse provincie e città sotto appellate. Ma 
imperocché di quelle alonoe sono migliori 
e alcune men buone, prinsa le migliori, e 
di loro le buone condizioDÌ aoconciameule 
scriverò , e porrò ì lor nomi , e poi bre* 
Temente dirò detl* altre men buone: amoo> 
ebè, avuta la conoscenza di ciascune, sap- 
piano quegli che vogliono piaalare ovvero 
innestar le vigne, eleggere le migliori. Di- 
co dunque imprima' ^ cn' egli è una, mani»* 
ra d* uva che si cbiama schiava , che assai 
tardi pullula t'^ed'^ è una uva bianca avente 
il granello qua» ritondo, e {a.measana- 
mente grandi e spesai grappoli , c la foglia 
mezzanamente interaise , ed in ciascaiv ser- 
mento, anche nel -vecchio nati, due ovver 
tre nwer quattro *e talora cinque raei* 
moli produce ; e tanta è la durezza del 
legno Suo , che i sermenti non agevolmen- 
te si piegano in quelle in per lo peso 
dell* uve : onde oltre modo i rami empie , 
e l’uva sua è molto vinosa e lucida, e to- 
sto maturezza riceve. 11 vino suo è molto 
sottile e chiaro , e conveoevolmente poten- 
te , e da serbare e maturo ; e magra o 
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inezzolana terra desidera e montuosa , ed 
in quella meglio che in alcuna altra terra 
fruttifica , se strettamente si poti , imperoc- 
ché lunghi tralci con Ture nutrir non può: 
e questo appo Brescia e nelle parti mon- 
tane di Mantova massimamente s' usa : ed 
in ispezialità , oltre a tutte 1' akre , in più 
degnità la tengono. E un’altra maniera, 
che si chiama albana , la quale* tardissima- 
mente 'pullula , cd è uva bianca, un poco 
Inngo abbiente il granello, e fa assai gran- 
di grappoli 'e spessi c lunghi , c mezzolana- 
mente fruttifica , e fa le foglie mezzolana- 
mente intercise, e i suoi 8«’mentì per for- 
za del 'peso* giù' non si piegano, tanta è 
la durezisa del suo legno , e le sue granel- 
la molto son colorate dal Sole, e molto 
tosto la sua maturità si compie , ed è assai 
dolce in sapore , ma la corteccia ha aspra 
ed alquanto amara : ed imperò meglio è , 
che *1 vino di quella * sene priema , che la- 
sciarlo lungamente bollir ne' tini co’ suoi 
fiocini e raspi. 11 vino suo è molto polente 
e di nobil sapore , ben sc-rbevole e mezza- 
namente 'sottile : e se uii poco avaccio si 
faccia la sua vendemmia , meglio si serba 
il vin SUO; e questa maniera d’uve è avuta 
miglior* di tutte l’ altre a Forlì e in tutta 
Romagna , dove- strettissiiaamentc si pota : 
imperocohé con lunghi’ capi fa il vin di 
poco valore. E«1 è un'altra maniera d’uve, 
la quale trebbiaua è detta , ed è bianca 
col granello rilondo, piccolo, e molli grap- 
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poli avente: nella gioventù è sterile, e >pro* 
cedendo , in tempo diventa feconda faccente 
nobile vino c ben serbatoju ; e questa ma- 
niera {>er tutta la Marca spezialmente sì 
commenda . Ed è un' altra maniera „ che 
gragnolata è detta, che un osso solamente 
ha nd suo granello, ed è chiarissimo . Il 
suo granello è alquanto lungo, e fa Jl vi- 
no molto chiaro e potente e durevole , e 
di nobìl sapore e odore: e questo appresso 
Cortona, ovvero in quelle parti massima- 
mente è commendato. £d è, un* altra, ma- 
niera , che da alcuni malixia , e da alcuni 
altri sarcula ò chiamata, la quale ha il grar 
nello bianco e ritondo e torbido, con.suUii 
corteccia, che in maraviglioso modo, pe^ , 
c in terra assai magra si difende. II. vino 
fa di mezzana potenza e bontà, e non mol- 
to sottile , nè .molto serbabile , e questo è 
molto commendato a Bologna. Ed, è nn'al- 
tra maniera che garganega.c detta, la. qua- 
le è bianca e ritoitda , e mirabilmente dol- 
ce , chiara ovvero lucida c di color d' oro , 
e con grossa corteccia , serbabile olir' a tut- 
te r altre. La femmina è molto frullifera , 
e la masculma niente vale: i cui granelli 
son lunghi e di .color molto d’ero , gux 
sterile è al postutto: e '1 suo vino c .mollo 
sottile e splendiente, di piccola potenza, e 
assai , serbatojo : c questo è mollo lodato a 
Padova e a Bologna; ma da .alcuni è schi- 
fata , perocché con grande importunità è 
desiderala ! da’ ladroni . Ed è un’ altra ma- 
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niera cb« è detta albinazsa , cbe ò bianet 
boa lutatile, ma di taaccfaie piena y e fm» 
ravigliosameate dolce ; . ed i è- ritoada « .e ’l 
Viit bi dolcissimo, ed in alcuni anat è feiv 
file e spesso sterile, e spezialEiente Se stret* 
tameote si pota: ma assai è fertile, 'se, con 
lunghi capi si lasci: (juesta in alcune cou- 
trade di Bologna, e massimamente al Boiv 
go Panicale è tennta bnona. Ed è un’ altra 
Maniera che si chiama burauese , che è uva 
bianca molto dolce' e bella, ed iu arbori 
ben fruttifica . Ed enne una , che è detta 
affrimgna , che non è dilettevole a mani» 
care, e mirabilmeote aUiondariu su gli ar* 
bori , e imperò massimamente si conviene 
dove gli uomini tolgun l’uve: e- (queste due 
maniere tra l’ altre da’Pi^olesi sono ama*- 
te. Sono ancora altre maniere d* uve assai 
buone, siccome la liaodelia v'ia ' quale fa 
buon vino e serbabilc^ che appo il Pisano 
massimamente si pianta i e verdiga , la qua* 
le fa piccioli tralci. e fe mollo vino: e la 
trerdecla, la qutde fa granelli verdi i e pio* 
coti , e la molte nve £ queste due spezie 
d' uve', e qnelle che seguono ,-cbe soa te* 
tiute men buone nell' antiche vigne , e in 
alcune delle novelle , sau trovate neh coi»: 
tado di Bologna . Sono altre spezio d' uve 
bianche, delle quali alcnne, avvegnaché 
appo alcuni in grande onore s’ abbiano , 
appo noi per diveree i ragioni ovver per po* 
éoezra di frutto loro , ovvero che tropf>e 
il-mollnme i i atolli pericoli temouov mea 
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buone per esperienza si trovano : e queste 
cono moscadellc e lugliàtiche , le quali ot« 
time son da mangiare ed in arbori: ma ili 
vigne spesse e appresso la teiva uon rispon* 
dono alia volontà .* e la greca e la vernac* 
eia , che avvegnaché appo noi vin buono 
facciano , {annone molto poco. E birbigoni 
e cocerina^ e gropposa e fusolana,e bansa 
che buon vìn fanno: e alcuni .anni sono 
molto feconde e grandi grappoli abbienti, 
ma quasi ciascuno alino di frutto se ne 
vanno in fiore , non sofferenti in alcun 
modo il mollame. E simigliantemente molte 
sono spezie d' ove nere e di rosse: e alcu- 
ne sono molto buone e alcune poco : e 
buone sono grilla e zisiga , le quali in 
altro nome sono dette margigrana o rubio- 
la, le quali son quasi d’ una condizioue, 
e son poco nere, frnUevoli mollo ogn' an- 
no : e hanuo- granelli hm^i , e la corteo^ 
eia loro sottile e fanno vin bello , diletti' 
tole e assai t eonservevole ; ma i loro gra* 
nelli crepano per troppa piova : e ne* monti 
ben provengono e ne' campi piani : e han- 
no difrerenza: imperocché la zisiga fa più 
nobil vino e meno , imperocché fa pochi 
grappoli e rari, ma fa molti e piccoli gra- 
nelli ! ma la grilla fa l’ opposito di tutte 
queste. E questa spezie é trovata a Bologne 
•bbondevolmente, e in molti altri luoghi. 
Ed è un’altra spezie d’uva nera, la quale 
é detta nnbiola , la quale è dilettevole e 
manicare , ed à maravigliosamente vinosa • 
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ed ha il granello un poco lungo , e -vuol 
terra grassa ‘e molto Ictaminata , e teme 
r ombre e tosto pullula, e fa vino ottimo 
e da serbare e potente molto , e non dee 
stare nc’graspi oltre a un dì o due. E que- 
sta è molto lodata nella Città d'Asti e in 

3 uelle parti. £ un'altra spezie , la quale è 
etta majolo , ed è uva mollo nera , la 
quale si matura avaccio , e fa i grappoli 
belli , lunghi e spessi , ed è in saper dol- 
eissiraa e la vin duVo c assai conservabile 
quasi nero, ed è assai fruttifera, ma teme 
alquanto il mollume, e provien nel piano e 
ne' monti , e questa è avuta a Bologna in 
luoghi infiniti. Ed è d’ un’ altra spezie, la 
quale è detta duracla , la quale è molto 
nera ed ha i granelli lunghi, e fa vino 
mollo nero e buono oellc terre umidg e 
acquose, ma ne’ monti e ne’ luoghi secchi 
non si rallegra : e questa sopra tutte l’ al- 
tre spezie è eletta a Ferrara : ed è uu’ al- 
tra spezie, la quale è delta gmaresta , e non 
è molto nera ed ha il granello lungo , e 
perde anzi la maturità tulle le foglie, e in 
sapore è agra e acetosa, mezzanamente frut- 
tifera , e fa i gr^poli rari e vino ottimo 
e ben servabile. E questa uva non è ma- 
nicata ne dagli uccèlli, nè da’ cani, nè da- 
gli uomini volentieri : e di questa è trova- 
ta molta nelle parti de’ monti di Bologna. 
El è un’altra spezie, la quale è detta gin- 
naremo , quasi simigliante alla predetta iu 
sapore e durabilità di vino , e in forma : 
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ma fa molto maggiori grappoli e graneltie 
più grossi e più aobondeTolmeate vino , q 
ini poco meno nobile , c vuole luogo più 
grasso : e onesta è trovata in più parti a 
Bologna. Eu è un' altra maniera d'uva n^ra 
eh’ è detta paterniga , che grossi e spe^t 
grappoli fa, ebe molle: uve produce e via 
grosso per lo. Verno dilettevole : ma la Stalo 
non dura, e questo per infìniie vigile. è 
trovato nel contado di Bologna. Sono altirò 
molle maniere d’ uve nere , che per varie 
mauiere ovvero condizioui meno ree s’ ap< 
provano : siccome pigiiuolo che molto è 
amato appo .Milano sopra arbuscelli , ma 
appo .noi non bene frutlibca : e sono alba* 
tichi che molto il mollume temono , co'quali 
si tingono altri vini , e che sieno di mira* 
bil dolcezza e buoni , ma imperiamo soit 
quasi sterili e fanno il vino troppo austero, 
E vajano.n dentina ^ pp.rtina, le quali av* 
vengacbè sieno di gran dolccwa e„ faccU- 
uo buon vino , sou quasi ^en.za fruUp , e 
troppo , temono il. mollume. £ la valmunica 
e tusca che mollo nere sono, e me{egono , 
eh' è innanzi a tutte altre maniere di nera 
e canajuola , la quale è bellissima uva e 
da serbare , le quali tulle ad anni inter* 
posili fruttificano. Ed è una spezie d' uva , 
sì come cinabro rossa molto dolce e serva* 
bile, ma poco feconda : e alcune maniere 
d' uve salvaticbe che lambrusche si chiamar 
no , delle quali alcune sono bianche alcu« 
ne son nere , e molto fanno piccQle grttr 
Crcscenzi Voi. 1, l'j 
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tiella e piccali grappoli, e sopra arbori e 
•opra pruui verdi per suo naturai movi- 
tiicnlo vengono c noa si j>otauo : ma se si 
potassero, e per coltivatura si dimesticasse- 
ro, i grappoli sarebbon maggiori c i gra- 
nelli più grossi : e queste che uere sono , 
fingono i vini c chiariscono: ma intere, o 
eon raspi stropicciate si pongono ne' vasi, e 
non viziano il Sapor del vino: c quelle che 
bianche sono purificano e chiarificano i viu 
bianchi. Sono alcune maniere d’ uve grosse 
e dure, che si chiaman pergole ovvero bru- 
meste, delle quali alcune sono bianche, al* 
cune son nere , alcune son rosse : alcune 
hanno i granelli ritondi , alcune lunghi 
molto, e alcnue mezzolauamentc , le quali 
speciali nomi non hanno. E di quelle alcu- 
ne si maturano tosto c alcune tardi. Di 
queste da eleggere sono quelle che più 
piacciono a mangiare ; imperocché per al- 
tro non si piantano , conciossiacosaché di 
quelle vino non si faccia, ma molto si con* 
vengono a farne agresto , quando sono 
acerbe . 


CAP. V. 

DeW aria che si conviene alle viti, 
e del sito delle vigne. 

Il ciclo di mezzana qualità , caldo anzi 
che freddo esser dee : secco più tosto che 
umido ovvero acquazzoso. Ma innanzi sk 
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tutt« le cose , la vite le tempeste e i venti 
teme : ma Aquilone , le viti contrapposte 
a se fa molto fruttifere: ma Austro in ve~ 


rità le fa nobili: ed imperò nell’arbitrio 
nostro è , clic del vino abbiamo più ovvero 
migliore. Del sito delle vigue ancora è da 
sapere: imperocché i campi dai monti ri*- 
mossi , e le valli non acquose più larga- 
mente vino danno : i colli c i campi che sono 
loro prossimani , e che loro natura hanno , 
fanno vin più nobile. Ed imperò è da sa- 
per, che ne’ luoghi freddi e ne' mónti dal 
Merìggio le vigue da porre sono, e ne’luo- 
glii caldi da! lato di Settentrione : ne’ tem- 
perati luoghi dalle parti di Levante, e an- 
cora se necessario fia da Ponente , accioc- 
ché per questa industria l’ avanzante quali- 
tà si temperi : i luoghi spesse Volte la na- 
tura delle vili mutano , ed imperò le loro 
generazioni convenientemente s’ accòncino . 
Adunque in pianò luogo la vite poni, la 
quale la nebbia sostiene c la brina , e ne’ 
colli quella che alla secchezza dura e ai 
venti. Nel grasso campo quelle che son 
deboli ovvero infermicce: e le feconde e le 


sode nel magro : nel freddo e nebbioso 
quelle che il Verno con tostana maturità 
prevengono : ovvero qnelle che di duri a- 
cini a bacìo più sicaramente fioriscano : nél 
ventoso le tenaci e forti : nel caldo quellé 
del granello più tenero e umido : nel secco 
quelle che le piove o acquazzoni sostener 
non possono: e acciocché io in molte cose 
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poD mi distenda , da elegger sono qcielle 
generazioni^ che per vizj che in sè hanno, 
amano i luoghi contrar) a quegli, ne'quali 
durar non potevano . L 4 piacevole regione 
e serena, sicuramente ogni generazion di 
Viti riceverà. 11 savio uomo le cose provate 
ami « e a cotali luoghi le mandi , che se^ 
guitar possano quelle d' onde si tolgauo : e 
così ciascuna serverà il suo merito. 

CAP. VI. 

Delia Terra conveniente alle Fi^ne, 

T -l a terra da por vigne nè troppo spessa, 
nè risoluta, ma più presso alla risoluta es- 
ser dee : nè sottile , nè lietissima , ma a 
lieto prossimana : nè campìa , nè dirupina* 
ta : nè secca , nè uliginosa , ma un poco 
rugiadosa : nè salsa , uè amara : il qual vi> 
rio di sapore corrotto i vini contrista . 11 
tufo e gli altri più duri , ove per gielo si 
rilassano e per S|ole , bellissime vigne fan* 
no , rifrigerate le radici la State e 1’ umor 
ritenuto. Ma «e 1' asciutta gbiaja e pietrosq 
campo c movevoli pietre saranno mescola- 
te alle grasse zolle, e se la pietra silice sarà 
alla terra sottoposta , imperocch’ è fredda 
e tien l'umore , non lascia le radici di State 
aver sete. Anche la terra argillosa è utile. 
Anche i luoghi, a* quali la terra dall' altez- 
za de’ monti rovina , ovvero le valli , alle 
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^unli i fiumi lasciano terra : ma 1* argilla 
tola è gravemente nimida. Il nero sabbioné 
e rosso è utile, al quale forte terra è mesco- 
lata. Il carboncnioso terreno so non si le- 
tamina bene , rende la vigna magra . biella 
rossa malagevolmente s'appigliano le vigne^ 
àvvegnacbè poi in lei si nutricbitio: ma la 
generazione di questa terra è mollo all’ o- 
pcre inimica , imperocché pet* poco umore 
ovvero Sole , ovvero tropj>a ammolla ov- 
vero troppo secca: ed imperò massimameù- 
te è utile quella terra , la quale tiene tem- 
peramento fra tutte le suncrlluità : e cosi 
prossimana sarà più al rado che allo spesso. 
L’ utile terra alle vigne per questi segnali 
si conosce: se di colore e di corpo rado in 
alcun mr>do asciutta è , c che li virgulti 
eh’ ella produce sieu belli , netti e fruttife- 
ri , siccome però salvatico , pruguolo e pru- 
ito , e simiglianti : e non torti , uè senza 
frutto, nè scabbiosi, nè deboli , nè magri 
di sottigliezza , nè inferme piante generi. 
A pastinare i rozzi campi ovvero massima- 
mente i salvatichi eleggiamo . Ultima è la 
sua condizione , nella eguale furono vigne 
vecchie , nella qual s e necessità che sia 
avvignata , prima con molte arazioni s’ e- 
serciti, acciocché spente le radici della pri- 
maj.i vigna, e d'ogni suo legname, e cosi 
lo squallor cacciato, la novella vite sicura- 
mente si possa inducere. 
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CAP. Yll. 

Della pastinazione e disposiiion della terra y 
nella quale la vigna è da piantare. 

T~)el mese «li Settembre owero d’Otiobre 
ne’ luoghi aridi: di Gennaio , di Febbrajo 
c di Marzo ne’ luoghi umidi , far si dee il 

S astino ovvero la coltura dove la vigna si 
ee plantare, che in tre maniere si fa : ovvero 
che la terra sia tutta cavata, ovvero con solchi 
ovvero con fossatellc tutta la terra si dee 
cavare dove il campo non è netto , accioc- 
ché di salvatichi tronchi c radici delle fel- 
ci , e dell’ erbe nocevoli gli spazj si liberi- 
no. Ma dove sono mondi li novali con fosse 
pastiniamo ovvero con solchi : ma meglio 
sarà con solchi , imperocché i solchi sicco- 
me gli spazj in tutto pastinati trasmetton 
r umore : c fatinosi solchi di lunghezza , la 
qual vorrai, e le (avole di latitudine di tre 
piedi ower di quattro: e d’altezza d' un 
piede ne’ luoghi umidi ovvero di due nei 
luoghi secchi . Poscia se la terra avvignata 
dee essere coltivata dagli nomiai con mar- 
re , dee essere distanza da un tramile all’ 
altro tre piedi o quattro : cioè nella terra 
magra per tre piedi : e nella grassa |ier 
quattro, c nella mezzana per tre e mezzo. 
Ma se da arar son le vigne di cinque ov- 
vero di sei piedi, gli spazj che non sou 
da cavare, in mezzo si lascino. Ma se fesse 
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fare t’i piaccia , tanto le fa lunghe, quanto 
^e vili (leono essere distanti, e in ciascnno 
capo delle fosse una pianta si ponga : ma 
possonsi acconciamente i soloUi far distanti 
in tre cotanti, che la vigna spessa finalmen* 
te esser debba , e in ciascuno solco le piante 
il doppio più spesse debbon porsi , c cosi 
i loro (i) tagli con le marre procurare : f 
gli spazj per tre anni ovvero per quattro 
ararsi , e con generazioni di semi seminar- 
si . E quando vedrai che sieno cresciute le 
viti, r una trarrai da man dritta, l'altra 
da man manca, e di ciascuna ne farai due: 
e così lo spazio tutto empicrassi . Le fosse 
non sieno in tutto oltre a due piedi per 
alto cavale nè meno , acciocché i sermenti 
non periscano per lo freddo . Dalle latora 
le fosse ugnairacntc sieno tagliate, accioc- 
ché la torta vile non sia ferita con ferro 

J nando si sarchia . Ma ogni pastino si fa. 

'altezza di due piedi: la terra si cavi, nel 
che si guardi che U cruda terra per oc- 
culta frode il cavator non vi chiugga , la 
qual cosa per gli spazj che si cavano , il 
guardalorc con ima verga la provi , nella 
quale il modo è della predetta altezza di- 
segnato. E le radici tutte e i purgamenti 
tutti, massimamente di pruni c di felci, dt 
sopra faccia tornare. La qnal provvidenza 


<>) Tagli risponite nlU parola latina, «ciM , che vaia 
ordini o filari io questo luogo. 
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iu Ogni generazion di paslino in ogni Ino» 
go è da osservare. Possonsi ancora conve- 
nevolmente far le fosse piccole e strette , e 
convenientemente profonde per dovunque 
le viti per lo cam|>o tutto pciqtctual mente 
debbono stare: secondo che per tutti i la- 
voratori sperti di Bologna e molli altri liio- 

J ’hi s'osserva. Possonsi ancora farsi in terra 
ori dovunque la vite c da piantare, gli 
quali con un palo s’ usano di fare : ma 
meglio è che si facciano con foraterra, che 
e uno strumento di ferro trovato prima- 
mente da me, col quale la terra quaut' è 
bisogno profondamente si fora: e la terra 
si trae fuori, acciocché non sia calcata nelle 
pareti del foro, acciocché non dia impedi- 
mento nel fìccamento delle deboli fradici. 
E questo con piccola fatica si compie, se ’l 
campo non fosse già pietroso ovvero sasso- 
so. 11 luogo in verità eh’ è da pastinare 
cioè da essere avvignato , prima da lutti im- 
pedimenti e da arbori si liberi , acciocché 
la terra cavata per lo continuo calcameulo 
non si rassodi. Quello in verità con i spe- 
rimenti continui provato è, la vile meglio 
pervenire , se incontanente che la terra è 
cavata, ovvero non lungamente innanzi, 
si ponga, quando aU’eniiatura del pastino 
non ancora rassodata la terra soltosegga : 
e questo ne’ solchi e nelle fosse è provato , 
nelle quali le vili nel pastino sono piantate 
con palo. 
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CAP. Vili. , 

Quando i magliuoli si dehhon corre , 
e come serbargli e portargli alle parti 
remote . 

T j p piante delie viti che magliuoli sono 
chiamate, coglier si debbono «quando sono 
da piantare : e ancora innanzi coglier si 
{Mssono , se bene si serbano . 11 migliore 
corre è dei mese d’ Ottobre , quando par- 
te delle foglie son cadute , e parte ancora 
sene tengono in su le viti . Allora il calor 
naturai della vite è sparso ne' rami : ma 
quando tutte le foglie saranno cadute e 
sopravvenuto il gel grande nell’ aria , allo- 
ra i rami del suo calor naturale privali 
sono , il quale per lo freddo dell’ aere si 
rifugge alla radice , e alle calde interiori 
della terra , perlaqualoosa tali piante mala- 
gevolmente s'appigliano: ed imperò il tem- 
po di Marzo, nel quale già il calore e l’u- 
more a’ rami ritorna , si che le loro gemme 
cominciano ad ingrossare , allora è ottimo 
a cor le piante, per la detta cagione: e la 
ragione da elegger le piante è di molti 
modi . E prima in verità di rotai terra si 
dee pigliai'e, sì che non sia molto più gras- 
sa che quella dove jiianlar si debbono, ma 
sia uguale ovvero più sottile : imperocché 
se dalla grassa terra alla sottile si traspon- 
ga , utili esser non possono, se con letame 
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spesso non s’ ajutano . Anche da elegger 
sono ì sermenti da porsi della vite del 
luogo mezzano , e non della sommità nè 
delle parti di sotto, e di cìn(|uc ovvero di 
sei gemme di spazio al vecchio procedente, 
imperocché non cosi agevolmente traligna- 
no ovvero si partono dalla sua generazione 
quelli che di colai luogo si colgono, [ma- 
gliuoli della parte di sopra schifiamo , i 
quali avvegnaché di luogo buono nati sie* 
DO . nientedimeno hanno mancato del be- 
neficio dell' abbondanza. La vile ancora che 
del duro nasca , avvegnaché fruito faccia , 
per fruttifci-a non si ponga , imperocché 
alci suo luogo diveutn feconda dalla madre, 
ma traslatata ritien vizio di sterilità , il 
quale dalla coudizion del nascere ricevette. 
Prendasi ancora da vite feconda , e non 
istimiamo quelli tralci essere abbnndevoli, 
ichc solo un grappolo o due producono , 
ma che di molta abbondanza si piegano , 
imperocché la fertil vite può in sé avere 
delle più abbondevoli materie. Sia aduorpic 
in questo segno d' abbondanza , se in alcun 
'luogo duro frutto farà, e se con frutto em- 
pierà ì rami da ogni parte pieno : e questi 
segni proprj nella vendemmia è da vede- 
re . Afferma in verità Columclla in uno 
anno vedere della fecondità non potersi , 
■ma in quattro : nel qual numero si cono- 
sce la vera generosità de’ magliunli . Nuovo 
sermento dee essere eletto .a porre, il qua- 
le non abbia in sé niente del duro , nè 
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del vecchio sermento , imperocché fjnesto 
spessamente si corrompe e<l impuzzolisce . 
La misura del sermento d’ un cubito , se- 
condo Pnilmlio , esser dee : ma a me pare 

f >iù lungo esser dovere massimamente in 
iioghi chinali , In montuosi e secchi , quan- 
do son posti nelle fosse per torto : e quel- 
lo da.’ ranrascelli e viticci si dee purgare. Da 
servar sono le piante delle vili in tal mo- 
do , che di wnte ovvero di Sole non si ri- 
anlano , nè in alcun modo s offendano , 
C massimamente messi infino al mezzo sot- 
terra , se si deono servare pochi dì ■* ma 
se lungo tempo servar gli vorrai, fia di ne- 
cessità , e massimamente a tempo molto 
caldo, infino alla sommità coprirgli con 
terra multo trita, in tal modo che la terra 
dentro e di sotto infino alla sommità cia- 
scuna pianta ricuopra ovvero tocchi. E se 
quelle Importar vorrai alle parti molto da 
lungi, con le paglie molli e lotose le pian- 
te ottimamente si mischino , e con sacca 
ovvero stunje ravvolte sieuo, e strette si le- 
ghino , e '1 capo più grosso sia legato con 
le dette yiaglie , e di letame coperto : e 
quando si portano, quanto si può, dal Sole 
si difendano e da’ venti . Ma se molta fos- 
se la secchezza dell’ aria , si possono ulti- 
mamente i capi più grossi nell' acqua tuf- 
fare : e così disposti, per molti dì portar si 
possono e tener sanza lesione. 
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CAP. IX. 

Quando , e in che modo le Vigné 
e le Vici jono da piantare . 


N cl tempo di Settembre o dAprile ne* 
luoghi freddi le vigne son da piantare i 
ne’ temperati del mese d’Oltobre e di Mar- 
zo : Ite’ caldi del mese di Novembre e di 
Febbrajo ; in tal maniera che in tutti i 
delti luoghi , se umidi i campi o inchine- 
voli saranno , dopo il Verno si piantino, ac- 
ciocché ’l caldo naturale per doppia acquo- 
sità del luogo e ancora del Verno , non si 
spenga . Ma se i luoghi aridi e montuosi 
fieno , da piantar saranno innanzi al Ver- 
no , acciocché la soperchia secchezza de* 
luoghi alle piante, per Tumidiià del Verno 
si temperi : ma ne’ luoghi temperali innan- 
zi al Verno e poi conveuevolmenle pian-^ 
tar si |X)ssono . Ancora da por sono le vi- 
ti ne' piacevoli di e tiepidi , cioè quando 
il suolo temperatamente è umido , ma più 
tosto arido che lotoso . Quando la vigna si 
pianta in ordine , uc’ fori de’ pali grossi 
ovvero in foro dello strumento ohe fora- 
terra si chiama, ch’è molto meglio, e quan- 
do sono fatti i fori diritti o poco torti , 
due sermenti tagliati attraverso sicno messi 
nel forame, e sabbione o terra saluta e 
trita, e mescolata eoa poco di maturissimo 
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leUi;ne di paglia o di vìoacce , iafìno a 
mezzo del forame sia posto : e poscia sia 
riempiuto di creta ovvero di terra quivi cava- 
ta; ovvero in piccole fosse convcnientemeu- 
te profonde si pongono, c allora sieno pcv 
sle per traverso : e i capi delle piante sie- 
no di lungi posti nelle parti di sotto , e 
nel sommo presso al segno: posto poi il le* 
tame proporziopalmente da ogni parte con- 
veiiicntemente , e con terra trita mczzolaua* 
mente sopra si cuopra e calchi co* piedi . 
E il capo del sermento quando si pone » 
non è da torcere nè da tormentarlo in uiua 
modo: e quella parte onde la' radice si 
spera, a ninna ingiuria $i sottometta. Due 
gemme feconde rimangano sopra terra , e 
non sia lasciato nel piantato, il quale è sot- 
terra, parte, la qual sia presso alla sterilità. 
Dove grassa è la natura della terra , mag- 
giori spazj lasceremo tra le viti , cioè di 
quattro piedi : dove sottile c stretta di tre 
piedi , dove mezzana di tre piedi e mezzo. 
£ ancora non è solamente d’ una gencrazìon 
di viti da porre ogni posticcio , acciocché 
r anno iniquo alla generazion della vigna, 
ogni speranza non tolga della vendemmia ; 
ed imperò da quattro ovvero cinque gene- 
razioni di nobili sermenti porremo . L bi- 
sognerà massimamente le generazioni a ta- 
vole disporre : c così delle diversità delle 
generazioni distintamente poste , potrà di 
quella degli operar] minor numero compie- 
re 4 lavorìo ; e a grado a grado quelle 
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che più tosto si matiii-ano, prima riporre: 
poi quelle che più tardi ! e cosi rama tU 
□o con puro sapore potrà esser servato 
per $è senza mischiamento . E se questo 
ti parrà malagevole, non porre altre insie- 
me che quelle , che di sapore e di fiore -e 
di maturità si confanuo . IHelle fosse gran- 
di e late, siccome la distanza delle viti es- 
ser dee, per cantoni quattro le viti disponi: 
e vinaccia , come dice Ckilumclla , con le- 
tame mischiata insieme spargerassi : e se 
sottile terra sarà , la grassa terra metterai 
nelle fosse : ma se saru molto cretosa , mi- 
schiavi sabbione . Ala se arbusto ti diletta 
d'avere, la pianta di nobil vite prima nel 
seminario' nutrir dovrai , onde radicata si 
trasponga alla fossa , alla quale 1’ albero è 
congiunto . I sermenti nei seminario porrai 
con distanza di piccolo sjiazio : e quando 
l’arbuscello c la vite saranno cresciuti , 
quinci dopo due anni sieuo divelti e tra- 
sposti: le quali quando le porrai nelle fos- 
se, a una sola materia le recherai, potatone 
ogni cosa che cattivo fosse, raccorciate an- 
che le radici se alcuna n'avesse che guasta 
fosse. £ a far 1’ arbusto, nella fossa porrai 
due vili radicate , e guarderai che iutra 
loro non si tocchino , e quelle vili a’ lati 
della fossa dirizzate congiugnerai . Yar- 
ro afferma , la fossa il primo anno non 
esser da compiere , la qual cosa farà la vi- 
te più alta fondar le radici . Ma questo 
àir aride provincie forse si converrà , ma 
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all’ umide in verità còltivata , infraciderà per 
Tumore ricevuto, se la terra incontaneute 
Hon è cullivata: c colui il qual, vuol fare ar- 
busto , ponga le piante degli arbori di que- 
ste generazioni ; o se nel campo avvieue , che 
sia abbondanza d’arbori, cioè olmo, oppio, 
salcio, pioppo, frassino, ciriegio, noce, fusino 
e simili . Ma il salce e pioppo ne' luoghi umi- 
di solamente usar -(X>ssumu : ma gli altri' 
possono esser ne’ luoghi umidi, e negli al- 
tri luoghi. E di queste generazioni debbo- 
no esser posti tronchi con le radici , ov- 
vero salcio ovvero pioppo senza radici , 
appresso della fossa delle vite onlinar si 
conviene. Nella fossa la vite dall’ arbore 
sia rimossa per ispazio d’ un piede e mez- 
zo o di due, imperciocché la vite all’ar- 
bore troppo prossìinana o ella farà impe- 
dimento al crescimento dell' arbore , o dia 
sarà oppressata da lui. Un’altra cosa del 
traspor della vite, per ingegno far si può: 
di vimini fare una piccola cesterella all'ar- 
bore o al pergolato , al quale la vile s’ap- 
poggia , e forata la cesta nel mezzo , si 
che 1 sermento passi per lo mezzo del- 
la cesta , s’ empia la cesta di terra e 
quella porre ovvero fermare nel luogo do- 
ve è '1 sermento : il quale sermento il se- 
condo anno si taglia di sotto alla cesta , e 
la cesta si porta al luogo dove piantarla 
proponi, e quivi cou quella medesima ce- 
sta si sotterra presso alle radici dell’ arbo- 
re: e questo si farà sanza dubitanza d’ap- 
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pigi lamento. E ancora ti fanno gabbie d’ìti> 
torno , acciocché resista aiJ’ empito desiile« 
roso delle capre , e all* arbore suo si lega , 
Ma quando gii arbori delle ripe di viti ar- 
mar disideri , ottimo e agevole è fare na 
solco nella ripa , e quivi spini , pruni e 
magliuoli delle viti misi-biatamente porre ^ 
del fossato cavar la terra e gitlarla suso, 
e cosi co’ pruni s’arma il campo, e per 
quegli le viti novelle sicure saranuo . È an- 
cora ottima la generazione delle Provenzali 
▼igne che si fanno , che le viti come arbu- 
scelli stieno, le quali in verità si pianLanQ 
come queste, che in ordine si dispongono; 
e queste o da ogni parte si piantano ugual- 
mente , ovvero un ordine solamente serva* 
no dall’ altro prossima no, siccome piace ri- 
mosso : ma in queste sola una pianta in 
ciascuna fossa si ponga : cioè in due ordi- 
ni : e nel terzo ordine sarà buono in ca- 
tuno luogo porne due, per le quali le pros- 
sime piante predette negli anni seguenti 
possano esser ristorate : imperocché se in 
ciascun luogo due sene pongano , quando 
saranno apprese la più deboi si tolga via, 
acciocché una sola rimanga . E ancora da 
sapere è, che la natura delle viti dall'aria 
e dalla terra è manten\ita , se le genera- 
zioni convenieotemenle s’acconcino: ed im- 
però nelle loro piantagioni massimamente 
ila servar sono quelle cose che di sopra 
dissi , quando dell’ aria e del sito delle vi- 
gne parlai , , 
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CAP, X. 

Del propagginare , e rinnovare le viti 
e le vigne. 

li propagginare alcuna voltasi fa nelle vigne, 
alcuna volta agli arbusti , Nelle vigne alcu- 
na volta si piropaggiuanu nel luogo voto , 
dove la vite secondo l’ordine della vigna 
dee essere; alcuna volta nel luogo d’ un'ulna 
che d’ infamata generazione sia , il sermen- 
to della nobile vite si propaggina : e alcuna 
volta pe' luoghi vicini è menato, acciocché 
la vigna abbia accrescimento . E in verità 
al primo modo , all’ osd inalo luogo si me- 
na , e incontanente che '1 sermento è suffi- 
cientemente lungo , ovvero sucessivamenle 
per gli anni dove manca la sua lunghezza: 
e quello medesimo è da osservare in ogni 
propagginazione . £ se la propaggine è me- 
nata nel luogo dove la vite dee esser trita 
o questo sarà fatto immantinente, o nel 
primo anno presso alla vite, la quale dee 
esser tolta via , per un piede sarà appres- 
sata , acciocché ristori il danno nell' anno 
primajo , e il seguente lievemente nel luo- 
go prima diradicato si tragga . Ma quando 
si trae agli arbori ovvevo arbusti , per un 

{ liede almeno dall’ arbore si faccia lontana 
a propaggine : ma in tutti i prenominati 
modi , il letàme nella fossa sopra terra in-' 
torno alla propaggine si ponga : e non si 
C'rescenzi Voi. I. i8 


Digilized by Coogle 


*74 i I B R'O 

ponga sotteiTa per contatto della propag- 
gine, imperocché per soverchio calore del 
letame s’ indebolirebbe , e arderebbe s’ egli 
non sarà poco , 'e sì maturo e vecchio, che 
ogni calore del letame sia esalato , cioè sfu- 
mato. Ed è da sapere, che le dette proj>ag- 
ginaztoni si fanno ovvero nel cavamento 
di tutta la vite che sì propaggina , ovvero 
con piegatura c attuffatura del sermento , 
che a modo d’ arco sopra terra si lasci , e 
r altra parte della vite sia nella fossa : che 
Se questo si fa, do|>o i due anni si ricido- 
tio , ovvero dopo i tre anni, il che è più 
sicuro per la debolezza delle radici di due 
anni , che la vite nuova spesse volte non 
convenientemente difendono . La vecchia e 
antica vite , e che troppo lungamente pro- 
duce i fruttiferi tralci, si rinnova per istu- 
dioso coltivamento ne’ convenienti tempi, 
& quella posta Ictamiuazion di letame o di 
sermenti o di sabbione in luogo mollo cre- 
toso, ovvero di creta in terra diuito sabbiono- 
sa , e per istrelta -^ìotazioDe o tagliamento 
fatto nel luogo dello 'Stipite netto e sugo- 
so . Coluraella dice, che se la vile del per- 
goleto ower d’ arbusto, eh’ è d’intero 
troDcro , nella terra robusta strettamente si 
poli, e scalzala d’intorno si ielamini, e 
tra ’l terzo e ’l quarto piede a terra, con 
uno spoutone si ferisca che sia acuto, e 
che Ih fo^sa frequentemente si commuova 
di quel luogo , molto germogliamento pro- 
duce oeiia Primavera, e la materia della 
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vite fonde, c cosi sì ripara la vite . Ma 
«e ’l tronco tultq è di troppa vecchiezza 
corrotto , del mese di Marzo presso alla 
supertioic delia terra ovvero poco sotterra 
si;ricida, acciocché la vite sia rinnovata 
per rami rinati nel luogo de) tronco ta- 
gliato : ovvero quando la vite, che sola è 
troppo di lunge, producesse friiltiCchi tral- 
ci, prendasene uno lungi dalla vite,. ed 
entrando quindi ^otterrà , riesca appoggiato 
alla vite , e dopo i due anoi si tagli la 
madre . Le viti della vigna da rinnovare , 
o tutte lodevoli sono di loro generazione 
( e allora si faccia , siccome di ciascuna è 
detto di sopra prossimamente , di tutte le 
vili ) ovvero tutte son ree : e allora niuna 
cosa è più utile, che lulU estirpare e di- 
barbare , e poscia piantarla di nuovo . Ma 
se alcune viti .son buone, alcune ree, insi- 
uo alle, radici estirpate le ree, e apposti i 
pali in ogni luogo , ne’ quali le viti si de- 
siderano , quelle viti che lasciate sono , in 
(al maniera si cavino, che agevolmente co- 
ricar si possano , e si sotterrate , che ift 
due ovvero in più parti secondo il biso- 
gno e la possibilità di quelle , ciascuna si 
distribuisca , e due tralci al più in cia- 
scun luogo con due gemme lasciate so- 
pra terra , tutto l’ altro si tagli : e a cia- 
scuna vite di letame alquanto si ponga . E 
non è .da trapassare, che de’ nuovi tialci 
tanto di ciascuno , sotterra da mettere è , 
«he le radiei nuove ia luogo ^ convenevole 
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metter possa : perocché quelle nel vecchio, 
sVgli non è quasi ini ovo, agevolmente non 
nascono: che se alcun luogo rimanga, nel 
quale non si possa alcun ti alcin producere, 
a quello, da alcun luogo trasportato, nuo- 
vo iralcio vi s'iuduca. E ancora ogni ‘pro- 
pagginazione far si può del mese d’ Otto- 
bre e di Novembre e di Febbiajo e di Mar- 
re, quando la terra non è si molle, che 
acconciamente trattar non si possa , e le 
sue parli tritare, e' non è sì dura, che trup- 

f )o al cavar resista : ma ue' troppo acquosi 
uogbi dopo il Verno, e ue' secchi innanzi 
al Vei-no meglio la propaggine si mena: 
ma in questo modo, che uef piano sotter- 
ra un piede , c ne’ chinati e rapinosi in- 
fimo a due piedi, la vite da trarre s'attiif- 
fi : ovvei'o per la ventura quella che si fa 
innanzi al verno , per tulli i luoghi è mi- 
gliore: ma impertanto negli acquosi la ter- 
ra intorno a quella beu disponga: imperoc- 
ché allora , secondo che dice Palladio , la 
vite s' opra in ciò , che faccia forte radice, 
e non acciocché metta tralci. 


CÀP. XI. 


Dallo innestamento delle viti, 

X-<e viti s’ innestano o in viti o in arbo- 
ri: e io innestamento nella vite in due mo- 
di convenevolmente far si può: nel tronco 
e nel tralcio: io inneslamento del tronco 
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SÌ fa in qnesto mudo . Eleggasi il tronco 
da innestare, tale che sia saldo, c abbia 
abbondanza dell' alimento dall’ umore, c die 
da alcuna vecebiesza o da altra ingiuria 
magagnato non si secchi , o riddasi appres* 
60 a terra , o infin d’ un mezzo piede in* 
fra terra , imperocché sopra terra più ma* 
lagevolmente s’ appiglia . Varrò dice , che 
la vite da innestare , segar sì dee tre di 
innanzi che s’ innesti , acciocché il molto 
umore , che è in lei , discorra innanzi ch« 
s'innesti: ovvero che poco più giù, chele 
innestato si tagli, acciocché l’umore avve- 
niticcio discorrer possa. Ei sermenti da in- 
nestare sien sodi , ritoodi, con le gemme spes- 
se , c i più occhiuti, de’ quali al ]>iù tre 
o due nel nesto si lascino . Adunque ra- 
dasi il sermento a misura di due dita , si 
che dall’ mia parte sia la corteccia, e non 
mondar la midolla, ma lieveoienle radi, $1 
clic la tagliatura venga assottigliandosi a 
poco a poco , e la parte della corteccia , 
alla corteccia della nuova madre possa adat- 
tarsi , e r infimo occhio si si ficchi , che al 
tronco giunto s’accosti. Il quale occhio dee 
rigtiardare la parte di fuori : poi si leghi , 
come negli altri innestamenti : e serrato 
con alcuno coprimenlo, da’ venti e dal Sole 
si difenda, acciocché questi non la dicrol- 
lino , e questo non. la riarda . E quando 
il caler del tempo nella legatura entrerà , 
con alcuno p^nicello si cuopra, imbagna- 
to di sottile umore nell’ ora del yespro, e 
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con questo alimento dalla forza atbruciani- 
te del Cielo s’ajuli. Puossi aocora alonn» 
cosa del vecchio , col nuovo conveuieiiie» 
mente innestare . Quando adunque il ger- 
maglio comincierà a crescere, con njulniio 
di canne ovvero di pali si dee legare^ 
acciocché alcun movimento la fragii? eti 
del sermento procedente non ispczzi , e co» 
leggici' vinco e non istretlamenie si leghi « 
acciocché la giovanezza del tenero gcrmor 
glio peri k> nodo stretto non si secchi. £ 
se infra la terra innesterai, rammonterala, 
acciocché faccia nutrimento a’ nuovi ser- 
menti . Alcuni anche nella vite , ovvero iq. 
ramo di due anni o di più tempo , inne^ 
stano' il ramo lungo un poco avente dej 
vecchio, di gross^za del tronco, e anche 
un po disuguale , cougiuhti insieme 1’ ua 
r altro a schisa, ovvero come di sopra è 
détto, apparecchiatala tagliatura, osservan- 
do la legge delle propaggini . 

Ancora lo innestamento si fa nel tralr 
ciò in due modi , 1’ uno in verità che mi- 
glior di tutti è , che il nuovo sermento al 
nuovo per tagliatura s’aggiunga,, taglia- 
to ciascuno appresso la gemina : e la con- 
giuntura fasciala con pezzuola incerai» 
e con morbido vinco legata sia , c poi ar- 
gilla convenieulemeule postavi sopra . An- 
che in un altro modo, che la gemma d'o,- 
na vite > si fenda iuiiuo alla midolla, e pcf 
traverso, legate da ogni parte le fenditure, 
e altrettanto si tolga della gemma deiraltr» 
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i»Uc , e si ponga nel luogo della prima, 
fatto legamento come negli alili. E allora 
diventa buono e fruttifica , e nn uomo 
esperto m’ affermò se infino alla midolla ,• 
la vite con jiicciol succhiello aver forata, e 
quivi scrroeuto convenevole al foro un 
poco raso aver fitto , ed essersi appreso , 
non tagliata la vite, la quale in verità , se 
si tagli , dee meglio appigliarsi . Ed è un 
altro modo, ottimamente pervenente, ebe 
ci tagli la vite che dee innestarsi, tortamente 
infino alla midolla ovver presso a quella, 
in tanto che un conio di due dila proprùi- 
mrnte vi si possa inframmettere : e allora 
il ramo ovvero nesto di due gemme , un 
poro avente del vecchio, infino alla midol* 
la raso dall’ una parte, sì che la tagliatura 
in acutezza vada, jireparisi in tal modo, che 
meglio s’agguagli all’altra parte: e di fuo- 
ri, rimossa la corteccia, si commetta nella 
fessura e leghisi , e terra creta intorno po- 
sta, con una pezzuola di sopra, si cuopra, 
e per quattro dila ovvero in quel torno 
la madre di sopra innestata sia fessa : nè 
sopra lei ovver di sotto , si permetta alcu- 
na cosa pullulare. E fassi questo innestare 
convenientemente dovunque vorrai sopra 
terra, nella vite non vecchia, ed in luogo 
netto e sugoso. Possonsi intorno alla vite 
più nesli convenevolmente innestare, e ot-, 
timamente pervenire , se solamente s’ inne- 
sti nn surcolo nuovo, cioè marza. £ se fia 
d’uua medesima grossezza col tronco, sarà. 
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meglio che esser possa , altrimenti sieno ag- 
guagliati nella parte delia corteccia : ovve- 
ro, secondo Varrone, facciasi aggusgliamen- 
to delle midolle . Lo ’nnestameoto della vi- 
te in su gli arbori , si può fare in due 
modi : e in uno, che la vite si tragga per 
lo ciriegio , ovvero per altro arbore, eh’ a 
un tempo col frutto dell’arbore si ma- 
turi r uva . Ma 1’ altro, che s’ innesta nel- 
r arbore , sì come ogni innestamento in 
dissimile si fa alcuna volta . E il primo 
modo è, che si pianti la vite allato al ci- 
riegio ovvero ad altro arbore o di peri 
e di meli . Perfuransi i detti arbori , e per 
lo foro si trae la vite : e quando sarà cre- 
sciuta la vite c r arbore , si che i Imo le- 
gnami sieno raggiunti , alloro sì si taglia 
la vite della parte della radice , sì che 
non si nutrisca , se non per la radice del- 
r arbore, e allora si matura l’uva co’ frut- 
ti di quell’arbore. Innestasi ancora nell’ ar- 
bore dell’ olmo , c forse in alcuni altri, se- 
condo Columella , sì come nel tronco del- 
l’arbore gallica : insìno alla midolla si perfo- 
ri con un succhiello , e quivi si ficchi ra- 
mo di vite , secondo il modo che c dello 
in comune , quando dello innestare |iar- 
lai. Farinosi ancora gli predetti innestamen- 
ti ne’ luoghi caldi del mese di Febhrajo : 
ne’ freddi di Marzo , quando le viti lagri- 
nian con umore spesso e non acquoso , 
avvegnaché fatte nel tempo, che acquose 
versau le lagrime, ovvero poi ch’ell’hauuo 
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hsciali i parapani , aicnna volta innestate 
s’ appigliano . Possonsi anche far del mese 
di’ Maggio e di Gingilo , già consumale le 
lagrime, se i sermenti da innestare in luo- 
go freddo e ombroso saranno preservali 
dal pullulare. Ancora altro modo, col qua- 
le la ignuda gemma nel luogo dell’ altra, 
con racle o con alcun’ altra cosa si pone, 
da alcuni volgarmente detto , non pongo : 
conciossiacosaché in niuu mmlo paja appro- 
var la ragion naturale , per la molta lenc- 
ritudine àella gemma . Ma un F’rale mino- 
re m’ affermò , che del mese d’ Aprile , quan- 
do Fé foglie della vile incominciano ad ap- 
parire, eh’ e’ prese la sommità della gem- 
ma , rimaueiitivi le foglie piccole , con al- 
cuna concavità, e in quei luogo pose un’ 
altra gemma simìgliante freschissima <1' al- 
tronde tolta con molto letame di bue , e 
sanza alcun altro ajuto s’allevò, e imperò 
approvar si può , avvegnaché paja contro 
a naturai ragione posta da Frate Alberto 
Germano . Ma Catone scrive , che Io inne- 
stamento della vite, uno è per la Primave- 
ra , l'altro quando l’uva fiorisce: e quella 
è ottima , che nella Primavera s’ innesta , 
la quale si fa cosi . Pota la vite , quando 
la innesterai , e la fenderai per lo mezzo 
per la midolla , e in quella le marze aguz- 
zate inframmetterai, e la midolla, con la 
midolla comporrai. L’altro innestamento è, 
che se la vite la vite tocchi , catana viio 
tenera aguzzerai , e tortamente intra sé la 
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midolla con la midolla legherai con bucria. 
Lo terzo innestamento è. Fora la vile che 
innesti, e tendala, e metti in qitella due 
marze d’ una generazione, cliente vnogli , 
inframmesse torte, costrette alla midolla , e^ ^ 
di queste la midolla con la midolla congim- ] 
gnerai , e stringerai quella che forerai,! u-, ' 
na dall’ una parte, e l’altra dall’altra, 
le marze sieno lunghe due piedi, e quelle, 
alla terra trarrai , e ripiegato il capo alla 
vite, la mezza vite con legami in terra 
ficcherai, e di terra coprirai; e tutto que- 
sto di loto imprima unto , e legato c co-^ 
perto a un medesimo modo , come gli 
ulivi . Io ancora un altro innestamento di 
vite spesso provai , e quello trovai infalli- 
bile, e sicuro dalla pullulazione, e dall’of-^ 
fensione e scissura de’ cavatori : e questo., 
innestamento in questo modo f ir dei- Prcu-,. 
di il tralcio nuovo e luogo, avente quat- 
tro dita di quello dell’ anno dinanzi « .e le- 
va la metà del vecchio infino alla midol- 
la , e quella rimanga salva nella parte da ^ 
innestare , e deli’ altra mezza del vecchio 
fa un conio lungo tre dita , cioè iofino al 
tralcio nuovo, e quivic si faccia una coc- 
chetta , e quivi ancora il conio ben forte'. 
stia, tagliato non dalla parte della midolla, 
ma dall’ altra solamente , e facciasi bene 
acuto : poi fendi per lo mezzo lo stipite 
che si dee innestare , di quella medesima 
grossezza , se esser può, e se no, sia più 
grosso HU poco: e aella parte avente men 
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della midolla, si tagli la nuanlità d’ un di- 
to grosso, e nella fessura ficca il conio, ^ac- 
ciocché la cocchetta forleinente s’ accogli al 
capo più corto dello stipite fesso e gli al- 
tri due capi uguali sieno alrjaanto entro 
al nuovo, sì che il vincolo possa stringere 
l’uno e l’altro capo del vecchio seroieu- 
to agguaglialo , € poi lega strettamente col 
vinco fesso tutta la fessura : e in quei 
modo potrai innestare due ovvero ^ tre 
ovvero più capi di vite, tutti gli altri ta- 
gliati : e poi tutta la vile innesUta atluff» 
in terra, e tanti solchi, in qual parte 
vorrai , farai , quanti capi sono innestati i 
e in ciascun solco nel luogo ovvero n* 
luoghi dove i nesli giaceranno, una picco- 
la fossatella farai, nella quale tutta la giun- 
tura dello innestato si lasci , e con la ter- 
ra coperto di sopra , co’ piedi soavemente 
si calchi, e oltre a nna spanna almeno il 
sermento di sopra si lievi . Anche si potran- 
no i serranti nuovi , nel nuovo sermento 
e r.éi vecchio per l’usato modo oongiu.- 
gnersi , ed in quel medesimo modo in terra 
altnffawi: ma è bisogno, che la giuntura 
con una canna fessa si fermi , acciocché 
chinandola > agcvoltneote non si rompa . 
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Del potar le yiti , 

]N^e* luoghi caldi del mese d’Ollobre, No- 
vembre , e Febbrajo e Marzo , insino che 
le loro gemme crescono, è biumo potar le 
vigne, ma ne’ freddi, nel mese di Febbrajo 
e Marzo solamente: ma ne* temperali , nel- 
Tulio e nell’ altro tempo far si può: ma 
più convenevole sarà ne’ monti . le vigne 
che Settentrione ovvero la pane d’Occidente 
raggnardano , potare nel tempo della Pri- 
mavera . L'altra parte, la quale è volta a 
Mezzo dì , si poti ncU’Autunuo con più de- 
bole tagliatura : imperocché in cotali luo- 

f ’hi e ne’ caldi la forza delle brine , c 
a natura non si sa. Ma sempre, secondo 
Palladio , nella potazione si sforzi , che la 
vite si faccia nel gambo più robu-ii^ i e che 
alla debole viticella non sien lasciati ù:!e 
gambi: la qual cosa gli esperti potatori del 
nostro tempo alle disordinate e abbattute 
vigne non osservano , diccnti , meglio esse- 
re gli stipiti della vite rinnovarsi spesso . 
Ma da tagliare sono i mortali , intorli e 
deboli , e ne’ mali luoghi nati sermenti . E 
il sermento , che è intra due braccia nato , 
si dee tagliare. E se il braccio , qualunque 
sia diventi debole , per la grossezza di quel- 
lo , sia tagliato , e ’l sermento nulo iutra le 
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due braccia succeda. Ma sarà ottimo, cbe’l 
potatore, per cagiuu di riparar la vite, lasci 
il sermento nato di sotto in buon luogo , 
con una gemma o^con due. M.i ne' luoghi 
lieti e benigni sarà lecito di più in allo la 
rite spandi re: ma ne’ sottili e ue' caldi 
ovvero incliiuevoli , è d.' averla più umile, 
cioè più picx:ola. Ma il savio dee slimar la 
virtù della vite , imperocché quella, che più 
alto si coltiva , è grassa c fecini.la , e non 
dee aver più, che otto tralci, sì che nella 
parte mezzana uno o due ue lasciain guar- 
di.ini . C se la vite è magra e umile, lascia 
a ciascun braccio un ramo . Ma da prov- 
vedere è , che in una medesima parte non 
sieno i sermenti che serbi, che, come se 
folgore gli toccasse, riardono, e presso al 
gambo ciò che \i u.iscc si tagli, se già la 
vite non ama di esser rinuovcllata ovver 
tòrnala indietro . Da lasciar sono i sermen- 
ti , ma non attorno al duro uè in sommo, 
perocché questi , come pampinarj men fan- 
no frutto ; quelli la vite per troppo frutto 
aggravano, c ]>iù dalla lungi la menano, 
ed imperò sono da servare nel mezzo luo- 
go . rion allato alla gemma , ma al(|uanto 
più su si faccia la tagliatura, c scostisi dalla 
gemma per la lagrima discorrente , c taglia 
ogni legname vecchio e nocivo, e ogni stra- 
me secco che troverai . Ma se il tronco della 
vite , per Sole e per piove , o da nocevoll 
animali è cavato , purghiamo tutto quello 
eh’ è morto , e le piaghe sue di morchia 
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tiguiamo ówer di terra , che farà prò con- 
tro alle predette coge. La corteccia ancora 
riciga e pendente dalla vile gi tolga , la qual 
cosa, come disse Palladio, miaor fecria rende 
ihel vino . Il muschio ancor si rada dorunque 
è trovato : ma le tagliature , le quali eoa 
fatte uel duro della vite , sieu fatte torte 
e rotonde . 1 vecchi sertneuti , da’ quali il 
fratto del primo aOno peude , tutti si rie!- 
dano , e i nuovi sieno lasciati, tagliati tutti 
i viticci e i rami inutili. Ma da sapere è, 
che iu alcune parti i sermenti , quanto lun- 
ghi sono dalla natura prodotti , dal (lotator 
si lasciano , siccome appresto i Cremonesi e 
i Veronesi , e in altri multi luoghi . In al- 
unno solamente le sommitadi sterili si lieva- 
tio, in altri iufino ad un piede di lunghezza 
di tralci si lascia . Altrove in verità si stret- 
tamente si potano , die inaino a un mezzo 
piede di misura i tralci s' abbreviano . Il 
primo modo in verità non è da osservare, 
se non ne' luoghi Jieti , dove le pertiche 
bon si pongono : ma le viti , come pertiche 
ovvero funi , da ogni .|wrte si stetiaouo . 11 
teoondn modo nelle parli d'Asti s’osserva 
con pali solamente intorno alla vite filli , e 
a quegli pochi tralci stesi : e questi due 
modi specialissimamente sì toslcngoao nelle 
liete vigne. £ in queste generazioni di viti, 
che le sue gemme per lunghi internodi 
hanno distanti : e siinigliaati vigne molto 
fratto fanno e molti grappoli, avvegnaché 
non sieno si grandi ooiiae delle viti oerla* 
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tttenie potate : e molto e contionamente ca- 
vare e lelaminar si convengono cotdli vigne, 
acciocché ’l frOtto e i tralci convenevolmente 
sostener possano . Ma qnelle vi^ne , nelle 
quali insìno a un piede s' abbreviano i 
tralci , siccome a Bologna e a Modena , e 
in molti altri luoghi , in mezzolaua terra 
si difendono , e quasi in ogni generaeion 
di viti , c convenevolmente i tralci il frutto 
suo difendono . Ma quelle , ohe corte si 

{ totano , siccome appo Forlì e alcun’ altri 
uoghi , e in Proveuza , in tal maniera si 
procurano le viti , che senza pali e perti- 
che a modo d’arbascelli ne’ suoi ordini 
stanno . E nelle viti , che molti spessi nodi 
si trovano avere , e massimamente nelle 
sottili terre, e nelle specie delle viti, che 
sì chiamano albane c schiave : e cotal po- 
tatura può esser servata nella zisica e ver- 
dea , che se altrimenti si potino , troppo 
misere uve fanno , e snfHcienti tralci per 
lo seguente anno non producono , e quest’ è 
la ragione nelle vigne da potare . Ma negli 
arbori e per^oleti tanti tralci si lascino , 
quanti la virtù della vite convenevolmente 

f mò sostenere , ra che non sieno in alcun 
uogo troppo spessi : ma de’ sermenti da 
lasciare tutte le sommitadi sterili si lievino. 
PoCansi da’ più di' terzo in terzo anno, ac- 
ciocché più nve facciano: ma se ciascuno 
anno si potano , uve più grasse producono , 
e più luogo tempo la vite difeodono. Al- 
cuni altri mai non potan le viti ne’ grandi 
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arbori e ne' ramosi , per la malagevolezza 
dei potare , ma con pertiche le viti forte- 
mente percuotono^ acciocché ’i secco ue Gag- 
gìa. £ alcuni altri quelle in ninno modo 
percuotono , ma per suo naturai movimen- 
to quelle viver lasciano. Ancora da sapere 
è , che nella potagion di ciascuna vite tre 
cose son da considerare , cioè la speranza 
del frutto , acciocché tali tralci soiameule 
lasci , de’ quali de’ frutti da ricever s’ abbia 
speranza , siccome sono i molti maturi e 
grossi , e ritoude gemme aventi e spesse , 
secondo la specie di quelle viti . Ancora la 
materia che dee succedere, cioè i guardiani 
e i sermenti in buon luogo nati , da' quali 
la materia del seguente anuo si presume 
che debba essere , multo brevi gu lasci . 
Ancora il luogo, che la vite conservi, cioè, 
che mi guardiauo lasci. Ancora nella parte 
bassa , ovvero in altro convenevole luogo , 

3 uaudo per la vecchiezza , ovvero per la 
ifformità, ovvero per troppa lunghezza del- 
la vite abbisogna di riuiiovare, acciocché, 

f ioiché suftìcicn temente sarà cresciuta nel 
uogo del guardiano , si mozzi tutto quel 
che rimane . Ancora da notare è , che se 
la vite tosto è potata, più tosto pullula, e 
più sermenti e maggiori produce per lo 
riteoimeuto dell’ umore , il quale non si 
spande , perché le sue piagne son salde 
anzi che discorra , imperciocché tutto entra 
in accrescimeuto de’ rami . Ma se tardi si 
pota, più tardi pullula , e frutti molti rice- 
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vera! per T efiusion del superchio umore 
acquoso , impedieuté la digestion dell' umor 
viscoso , dei quale il frutto si genera ; e im> 
però le viti e le vigne sottili prima , ma le 
grasse, che di soperchio umore indigesto 
abbondano molto in frondi e tralci , e quel- 
le che le brine temono, più tardi si poti- 
no . Anche dopo la buona vendemmia più 
corta pota , per la consumata virtù delia 
vite : dopo la piccola più lungo , per le 
forze sue riposate . Anche sono arbori , i 
quali hanno viti , le quali in niun tempo 
si potano, come quelle che fanno le lam- 
brusche , che sono viti salvatiche, che mai 
potar non si sogliono , ovvero le viti dimesli- 
die , che con le pertiche solamente di sec- 
chezza si purgano . Alcune di terzo in terzo 
anno si potano , siccome T arbuste e arbori 
grandi , che le viti dimestiche sostengono , 
se non in quanto son fruttifere , che per 
disiderio de’ frutti non si potano . Ma utile 
è, se in quegli anni, ne’ quali le viti che 
dcono essere potate , non si potano , la trop- 
pa spessezza e 'i rami superchievoli si ta- 
glino . 

CAP. X m. 

Della formazion delle f^ki e delle Vigne, 
e degli jirbori i quali hanno Viti, 

C^olumella dice , che la vite novella do- 
po il primo anno dee esser formata ad 
Crescenzi Voi. I. 19 


Digilized by Coogle 



9^ L I M H O 

una materia , e non dee esser tutta taglia^ 
ta, co m' è usanza in Italia, compiuto il sc> 
condo anno: imperocché o inuojono le vili 
in tutto ricise, ovvero sermenti non frutti- 
feri producono: li quali, tagliato il capo, 
siccome i pam[)iuarj de! duro son costretti 
uscire . Ed impci ò appresso la commessura 
del vecchio sermento a una ovvero due 
gemme del basso capo da lasciar sono : ii 
che è ragionevolmente uella viticella più 
forte da servare : imperocché la molto de- 
^le viticella nel secondo anno da ricidcro 
si lascia : ed è da alare con canne la no- 
vella vite ovvero con sottili pali , accioc- 
ché ’l seguente anno più grossi ricever gli 
possa, c per tanto tempo é da tagliare in- 
aino a una ovvero due gemme , tanto che 
lieti e ahbondevoli sermenti produca ; e quan- 
do questo avrà fatto , se la vile dee esser 
formata come arbusccllo, sia recata ad un 
pedale : ma se dee esser sostenuta con per- 
tiche e con palo , possono esser servali in 
lei due rami , li quali di tanta lunghezza 
si foimino , quanto disidcra l’altezza dello 
stipite , acciocché nella sottil terra più bre- 
ve, cioè d’un piede, enfila grassa e lieta 
maggior di due ovver di tre piedi d’ altezza 
si disponga : c così l' anno seguente quat- 
tro rami al più aver debbono , li quali in 
parti quattro si dividano, e poi nc' seguenti 
finni altrettanti o più, secondo la doUriiia 
della loro potazion data. Ma se la vile so- 
pra gli arbori ovvero arbusti salire dee per 
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età , a questo è da procedere infitio a tan- 
to che a' rami sarà , e quivi tagliar si dovrà , 
acciocché nella sua sommità i capi na- 
ti si dividano nel seguente anno , secondo 
la division che si trova ne' rami dell’ arbo- 
re : e poi conseguentemente per gli rami , 
in quello medesimo modo della vite , si 
procuri il salimento , sempre un ramo alla 
vetta dell' arbore dirizzando. Formansi le 
vigne in diversi mudi , secondo varie con- 
suetudini delle ciltadi e de' luoghi : impe- 
rocché in alcuni luoghi si formano in or- 
dine con pali e pertiche , ovvero con ser- 
menti stesi, ovvero senza alcuno ajuto, sic- 
come altrove detto è. In alcuni son fatte 
in ordine o con una pertica solamente 
ovver con due o con tre, quando sono la 
lieta terra , e massimamente in ordini d’ar- 
bori , ne’ quali le vili per alcuni pali si 
sostengono, e ancora si fanno ne’ pergolati 
piccoli : e allora dalla parte dello stipite 
sono abbattute, e dall’altra levate in al- 
to , le quali abbisognano di molto leta- 
me e fatic , ma molto frutto fanno . Ma 
io pongo una pertica sola nella parte più 
bassa e una nella parte più alta Ma 
forte , la quale tutti i palmiti ben lun- 
ghi e quasi a terra pendenti , sostiene con 
grande abbondanza uve : ma una pertica 
dair altra pongo in distanza d’ un braccio 
solamente , e cotali pergolati fo nelle ripa 
delle vigne e de’ campi , ne’ quali sou siepi 
e arbori , sopra i quali t appiccano i ser< 
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nienli molti e grandi per l’anno seguente: 
e io questo modo con poche spese molte 
uve ricevo nelle ripe e siepi verni , le quali 
per altro che per chiusure e per legne per 
fuoco, di poca utilità o di nulla sono, le 
quali ancora i luoghi il più delle volte 
adornano. In alcuni si formano in arbuscelli 
bassi posti per ordini da ogni parte, owe- 
ro in grandi arbori distinte per ordine . 
Gli arbusti piccoli vitiferi da formar sono, 
che, da che sono piantati, poiché per due 
anni ovvero per tre passati sufficientemente 
sieno cresciuti iu sei o in sette ovvero otto 
piedi d’alte/.za , si ricidano , si che nella 
sottile terra più brevi, nella lieta e grassa 

F iù alti si formino: e quivi nati i rami, 
anno seguente tutti , fuori che quattro 
migliori, si taglino : e gli rimanenti in quat- 
tro parli divisi con pertiche ovvero vinchi 
si formino , e legate pietre sufficienti per- 

{ >eiidìculari , si costnngano a stendersi per 
i lati, acciocché non si dirizzino in alto. 
1 quali, quando fortificati saranno, la lun- 
ghezza di tre ovvero anattro piedi si 'la- 
scino avere:' iie’capi de' quali saranno le 
viti di forti legami «la legare : e in questo 
modo specialmente s’ osserva nelle parti di 
Milano . Ma quegli di Bergamo fanno lo 
stipite più basso , cioè di tre piedi : e i ra- 
mi quivi nati più Bevano in alto, formanti 
un' urbiiscula vitifera a modo di campana 
rivolta : nel cui mezzo sopra lo stipite 
dimora colui che pota la vile e l’ arbdte : 
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e quella vite iutorno intorno spande , la* 
cendo i palmiti tutti fuori da ooni parte 
stare inchinati . Gli grandi arbori da formar 
sono,:'SÌ che in alto e basso abbiano da 
ogni parte molti rami troncali , secondo le 
possibilità della vile coprente T arbore: 
sopra i capi de’ quali saranno legatele vili, 
le quali poscia tutte cariche saranno piegate 
alla parte di sotto . Possonsi ancora conve- 
nevolmente formare , che gli arbori le vili 
sostengano , e non perdano T accrescimento , 
cioè quando l’arbore pioppo ovvero salcio 
ovvero olmo, saranno di grossezza di un 
braccio , la sommità sarà da tagliare ap- 
presso a dodici o quindici piedi , e de’ ra- 
mi quivi nascenti , uno di quelli si lasci 
andare su ritto quanto vorrà, e ogni anno 
gli altri ramicelli gli si taglino , e solamente 
si lasci la sommità : e tutti gli altri rami di 
giù lasciati , si formino siccome de’ bassi 
arbuscelli vitiferi detto è, a’ quali le viti si 
leghino , uè da quindi in su salir si per- 
mettano . Ancora siccome Varrò scrive , 
dove la terra naturalmente è umida, quivi 
più allo la vile è da fare , perciocché nel 
parlo e nella nutrilura , non come nel bic- 
chiere chiede acqua, ma Sole. Ed imperò 
utile esser penso , ne’ luoghi campestri umi- 
di spampanare la vigna ne’ tempi conve- 
nevoli, cioè del mese di Maggio e di Giu- 
gno, e quella mondar da ogni soperchio, 
e di disutili pampaui e seinnenti . E poi, 
quasi maturate l’ uve , dopo il mese d’Ago- 
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sto quelle dalle soperchie foglie spogliare • 
acciocché ’l Sole tutte l’ uve vedere e cuocer 
possa, acciocché’! vino più maturo e po- 
tente si faccia , e la superchievolc umiditii. 
consumata duri più , c sia di migliore odore. 

CAP. XIV. 

Del rilevamento e legamento delle f^igne 
e delle Viti . 

T j e Vigne ,sou da rilevare, c le viti da 
legare innanzi che le gemme troppo in- 
grossino : e le vigne cme in ordine con 
pali e pertiche si fanno , nelle quali le viti 
sono da ogni parte spartite ugualmente, da 
rilevar sono, si che a ciascuna vile sia fitto 
un palo , e a quel medesimo nel mezzo la 
vite si cinga con conveniente legame , se la 
vigna é a basso : ma s’ella è alta, dee esser 
legata in due luoghi : ma imprima debbono 
essere sei pertiche o sei canne legate a nove 
pali in convenevole altezza, sì che una 
vite sia nel mezzo di questa tavola, e l'al- 
tre intorno stanti, e così si difendono dal 
cadimento, e a’ vendemmiatori ad ogni vite 
è crrnvenevole andamento : e poi i tralci si 
dividono in quattro parti , e' i più forti a 
più forti pertiche, ei più deboli a più de- 
boli pertiche si leghino . Ma in quelle vi- 

8 ne , che più rade viti hanno , i pali 
eono esser jvosli per tutta la vigna di di- 
stanza di tre piedi dall’ uno all’ altro ; e con 
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tJlielTte canne o pertiche legale s’ inducano 
Sopra le viti ; e in tal maniera si distri- 
buiscano, che cuoprano ogni spazio, e le- 
gliiusi ; e questo modo s’ osserva iu molte 
vigne nella Marca d’Ancona : ma a me non 
piace . Ma dove i tralci , come funi si sten- 
dono, a ciascuna vite intorno a lei tre pali 
piccioli si yjongano distanti un mezzo piede , 
e d’un legame d’un vinco intorno a que- 
gli , siccome ghirlanda , si cercliii ovvero si 
cinga: e poi i tralci si stendano, e intra 
vite e vite una forcella piccola si ponga 
ovvero un bastoncello si leghi , acciocché 
r nve non s’ incuinino a terra : e così a 
«peste vigne come nell’ altre , nelle quali i 
tralci lunghi si lasciano , molto farà prò , 
se fatta presso al palo la (^) legatura, si le; 
ghi fuori di quella: e poiché già le lagrime 
giltano , soavemente un poco si torcano i 
sermenti, imperocché per questa tortura 
nasce intra la legatura la succcdevol ma- 
teria , e uon fa alcuna offesa all’ uve na- 
scenti : e questo modo appo Asti lodevol- 
mente s’osserva da tutti . Ma i tralci intor- 
no alla vite , a due , tre ovver quattro pa- 
li dopo il cavamento della vigna , assai 
contro a ragione e sconciamente si legano. 
Ma in «y^nelle vigne, le quali sono in ordi- 
ne , se st fanno con pertiche o solamente 
con sermenti , è conosciuta la loro opera- 
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zione : ma se ne’ piccoli ])crgolcli , (ÌK* pali 
piccoli e lunghi appresso delle vili, e ne 
piedi ia contrario rimossi , basloncelli foiii 
tra ciascun palo piccolo e grande si li-i;hi 
dalla parie della vite abbattuti , e all' oppo- 
BÌto elevati : sopra i quali suflicienti per* 
tiebe poste, le viti si distribuiscano ugual- 
mente . Ma se in arbusti ovvero arbori so- 
no le viti , ninna altra cosa da fare è , se 
non che le viti in più luoghi si leghino 
agii stipiti , gli loro tralci per gli rami e 
ì troneni ugualmente distribuiti si leghino. 
Ma da provvedere è ogni anno la vite di 
sciorre e di rilegare , che siccome dice Pal- 
ladio , le viti si rifrigerano . 

CAP. XV. 

Del letaminar delie vigne , e del CagliamentO 
delle barbe inutili. 


Del mese d’Otlobre e di Novembre , di 
Febbrajo o di Marzo si fanno piccole fosse 
intorno alle vili : e tagliale tutte le radici 
che son nella sommità della terra, di leta- 
me s’empie: e massimamente questo è nella 
vite novella da osservare, che si taglino le 
radici superchievoli , le quali avrà prodotte 
la Siate : le quali se si lasciano crescere , 
le ’nferiori radici fanno perire, e riman la 
vite in sommità sospesa, e non si potrà di- 
fendere nè dal freddo uè dal caldo : ma 


Di.; ‘ J by Google 



QUARTO. 297 

queste piccole radici nou allo stipite si deb- 
boa riciderc , accioccliè più quindi non ne 
rinascano , ovvero che la nuova piaj^a al 
corpo della vite inframmessa , al seguir 
de’ freddi o de’ caldi , nou si riarda : ma 
rìciduiisi , lasciato un dito di spazio . E se 
temperato Verno è, le viti lasciamo aperte, 
conciossiacosaché innanzi al freddo questo 
si sia fatto. Ma se violente Verno fìa , in- 
ivtnzi al mese di Dicembre le copriamo : e 
se molto iia freddo , un poco di storco co» 
lombino intorno alia vite doneremo . Ma 
quando altro letame, alle piccole poco, alle 
gran viti più ne pogniamo. Molto adopera 
alle vigne il metter del letame spesso a far 
multo frutto: ma conciossiacosaché per lo 
sugo il via sia viziato e anche s’offende 
al durare , que' che nobili vini aver voglio- 
no, del mese d’ Agosto, dove la vigna é più 
misera , seminano una corba di lupini a 
una bubulca , e quando convenevolmente 
sien cresciuti , si gli risctlerrano . E ottimo 
sterco alle vigne si crede dare , ovvero nel- 
le fosse intorno alla vite fatte , se mettono 
minutamente tagliati sermenti e pampani, 
e gli ricuoprono. 

CAP. XVI. 

Del cavar delle vigne . 

Del mese di MSrzo la novella vite si co- 
minci a polverizzare , e così è da fare ogni 
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mese infìiio a Ouobrc, iiou solamente 
Terbe, ma acciocché i semi ancora teneri 
Ja solidata terra non costringa. Ma del mesti 
di Luglio la mattina e a vespro , disposte» 
il calore , si dee cavare e diverre ogni er- 
ba, e le radici della gramigna sono da slir- 
]inre , perocché fanno di molto danno . Fan- 
iiosi aneora solchi per quelle parti , nelle 
quali r acqua si raccoglie, acciocché al- 
l’ estreme parti agevolmente discorra, che 
se vi rimarrà, le novelle spegne e l'anticbc 
viti offende . Di quel medesimo mese di 
Marzo é da farsi lo cavameuto delle com- 
piute vigne innanzi che le gemme troppo 
enCno, imperocché se l’aperto occhio delle 
viti vedrà il cavatore , accecherassi grande 
speranza della vendemmia , E poi del mese 
di Maggio si fa la seconda cavatura delle 
vigne in quel tempo, quando ancora non 
tioriscono , ovvero quando di fiorire si sono 
ristate : im)>eroccbè quelle che fioriscono , 
non si vogliou toccare. Ma in ciascuna ca- 
vatura da guardare è, che nou si faccia in 
quel tempo , che la terra è molto molle 
ovvero secca , ma (juando è di mezzana 
disposizione: e quanto più la terra si poi- 
verezza, tanto meglio è, e basta se mezza- 
namente la terra addentro si cavi . E sia 
studio , che tutta la terra si cavi ugualmen- 
te , acciocché niente in quella di cruda 
terra rimanga , e massimamente presso alla 
vite. Perlaqnalcosa con la verga, nella quale 
sia il nodo dell’ altezza del pastino disegna- 
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to . il diligente guardiano in molti luoghi 
}a provi : imperocché questa cautela* i ma* 
hztosi cavatori da questa negligenza som- 
moverà . 


CAP. XVII. 

De' concimenti che avvengono alle viti , 
e di loro cure. 

j^vvengono danneggiamenti nel primo an- 
no alle piantate viti , che periscono o ri- 
mangono quasi morte, la qual cosa alcuna 
volta si fa per erbe intorno a quelle ua- 
scenti , le cui radici sottraggono il nutri- 
mento alle viti, che se questo avviene, con 
ispesso cavare e col tagliar dell’ erbe s’aju- 
tino. G alcuna volta addiviene per 1* om- 
bre vicine degli arbori e delle siepi : e al- 
lora o son da tagliare in tutto o ne’ rami, 
o debbono essere spogliate di foglie : e spes- 
se volte per ardore di troppo Sole man- 
cano : per la qual cagione o con ombra- 
gione o con coprimento di terra intorno 
a quelle con alcuno strame , acciocché non 
si secchino , ovvero con dar loro dell’ acqua 
convenevolmente , quello impedimento ces- 
sano . Avviene ancora alcuna volta impedi- 
mento alle viti, per esser presso ad alcun» 
piante , siccome cavoli , noccìuolo o alloro , 
conciossiacosaché è trovato, che queste ri- 
ardano le viti , imperò nelle vigne piantar 
non si debbono . Alcuna volta sono impc- 
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dite da corrosion d’ animali , i quali molto 
rolTeiiJono e avveleuiscono , ed imperò se 
poche vili SODO, le vili s’armino con pru- 
ni competenti , e se molle, da fossali si cin- 
gano e siepi. Alcuna volta le vili di Ver- 
no per gielo periscono , ed imperò da rici- 
der son presso a terra : e in que' luoghi 
nel potare da curate' è, che mai lo stipite 
non si rizzi sopra terra : c quando s' ap- 
prossima il freddo, si potino, non accorciali 
i tralci , e tutti insieme in afeuni luoghi 
con vinco ledali , appresso a terra si chini- 
no ; e sopra i capi loro , acciocché non si 
licvino , alquanto di terra si ponga : e poi 
dopo il Verno , rimosso il legame , si rilie- 
vino ovvero facciapsi in arbori solamente , 
sopra li quali non di leggier < per gielo si 
seccano . Alcuna volta il freddo non 1’ uc- 
cide tutta , ma solamente i nuovi tralci , 
che per tenerezza del legno e grandezza 
della midolla difendere non si possono : 
la qual cosa quando avverrà , i tralci sieno 
tagliati suso in luogo convenevole a creare, 
ovvero ancora un poco del tralcio lasciato , 
se alcuna cosa di verde quivi avrà , si si 
ricida, e cosi quasi rinnoverà e formerassi 
la vite , e forse in quel medesimo anno 
alcuno frutto farà . Avviene ancora spessa- 
mente , che poiché i tralci e l' uve avrà 

S rodotte , che per brina ogni verdezza per- 
a : perlaquaicosa in colali luoghi tali ge- 
nerazioni di vili da piantar sono , che tardi 
mcllano, siccome sono albane, verzicano. 
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« garganice e majuolo . Alcuna volta 'nelle 
vigne entrano bruchi , che ogni verdezza 
rodono, e vermini verdi ' e asari piccoli , i 
quali taradorì si chiamano a Bologna , i 
quali nati con Tutc , i tralci teneri forano 
e seccano, contro i quali da sovvenire è, 
che a mano di femmine e d’ uomini si pi- 
glino , e con piedi si conculchino o con 
fuoco s’ ardano , Avviene ancora spessamen- 
te , che nel tempo del calore discenda con 
fervente Sole una piccola piova , velenosa e 
adusta , che volgarmente a Bologna mrlume 
chiamano, che molte generazioni di viti 
in tal maniera si alidisce , che il loro frutto 


a niente al lutto riduce . Ed imperò dove 
questo spessamente adiviene, piantisi quelle 
generazioni di viti , che niente o pc co s’of- 
tendano da quello , siccome è raalissia e 


albana e grilla, e alcune altre generazioni 
conosciute . La tempesta ancora spessevulle 
la vigna consuma in tutto , contro la quale 
niente al tutto valer può , se non per la 
ventura pialosa orazione a Dio con mondo 


cuor dirizzata ; avvegnaché alcuni cosi ma- 
schi come femmine , non sappienti la na- 
tura e generazioni delle gragnuole , impru- 
dentemente o fallacemente affermino , alla 


gragnunia é alle folgori alcuna cosa far si 
possa . Avviene spessamente, che le viti dal 
marrone s’offenuano , e allora la vite stret- 


tamente si leghi nella fedita , c, intorno ca- 
vato , letame di pecora o di capra con la 
terra si mischi . Avviene spessamente , che 


Digilized by Google 


3 o 2 L I B K 0 

la vite tanti pampani mette , che quegli e 
l'iiTe a debito fine e accrescimento nou 
può producere: alle quali del mese di Mag< 
gio da considerar sono i sermenti , t quali 
la novella o vecchia vite avrà prodotti , e 
a quella pochi e saldi le lasciamo , e eoa 
novelli ajuti raffermiamo tanto, che i ser- 
menti fermati indurino , e non lasceremo 
alla viticella tagliata più che due ovvero 
tre rami , e per la ’ngiuria de’ venti si le- 
ghino , se tu ne lasci al principio meno , 
Di questo mese spampanare si converrà : 
ma allora la spampanarione è necessaria 
quando i teneri rami creperanno senza ma- 
lagevolezza al premere, quando saranno 
stretti co* diti , E questo £a 1* uve più gras- 
se , e la materia che dee succedere fortifi-' 
ca , e ali* utilità del frutto ajuta, per la 
messione dei Sole. Avviene ancora spesse 
volte tanta debolezza alle viti , che molto 
miseri sermenti e uve ])roducouo, alle quali 
con letame e con ispesso cavare, e corta 
potatura è da sovveuiae . Ancora alcune 
sono si liete e grasse, che per la grandezza 
de* pampani le vigne cliiuggono e aotnbra- 
no , e sé e le vicine viti quasi affogano, 
nè il frutto suo maturar lasciano , alle quali 
sovvenir si conviene con larga potagione e 
con rado cavare , e con privazion di leta- 
me , e de' pampani c de’ tralci tagliamentó 
nel tempo di Maggio, e con ispogliameuto 
delle foglie ne’ luoghi freddi , e ^assima- 
meute dove l’avc impuzzoliscono, e facciansi 
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per gli lai! trenta di innanzi alla vendem- 
mia : u solo c[uella fronde da servare è, che 
nella sommità posta, il Sole molto difenda : 
e se alcune giacciono in terra , suso senza 
l’ivoluzioue soavemente si lievino. Ma ne’ 
luoghi ardenti c secchi s' adombri l’uva, ao 
ciocché per la forza del Sole non si secchi, 
se perù la piccolezza della vigna ovvero la 
facilità lo permette 'deir opera] o . Ancora iu 
alcuni luoghi troppo degli uomini c de’ cani 
ingiuria patiscono , le quali diligentemente 
nel tempo della maturità guardar si con- 
vien di dì e di notte : c in quelle piantar 
si convengono quelle geiierazioui , che non 
sieno dilettabili, ma aspre a mangiare, co- 
me sono gnaresta e marono , le quali non 
sono agevolmente toccate da alcuno , e ni- 
entedimeno nobile e serbevule vino fanno. 
Dagli stornelli spesse volte sono infestate , 
che quando questo avviene , con funi e se- 
gni terribili appesi per la vigna , e da per- 
sone gridanti c spavenlantigli , si caccino . 
Ma se tanto è il loro assalimcnto , che per 
li predetti modi difendere non si possano, 
facciasi nel mezzo della vigna sopra quat- 
tro colonne un luogo soprastante, sopra ’I 
quale un fauciulln stia , e muova e tragga 
le funi dagli altri capi a’ lunghi pali in- 
torno alla vigna legati , con zucche e con 
piccole mazze intorno di quelle, quando in 
alcuna parte vedrà bisogno , siccome nella 
Città di Chioggia da ognun s’osserva. 
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CAP. XVIII. 

Della conservazion deU Uve fresche 
e secche. 

T ’ 

1 i uve , le quali conservar vogliamo , si 
voglion coglier sen^a guastarle , che non 
sieno per acerbezza aspre , nè per maturez* 
za magagnale : ma che il loro granello sia 
dalla luce trasparente e risplenuiente , e ’l 
toccamento con morbida giocondità callo* 
so - c se alcuno ve n'avesse magagnato, sene 
tragga , nè non ve ne lasciam rimanere al- 
cuno , che per acerbità contro a' lu‘lnga- 
meuli deir estivo calore sia indurato . E 
allora conviene, che i tagliati raspi de’ grap- 
poli sieno coperti di calda pece, e cosi in 
luogo asciutto , freddo c oscuro senza eu- 
tramenlo di lume , appiccarle . Ancora in 
un altro modo possono esser serbate l’uve, 
che tratto il pane del forno , non troppo 
caldo, pongasi in quello della paglia, c so- 
pra la paglia ruve, e quivi per uu’ oi-a , 
secondo che a te meglio parrà, le lascia, 
tanto che alquanto s’nppassiuo. Ovvero si 
pongano In su un asse o sopra alcuna gra- 
ticciuola nel forno ; e poiché quindi saran- 
no tratte , si tuffino nei mosto dolcissimo , 
e pongansi al Sole tanto , che alquanto sie- 
no seccale ovvero alquanto dal mosto sgoc- 
ciolate: e pongansi in vaso, quasi come in 
botte, ovvero in succo. Anche allrimenli 
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r uve al Sole clicolte , poai in mosto che 
bulla al fuoco , e lasciavele star poco , e poc 
le riponi al Sole , c sono ottime . Aucura 
uve sanissime , che alquanto al Sole passe , 
si servano nei sabbione secco al Sole. An- 
che tra la paglia ovvero fieno sotterrate : 
ancora nelle foglie di viti secche ; anche nel 
mele : Calo dice , 1’ ave nelle pentole co- 
modissimamente riporsi, e in sapa e in mo- 
sto bene . L’ uve passe greche , cosi fa . 
Torcerai i grappoli nella vite , i quali ab- 
biano migliori acini e dolci , e lascerule - 
mezzolanamente seccare , e poscia colte , al- 
r ombra l’appicca, l’uva distretta componi 
in vasi e strigai , calcando con mano , e 
quando il vaso avrai pieno , di sopra pa ra- 
pa ni aggiugncrai e coperchierai , e riporrai 
m luogo freddo e secco , che sia senza fum- 
mo . 1 Salernitani l’ uva passa in questo 
modo fanno . Eleggono le migliori granella, 

\ e al Sole le seccano , e poi nel forno un 
poco caldo le pongono , e poi con vino dol- 
ce le lavano , e sopra vi gettano polvere di 
cennamo, e leganle in foglie di fico, e ser- 
ban per un anno , e queste virtù hanno 
d’ammorbidare, cotte in vino: e questo vi- 
no vale contro a fredda tossa . Passi ancora 
uva passa in questo modo . Attorcasi nella 
vite , e lasciala pendere per tre dì ovvero 
per quattro: e poi collo ciascun grappolo, 
con tanaglie ovvero con mano in mosto 
dolce bogliente si ponga , e quivi tanto si 
lasci , che si possano dir due avemarie : e 
Cresoenzi Poi. I. 20 
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poi si secchino al Sole, s'egli è caldissimo , 
o nel forno quando n’ è tratto il pane. Ma 
guarda , che da piove nè da rugiada si toc- 
chino: e poi che fien raffreddate, in alcudi 
vaso mondissimo molto strette si pongano, 
e di sopra si pongan pesi . Alcuni altri, ot- 
timamenle seccate al Sole, ancora in mosto 
dolce freddo l'attuffano c seccano alquan- 
to e compungono . Ma tutte queste cose 
acconciamente si posson far dell’ uve ricen- 
ti , senza attorcere i grappoli , ogni altra 
cosa osservata , eh' ho detto , snppiendo im- 
pertauto, che malagevolmente seccar si pos- 
sono al Sole nelle temperale regioni . An- 
cora , secondo la dottrina de’ Greci , se 
d’uve o pomi nella vile o nell’arbore ser- 
bar vorrai per lungo tempo, metteragli in 
vaselli di terra , i quali sien coperti di so- 
pra , e da una parte forati , e sieno appe- 
si , avvegnaché le poma coperte con gesso , 
sieno servate per lunga età . 

CAP. XIX. 

Della virtù deWUve. 

-T-i uva io due si divide , secondo Isac , 
cioè acerba e maluta. L’acerba è fredda 
in terzo grado, c secca in secondo . Questa 
ha tre sustanze in sè diverse, cioè: le gra- 
nella , il buccio e ’l sugo . La natura delle 
granella è secca e dura , di ninna conver- 
sione in corpo , ma intera sea’ esce . Ma di 
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quelle pestate e fattone farina , e bevuta , 

conforta la collerica uscita , e ristrigne , e 

maggiormente se s’arrostisca . 11 buccio è 
• 1 • < 
grosso , e non si converte , eu impero non 

nutrica, ed è confortativo dello stomaco, 

e ’l calor del fegato spegne , e toe la sete 

e l’acutezza della collera calda crossa: mi' 


tiga il vomito , e la soluzion collerica stri- 
glie : e apposta agli occhi , delle palpebre i 
grossi umori assottiglia e disecca . Anc(>ra 
vale al pizzicor degli occhi, e all'asprezza. 
Ma il sugo deir uve acerbe innanzi a’ di 
cauiculari , al ;Sole por si dee, che si sec- 
chi e spessisi come mele. Questo vale agli 
umori alla gola discendenti , e alle gengi- 
ve e agli orecchi : e se cristè i ne facci , 
vale alle piaghe degl’ intestini , e agli umori 
di lungo tempo alla mali ice delle femmine 
discendenti . L’ uva matura in sua com- 


piuta dolcezza sangue lodevole fa , e più 
d’ ogni fruito , siccome il tico è miglior ci- 
bo : ma più il fico che l’uva nutrica. E 
testimonia questo , che alcuni ne’ suoi tempi 
solamente usan quegli : onde grassi diven- 
tano , e. le loro cotenne chiare : e rima- 
nendosi da quelli mangiare , agevolmente 
dimagrano . Le sue ossa ovvero granella 
son fredde e secche , vicine alle granella 
deir uve acerbe , ma hanno alcuna acutez- 


za , per la quale tosto escono avanti che 
si convertono in nutrimento . Ancora la 


corteccia sua è fredda e secca , e dura a 
•mai ti re , e se eoa la corteccia e ossa si 
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uiangi , indura la digestione, cioè uscita, c4 
enfiagione e ventosiiù genera , e umori lon* 
timi dal sangue lodevole. £ se si mangiano 
nell'ora, che dalla vite si tolgono, se tro* 
veranno lo sttìmaco da mali umori e cibi 
voto , e che sia forte a smaltire , bene si 
smaltiscono , e in lodevole sangue si con» 
vertono , e ajutan la spluzion del ventre , 
e ’l corpo purgali da' mali umori . E per lo 
contrario se lo stomaco trovano di mali 
umori e cibi pieno , a smaltir debole , in 
quello dimorano , ed enlìagioni generano e 
ruggito , e in mali umori si convertono e 
fammi nocevoli mollo creano . Appiccate 
e diseccate da’ soverchi umori , sono più 
che altre uve lodevoli , e alle sottili diete 
convenienti : e sono di lungi da eufìagìoiie 
e dalla fummosità , e non sono stilicfae nè 
solubili . E messe in mosto ed in sapa , da 
grosse diete sono , e meno allo stomaco con* 
venienti : ventosità ed enfiagione produco- 
no per gli strani amori dal mosto e dalia 
sapa presi . L' uve, aventi molta carne, più 
nutribìli e più dure sono , che quelle che 
più umore che carne hanno . Ancora l'uva, 
il cui sapore è dolce e grosso, e al mele 
vicino , più calda è e sete genera , ed ò 
di più grosso nutrimento , e a smaltir più 
dura, eufiigioue faccente e ruggito, e op- 
pilazìou della milza e del fegato. £ l’uva, 
il cui sapore è sottile, acquoso, è più fred« 
d<> e a sm >ltir più leggieri : e dello stoma* 
0 cuufor Uliva , e moudificativa da’ collerici 
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timori, e della seie mitigativa, e conver 
niente alle complessioii temperale . E l'uva U 
cui sapore è mezzulano intra le predette ^ 
è di mezzana podestà . La bianea uva , cbia* 
ra e acquosa, leggiermente nutrica e age* 
volmente si smaltisce, e le vene tosto tra- 
passa e r uriua provoca . La nera grossa è 
a smaltir dura , ma confortativa dello sto- 
maco , e se si smaltisce bene , dà buon nij- 
trimento . La rossa ovver citrina , mezzana 
è tra le sopraddette . La passa è scoca • 
comparazion della verde ; e di quella alcu- 
na è dolce , la quale è più calda e più 
umida , massimamente sc nera 6a . Queslji 
vale al dolor del petto e del polmone, 9 
la tossa mitiga : ma (juella cne acerbità 
ha, meno nutrica) ed e più fredda e più 
secca della dolce, e impero conforta lo sto- 
maco e spegne il calore , e oostrigne il 
ventre . 

CAP. XX. 


Doli' apparecchiamento dellu Vendemmia , 

j^pprossimandosi il tempo della vendem* 
mia, da apparecchiare e acconciar son le 
tina , in que’ Inogbi , dove usanza è di bol- 
lire il vino co’ suoi raspi e acini , ma in 
altri i canali e le corbe e i cofani e ceste, 
e tutti strumenti e vasi, che a ciascun ne- 
cessari sono, secondo le varie usanze de’ luo- 
ghi: e tutti i vasi necessarj ouimameute d« 
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bagnare e da lavar sono; e i vincili vecclli 
serbati da ritrovar sono , imperocché mi- 
gliori e più dirrevoli sono che i nuovi , 
imperocché i nuovi non son ben maturi . 

CAP. XXI. 

Del tempo da vendemmiare. 

X_Jtile é a conoscere quando da vendem- 
miar sia , imperocché alcuni innanzi che 
r uve sieii matnre vendemmiano , ed im- 
però sottile e cattivo, e non durevole fanno 
il vino . E altri più tardi vendcmmianti , 
non solamente le vigne offendono , che so- 
no già risolute le mrze , ma ancora cotal 
vino e più passibile e mcn durevole fan- 
no . Conoscesi dunque il tempo della ven- 
demmia al gusto e alla veduta . E dicono 
Avicenna , Democrito e Affricano solamen- 
te in sei di dover l’ uva indugiar ma- 
tura e non più, se il granello dell’uva già 
non sia verde : ma in quella nerezza ovve- 
ro altro colore , nel quale alla perfine esser 
dee , secondo la natura della gcnerazion di 
queir uva , significa quella esser malur.a . 
Alcuni in verità priemono l’uva, e se il 

S ranello n’esce ignudo, non carnaccioso , 
irono r uva esser matura e da vendem- 
miare; ma se n’uscirà il granello con parte 
della carne, dicono non esser matura . ^la 
alcune , poiché incominciano a e.sser passe , 
quelle allora dicon mature . Altri le pruo- 


Digilized by Gl' 


QUARTO. 3r r 

van cosi : d’ uno spesso grappolo ne trag* 
gono un acino , e dopo un dì o due con- 
siderano s’egli entra in quella medesima 
forma nel luogo dell’ acino , e se gli acini 
dintorno non ricevono accrescimento, ven- 
demmiar s’ affrettano : ma se considerano 
il luogo dell'acino esser fatto minore, c gli 
acini , i quali son dintorno , crescere , non 
fanno la vendemmia, mentreobè crescono. 
Ma Palladio dice la maturità conoscersi , se 
premuti dell’ uve ì granelli che negli aciui 
son nascosi , sien di color fusco o presso 
che neri : la qual cosa fa la naturale ma- 
turità . Conviensi dunque allor vendemmia- 
re , e massimamente la Luna essendo nel 
Cancro o in Leone o in Libra o in Iscor- 
pione o in Capricorno ovvero in Aquario. 
Ma quella finendo ed essendo in segno sot- 
terraneo , conviene affrettarla vendemmia, 
siccome Borgoado dice . EJ in somma da 
sapere è , che se l’ uve mollo grasse per 
gli lati dalle foglie si nudino , il vino che 
di quelle si fa , menu acquoso sarà, ma più 
poderoso e meglio da durare . Se 1’ uve si 
colgano dopo terza , quando la rugiada è 
risoluta, e che l’aria sia calda e chiara, il 
vino sarà più poderoso e miglior da du- 
rare . L’ uve chiare non grasse nè consu- 
mate , e in niuna parte corrotte , il vino 
fanno più |>otente e meglio , e più da du- 
rare : e così le contrarie il contrario adope- 
rano . L'uve troppo mature fanno il vino 
più dolce , ma men potente e meno dure- 
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troie , cbe quelle del piimo tempo : colte 
troppo acerbe, fanno il vino più acerbo: e 
le mezzolane fanno il vino potente , e che 
meglio dura . L' uve in accrescimento della 
Luna colte, fanno il vino meno serbevole, 
e nel menomamento più . Se l’ uve nere a 
bollir si pongano nei fondo del tino, il vino 
sarà più rosso: e se le mature, più matu- 
ro : e se le acerbe, più acerbo : e se mele, 
più dolce: e se salvia, salviatico , e gene- 
ralmente sapore e virtù acquisterà di quel- 
lo , che in quel luogo si porrà , se ne* dì 
convenevoli bollirà . E se l’ uve colte in al- 
cun dì in monticello si pongano , il vino 
più maturo sarà . Se il mosto ne’ vasi senza 
raspi bolla , buono e durevole sarà , ma 
più tardi chiarirà , che quello che co* raspi 
bollirà . 

CAP. XXII. 

In che modo ò da vendemmiare. 


doloro che ])ortano i cofani maggiori ov- 
vero corbe, ovvero che nelle ceste l’uve 
colgono , cavinne le foglie , e se alcuno 
acerbo ovvero fracido ovvero secco acino 
vi si trovi , si tolga via . E conviensi ancora 
a coloro che pigiano , che se alcuna foglia 
per dimenticanza di coloro che porteno 
a’tiui, vi fosse rimase, la ne cavino, pe- 
rocché se nel vino le pigeraono, sarà il vino 
più aspro e agevole a corrompere : ma del- 
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r acerbe , putride c secclie ure , gran dan- 
no ne seguirà al vino . 

CAP. XXllI. 

In che modo si deano F Uve pigiare 
e fame vino. 

^^esse r uve nel Uno , incontanente 
co’ piedi premer si convengono da coloro , 
i qoali sono ordinati a ciò : e quando ogni 
acino ugualmente avranno calcato , suso i 
raspi e le granella si sollievino e tragga- 
no , acciocché *1 mosto di molto omore di- 
scorra di sotto a* tini . E quando la seconda 
volta avranno pigiato , e tratto in alto i lu- 
spi, e molli e caldi e non molto umidi 
quegli avranno fatti, sotto lepno e stretlojo 
quegli alluoghino , imperocché caldi e molli 
essendo , agevolmente discorrono . Ma se 
molto umidi si pongano , e’ bisogna che la 
composìzion de’ granelli sottoposti si rompa. 
Ma gli entranti ne’ tini sì si conviene de’ pie- 
di esser lavati , e non ispesso uscirne e 
rientrare scalzi . Ed è buono, che ne’ tini 
non mangino nè bevano : e che sieno ve- 
stiti e cinti per gii sudori sopravvegnenti . 
Ma in alcune parti , come a Bologna , la 
calcano alla vigna nelle bigonce , siccome 
mezzanamente possono: e calcate, poste so- 

} >ra i carri ne’ vasi, si portino a’ tini , ne’ qna- 
i stare a bollire permettono per otto ai c 
oltre , iufino a ' quindici ovvero venti : per- 
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laqualcosa molto si purificano i vini : ma 
del sapore de’ raspi mollo si magagna il vi- 
no . Ed imperò meglio è , che sopra il vaso 
sì si ponga un graticcio ovvero strumento 
d’asse forato, a questo disposto, sopra il 
quale stia un pigiatore, il quale pigiando, 
compia quello che nella bigoncia compiere 
non poleo . E quando bene tutti avrà cal- 
cati. i raspi co’ piedi , da una parte del tino 
gli metta, nel quale tanto solamente bolla, 
che purificato sia, e i raspi sopra il liquore 
elevati e da quello divisi , il che in pochi 
dì adiviene. E questo fatto, ripongasi ne' va* 
si: e ne’ tini acqua si ponga |M>ca o assai, 
secondo che più nobili e più rpotenti , ov- 
vero più vili uve saranno , e secondo che 
questo vino mischiato, che è chiamato acque- 
rello, migliore o> peggiore s’ama. Ma da 
sapere è, che quant(j meglio l’uve si cal- 
cano , tanto minore e peggiore fia l’ acque- 
rello ; ma se male calcale saranno , il con- 
trario sarà . £ secondo questo modo il vi- 
no si purificherà , e durabile si farà , c non 
si vizierà per in sa)>ore tle’ raspi . Ed è da 
sapere alcune maniere d’ uve essere, che in 
tal maniera i raspi suoi sono aspri, che con 
quelle senza suo peggioramento bollir non 
possono : e alcuni che sono si poco aspri , 
che con essi bollir lungamente possono. E 
da sapere è ancora , che quanto 1' uve più 
grasse e più acquose sono , tanto meno 
co’ raspi bollir debbono ne’ tini : e quanto 
più nobili e più secche saranno , tanto più 
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in quelli star si conviene . Anche «la sa- 
pere è, che poi die Tiive coite sono in 
monte poste, se in due ovvero tre di co- 
si staranno, molto s’ accresce la ttiatnrez- 
za e la dolcezza loro e del vino: ed im- 
però utile è nelle vigne aver bottume , nel 
quale T uve si pongano , dove più tempo 

S oiranno stare: e di fuori in thii ipicct>li 
i bottame fatti sarà raccolto vino matu- 
ro , che quindi uscirà , che molto soave e 
dilettevole sarà: ma non la State agevol- 
mente si potrà serbare, imperocché fu d’uve 
troppo mature . Da sapere è ancora , che 
ogni vino , che co’ raspi e cortecce degli 
acini non bolle , è bianco : ma quello , ohe 
con essi bolle, si tigne da loro, e dalla 
corteccia il colore acquista, nero o bianco 
o rosso o di color d’oro . 

CAP. XXIV. 

Di quelle cose , che àeW Uve far si 
possono . 

Deir Uve far si può agresto , passo , de- 
Iruto , sapa , vino e aceto , de’ quali tutu 
da dire è, 'come si fanno e come si con- 
servano , e della natura e virtù che hanno 
ne’ corpi nmani . 
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CAP. XXV. 

Deir agresto, passo, defruto ,^coroéno 
e sana . 

T ’ 

JLi agresto si fa di due maniere, liquido 
e secco . L’ agresto liquido si fa in questo 
modo. Quando l’uve sono acerbe, e son 
venute a debito accrescimento , si colgono 
e ti pestano, e io mastello o in tino p 
altro vaso si pongono al Sole, e in quello 
SI pone alquanto di sale . E poiché due ov- 
vero tre di al Sole sieno state , si prende 
il sugo , e riposto , all' uso si serba : e al- 
cuni del sale non vi mettono : ma con quel- 
lo meglio si conserva , e massimamente se 
di cotali uve fatto sarà , il cui vino di Sta- 
te serbar non si può . L'agresto secco cosi 
da fare è. Togli l’uve acerbissime, e pesta 
e priemi e poni in vaso di rame a fuoco , 
e cuoci tanto , che alla coagularione s’ ap- 
prossimi , e poi lo poni in vaso disteso , e 
ponlo al Sole tanto che si secchi , e serba- 
lo , e alcuni il pongono a seccare al Sole 
senta cuocere , se '1 Sole è caldo . Alcuni 
fanno l’ agresto d* uve , che alcuna cosa di 
dolcetta abbiano: ma il primo è più stitico 
e più freddo . Puossi ancora nel terzo modo 
fare agresto spesso come mele, eh' è molto 
virtuoso , siccome di sopra detto è nelle 
virtù dell* uve . Il passo, tutta l’ Affrica 
grasso e giocondo , usa coaì fare . Colgousi 
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Tate pasw molte, e pongonsi io. cestclié 
fatte di vinchi alquanto rade , tessute coli 
le verghe , prima fortemente si battono , e 

E oi dove il corpo dell’ uve per fcjrza delle 
attiture si solve , quivi si spreme , e ciò 
che n’ esce , è detto passo : e riposto nel 
vasello , a modo di mele si serva . Il defru- 
to , coroèuo , e sapa si fanno di mosto « 
perche defruto e detto dal bollire, quando 
e forte spessato . Il coroèuo quando la ter- 
sa parte perduta, le due parti rimangono. 
La sapa quando è tornata la tersa parte j 
la quale migliore fanno le mele cotogne 
insieme cotte . 


CAP, xxvr. 

Della purgazion del vino fatto dell uve 
acerbe e corrotte. 

C^onviensi tutte l’uve acerbe ovvero al- 
trimenti corrotte spartire dall’ altre ; e il 
mosto che di queste è, così è da curare. 
L’acqua piovana i osino a mezzo è da cuo- 
cere . E di quest’acqua' cotta quant’ è del 
mosto , la decima parte sopra infonder nel 
vino, e da capo ancora col vino cuocerla, 
si che per decozione si consumi la decima 
parte . A^lcuni altri non fanno cosi , ma 
mettono T acqua nell’ uve , mischiando l’ac- ' 
qua per terzo di quello che credono , che 
A esca di mosto : poscia dopo la calcaturit 
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dell’ uva , cuocono tanto , che si consami 

la terza parte . 

CAP. XXVII. 

Della cura del vino dalla piova commosso. 

Se per li piovevoli acquazzoni molto $o- 
pravvegnenli, l’uve nella vigna ancora stan* 
ti , ovvero dopo la vendemmia , più che 
non si conviene s’ immollino , a necessità 
quelle pigercmo, o se, vendemmialo , il mo- 
sto debole esser conoscerai , che questo co- 
gnoscerà il gusto , quando il vino ne’ vasi 
si menerà, dopo la prima bollitura, incon- 
tanente si tramuti in altri vasi , e nel fondo 
rimarrà ogni cosa limosa per la gravezza. 
Alcuni altri meglio fanno , che ’l vino cuo- 
cono tanto , che la ventesima parte consu- 
mano , e mettonvi di gesso la centesima 
parte . Coloro che lodano il vino , tanto il 
cuocono al fuoco, che la quinta parte si 
consumi, e consumata, di quello usano. 

CAP. XXVIII. 

Jn die modo s’ imhoUi il mosto . 

I vasi , innanzi che vi si metta il mosto , 
coll acqua salsa pura con ispugua lavar si 
convengono e con incenso suflumicare, e 
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non fargli troppo pieni nè troppo scemi ; 
ma immaginar si conviene quanto il mosto, 
a bollire crescer possa , acciocché di sopra 
non versi . £ poiché messo vi sarà il mosto 
por cinque dì c con mani e con bicchieri 
la schiuma, e qualunque altra bruttura sarà 
da levare : la quale schiuma c bruttura 
fuori del Cellario di lungi sarà da trarre , 
perocché se presso vi si gitterà , sene geue- 
rano i moscioni , e pessimo odor ne viene, 
che ameiidue queste cose il viuo rivolger 
fanno : ed imperc) i tini abbiano buono 
odore, e le cantine massimamente. 


CAP. XXIX. 


In che modo il mosto per tutto t anno 
si serba . 

Innanzi che l’ uve si pigino , il mosto che 
di quelle stilla , il quale presmone alcuni 
chiamano , metti in quel medesimo dì ne’va* 
si impeciati d' entro c di fuori sì cbe’l vaso 
sia mezzo pieno, c tura diligentemente con 
gesso : e molto tempo basterà il mosto dol* 
ce, o molto più si serba nei vaso molto 
chiuso cou cuoju c messo nel pozzo, im> 
perocché non soprabbollendo , sarà sempre 
dolce il mosto . Se alcuno a poco a poco 
calcherà l’ uve , che furtemeute non si strin- 
gano , questo mosto utile a durar sarà, sic- 
come Burcundio dice . Altri il vaso, come 
detto ò, a’ entro c di fuori impeciato iu 
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pozzo pongono , si cbe solamente le labbra 
soprastieno : questo per esperienza ottima- 
mente veduto è : altri in rena umida il 
vaso cuoprono ovvero sotterrano . 

CAP. XXX. 

Come si conosce il mosto , nel quale ha 
acqua, e in che modo si parta. 


,/xccioccbè conosciamo se ’l mosto ha ac- 
qua , le pere crude , e secondo altri , le mo- 
re metti nel mosto , e , se acqua ha , s’ at- 
tuteranno, e se no sopra noteranno. Alcuni 
altri la canna greca cbc nasce nell’ acqua 
ovvero lino ovver papiro ovver fieno ovve- 
ro alcuna cosa arida ungono d'olio, e nel 
vino mettono e traggono , e se acqua ba , 
r^unansi le gocciole nell’ olio , e quanto 
piu n’avrà, tanto più sarà delle gocciole 
deir acqua ragunamento. Altri più sempli- 
cemente faccenti , il vino mettono in una 
pentola nuova cbe non sia immolata , e 
appiccanla per due di , e stilla la pentola 
l’acqua mischiata. Alcuni spargono il vino 
sopra la calcina viva , e se vi avrà acqua 
spargeralJa , e se no , la costrignerà . Alcuni 
nella padella da friggere hanno l’olio bo- 
gliente, e mettonvi il vino, e se vi ha ac- 
qua sonerà , e farà ampolle e salterà . Al- 
cuni ungono la spugna nuova con 1’ olio , 
e turano la bocca dei vaso e rimboccanlo , 
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e se acqua v’avrà , usciranne per la spu-* 
gna , e quella medesima prova nell* olio 
lanuu . Altri mettuuo un poco di mosto ia 
mano e freganlo , e se è puro e viscoso , o 
glutinoso e appiccicante , e se ha acqua , 
non è appiccicante. L'acqua in questo modo 
si parte dal vino . Albume umido metti ia 
vaso di vino, e poi con ispugna unta 
d’olio la bocca del testo tura o d’altro 
vaso , e inchinalo che versi , e usciranne 
solamente 1’ acqua . ' 

CAP. xxxr. 

. In che modo si chiarifica tosto il mosto. 

Tn una metreta di dolce mosto mischia 
una ciotola d’ aceto , e dopo tre di sarà 
puro . 

CAP. XXXII. 

In che modo il mosto non soprabbolla . 

(Corona di puleggio o di nepitella ovvero 
d’origano al collo de’ vasi intorno poni, 
siccome dice Burgundio . Alcuni le interiora 
de’ vasi appresso de’ labbri ungon di latte 
di vacca , e terrà il mosto il qual bolle 
dentro . 
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CAP. XXXIII. 

In che luogo dee stare il vino 
per conservarsi. 

JLii «ella del vico a ScttentrioDe la dob? 
biamo avere opposita : fredda, oscura ovve- 
ro a oscurità prossimana , di lan»ì da ba- 
gui , da stalle , da forno , da privati , da 
cisterne, da acqua e da tutte cose di puz- 
zo o di mal odore . Ma nel libro della veu- 
deiumia da Burguudio composto , si dice 
che ’l più forte vino all’aere da porre è, 
e che ragguardi il Ponente e ’l Meriggio 
con alcune pareli oppnsite : e tutti altri vi- 
ni solto coperto da por sono . Le finestre 
altissime si convcngon fare ad Aquilone 
e ad Oriente volte. 

CAP. XXXIV. 

Del tramutar del vino^ e dell aprir 
de’ vasi . 

0)onviensi il vino travasare a’ venti Set- 
tentrionali e non Meridionali , e i più de- 
boli nella Primavera , e i più. foi'ti di State, 
« quegli che sono negli aridi luoghi , dopo 
il solstizio brumale, cioè da mezzo Dicem- 
bre innanzi : e quando si tramuta il vino 
a Luna piena diventa aceto . Ed è da sa- 
pere, che quando il vino dalla feccia si 
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parte , più sottile e più debole si fa . Af- 
fermauu gli espertissimi uomiai , che se 
presso all.i festa d'Ugnissaati , quando il 
vino di bollir cesserà , e la feccia al fondo 
sarà discesa , si rimuova dalla feccia grossa , 
e’ farà nel Verno un letto sottile, con qua- 
Je meglio si serba : e dopo il Verno meglio 
si cbiarifìcberà nel tempo della Primavera. 
Anche dicono , che se '1 vino con la feccia 
lungo tempo dimori, che venen te il calore, 
ella si gli s’ incorpora , che del suo sapore 
si vizierà , e non si potrà in alcun modo 
chiarire , se non si cuoce , infiuo al princi- 
pio del bollire con lento fuoco e chiaro , e 
)n mondo vaso si ponga con salvia , avente 
nel fondo due mazze ovvero una tegola 
netta , ravvolta in mantello di grosso pan- 
no , ovvero si ponga in lino netto, c in 

3 nel medesimo vaso poi si racchiuda col mo- 
o predetto • Da provvedere è ancora, che’l 
Verno si scaldi e la Stale $' al’frcddi . Con- 


viensi tramutare il vino quando la Luna è 
scema , e che Ga sotterra : e convieusi an- 
cora , che quando de' vasi grandi in piccoli 
vaselli lo. tramutiamo , osservare il nasci- 
mento delle Stelle , perciocché si muove la 
feccia nel nascimento delle Stelle, e massi- 


mamente quando Goriscon le cose . Ma con- 
sigliano i savj , e massunamente Esiodo , che 
quando s'apre il doglio , che '1 viu eh' è 
nel priacipio del vaso e che è appresso del 
fondo , si logori , e quello che e nel. mez- 
zo si serbi , imperocché è più potente e 
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dura , e a Tecchìezza è più a^fìonclo . Il 
vino il quale è presso alla bocca del vaso, 
•iccome all’aria accostantesi , è più debole, 
imperocché svapora , e quello che è presso 
al profondo ovvero approssimante alla fec- 
cia , tosto si rivolge . Conviensi adunque 
trasmutare in testi il vino o in altri vasi, 
e non empiergli inBno all’ orlo , ma uo 
poco sotto ’l collo, acciocché non s’affoghi , 
e abbia respirazione , se dell’ acetosità non 
si tema : ma se di quella si tema , quasi 
niente respiri , c si faccia cocchiume di 
salcio verde dalla corteccia mondato . Anche 
buono è , che presso alla cannella del fon- 
do sia una piccola cannellina , per la qual 
si tragga un poco di vino ne’ tempi caldi 
e ventosi : imperocché per quello esce alcu- 
na cosa della feccia col vino , ed egli si 
chiarificherà meglio. Anche si conviene, 
che quando s’ apre il vaso , si rag^uardi il 
nascimento delle Stelle , imperocché allor si 
fa movimento de’ vini : e non si conviene 
allora il vino cercare ovvero assaggiare . £ 
se alcun vino di di aprirai , convieuti guar- 
dare al Sole , accioccnè la sua chiarità non 
entri nel vino. Ma se la noite per necessi- 
tà 1' aprirai , convienti guardare al lume, 
della Luna che non venga al vino. Anche 
si conviene , che i voti vasi incontanente 
si lavino con acqua salsa ovvero con ce- 
nere , ovvero con terra argillosa si secchi- 
- no , se ’l vino è debole : ma se è molto 
potente , solamente si chiuda da ogni paxs 
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te , imperocché l’ odore e la potenza sua 
difende i vasi . 

CAP. XXXV. 

Del tempo e modo ^ assaggiare i vini. 

.A-lcuni, traenti i venti boreali , assaggiano 
i vini , imperocché allora sono immulaliili 
e chiari : alcuni altri sperli conoscitori de’ 
vini all’Austro gli assaggiano . L’Austro 
maggiormente muove il vino, e mostra clien- 
te è: ed essendo digiuno non si conviene i 
vini assaggiare , imperocché il gusto sì rin- 
tuzza: uè quegli il quale ha troppo ma- 
nicato e troppo bevuto , secondo che dii;e 
Burgundio : ma per consuetudine i Bolo- 
gnesi a stomaco digiuno gli assaggiano . 
Anche conviene , che chi assaggia il vino 
non abbia manicalo cose amare ^ nè insala- 
ta , né altro , che ’l gusto trasmuti , ma 
abbia manicata poca cosa , la quale ab- 
bia bene smaltita. Alcuni altri volendo 
prendere o ingannare i comperatori , una 
botte nuova hanno , la quale immollano 
d’ ottimo vin vecchio e bene odorifero , e 
in quella pongono il vino che vender vo- 
gliono. Ma più maliziosamente alcuni dan- 
no noci e formaggio a quegli , i eguali vo- 
gliono assaggiare il vino , acciocché certis- 
simamenle si falsifichi il gusto : e questo 
diciamo, non che ’l facciamo, ma acciocché 
Oon siamo ingannati. Couviensi ancora il 
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comperatore spesso assaggiare il vin nuovo 
e vecchio , accioccliè non si dimentichi quel- 
lo che fuggir debba. 


CAP. XXXVI. 

Del segno da conoscere il vino da bastare, 

JV^esso il vin nel vaso , dopo alcun tem- 
po da trasvasarc è in altro vaso pianamen- 
te : e nel primo vaso da lasciare è la fec- 
cia , e diligentemente il vaso si acchiuda , 
e poscia è molte volte da riguardare e odo- 
rare , che alcuna trasmutazion non si fac- 
cia intorno alla feccia, che non generi mo- 
scioni ovver fango bianco , lo quale si fa 
sotto la botte, o alcuna cosa simile: perchè 
allora è da stimare il vino esser da cor- 
rompersi: c se niente di tai cose si generi, 
è da credere il vino perdurabile . Alcuni 
altri una canna intera perforata mandano 
inlìno al fondo sopra le fecce , e richiu- 
dendo il foro della canna di sopra col 
dito grosso, e poi levando il dito, per l'o- 
dorato attr^gon 1’ odore inferiore: e poi 
succiando, attraggono parte della feccia, e 
secondo la qualità della feccia considera- 
no chente è il vino . Alcuni altri tolgono 
un poco di vino , e raffreddato 1’ assaggia- 
no , e chente nel gusto lo trovano , cotale 

f ier innanzi esser credono . G^nvicnsi fare 
’ assaggiamento del vino, il quale è nel 
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mcrzo del vasello. Ma altri tolgono segno 
dal ropriinento de’ vaselli , e discoperto il 
vasello , assaggiano <]|uello che è nel copri- 
mcnto, e se vinoso e, dicono il vino esse* 
re ottimo : ma se acquoso, no . Alcuni al- 
tri fanno segno per lo gusto, se al princi- 
pio è aspro , è segno certo , se molle il 
contrario . 

CAP. XXXVII. 

De nocimcntì cìi al vino avvengono. 

j^vviene al vino il coiTutlibile per acquo* 
sita , la quale acquista dalla vite , ovvero 
per acquosità poscia a lui mescolata , che 
si corrompa e rivolgasi per varie cagioni, 
adoperanti iu quella il calore strano : e se 
la feccia , ovvero un poco di colai vino di 
quel medesimo vaso , trattone 1’ altro , nel 
vaso si lasci, e non s’apra il vaso, si con- 
verte in muffa, la quale il vaso guasta, e 
poi qualunque vino iu quel posto conse- 
guentemente corrompe : e se di quel vino 
in vaso sano, ovvero altro vino si mischi, 
ovvero alcuna cosa vi si ponga , quello in- 
fetto rende e in sua corrotta natura con- 
verte E ancora il vin forte e potente e 
massimamente dolce , grosso , se nel tempo 
del caldo si lasci nel vaso non pieno, nè 
di sopra chiuso , isvapora il caldo e 1’ u- 
mido del vino , e rimane il freddo e il sec* 
co , che in acetosità si convei'te , de’ quali 
tutti è da dire la cura ^ 
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CAP. XXXVIII. 

In che tempi il vino più agevolmente 
si volga e corrompa . 

Ogni vino spesso si volge appresso del 
tramontar delle Pliade , e appresso del Sol- 
stizio estivale, e appresso sotto al Cane 
sboglienlante , che volgarmente Curino è 
chiamato, e generalmente appresso a ogni 
vento deir anno , c nel caldo e nel gielo , 
c nelle larghe piove , ovvero per violente 
vento ovvero tremuoto o per duro tuo- 
no , ovvero quando fioriscono le rose ov- 
vero le vigne , si come Burgundio scrive . 

CAP. XXXIX. 

In che modo si può provvedere , che 7 vino 
non si volga. 

I Sali arsi messi nel vino noi lasciano 
volgere , nè più che non si convien bolli- 
re , nè la schiuma più ampia farsi : e le 
mandorle dolci , mescolate con l'uve nere , 
lo ^conservano . L’ uva passa , trattene le 
granella, c con rena messa nei mosto ov- 
vero nel vin cotto, fa il vin grasso e per- 
magnenle. Alcuni l'uva secca in vigna na- 
ta colgono , e singularmente 1’ usano . Il 
gesso messo nel principio fa il vino au- 
stero , ma nel tempo vegnente l’ austerità 
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«Tapora . L* utilità del ^csso per mollo 
tempo si SU , e conserva il vino e noi la- 
scia volger# : e la sua proporzione è , che 
se ’l vino àa lento e di sapore umido o 
da piova infetto, la centesima parte del 
gesso basUrà : ma se ’l vino è nato in vir- 
tù più folte, la metà abbondantemente ba- 
sterà . Il ìen greco , se si triti con sale ar- 
so e con vino si mescoli , i vini che si ' 
volgono , dalla sua mala feccia spartiti 
ed in feccia di buon vino rimessi , per- 
manenti daranno . Ala alcuni , accenden- 
ti le fiaccole , nel mosto le spengono , 
e non Itscian rivolgere il vino . Alcuni 
il frutto del cedro e galle arse mescola- 
no nel uno , e fannolo permagnenle . Al- 
tri 0600*6 di sermenti di vigna e seme 
di finocchio pesto , e in massa recando , 
mischiavo col vino . Alcuni i vini volti tra- 
smutano in altri vaselli , e se sono offesi 
dal cald) , ne’ rifrigerati luoghi quegli ri- 
pongono: e se da umore e frigidità, in 
caldi e lecchi luoghi il tramutano. Altri 
seme d lino e vero legno di (guercia ar- 
dono , e la cenere metton nel vino : altri 
latte e mele mischiati, acciocché molto sie- 
no liev, metton nel mosto. L’argilla, do- 
po la bollitura del vino messa , il purga 
di sotti traendo seco alla feccia ogni tur- 
bolenti , e maggiormente se arsa sarà , fa- 
rà il uno bene ogiieute e dolce . I rettili 
che d Verno quella mangiano , vivono . 
L’ argila addolcisce il vino e ’l fa perma- 
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gTienle. L' elleboro nero e bianoo poco me*- 
snvene , espurga il vino e fallo durare. 
Il vin colto infino alla terza ^urte nu'sso 
nel mosto, il fa durare. l.a farina dd gra- 
no fa i % ini durare. La ragia dd pino ri- 
tiene i vini . L’ allume scagliuolo fa’ i> vini 
stitiebi , e quegli che inacetiscoio o ina- 
griscono , ferma . Confezione è iiirabilo al 
vino conservare , che si chiama panaocia . 
Togli aloè dramme due, incensi dramme 
due, nmomo dramme due, mullioto dram- 
me quattro, cassia diamme una , spiganal> 
di dramme due , folio dr.amme quattro , 
mirra dramme due: tulle queste cose lega- 
te metti in ciascun vaso , poiché’! vino qui- 
vi sarà stalo messo e sarà purgab , met- 
tine iu ciascun vaso un cucchiaio di que- 
ste spezie, e posi'ia le sciogli dal panno, 
c rei vino la polvere lascia , e Apo per 
tre di con radice di canna miiwi . Al- 
cuni altri altro confezione fanne. Togli 
griiogo dramme tre; questo ren<« buon 
colore: d’incenso raascnio stacciale dram- 
me tre : e questo fa il vino ausUro : di 
folio una manata: e questo dà Hiimo odo- 
re al vino , e tutte queste cose succia e 
mescola: e in ciascuna anfora di viio met- 
ti due cucchiai, quando il vin non bolla, 
ma sotto stia. A ogni vino questo proprio 
serva , che già per sè stanti quegli con la 
spezie condischi . Altri in verità cosi i vini 
condiscono . Togli cardamomo , ghiaggiuolo 
illirico , cassia , spiganai\li , mellUoto, tilo- 
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lialsimo, sqn manti, costo, spicacdlìca, ogni 
cosa per ugual parte pesta , e nel vino 
metti . Anclie prendi seme d'Artemlsia e 
d'erba cinc|ue foglie, e polverez/.a, e quan- 
do il TÌnoe bollito ponglivi dentro, e non 
si ravvolgerà. Altri, acciocché non si rav- 
volga il vino , iie’ raspi due ovvero tre di 
bollir lasciano, e di Febbrajo il tramutano: 
c di quello la terza parte o la quarta bol- 
lono, e insieme mischiano: e poi vi pon- 
gono una comune scodella di sale in do- 
dici corbe di vino . Ovvero altrimenti tra- 
mutisi di Febbrajo , e la quarta sua parte, 
si bolla al fuoco, e schiumisi tanto, che 
la sesta ovvero 1’ ottava parte menomi : e 
presso alla fine del bollire si ponga in cia- 
scuna caldaja dell’ ingamula e del livertis- 
sio secco, ovvero del livertissio solamente, 
sì che un poco col vino bolls.no , e con 
quello caldo si ponga nel vaso : e se si 
pongano con esso graspi ben lavati, prima 
nel mosto posti , più chiaro sarà il vino , 
e turisi il vaso , sì che non rispiri , e sia 
ben cerchiato: e questo certo è: ovvero 
altrimenti si fa dilettevole e maraviglioso 
a bere in questo modo . Qualunque vino 
sia , priemausi l' uve , e '1 vino niente co’ 
graspi bollito , tutto al fuoco bolla e di- 
schi umi si , edili vaso si ponga, e poi pren- 
di venti garofani per ciascuna corba o con 
filo o in pezza posti, nella bocca del va- 
so metti, e certo è. Altri dicono, che se’l 
mosto premuto, e iucontaneote sanza raspi 
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SÌ ponga nelle Una , e coperto con alcua 
panno netto ovTero nuova stuoja , e così 
iniino a quindici ovvero venti di si lasci « 
e ciascuno di si schiumi , poscia sia messo 
in doglio , sarà maraviglioso e in chiarez- 
za e iu sapore . 

CAP. XL. 

In che modo il vino volto si liberi 
e guarisca . 

nPogli ciriege amarine in buona quanti- 
tà , e tutte intere nella botte dove è il 
vino volto, le metti. E cosi il vino comin* 
cerà a bollire : e cosi si lascino per tre dì, 
ovvero insiilo a tanto che cessi di bollire , 
imperocché in quella bollitura si purga il 
vino dalle fecce ottimamente : e quando il 
vino chiaro vedrai , in altra botte il poni , 
e certo è . Ma se col vino volto , mele in 
buona quantità distempererai, e nel vasodov’è 
il vino volto il metterai, e con un bastone 
il detto vino col mele menerai e poi il la- 
scerai, chiaritìcherassi il vino, perocché col 
mele tutta la torbidezza del vino discende 
al fondo. Alcuni altri , ottimamente facceu- 
ti , nel tempo della vendemmia i racimoli 
freschi non istretti in buona quantità nel 
vaso del vino volto pongono , dove i race- 
mi sono per la madre del detto vino; im- 
perocché i raspi il volto riducono a dovu- 
ta bontà c sapore dopo alcun tempo , 
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Ma questo è da sapere , che innami che 
aicnnii cosa si faccia al vico volto , da tra- 
mutare è , e dalla sua mala feccia liberar- 
lo . Alcuni il volto vino ne’ raspi , donde 
il vino di novello sia tratto , gettano , ac- 
ciocché in quegli chiarifichi in ogni parie, 
e quivi lo lasciano quanto bisogna , che se 
molto sarà , non tutto subito, ma a parte 
a parte per volta succedendo è da fare, 
acciocchè'l calor de’ raspi non ispenga, e’I 
bollire per lo quale si chiarifica , in lutto 
cessi ; e quanto meno il mosto sarà stato 
ne’ raspi, tanto più forte adopera . Palladio 
dice , il vino in quel di diventerà chiaro e 
buono , se dieci granelli di pepe e venti 
di pistacchi triti con un }X)Co di vino , 
metterai in sei sestieri di vino , e muovilo 
per lungo spazio insieme , e poscia il la- 
scia riposare e colalo , e poscia sarà ivi 
a poco buono ad usarlo . Anche il torbi- 
do incontanente chiaro farassi , se sette 

f iinocchi in un sestario di vino metterai, e 
ungo tempo il commovciai , e poco il la- 
scerai riposare: e incontanente prenderà 
purità : e colar si dee , e usarlo . Alcuni il 
chiarificano con noccioli di pesche : altri 
con sola chiara d'uovo e poco sale. E 
secondo altri , prendi pietre bianche di 
fiume, e quelle cuoci in forno infino a 
' tanto che le crepature comincino ad ap- 
parire , e allora in polvere sottilissima si 
rechino . Anche prendi sai bianco e tri- 
talo sottile , e in vaso di dieci corbe poni 
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once sei di polvere di pietra e quattro di 
sale , e mettilo in vasello , mestando : e se 
per ciascuna corba due uova aggi ugnerai 
ovvero tre , sarà ottimo , che ancora delle 
dette pietre crude e sottilissimameule pol- 
verizzale e sanza sale far si potrà, e que- 
ste provatissime souo : e ottimo è , che al- 
cuna cosa di mele vi s’aggiunga, imperoc- 
ché ’l mele rosso del vino bianco ristora 
il color perduto , e ogni mele è viscoso 
e grave, e d’ogni liquore conservativo: e 
se troppo sarà torbido , più di ciascuno 
s’ aggiunga : e queste cose per lo suo pe- 
so , traggono la feccia torbida al fondo , 
acciocché non possa su agevolmente da ca- 
po levarsi , e non guastano il vino con al- 
cuno mal sapore . Ma se in tanto torbido 
è , che diventi livido , c discorra com’ olio, 
per lo calor naturale di quello in tutto 
spento, ninna , sì come a morto, può me- 
dicina valere . Ma se il vino non è in tut- 
to spento, ed ha colore rosso corrotto e 
giallo, con viuo albatico ovvero con altro 
mollo rosso , ovvero con lavatura di cor- 
tecce secche ovvero riceuti d’ uve albati- 
che, ovvero con colature di seme d'ebbio, 
ristorerà : e il sugo de’ detti semi il sapo- 
re del volto vino coiTCgge , e simigliame- 
raente il mele rosalo. Quel medesimo an- 
cora far si può con lavatura delle dette 
cose secche . Anche oltimamenle si chiari- 
ficherà in questo modo . In vaso di venti 
corbe prendasi uova quaranta , e iu alciui 
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vasello rotte , cou mauo o coti netta giM- 
ualuzzu molto si dibattano , alla pertiuo 
una scodella di gromma comune si mischi, 
e con alquanto vino aggiunto , nel vaso si 
ponga: e fatto questo, con una mazza fes- 
sa nel vaso posta , lungamente si rimeui , e 
più volte per disotto la fecciaja si tragga, 
ed in vaso ancora si riponga : e quando 
chiariGcato sarà , ogni torbidezza per lo 
spillo dalle costole e disotto per la can- 


nella si tragga , e di nuovo si riponga nel 
vaso. Ma è da sapere, che in vino bianco 
solamente la chiara si ponga , nel rosso il 
tuorlo o la chiara, c nel molto torbido più 
delle cose si pone . Anche in luogo di 
gromma ottimamente il sale si pone : e 
idla perGne un poco d’ acqua di fiume nel 
vaso si ponga . Altri raccolgouo nella ven- 
demmia i semi deir uve, i quali ottimamen- 
te secchi, e di quelli fatta làriua , una pie- 
na manata in ciascuna corba pongono , 8 
diligentemente mischiano. E detto di peiso- 
ne esperte , che il xiuo è ben cbiariGcalo 
e rimosso dal mal sapore , se si ponga in 
vaso carrario una mezza libbra a allume 


di rocca chiaro , e altrettanto di zucchero 


rosato, con libbre otto di mele , iu questo 
modo. CheU mele sia cotto , e ottimamen- 
te si schiumi , il quale raffreddato, 1' allu- 
me molto polverezzato e’I zucchero strut- 
to in quello si mischi , e eoa una brocca o 
«ecchia di vino in questo commischialo, tut- 
to si ponga nel vaso., e oUiioameate eoa 
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una pertica fessa si menino , e ’l raso sta- 
rato infino al dì seguente si lasci , e sarà 
chiaro nel secondo di o nel terzo : e se 
il vino sarà molto torbido o puzzolente , 
di ciascuna delle cose predette più alcuna 
cosa si ponga . Dell' acerbo maturo si fa , 
ee nella predetta misura libbre una di per- 
fetto zucchero con vino e mele rosso si 
ponga per lo modo predetto ; la qual cosa 
ancora fa il vino di buon sapore e odo- 
re , ovvero si chiarifica ottimamente , e fas- 
si puro , e odorifero in questo modo . Pren- 
di libbre mezza di buono allume di rocca, 
mezza d'allume zuccherino, e sottilmente 
polverezza, e poni mezza oncia de’ predet- 
ti per ciascuna corba , s’ e^li è poco torbi- 
do , e s' egli è molto torbido ponvene un’ 
oncia , e togli una libbra di gomma bianda 
' ovvero rossa secondo eh’ è il vino , in ven- 
tiquattro corbe, e prendi una piena mano 
di saie bianco e tre uova Irescne per cia- 
scuna corba . E se '1 vino è bianco non 
por le tuorla dell’ uova , ma se è rosso 
ponlevi tutte: le quali uova rotte, in alcun 
vaso fortemente le mena con mano, e met- 
ti in queir uova una secchia d' acqua di 
fonte ovvero di pozzo. E ancora dilràttute, 
e le sopraddette cose apposte e fortemente 
percosse , e nella detta botte dì ventiquat- 
tro corbe poste , e con pertica fessa otti- 
mamente col vino nella ixitte dibattute , e 
mischiate tanto che tntto sia torbido , c 
traendo di sotto per la spina fecciaia, e 
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pooeudo di sopra per lo cocchiume, lasci* 
si : e il secondo di sarà chiaro , e iniìno 
air ottavo ciascun di un bicchier sene trag* 

S a: e simigliantemente per lo spillo in ferior 
el costalo tre volle il di tutta la torbi- 
dezza si tragga , tanto che consumata sia . 
Ma da sapere è, che innanzi che si faccia- 
no le dette cose , tramutar si dee in vaso, 
e della sua mala feccia liberarlo . Puossi 
ancora chiarificarlo , colandolo col colatojo 
di panno . 


CAP. XLI. 

'In che modo il vino si muti in altro colore. 

I 

oichè '1 vino bianco di sua vendemmia 
in alcun vaso avrai tramutato e per un di ' 
sarà riposato, mettilo nel tino, del quale fu ' 
tratto il vino nero, e dopo due di sarà 
chiarissimo e mollo rosso . Anche se nelle 
tue vigne sono tante uve bianche che avaii- 
zin le nere , vendemmisi da per sè , e nel 
tino le nere si ponga prima , e le bianche 
di sopra , e tutto ottimamente nero sarà . 
Palladio dice, che la vite ha questa natu- 
ra , che se la bianca ovvero nera si rechi 
in cenere e nel vino si metta , imporrà a 

S 'Io ciascuna forma del suo colore . Cau- 
si renda del rosso per questo mo- 
do , cioè : che la cenere del sermento arso 
in misura d’un modio si metta nel doglio, il 
Crescenzi Voi. I. zi 
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quale tenga anfore dicci , e per tre dì co- 
sì lasciato si cuopra e lotisi, e sai'à bian- 
co: o dopo quaranta dì passali, sarit nero: 
ovvero s’ arrossa , o annera ottimamente 
nel tempo della vendemmia con uve che 
si chiamano albtitiche, e co’ lambnischi ben 
maturi : quando saranno stati circa dodici 
dì rotti in alcun vaso , se si ponga il lor 
vino nerissimo in quello , che ’ntendiamo 
annerare : e con l’annerato vino molte vol- 
te si lavino i raspi del detto albutico ov- 
vero lambruschi . E anche ottimo modo ad 
annerire il vino puro ovvero mischiato 
ne’ tini , che quando i raspi levati sono , 
sopra il liquore, come meglio far si può, 
si priemano in quel medesimo . E anche 
due volle o tre si faccia quel medesimo, 
e così dalie cortecce dell' uve nere si tigne- 
'ranno. Arrossiscesi ancora ovvero s’anne- 
^a e chiarificasi , e ’l suo colore morto ri- 
vive iu questo modo . Che a ciascuna cor- 
ba si prenda me?.za libbra di semi secchi 
d’ ebbio o di sambuco , e bollasi nel via 
caldo e mollifichisi, e poi con le mani ov- 
vero eoi pestello si tritino , e molte volte 
si lavino col vino , e lavatura con uova e 
gromma , e via rosso e sale vi si metta , 
e ben commosso si servi . 
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CAP. XLII. 

In che modo il vino si muti in altro sapore. 

,A- condire il mosto i Greci mettono il 
mosto cotto a me^zo o a terza parte so* 
pra’l mosto non cotto, e dicono dell’aspro 
larsi soave , se due bicchieri di fior di fa- 
rina d'orzo mescolata insieme con vino 
metterai nel vaso , e per un’ ora vel lasce* 
rai . Altri le fecce di vino dolce mischiano 
ovvero meglio : poiché un carro d’uve po- 
eto nel tino sarà, mele licpiefatto al fuoco 
in buona quantità vi si metta: e poi quan- 
te volle si porta al tino , sene ponga : che 
se polvere di pepe al mele si mischi , po- 
tente si farà, e se garofani v’ aggiiiguerai 
ovvero alcuna cosa odorifera , acquisterà il 
loro odore . E dicono, che ’l vino è fitto 
soave a bere in questo modo. Metti debita, 
quantità di finocchio e di santoreggia, la 
quale si convenga alla quantità del vino . 
11 vino in verità d’ ottimo odore si farà 
in pochi dì , se l’ orbacche della mortella 
salvatica montana , secche e peste bene si 
mettano nel vaso dove alquanti dì (almeno 
dieci ) stieno in riposo , e poscia lo colerai 
e useralo . Anche corrai il fior della vite 
arbusta c seccheralo all’ ombra , e poscia 
lo pesterai e staccerai diligentemente, e ter- 
ralo in vasello nuovo: e quando vorrai, in 


Digitized by Google 



34-0 LIBRO 

tre cadi una misura di fiori, la quale i 
Siri chiamano chenica , metterai , e il do- 
glio sopra chiuderai, e I .sesto ovvero il set- 
timo di aprirai, e userane. Puossi ancora 
fresco a una funicella legare, avente in 
capo una pietra , per la quale s’ attuffi nel 
vino, e tanti di teuervelo sospeso, quanto 
che odori (ero il renda e non più : che 
se troppo vi stesse , di mai sapore il gua- 
sterebbe. 11 vin nuovo come vecchio di- 
venta , se la mandorla amara e assenzio , 
e gomma di pino e ben greco insieme 
mescoli , quanto bisognare stimerai , e pa- 
rimente pestagli , e di questi in una an- 
fora di vino un bicchiere ne metterai, e 
fatassi il vino potente . 11 vino affermano 
del debole farsi putente così. Di allea, cioè 
di inulvav ischio le foglie ovvero le radici 
ovvero il suo torso tenero cotto metterai , 
ovvero gesso, ovvero due ciotole di ceci , 
ovvero di cipresso gialle tre, ovvero foglie 
di b<)Sso, quauto con mauo piglierai : ov- 
vero seme d'appio e cenere di sermenti , 
alla quale la forza della fiamma abbia as- 
sottigliato il corpo e ogni solidezza levato- 
le . £ generalmente in qualunque tempo 
in acerbo ovvero poteulc, dolcissimo por si 
può, e "1 vino acerbo iu dolce, se la dol- 
cezza spiaccia . Il via nobile in ignobile , 
c ’l polente in debole, se gli vuoi aggiugne- 
re.-alcuiio estranio sapore, poni quelli che 
vuei al filo legali con piccola pietra, e 
ogni di del vino» tentando , assaggia; e quan- 
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do ha del sapore quello che basta , trai il 
filo acconciameotc , acciocché '1 vino non si 
commuova , ed è provalo , che ’l foglio ot- 
timo sapore dà al vino . 

CAP. XLIII. 

In che modo il 'vino e i vasi si liberino 
della muffa . 

Se ’l vino ha muffa ovvero altro mal sa- 
pore , prendi la vitalba con le sue radici , 
e sotto la bolle poni le radici sotterra , sì 
eh’ elle vengano diritto al forame della bot- 
te, e di sopra attuffa i rami nel vino per 
un palmo per lo cocchiume di sopra , e 
lasciala star tre dì , e perderà quel mal 
sapore e odore . Altri prendono la vitalba 
lunga , e procurano che da un capo si fic- 
chi nel vaso in luogo della spina fceciaja, 
e inchinisi a terra, e sotto quella s’atlufti , 
si che stia ferma : e 1’ altro capo si rivolga 
due ovvero tre dita sopra terra , e vedrai 
cotidianamentc per li pori della vitalba la 
muffa uscire , e cosi menomerà ’l sapor della 
muffa . A quel medesimo fa un pan di 
panico fra due testi , e <»ldo pon sopra il 
cocchiume delle botte . E dicesi , che cuia 
il vin dalla muffa se più dì con pane can- 
didissimo si turi . La qual cosa tanto si di- 
ce sia da fare, che ’l pane che vi si pone, 
in niun modo s’anneri : ovvero si prendano 
r orbacche dell’ alloro , e bollansi in vino , 
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e pongansi nel vaso. E in questo moJo si 
dice liberare il vaso e ’I vino, ma il vino 
ha mal sapore . Ed imperò meglio è , che i 
rami dell* alloro si bollano nella caldaja del 
vino , e nel vaso si pongano e mescolinsì 
col vino . I rami divisi e insieme legati 
per lo cocchiume s" appendano nel vino , » 
quivi alquanti dì si lascino, tanto che ’l vi- 
no sia uilibero , e poi sene traggano ; in 
questo modo non si guasta il viu d'altro 
mal sapore. Olir’ a ciò ho provato io. che 
molte nespole acerbe inalzate in quattro 
o più funicelle, e poste per lo cocchiume 
sì che discendan nel vino, e ivi per quin- 
dici di lasciate o per ùn mese , ottimamente 
il vaso e '1 vino guariranno dalla muffa. 
Anche si dice curare , se la mattina e la 
sera nei vaso una manata di salvia s’ap- 
penda, in modo che non tocchi il vino, e 
comunque n'è tratta, la botte sia lavata e 
ben curato il forame . Anche dalla muffa il 
vino curar si dice , se un sacco stretto pie- 
no di panico caldo sia messo per lo fora- 
me, e nuoti per lo vino, e alquante volte 
si muti . Ancne per certo si dice, che gua- 
risce dalla muffa, se si prenda nua manata 
d’erba che si chiama morella , e nella parte 
di sopra con cordella legata , la mattina 
per lo cocchiume nel vaso si ‘ponga , tanto 
che per due dila solamente ' discenda nel 
vino , e la fune sopra ’l vaso ad alcuna cosa 
legata, e detto 'vaso ottimamente si turi : 
e così per quel dì solamente'si lasci «e poi 
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la sera si tolga , c aitreltaulo di recente er* 
ba si ponga : e quivi insico al levar del 
Sole della mattina seguente si lasci : c cosi 
per tre ovvero per quattro volle si faccia , 
e liberasi il vino. Ovvero pongasi un aac> 
cbetto sottile netto di pezza lina ovvero di 
stamigna pieno di sale ovver dì gesso ovve- 
ro di calcina per lo cocchiume , con una 
cordella legato che nel mezzo del vin di- 
scenda, e cosi sempre si tenga e farà prò. 11 
vaso infetto di muffa in questo modo si cura. 
Pongasi calcina viva in quantità d'una quar- 
teruola in un vaso di dodici corbe : e nel 
vaso ben turalo si ponga acqua o vino bol- 
lente, e turisi che non ris])irì , e lascisi, 
per alcuna ora, e mollo si rivolga il vaso: 
e quando è raffreddala, aprasi e lavisi : ovve- 
ro sì tolga il ginepro collo in c.aldaja di 
vino, e sia messo nel vaso con vino boglien- 
te, e poscia si lavi, e facciasi come dello 
è di s<q)ra . E meglio è, se l’uno e l’allro, 
cii>è il secondo dopo il primo si faccia : e 
otlimamenie senza dubbio diliberasì . E 
ahrì dicono, che si cura con sale uel vaso 
posto, e per tre mesi quivi si lasci. Quel 
' medesimo si farà cou calcina ovvero gesso 
ovvero renere : avvero sì libera in questo 
-modo . Radasi ottimamente il vaso ucnti'O 
«on rasiera ovvero ascia , e nelle fessure 
-con punte di coltello sane cavi la mut& : 
e .pongasi in vaso di dieci corbe una quar- 
teruola di cenere di sermenti con ogni ^ua 
brace : e più se ’l vaso fossa troppo infetto. 
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mettaTÌsl cenere con brace per tutte le 
parti del vaso , e poi si chiuda il vaso , e 
per lo cocchiume vi si metta acqua bollen- 
te e turisi , e ad ogni parte si rivolga , e 
così si lasci tanto, che la cenerò e l’acqua 
raffreddale saranno : e allora oltimaroenle 
si lavi: e nell’ ultimo si risciacqui con acqua 
calda bene insalala , e in questo modo si 
curano i tinacci. Ma perchè non si possono 
cosi chiudere , si cuoprano con istuoje e 
panni per modo che poco sfiatino. Anche 
il vino e ’l vaso dagli esperti si dice libe- 
rar dalla muffa , se vi si mette folio polve- 
rizzato in sottil sacchetto per lo cocchiu- 
me , per modo che nel mezzo del vino 
più dì dimori : e non si vizia di mal sapo- 
re , e un' oncia in vaso di cinque corbe 
basta . Anche si dice il vaso curare con 
aceto fortissimo bollito , se di quello si la- 
vi , e alquanto si lasci stare. Altri dicono, 
che se vi si fa entro fuocx> con paglia si 
cura : e forse m^lio si libera con fuoco 
di sermenti . Conservansi i vasi dalla muf- 
fa , se quando voti saranno insino a pió- 
cola quantità di vino , s’aprano e traggase- 
ne il vino e la feccia , e ottimamente si 
secchi , e poi d’acqua salata ovvero vino 
si bagni , ovvero, quel non trattone, ottima- 
mente si turi , acciocché l’odor del vin non 
esali . E questo non addiviene nel vin mi- 
schiato , che possa rimaner nel vasello co- 
me si crede . , 


CAP. XLIV. 


In che modo si provvede , che ‘l vino non 
inacetisca , e come inacetito 
si guarisca . 


ou! la cenere della vitalba nel vino , e 
non si farà acetoso , come alcuni dicono . 
Ma meglio si provvede , che ’l vino non in- 
forzi , se si tenga in cella fredda in pieni 
vasi , e cbiudansi ottimamente che non isfia- 
tino : che se ’l vaso non è pieno , ed è in 
luogo caldo , e si teme dell' acetire, prendasi 
un pezzo di lardo grasso ottimo , c in una 
pezza bianca di lin sottile si cucia , e dal- 
r un capo legata una corda per lo coc- 
chiume si metta , tanto che venga inliu nel 
mezzo del vino . E quando il predetto vi- 
no bevendo si menomerà , anche il detto 
lardo più giù si discenda , e di sopra il 
vaso ottimamente si chiuda , e così tanto 
stia che ’l vino sia consumato : e quanto più 
lardo sarà , tanto meglio il vin si conserve- 
rà . Acciocché r aceto diventi vino , in quel- 
lo si dice seme di porro doversi mettere. 
Altri dicono, che dall' acetosità ,s’ ajuta , se 
•sopra '1 cocchiume foglie idi viti sien poste 
•« spesso mutate, e di sopra alcuna pietra 
posta . Altri dicono se olio d’ uliva si metta 
nei vaso , tanto che ciiopra la superGcie del 
vino , ottimamente dall’ acetosità si difende;. 
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c quando è l’ ultima parte del vino uscita , 
V olio raccogliere si potrà . 

CAP. XLV. ; 

In die modo si faccia faceto, 

X.Ì aceto si fa in questo > modo . Pongasi 
l>uun vino , sì che sia mezzo pieno il vaso, 
e specialmente vin dolce in luogo caldo e 
in vaso d’ aceto infetto, e sia il vaso disco- 
perto e fassi aceto. Anche se porrai il via 
chiaro ovvero torbido ne’ raspi , onde sia 
uscito mosto, e un poco d’aceto sopra v’ag- 
giunga , e lascerailo star per un mese o 
più , diventerà ottimo aceto . F se ’l vuogti 
^osto fare, scalda l’ accia jo ovvero pietra, 
e poni in vino , che la bocca del vaso ri- 
manga scoperta : ovvero il vaso si ponga al 
Sole per quattro di , entrovi il vino e un 

J >o di sale : ovvero si può ancora più tosto 
are io questo modo . Prendi il vaso chen- 
te ’l vuoi mettere , ed empilo di buon vino, 
e ottimamente il tura , e nella caltlaja piena 
d’acqua fa il vaso per grande spazio bol- 
lire , e incontanente inacetirà . A fare aceto 
fortissimo, prendi le corniole quando in- 
cominciano ad arrossire , e le more che 
nascono ne’ campi , quando son grosse ov- 
vero incominciano ad arrossire, e de’ sam- 
buchi innanzi che comincino a enfiare , e 
delle prugnole delle siepi acerbe : e tutte 
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queste cose insieme polverezza sottilmente, 
• allora prendi del migliore aceto che tro- 
verai , e distempera ovvero intridi con 
q^uella polvere, sì che Cacci panieri ben sec- 
chi . E quando vorrai fare aceto fortissimo 
d' alcun vino, se ’l vino sarà potente, pon- 
vene un’ oncia , e se sarà debole , pouveue 
più di quel pane, secondo che ti parrà, e 
tncontanente sarà aceto fortissèmo o infra 
otto dì . Anche dicono gii esperti , che se 
si tolgano i raspi dell’ uve nella vendemmia, 
e in quei tempo ben si lavino , e da’ fiocini 
e da ogni immondìzia si purghino , e un 
poco al Sole si secchino , e in alcun vaso 
si pongano sì che l’empiano a mezzo, e 
altrettanto di vino s’ aggiunga, c di sopra 
il vaso si chiuda , farassi aceto fortissimo : 
al quale , siccome penso , fiirà mollo prò , se 
i raspi prima si bagnino di forte aceto , e 
sempre si potrà quindi < l’ aceto trarre, e ’i 
vino aggiugnere. Se le radici dei rafano si 
secchino , polverezzinsi e in vaso si pon- 
gano, faratsi subito aceto. Anche si prenda 
r acetosa , c secchisi e polverezzisi , e di 
quella con forte aceto si faccia pane e 
secchisi , e in vino ti ponga , incontanente 
si fa aceto , che ancora nella mensa far si 
potrà : e quel medesimo della radice del 
rafano si dice . 
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CAP. XLVI. 

Delia virtù delP aceto, 

~\-à aceto è freddo e secco in secondo gra- 
do, ed ha virtù penetrativa e incisiva per 
]a sua sostanr^ , e costreltiva per le sue qna« 
litadi • Contivi’! vomito e contra ’l flusso del 
ventre, bollano iu aceto galle ovvero rose 
e^simìgKanti cose, e in cotale aceto si pon- 
ga lana ovvero spugna , se (ìa vomito sopra 
lo stomaco , e se è (lusso di ventre , sopra 
le reni e bellico. Lo sciroppo acetoso che 
si fa d’aceto , c buono alla semplice terza- 
na e alla cotidiana di (lemma salsa e ad 
ogni febbre acuta , se si dia la mattina con 
acqua calda , imperocché divide la materia 
collerica , e fassi cosi . 11 zucchero si dee 
risolvere in acqua e aceto , e cuocasi tanto 
che s' appicchi alla mestola . Anche vale 
contro a ogni materia calda . Similmente si 
fa dell’aceto alcuna volta ossimele semplice 
e alcuna volta composto: il semplice si fa 
di due parti d’aceto e di terza parte di 
mele : il composto si fa in questo modo . 
Togli barbe d appio , di (inocchio e preto- 
scmolo , e pestale alquanto , e per un dì e 
per una notte le tieni in aceto . II secondo 
dì le cuoci insieme , poi cola , e in cotale 
aceto poni il mele alla terza parte, e cuoci 
come detto é di sopra : lo squiliitico aceto 
si fa così. Togli la cipolla squilla, e tienla 
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per un di e per una notte in aceto , e cuoci 
e cola . E conviensi gettar via quel di den- 
tro e quel di fuori : e li mezzani spicchi 
mischiare : e poi mischia mele , e cuoci co- 
me di sopra . Ma se non hai la squilla, in 
luogo suo poni barbe di rafano, c’I simile 
fa di quelle. Dassi <1' essimele semplice o 
composto contro alla fredda materia , sic- 
come ;lo sciroppo acetoso contro alla cal- 
da , imperocché divide e digestisce quella . 
La salsa d' aceto , salvia , pretosemolo , men- 
ta e pepe l' appelitv? couforta . Anche le 
carni , se sono manicate solamente con 


l'aceto, confortano l’ appetito . E sappi , che 
se r aceto trova lo stomaco pieno , purga 
il ventre, sei trova voto lo fa stitico. Au- 
che vale contro alla debolezza per la ’nfer- 
mità,se in quello si ponga pane arrostito, 
e di quel pane mollilicato si bagna la boc- 
ca , le nari e le labbra dello ’nfermo , e le 
vene pulsatili nel braccio , cioè i polsi : e 
sopra quelle vene si leghi il pane predetto. 
E più ancora vale il pane intinto in sugo 
di menta . Vale aucura l’aceto contro alla 


lilargia e frenesia, se si stropicci con esso 
le palme delle mani e le piante de* piedi. 
Avicenna anche dice, che l'aceto fa prò 
alla combustion del fuoco più tosto che 
altra cosa . E quando si mischia con l' unto 
d'olio ovvero con olio rosato , c dibattesi 
bene' e infondevisi dentro lana sucida , e 
pensi sopra il cajx> , vale al dnlor caldo del 
capo , e • alla sua fortezza . £ lo ’mbagoa-; 
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meato delta bocca di quello tale al meda- 
simo : e propriamente con allume fa prò al 
crollamento de* denti . E lo svaporamento 
dell* aceto caldo fa prò alia malagevolezza 
dell* udire e aguzzalo , e apre 1’ oppikzio» 
ni , cioè i luramenti del colatojo , onde esce 
la rema , e risolve il suon degli orecchi , e 
▼ale quando è bevuto caldo , dopo le me- 
dicine mortali , cioè veleno . 

CAP. XLVII. 

Del Vino e delle sue virtit . 

Il Vino, secondo Isac, dà buon nulrimee- 
to , e rende sanità al corpo : e se si prende 
come si dee e quanto bisogna , e quanto 
può la natura sostenere, conforta la virtù 
digestiva così nello stomaco come nei f^to; 
imperocché impossibile è 1* operazione della 
virtù digestiva confortarsi senza fortezza del 
calor naturale , il quale conforta la virtù na* 
tarale e accresce fortezza. INIun cibo o be- 
veraggio si trova così confortativo del calor 
naturale , siccome il vino per la compagnia 
della familiarità , la quale ha con la natu- 
ra : e imperò tosto si converte in naturale 
c mondissimo sangue: onde Ruffo Filosofo 
dice : il vino non solo conforta il naturai 
calore , ma ancora chiarifica il sangue tor- 
bido e r andamento del corpo , e massima- 
mente le vene apre e mondifica, e Toppi- 
lazion del fegato lieva , c apre la tenebrosa 
fummosità, e la tristizia genecata dal cuo* 
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re scaccia « e ì membri di tutto 1 corpo for» 
tifica . £ nou solo la sua bontà nel corpo 
si mostra, ma ancora neiranima; fa quella 
dimenticar tristezxa e ans;o8cia, e dalie le- 
tizia e confortala a cercare di sotti! cosa , 
e dalle sollecitudine e ardimento , e non le 
lascia sentir dolor nè fatica . E dunque con- 
veniente ad ogni età, ad ogni tempo e in 
ogni regione , se preso sarà secondo la for- 
za e consuetudine del beitore , e secondo 
che la natura potrà soffrire. L’operazion 
del vino non adopera in un modo ne' vec- 
chi e ne’ giovani , e negli adolescenti e fau- 
, ciulli . Ne’ vecchi in \erità è secondo me- 
dicina , imperocché 'I ralor del vino alla lor 
frigidità repugn.n . A’ giovani è secondo ci- 
bo, imperocché la natura sua c simile alla 
natura del giovane: agli adolescenli e fan- 
ciulli è cibo e medicina : imperocché , av- 
vegnaché ’l calor naturai loro sia forte so- 
stanzialmente , nientedimeno non é in pei>- 
fezionc per l’ abbondanza della loro umidi- 
tà , ed imperò quindi il vino al naturai 
calor loro dà accrescimento e nutrimento, 
e disecca la loro umidità , onde é medicina. 
Ed imperò é da sapere , che nel Verno e 
nella fredda regione si conviene il vin pret- 
to : la State e nella calda regione il viuo 
molto innacquato di necessità si conviene : 
imperocché i corpi rifrigera ed inumidisce , 

' per r acqua che v’ è mischiata . Resiste an- 
cora al calor dell’ aria, acciocché non faccia 
i corpi caldi e secchi , e porla velocemente 
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il cibo con la sua sottilità a' membri di 
tutto ’l corpo . E adunque contra due ca- 
gioni contrarie ajutativo» imperocché egli 
scalda i corpi freddi e disecca gli umori 
naturalmente: infredda i caldi ed inumidi- 
sce i secchi aoddentalmente , imperocché 
con la sua sottilità e perforazione l’acqua 
reca a’ membri , quando necessità hanno di 
rifrigerare e d’inumidire . La diversità del 
vino generalmente è in tre maniere : il ri- 
cente d’ un anno , il vecchio di quattro an- 
ni , ed oltre il mezzano di due anni ovvero 
tre. Il ricente è caldo nel primo grado, 
onde s’appartiene alla freddezza e umidità , • 
ed imperò più nutritivo è, che gli altri, e 
mali umori genera e non pensati sogni, e 
ventosità dello stomaco e degl’ intestini : on-. 
de Galeno: il vino, qualunque ricente 
sarà , non ha forza di menare il cibo per 
lo corpo , nè di provocar 1’ orina : onde si 
conviene agli abbienti fredda e umida na- 
tura da quel guardarsi. Ed imperò, se ne- 
cessità sarà, eleggasi il vin chiarissimo o ac- 
quoso per lungo tempo del tino tratto .. 
M.i il vecchio vino caldo e secco è in terzo 
gr.'ido , e alcuna cosa d’ amaritudine ha . 
Questo vino poco nutiica , al capo .tosto 
sagiic e la mente percuote per l’ acutezza 
del suo pugnerò, massimamente se di quello, 
molto si beva, c a quello poca acqua si, 
mischi . Ed imperò guardinsi da quelloi 
quegli, che hanno deboli nerbi, e che han- 
no i sentimenti acuti , im^^erocchè grande 
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Bocimento a loro presta , «'egli non avesso- 
no molta umidità ne’ lor corpi , la qual resi- 
sta : onde Galeno dice:molUi è il via vec- 
chio conveniente a quegli , ne' cui vasi mol- 
titudine d* umori crd4i è radunata . Ma il 
vino mezzano è buono perca è temperato , 
e questo è caldo e secco nei secondo gra- 
do , ed imperò questo vino s’ elegga , ed il 
vecchissimo si dispregi . Simigliaulemente il 
nuovo , infino che non à restato di bollire, 
e che la materia terrestre al suo naturai 
luogo non è discesa , e l’ aereo al suo na- 
turai luogo , cioè alle parti di sopra non ò 
salito, si che il liquor suo chiarissimo, mon- 
diGcato e lucidissimo apparisca. Ed imperò 
da sapere è , che il colore , il sapore , l’odo- 
re e il livore , la debolezza e la fortezza 
diversificano il vino nella sua qualità e ope- 
razione. E il colore in quattro modi gene- 
ralmente , cioè bianco e nero , che sono 
semplici , e rosso e aureo , i quali son com- 
posti da (questi: e sono altri colori intra 
questi , cioè glauco e roseo , i quali sono 
intra ’l rosso e ’l bianco : e ’l pallido e '1 
suppallido , i cr^oali sono intra l’ aureo e '1 
citrino , i quau tutti in «questo modo si ge- 
nerano . 11 vino fatto deir uve bianche, pri- 
ma è bianco per l’acquosità e crudità, e 
per mancamento del suo calor naturale: 
ma quando alquanto invecchierà e un an- 
no passerà , il calor suo s’ accresce e la sua 
umidità è menomata , e {assi di colore su- 
balbido , cioè sotto bianco . Che se più in- 
Crescenti yel. 1. a3 
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orecchierà , che passi due anni , molto piò 
il calor suo s' accresce e la sua umidità si 
menoma , e fassi il color suo pallido . Se 
ancora sarà più vecchio, che passi quattr’ au- 
lii e la sua digestione compia , e natural- 
mente la caldezza in istato sarà veimta , il 
color sno sarà citrino . Similmente il vino 
delle rosse uvq fatto , quando nel principio 
ancora è crudo e ’l suo calor mancherà , 
il colore avrà a bianchezza vicino: ma quan- 
do passerà un anno \ confortasi il palore e 
la digestion sua , e fassi il color rodato . E 
«e passi due anni e compia la sua dige- 
stione e virtù , color rosso avrà . Ma se 1 
vin sarà d'uve nere, nel principio è neris- 
simo e oscuro per la parte terrestra siguo- 
reggiante in lui , e per mancamento del suo 
calore e digestione . Se passerà un anno , il 
suo calore e digestion si conforta , e discen- 
de la natura terrestra al suo luogo , e in- 
cominciasi a chiariScare , e fassi intra ’! rosso 
e’i nero, mezzano; E se passerà due anni, 
e’I calor suo compia la sua perfezione e 
digestione, e discenda il lerrestro alle parti 
di sotto e tìa chiarificato,' fessi digrosso 
colore . Manifestamente dunque inlendiàmo 
il vin bianco e ’l nero esser meno acconci 
e meno convenevoli che tatti gii altri'ì ma 
il bianco più che’l nero ha «naidità e ac- 
quosità : il nero ha terrestrità 'e grossezza; . 
La diversità del vino è per lo sapore : im- 
peroi che altro è dolce, altro pontico,cioè 
brusco: altro sciocco, altro potente. 11 <fei- 

». K . . . . * 
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)?e h caldo nel secondo grado , secco nel 
primo i alquanto ha d* umidità , onde è 
grosso e non lodevole nella sua operazione, 
se non perchè ’l ventre purga: imperocché 
in ogni cosa dolce è virtù purgativa e co- 
lativa . Il qual vino , se alcuna cosa trova 
che alla sua operazion sia contraria , ed è 
costretto ad accustarglisi , scaldasi e bolle , 
e sale alla parte di sopra dello stomaco , e 
in collerici umori si converte : sete genera 
e ventosità eufìativa, e oppilazion nel fe- 
gato c nella milza , e la pietra nelle reni 
cria, e massimamente se i membri troverà 
apparecchiati a cotali passioni , ovvero la 
digestiva virtù debole . È imperò guardinsi 
da quello quegli , ne' quali la grossa e umi- 
da natura signoreggia, imperocché per la sua 
grossezza agevolmente le sottili vene del 
legato oppila : ma al polmone non nuoce , 
imperocché non passa a quello , se non 
quello che di quello è il più sottile, im- 
perocché le vene del polmone, che sono 
molto ampie, oppilar non può. Ma quando 
il vin dolce ha rossezza e chiarezza, c be- 
vuto sarà quanto si conviene , e secondò 
che alla natura basta , conveniente è a que- 
gli che da infermità si Heva , e a cui è ne- 
cessaria moltitudine di nutrimento . Ma il 
vin brusco , il quale acerbo è detto , è più 
duro , più chiaro e più grave , e più tardi 
si digestisce, e le vene piu malagevolmente 
passa che '1 dolce , imperocché '1 dolce più 
caldo è , e più accettevole sapore ha . Ma 
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il pontìeo e terrestre ba aspro sapore, on- 
de è malagevole a passar le vene , nè non 
provoca la digesliuii uè il sudore , dunque 
non buono sangue genera , il ventre e gl’ in* 
testini couforta . Il vino sciocco migliore è 
che ’l brusco , imperocché è temperato a 
comnarazion del brusco , onde è conveni- 
ente a quegli che banuo calda complessio- 
ne , e massimamente allo stomaco , ma poco 
nutrica e tosto l'orina commuo\e. Il vino 
potentissimo è di tutte cose più caldo e 
di più forte operazione , e tosto al capo 
sale , e bollire e scaldar fa l’ umidità del 
corpo : onde il fummo saleute dallo stoma- 
co nuoce al celabro , e la mente percuote , 
T^ecessario è dunque si guardino gli abbienti 
calde complessioui , se non sia molto in- 
nacquato , e quanto si conviene si pren- 
da , e secondo che ti conviene all’ etadi e 
alle regioni e consuetudini, si loderà: im- 

S erocchè i grossi umori dissolve, e le vie 
elle veue dalia putredine mundifica , c ’l 
sangue cbiaritica . Ma a' vecchi e a colo- 
ro cbe alla loro età s' avvicinano , per lo 
ragunamento della superiluità ne’lor corpi, 
è colai vino ottimo, massimamente se sarà 
vicino alla purità , imperocché il lor calore 
conforta, e dissolve l’ abbondanza de’ crudi ' 
umori . Cuofassi atiche a quegli , a’ quali 
grossi umori e crudi ragunati saranno. La'" 
diversità del vino per lo liquore è, impe-’’ 
ro< cliè o è sottile acquoso ovvero terrestre 
grosiso ovvero mezzano . Ma il vino sottile 
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acquoso sempre si trova con biancbem e 
chiarezza, onde agevolmente nello stomae<^ 
si smaltisce e passa le vene. L’orina provo* 
ca , e imperò e utile a’ febbricitanti , impe- 
rocché non fortemente riscalda , e la mente 
non percuote , ninno anche al celabro ov- 
vero a’ nerbi fa nocimento : e se non sarà 
innacquato , sarà migliore, e massimamente 
a sottigliare la sete . Il vino terrestre e 
grosso, è contrario al sottile acquoso, onde 

10 stomaco grava , imperocché duro è alla 
digestione e malagevole a passar per le ve- 
ne : l'orina nou provoca , e tardi al capo 
sale per la sua gravezza e grossezza , e 
imperò non agevolmente inebbria . Ancora 
alcuno vino è odorifero, il quale va tostò 
al sentimento odorabile , che sta nella pel- 
licola del cerebro , per la sua leggerezza . 
Alcuno è di neimo odore , per la grossezza 
e gravità sua , e alcuno è d’ odore orribile. 

11 vino odorifero il suo liquore significa 
esser temperato e sottile, d’ogni bruttura 
mondificato e al tutto digesto : onde chiaro 
sangue genera , lodevole e mondo , ed é del 
cuore confortativo, e l'anima letifica. La 
tristezza e angoscia caccia, imperocché mon- 
difica il sangue da cosa putrida, la qual sia 
nel cuore . E imperò cotal vino ad ogni 
età e complessione è conveniente , se si 
prende secondo che si conviene, e che la 
natura sostiene . E anche muta il vizio del- 


l’anima in virtù , imperocché la rivolge da 
impiatà a pUtà , dall’ avarizia a larghezza , 
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dalla superbia in umiltà , dalla pigrezza irv 
sollecitudine , di paura in ardire , dalla 
mattezza in facondità , ed in astuzia ed in> 
gegno : ma questo si fa , quando tempera- 
tamente , siccome si conviene, si bee . Ma se 
insino all’ ebrietà si bea , generasi a' soprad- 
detti in contrario, imperocché l'ebbrezza 
della ragionevole anima il lume spegne , 
onde fiermane il capo , siccome la nave iu 
mare , senza governatore , e siccome la mi- 
lizia senza rettore . Il vino di ncuno odore, 
dimostra della sua fummosità la grossezza e 

{ ;ravità c indigestibilità, e imperò è di non 
odevole nutrimento, e genera sangue gros- 
so e fummo torbido e oscuro, e imperò 
si fa cagion di tristezza , ma non tgsto al 
capo sale. Il vino, grave e orribile odore 
avente , è pessimo , imperocché per orri- 
bilità del suo odore c gravità , al cerebro 
nuoce e la mente percuote , e a’ nervi e 
alle pellicole del celabro lesion fa , e gene- 
ra pessimo sangue , « majssjinàipente se è 
brusco . '' * 
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